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MIXER BR1304

The stand mixer is designed for cooking by mixing
ingredients until a homogeneous mass is obtained.

The motor unit of the mixer is removable, and it can
be used as a regular handheld mixer.

DESCRIPTION

1. Body of the handheld mixer

2. Attachment release button

3. Operation mode switch

4. Maximal speed button «TURBO»

5. Handle of the handheld mixer

6. Handheld mixer lock button

7. Release button for the handheld mixer mounting
bracket

8. Base

9. Mixer bowl

10. Handheld mixer mounting bracket

11. Dough hooks

12. Beaters
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the mixer; after reading, keep it for future reference.

* Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the mixer can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to his/her property
and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Place the mixer base on a dry, flat and stable
surface.

« Place the food in the mixer bowl before turning on
the device.

« Monitor the level of ingredients placed in the bowl, do
not overfill the mixer bowl with food.

« To remove the ingredients from the mixer bowl,
turn off the mixer, unplug the power cord from the
power outlet, lift the bracket with the handheld mixer,
remove the bowl and then take the ingredients out it.

ATTENTION! The continuous operation time of the
stand mixer should not exceed 10 minutes, the
operation time of the handheld mixer should not
exceed 5 minutes. Make at least a 20-minute break
between operation cycles.
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Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit body
during the mixer operation; this may lead to the electric
motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains unattended.
Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the unit in places where aerosols are used or
sprayed, and in proximity to inflammable liquids.

Do not immerse the mixer body, base, power cord or plug
of the power cord in water or any other liquids.

Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then you can take the unit out of water. Apply
to the authorized service center for testing or repairing
the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and sharp
edges of furniture.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the power
cord, as this can lead to its damage and cause a short
circuit.
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* Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

« Before using the unit for the first time, thoroughly
wash the removable attachments and beaters that will
contact food.

* Use only the dough hooks and beaters supplied with
the unit.

« Do not touch rotating dough hooks and beaters. Do
not let hair or free hanging clothes get into the rotation
area of the dough hooks or beaters.

« Before using the unit, make sure that the dough hooks
or the beaters are installed properly and fixed.

* Do not use the mixer to mix hard ingredients, such as
cold butter or frozen dough.

« Do not install and use the beater and the dough hook
at the same time.

* Do not remove or install the dough hooks or the
beaters during the mixer operation.

* Regularly clean the mixer body and the attachments.

« For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

* The unit is not intended for usage by children.
» Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

» Do not allow children to touch the body of the device, the
power cord or the plug of the power cord while the device
is operating.

» Be especially careful if children or disabled persons are
near the operating unit.

» During the unit operation and breaks between operation
cycles, place the unit out of reach of children.

» The device is not intended to be used by physically,
sensory, psychologically or mentally handicapped people
(including children), or when they lack experience or
knowledge if they are not under supervision of a person
who is responsible for their safety or if they are not
instructed by this person on the usage of the unit.

» Before using the mixer check the power cord integrity. If
the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified
personnel to avoid danger.

» Do not repair the unit by yourself. Do not disassemble the
unit by yourself, if any malfunction is detected, and after
the unit was dropped, unplug it and apply to the service
center.

» To avoid damages, transport the unit in the original
package.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE

ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL OR
LABORATORY PURPOSES.



BEFORE THE FIRST USE

After the unit’s transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

» Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

« Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, no additional actions
are required.

» Wash the dough hooks (11) and the mixing/whipping
beaters (12), bowl (9) with warm water and neutral
detergent, rinse them and dry.

* Wipe the body of the handheld mixer (1) and the base
(8) with a soft, slightly damp cloth, then wipe dry.

COOKING TIPS

» Cooled ingredients such as butter, eggs, etc. should
be heated to room temperature before mixing.

« To avoid shell particles or spoiled eggs in your recipe,
first break the eggs into a separate container, and then
add them to the mixer bowl.
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» Always start mixing ingredients at low speeds and
gradually increase the rotation speed of the attachments.

» If you need to add hot liquid, add it little by little to
prevent sudden heating of the main ingredients.

« If the ingredients are not mixed enough during operation,
turn off the mixer, slide the ingredients to the middle of
the bowl with a kitchen spatula, and turn on the mixer to
continue working.

 If there is a small amount of ingredients in the mixer
bowl, it is recommended to mix them with the handheld
mixer.

 If any foreign object falls into the bowl while the mixer is
operating, immediately set the operating mode switch
to the «0» position, and then remove the foreign object
from the mixer bowl.

» To simplify the cleaning of the attachments, immediately
after removing them, rinse the attachments with warm
water.

USING THE HANDHELD MIXER

ATTENTION! The continuous operation time of the
handheld mixer (1) should not exceed 5 minutes. Make at
least a 20-minute break between operation cycles.

Dough hooks (11)

+ Use the hooks (11) for kneading yeasted dough, mixing
minced meat etc.

Note: insert the dough hooks (11) into the corresponding

installation openings.



8|EN

Beaters (12)

» Use the beaters (12) for beating cream and egg white,
making biscuit dough, puddings, cocktails, cream,
mayonnaise, puree and sauces and for mixing liquid
products.

Note: you can install the beaters (12) into any installation

openings (3).

* Make sure that the operation mode switch (3) is set
to the position «0», and the power plug is not inserted
into the mains socket.

* Insert the dough hooks (11) or the beaters (12) into the
appropriate holes for installing the attachments until
they click. Both attachments should be fixed in the
mixer holes.

Note: do not install and use the dough hook (11) and the

beater (12) at the same time.

« Hold the handheld mixer (1) by the handle (5).

* Insert the power plug into the mains socket.

« After lowering the attachments into the container with
the ingredients (you can use the bowl (9), turn on the
mixer with the operating mode switch (3) and select
the desired speed of rotation of the attachments «1, 2,
3,4, 5».

- «0» — the mixer is off.

- «1» - optimal speed for mixing dry and granular
products, such as flour.

- «2» — optimal speed for mixing liquids and salad
dressings.

- «3» — optimal speed for making cakes or cookie
dough.

- «4» — optimal speed for beating cream, making
desserts etc.

- «5» — optimal speed for beating eggs, creme,
making sugar frosting, cocktails, making potato
mash etc.

» If you press and hold down the button (4) «TURBO»,
the mixer will operate at maximum rotation speed.

» During operation, do not close the ventilation holes
on the body of the handheld mixer (1), this may
cause the electric motor to overheat.

» After the unit operation, set the operation mode
switch (3) to the position «0», and unplug the unit.

» Holding the hooks (11) or the beaters (12), press the
release button (2) and remove the attachments.

Note: you can remove the attachments only when the

operation mode switch (3) is set to the position «0».

* Rinse the attachments (11 or 12) with warm water
and a neutral detergent, rinse them and dry.

+ Wipe the body of the handheld mixer (1) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe it dry.

STAND MIXER

ATTENTION! The continuous operation time of the
stand mixer should not exceed 10 minutes. Make at
least a 20-minute break between operation cycles.

» Place the mixer base (8) on a dry, flat and stable
surface.

» Make sure that the operating mode switch (3) is set
to the «0» position and the power cord is not plugged
into a power outlet.



Insert the dough hooks (11) or the beaters (12) into the
appropriate holes of the handheld mixer (1) until they
click. Both attachments should be fixed in the holes of
the handheld mixer.

Press the button (7) and lift the bracket (10) until it
locks in the upper position.

Install the handheld mixer (1) on the bracket (10),
aligning the installation location of the lower part of the
handheld mixer (1) with the locks on the bracket (10),
press the handle of the mixer (5) to activate the lock.
Make sure that the handheld mixer (1) is securely fixed
(Fig. 1).

Place the food bowl (9) on the base (8). The number
of ingredients placed in the bowl (9) should not exceed
1.5 kg.

Press the button (7) and lower the bracket (10) until it
locks in the lower position.

Plug the power cord into the power outlet.

Turn on the mixer with the operating mode switch

(3) and select the desired speed of rotation of the
attachments «1, 2, 3, 4, 5».

When pressing and holding the « TURBO» button (4),
the mixer will turn on at maximum speed.

Do not touch the rotating parts of the device while the
mixer is operating. Do not allow hair or loose-hanging
items of clothing to get into the rotation zone of the
attachments (11 or 12).

Do not allow foreign objects to enter the bowl (9).

Do not close the ventilation holes on the hand mixer
body (1), this may cause the electric motor to overheat.
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Note: while kneading the dough, part of the flour may
stick to the inner surface of the bowl (9), in this case,
turn off the mixer by setting the operating mode switch
(3) to the «O» position, unplug the power cord from the
power outlet, scrape the flour from the inner surface
of the bowl (9) with a plastic spatula, and after that,
continue kneading the dough.

+ After the operation is finished, set the operating
mode switch (3) to the «0» position and unplug the
power cord from the power outlet.

+ Press the button (7) and lift the bracket (10) with the
hand mixer (1) installed until it locks in the upper
position.

+ Grasp the handle of the mixer (5) press and hold the
lock button (6), remove the handheld mixer (1) from
the bracket (10) in the upward direction.

+ While holding the attachments (11) or the beaters
(12), press the button (2) and disconnect the
attachments.

Note: the attachments can only be disconnected if the

operating mode switch (3) is set to the «0» position.

* Remove the bowl (9) and take the products out of it.
+ Clean the used attachments (11 or 12) and the mixer
bowl (9).

CLEANING AND MAINTENANCE

» Turn off the device and unplug the power cord from
the power outlet.
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* Holding the hooks (11) or the beaters (12), press the
button (6) and remove the attachments.

* Wash the attachments (11 or 12) with warm water and
neutral detergent and then dry them.

* Rinse the bowl (9) with warm water and neutral
detergent, then dry.

* Wipe the body of the handheld mixer (1) and the base
(8) with a soft, slightly damp cloth, then wipe them dry.
Do not allow water to enter the body of the handheld
mixer (1).

* Do not immerse the mixer body (1), the base (8), the
power cord and the plug of the power cord in water or
any other liquids.

« Do not use metal sponges, abrasives and solvents to
clean the unit and the attachments.

STORAGE

» Clean the unit before taking it away for storage.

« Do not wind the power cord around the mixer body.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.

DELIVERY SET

Mixer — 1 pc.

Dough hooks — 2 pcs.
Beaters — 2 pcs.
Mixer bowl - 1 pc.
Base - 1 pc.

Manual — 1 pc.

QAWM=

TECHNICAL SPECIFICATIONS

+ Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
» Rated input power: 500 W

RECYCLING

To prevent possible damage to the environment
or harm to the health of people by uncontrolled
waste disposal, after expiration of the service
life of the unit or the batteries (if included), do
not discard them with usual household waste,
but take the unit and the batteries to specialized
stations for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is
subject to mandatory collection and consequent disposal in
the prescribed manner.

For further information about recycling of this product apply
to a local municipal administration, a disposal service or to
the shop where you purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years
The manufacturing date is specified in the serial number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.



MIXER BR1304

Das Standriihrgerat ist zur Speisezubereitung durch
Verriihren von Zutaten zu einer homogenen Masse
bestimmt.

Die Motoreinheit des Riihrgerats ist abnehmbar und
kann als normaler Handmixer verwendet werden.

DESCRIPTION

C®ENOUAWN S

10.
1.
12.

Gehause des Handmixers
Ruhrelement-Ejecttaste

Betriebsschalter
Maximalgeschwindigkeit-Einschalttaste « TURBO»
Griff des Handmixers
Handmixer-Verriegelungstaste
Entriegelungstaste fiir die Handmixerhalterung
Sockel

Schissel des Rihrgerats

Handmixerhalterung

Anteigaufsatze

Mix-/Schlagbesen
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Mixer benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmagig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* Der Missbrauch des Mixers kann zu seiner Stérung
fuhren, den Benutzer oder sein Eigentum beschadigen
und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Stellen Sie den Sockel des Riihrgerats auf eine
trockene, ebene und standfeste Flache auf.

« Die Lebensmittel sind in die Schiissel des Rihrgerats
vor dem Einschalten des Gerats zu legen.

« Achten Sie auf den Flllstand der Zutaten in der
Schissel, die Schissel darf nicht mit Lebensmitteln
Uberfllt werden.

« Um die Zutaten aus der Schiissel des Riihrgerats zu
entnehmen, bitte das Rihrgerat ausschalten, den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen, die Halterung
mit dem Handmixer nach oben klappen, die Schissel
entnehmen und anschlieBend Zutaten daraus
entnehmen.

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit des Standriihrgerits
darf hochstens 10 Minuten betragen, die Betriebszeit
des Handmixers darf hochstens 5 Minuten betragen.
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Machen Sie zwischen den Betriebszyklen Pausen von
mindestens 20 Minuten.

+ Esist nicht gestattet, das Geréat draufRen zu benutzen.

+ Esist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.

« Schutzen Sie das Gerat vor Stofken, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einwirkungen.

+ Sperren Sie die Liftungsoéffnungen am Gerategehéuse
wahrend des Mixerbetriebs nicht ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

+ Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene Gerat
nie unbeaufsichtigt.

+ Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.

- Es st verboten, das Gerat an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Fllssigkeiten zu benutzen.

+ Das Gehause des Ruhrgerats, der Sockel, das
Netzkabel oder der Netzstecker diirfen nicht ins Wasser
oder jegliche anderen Fllssigkeiten eingetaucht
werden.

» Benutzen Sie das Gerét in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben den Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.

+ Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus, erst
danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus.
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um das Gerét prifen oder reparieren zu lassen.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heil3e
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berihrt.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder vor
der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie das Gerat
vom Stromnetz abtrennen, halten Sie den Netzstecker
fest und ziehen Sie ihn aus der Steckdose vorsichtig
heraus; ziehen Sie das Netzkabel nicht, da es zu seiner
Beschadigung und einem Kurzschluss fiihren kann.
Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel und
den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Vor der ersten Geratenutzung spilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Aufsatze und Besen sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Aufsatze und
Besen.

Bertihren Sie keine drehenden Aufsatze und Besen.
Halten Sie Haar oder frei hangende Kleiderstiicke vom
Drehbereich der Aufsatze oder Besen fern.
Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass die
Aufsatze oder Besen richtig aufgestellt und befestigt
sind.

Mixen Sie keine festen Zutaten, wie gekuhlte Butter
oder gefrorener Teig, mit dem Mixer.

Es ist nicht gestattet, den Mix-/Schlagbesen und

den Anteigaufsatz aufzustellen und gleichzeitig zu
benutzen.

Es ist nicht gestattet, die Aufsatze oder die Besen
wahrend des Mixerbetriebs aufzustellen oder
abzunehmen.

* Reinigen Sie das Mixergeh&use und die Aufsatze
regelmanig.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktuten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Das Gerét ist nicht fur Kinder bestimmt.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Kinder dirfen das Gerategehause, das Netzkabel oder
den Netzstecker wahrend des Geréatebetriebs nicht
berihren.

» Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den Fallen
angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte Personen
wahrend des Geréatebetriebs in der Nahe aufhalten.

» Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen den
Betriebszyklen stellen Sie das Geréat an einen fir Kinder
unzugéanglichen Ort auf.

» Das Gerat darf nicht von Personen (einschlielich
Kinder) mit eingeschréankten korperlichen, sensorischen,
psychischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnissen verwendet
werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder sind
von einer flr ihre Sicherheit zustandigen Person tber
die Verwendung des Gerats unterrichtet worden.

« Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Mixer verwenden. Wenn das
Netzkabel beschéadigt ist, soll es vom Hersteller, vom



Kundendienst oder von &hnlich qualifiziertem Personal
ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

« Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerit aus und warten Sie mindestens
3 Stunden, bevor Sie es bei einer negativen
Temperatur transportieren oder bewahren.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Lesen Sie die SicherheitsmaRnahmen und
Bedienungsempfehlungen.

» Prifen Sie die Komplettheit.
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Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn es
beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht an.
Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

Waschen Sie die Knethaken (11), die Ruhr-/Schlagbesen
(12) und die Schussel (9) mit Warmwasser und einem
neutralen Waschmittel, spllen und trocknen Sie sie ab.
Wischen Sie das Handmixergehause (1) und den Sockel
(8) mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch ab,
danach trocknen Sie sie ab.

KUCHENHINWEISE

Abgekiihlte Zutaten wie Butter, Eier usw. sind vor dem
Verrihren auf Raumtemperatur zu erwarmen.

Damit keine Schalenteile oder faule Eier in lhre Speise
geraten, sind Eier zuerst in einen separaten Behalter
aufzuschlagen und dann in die Schiissel des Riihrgerats
zuzugeben.

Die Zutaten sind immer zunachst mit niedriger
Geschwindigkeit zu verriihren, und dann ist die
Drehgeschwindigkeit der Rihrelemente allmahlich zu
erhéhen.

Wenn heile Flussigkeit zugegeben werden muss, ist
diese nach und nach zuzugeben, damit die Hauptzutaten
nicht schlagartig aufgeheizt werden.

Falls die Zutaten beim Betrieb nicht ausreichend verriihrt
sind, bitte das Ruhrgerat ausschalten, die Zutaten mit
einem Kichenspatel in die Schiisselmitte schieben,
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das Ruhrgerat wieder einschalten und den Betrieb
fortsetzen.

* Wenn die Zutatenmenge in der Schussel des
Ruhrgerats eher klein ist, ist es sinnvoll, diese mit dem
Handmixer zu verriihren.

* Wenn irgendein Fremdgegenstand wahrend des
Ruhrgeratebetriebs in die Schissel fallt, bitte sofort
den Betriebsschalter in die Position «0» stellen und
dann den Fremdgegenstand aus der Schissel des
Ruhrgerats entnehmen.

« Zur einfacheren Reinigung der Rihrelemente
spllen Sie diese gleich nach dem Entnehmen mit
Warmwasser.

HANDMIXER BENUTZEN
ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit des Handmixers (1)

darf hdchstens 5 Minuten betragen. Machen Sie zwischen

den Betriebszyklen Pausen von mindestens 20 Minuten.
Anteigaufsatze (11)

Benutzen Sie die Anteigaufsatze (11) von Hefenteig,
Durchmischen von Fllsel usw.

Anmerkung: Setzen Sie die Anteigaufsatze (11) in die
entsprechenden Aufsatzaufstelllocher ein.

Mix-/Schlagbesen (12)

Benutzen Sie die Besen (12) zum Schlagen von Sahne
und Eiweil, zur Zubereitung von Biskuitteig, Puddings,
Cocktails, Creme, Majonase, Piree, Sol3en, sowie zum
Durchmischen flissiger Nahrungsmittel.

Anmerkung: Stecken Sie die Rihr-/Schlagbesen (12) in
entsprechende Offnungen fiir die Riihrelemente ein.

Vergewissern Sie sich, dass der Betriebsschalter

(3) in der Position «0» ist und der Netzstecker in die
Steckdose nicht eingesteckt ist.

Stecken Sie die Knethaken (11) oder Besen (12) in
entsprechende Offnungen fiir die Riihrelemente bis
zum Klicken ein. Beide Ruhrelemente mussen in den
Mixerdffnungen einrasten.

Anmerkung: es ist verboten, den Anteigaufsatz (1) und
den Mix-Schlagbesen (2) zusammen aufzustellen und
gleichzeitig zu verwenden.

Halten Sie den Handmixer (1) am Griff (5).

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Nachdem Sie die Riihrelemente in den Behélter mit

Zutaten (die Schussel (9) darf verwendet werden),

getaucht haben, schalten Sie das Rihrgerat mit dem

Betriebsschalter (3) ein und wahlen Sie die gewlinschte

Drehgeschwindigkeit der Rihrelemente «1, 2, 3, 4, 5»

aus.

- «0» — der Mixer ist ausgeschaltet;

- «1» — Optimalgeschwindigkeit zum Mixen von
trockenen und rieselfahigen Nahrungsmitteln, wie
Mehl;

- «2» — Optimalgeschwindigkeit zum Mixen von
Flissigkeiten und SalatensoRen;

- «3» — Optimalgeschwindigkeit zur Torten- und
Gebackteigzubereitung;

- «4» — Optimalgeschwindigkeit zum Cremeschlagen,
Dessertzubereitung usw;



- «5» — Optimalgeschwindigkeit zum Eier- und
Cremeschlagen, Zuckerglasur-, Cocktail-
Kartoffelpureezubereitung usw.

« Beim Driicken und Halten der Taste (4) «TURBO»
schaltet sich der Mixer mit der Maximalgeschwindigkeit
ein.

« Sperren Sie die Luftungséffnungen am
Handmixergehause (1) wahrend des Betriebs nicht
ab, sonst kann das zur Uberhitzung des Elektromotors
fuhren.

* Nach dem Betrieb stellen Sie den Betriebsschalter (3)
in die Position «0» ein und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus.

* —Indem Sie die Aufsatze (11) oder die Besen (12)
halten, driicken Sie die Taste (2) und trennen Sie die
Aufsatze ab.

Anmerkung: Die Aufsatze kdnnen nur dann abgetrennt
werden, wenn der Betriebsschalter (3) auf ,0“ eingestellt
ist.

* Waschen Sie die Rihrelemente (11 oder 12) mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel, splilen
und trocknen Sie sie ab.

* Wischen Sie das Handmixergehause (1) mit einem
weichen, leicht angefeuchteten Tuch ab, danach
trocknen Sie es ab.

STANDRUHRGERAT

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit des Standriihrgerats
darf héchstens 10 Minuten betragen. Machen Sie
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zwischen den Betriebszyklen Pausen von mindestens 20
Minuten.

Stellen Sie den Sockel des Ruhrgerats (8) auf eine
trockene, ebene und standfeste Flache auf.
Vergewissern Sie sich, dass der Betriebsschalter (3)

in der Position «0» ist und der Netzstecker nicht in die
Steckdose eingesteckt ist.

Setzen Sie die Knethaken (11) oder die Besen (12) in
die entsprechenden Offnungen des Handmixers (1) bis
zum Klicken ein. Beide Ruhrelemente missen in den
Handmixeréffnungen einrasten.

Driicken Sie die Taste (7) und klappen Sie die Halterung
(10) nach oben, bis sie in der oberen Lage einrastet.
Stellen Sie den Handmixer (1) auf die Halterung auf
(10), dabei muss die Aufnahme des unteren Teils

des Handmixers (1) mit den Verriegelungen auf der
Halterung (10) zusammenpassen, dann driicken Sie

auf den Handmixergriff (5), damit die Verriegelung
funktioniert. Vergewissern Sie sich, dass der Handmixer
(1) sicher eingerastet ist (Bild 1).

Stellen Sie die Schissel (9) mit den Nahrungsmitteln auf
den Sockel (8). Die Zutatenmenge in der Schissel (9)
darf hochstens 1,5 kg betragen.

Driicken Sie die Taste (7) und klappen Sie die Halterung
(10) nach unten, bis sie in der unteren Lage einrastet.
Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Schalten Sie das Ruhrgerat mit dem Betriebsschalter (3)
ein und wahlen Sie die gewiinschte Drehgeschwindigkeit
der Rihrelemente «1, 2, 3, 4, 5» aus.
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« Beim Driicken und Halten der Taste (4) «TURBO»
schaltet sich das Ruhrgerat mit Maximalgeschwindigkeit
ein.

» Die sich drehenden Elemente des Geréts durfen
wahrend des Betriebs nicht beriihrt werden. Halten
Sie Haar oder frei hangende Kleiderstliicke vom
Drehbereich der Rihrelemente (11 oder 12) fern.

« Lassen Sie keine Fremdkérper in die Schussel (9)
geraten.

« Sperren Sie die Luftungséffnungen am
Handmixergehause (1) wahrend des Betriebs nicht
ab, sonst kann das zur Uberhitzung des Elektromotors
fuhren.

Anmerkung: Beim Teigkneten kann etwas Mehl an der

Innenflache der Schissel (9) haftenbleiben, in diesem Fall

bitte den Betriebsschalter (3) in die Position «0» bringen,

um das Rihrgerat auszuschalten, den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen, das Mehl von der Innenflache der

Schussel (9) mit einem Kunststoffspatel schaben und

danach den Teig weiter kneten.

» Nach dem Betrieb stellen Sie den Betriebsschalter (3)
in die Position «0» und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

» Driicken Sie die Taste (7) und klappen Sie die
Halterung (10) mit dem eingesetzten Handmixer (1)
nach oben, bis sie in der oberen Lage einrastet.

« Fassen Sie den Mixergriff (5), driicken und halten
Sie die Verriegelungstaste (6), dann nehmen Sie den
Handmixer (1) von der Halterung (10) nach oben ab.

» Halten Sie die Haken (11) oder Besen (12) fest, dann
drucken Sie die Taste (2) und entnehmen Sie die
Rihrelemente.

Anmerkung: Die Ruhrelemente kénnen nur dann

entnommen werden, wenn der Betriebsschalter (3) in der

Position «0» ist.

+ Nehmen Sie die Schissel (9) ab und entnehmen Sie
daraus die Lebensmittel.

+ Reinigen Sie die benutzten Rihrelemente (11 oder 12)
und die Schussel (9) des Ruhrgerats.

REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

* Indem Sie die Aufsatze (11) oder die Besen (12) halten,
driicken Sie die Taste (6) und trennen Sie die Aufsatze
ab.

» Waschen Sie die Aufsatze (11 oder 12) mit Warmwasser
und einem neutralen Reinigungsmittel, dann trocknen
Sie sie ab.

» Waschen Sie die Schussel (9) mit Warmwasser und
neutralem Waschmittel, dann trocknen Sie sie ab.

» Wischen Sie das Handmixergehause (1) und den Sockel
(8) mit einem weichen leicht angefeuchteten Tuch,
danach trocknen Sie sie ab. Achten Sie darauf, dass kein
Wasser ins Handmixergehause (1) gerat.

+ Das Gehause des Riihrgerats (1), der Sockel (8), das
Netzkabel oder der Netzstecker diirfen nicht ins Wasser
oder jegliche anderen Flissigkeiten eingetaucht werden.



« Esist verboten, Metallschwamme, Schleifreinigungs-
oder Lésungsmittel zum Reinigen des Gerats und der
Aufsatze zu verwenden.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor das Gerat zur Aufbewahrung wegzunehmen,
lassen Sie es reinigen.

* Wickeln Sie das Netzkabel aufs Mixergehause nicht
auf.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Mixer — 1 Stk.

Anteigaufsatze — 2 Stk.
Schlagbesen — 2 Stk.

Schissel des Rihrgerats - 1 St.
Sockel - 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
» Nennleistungsaufnahme: 500 W

SO WON =
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ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fir die Umwelt oder die

menschliche Gesundheit durch unkontrollierte

Abfallentsorgung zu vermeiden, werfen Sie das

Gerat und die Batterien (falls mitgeliefert) nach

I Beendigung ihrer Nutzungsdauer zusammen

mit gewdhnlichen Haushaltsabféllen nicht weg,
geben Sie das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte
fiir weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das Design, die
Konstruktion und die das gemeine Geréatebetriebsprinzip
nicht beeinflussenden technischen Eigenschaften ohne

Vorbenachrichtigung zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an einen
autorisierten Kundendienst.
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MMUKCEP BR1304

CTauMoHapHbI MUKCep NpeaHa3HaveH Ans npuro-
TOBMEHUs NULLM METOAOM NepeMeluMBaHUs UHIpe-
[AMEHTOB [0 Nosy4YeHns1 O4HOPOAHOW Macchl.

MoTOpHbIN 610K MUKCEpa — CbEMHbIN, U €ro MOXHO
MCNONb30BaTb, KaK 06bIYHbIN PYYHOW MUKCep.

OMUCAHMUE

1. Kopnyc py4Horo mukcepa

2. KHonka oTcoeauHeHust Hacagok

3. Tepekntoyatens pexuMoB paboTbl

4. KHomMka BKMIOYEHWS MaKkCMMarnbHOW CKOPOCTH
«TURBO»

5. Py4yka py4Horo mukcepa

6. KHonka cpukcatopa py4Horo mukcepa
KHonka pa36bnokMpoBKY KPOHLLTEHa KpenneHms
py4HOro Mukcepa

8. OcHoBaHue

9. Yawa mukcepa

10. KpOHLUTENH KpenneHus py4Horo Mukcepa

11. Hacapgku ons sameluvBaHus Tecta

12. BeHuuku Ana cmelmnsaHusa/s3brusaHns
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MEPbI BE3ONMACHOCTU U PEKOMEHOALMN NO
SKCMIYATALUMN

Mepea ucnonb3oBaHMeM MUKCEPA BHUMATENbHO
03HaKOMLTECb C PYKOBOACTBOM MO 3KCNyaTauuu,
nocrie NPoYTEHUs1 COXpPaHUTE ero Ansi UCNornbL30Ba-
HuA B Gyaywiem.

* Vcnonb3yiTe yCTPONCTBO TOMbLKO MO €ro NpsiMmomy
Ha3HaYeHWI0, KaK U3MOXEHO B JaHHOW UHCTPYKLIMW.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ MUKCEPOM MOXET
NPUBECTU K €ro NOMoMKe, MPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb30BaTesto UK ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCs
rapaHTUAHBIM Cry4YaeM.

* YbeguTech, YTo paboyee HanpsikeHue yCTPOonCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
areKkTpoceTu.

* YcTaHaBnvBanTe OCHOBaHWE MUKCepa Ha CyxoMu,
POBHOW 1 YCTOWYMBOW NMOBEPXHOCTH.

» [lomellanTe NpoAyKTbl B Yallly MUKCEpa [0 BKIoYe-
HWS YCTPOWCTBA.

+ CnepwuTe 3a YpOBHEM UHIPEAVNEHTOB, NOMELLEHHbIX B
Yalwy, He NepenonHaTe Yally MUKcepa npoayKTaMu.

* [1ns n3BnevyeHns MHrPeANeHTOB K3 Yalum MUKcepa,
BbIKITIOYMTE MUKCEP, BbIHBETE BUIIKY LLUIHYPa NMUTaHKA
13 3NEeKTPUYECKON PO3ETKN, NPUNOAHUMUTE KPOH-
LUTEVH C PyYHbIM MMKCEPOM, BblHbTE Yally 1 nocne
3TOro M3BMEKNTE U3 Heé UHTPeaNEHTbI.

BHUMAHUE! BpeMsi HenpepbiBHOM paboThl cTa-
LMOHaPHOro MUKCepa He AOMKHO npeBbiwaTtb 10
MUHYT, BpeMsl paboThbl Py4HOro MMKCcepa He AOMKHO
npeBbIWaTb 5 MMHYT. Mexxay pabounmu uuknamm
penante nepepbiB He MeHee 20 MUHYT.

+ BanpelyaeTcs UCNoONb3oBaTb YCTPOINCTBO BHE
NOMELLEHNI.

* He pekomeHpayetcs ncnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BO
BpeMms rpo3bl.

+ OG6eperaliTe ycTPOWCTBO OT yAapoB, NafeHui, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.

+ Bo Bpewmsi paboTbl MUKCEpa He 3aKpblBaiTe BEHTY-
NSLMOHHbIE OTBEPCTUS Ha Kopryce YCTPOWCTBa, 3TO
MOXET NPUBECTU K Neperpesy 3MeKTpoMoTopa.

* He ocTtaBnsinTe ycTpoCTBO, BKIOYEHHOE B CETb, 6e3
npvcmoTpa.

* He ucnonb3ayiite yCTpONCTBO B HENOCPEACTBEHHOMN
6n130cTN OT HarpeBaTenbHbIX MPMBOPOB, UCTOYHNKOB
Tenna unm oTKPbLITOro NiaMeHu.

+ BanpelyaeTcs UCNonb3oBaTb YCTPOMNCTBO B MeCTaXx,
e UCMOsb3YTCA UMK PacnbINATCA aspo3onu,

a TaKke BONMN3N OT NErkoBOCMNaMEHSIIOLLMXCA
KNOKOCTEN.

* He norpyxaiite Kopnyc Mukcepa, OCHOBaHWe, LHYP
NUTaHNS NN BUMKY LIHYPa NUTaHUS B BoAy Unn
nobble Apyrue XuakocTu.

* He ucnonbayiite ycTpoWCTBO BBIM3M OT KYXOHHOMN
PaKOBUHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6accenHos
WUNn Apyrux EMKOCTEN, HAaNONHEHHbIX BOAOWN.



Ecnwv ycTpoiicTBO ynano B BoAy, HEMeASIEHHO BblHbTE
BUMKY LLHYpa NUTaHWs N3 anNeKTpu4eckoi pos3eTku, 1
TOJbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO A0CTaTb YCTPOMCTBO U3
BoAbl. O6paTUTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP Ansi ocMoTpa
WINV PEMOHTAa YCTPOWCTBA.

He pgonyckaiTte, 4tobbl LUHYP NUTaHKS Kacarncsi ropsi-
4YNX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
OTKntoYanTe yCTPOMCTBO OT 3MNEeKTPOCeTN nocne
MNCNONb30BaHWUs U nepes YMCTkol. MNpun oTknoYe-
HWUW YCTPONCTBA OT 3NEKTPUYECKON CeTU AepXUTeCh
3a BUIKY LUHYpa NUTaHWUS U akKkypaTHO BblHbTE €€

13 311IeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LUHYP
MUTaHUS — 3TO MOXET MPUBECTU K €ro NMOBPeXAEeHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

He npukacantech Kk KOpnycy yCTPONCTBA, K LLUHYPY
MUTaHUSA 1 K BUMKE LUHYpa NUTaHWUs MOKPbIMU
pykamu.

[Mepen nepBbIM NCMOMNb30BaAHNEM YCTPONCTBA
TLLATENbHO NPOMONTE CbEMHbIE HAaCaaKku N BEHYMKN,
KoTopble ByayT KOHTaKTMpOBaTb C NPOAYKTaMU.
Vcnonb3yiiTe TONbKO Hacafkv U BEHYUKW, KOTOPbIE
BXOASAT B KOMMMEKT NOCTaBKU.

He npukacantech k BpallarowmnmMes Hacagkam u
BeH4ukaMm. He gonyckante nonagaHvs BONocC unu
cBOGOHO BUCALLMX IEMEHTOB OfEX/bl B 30HY
BpaLLeHNs Hacafok NN BEHYMKOB.

Mepen vcnonb3oBaHWEM YCTPOCTBa, y6eanTech,
YTO HacaaKu UMM BEHYVKU YCTaHOBMEHbI NPaBUIbHO
1 3aUKCUpoBaHbI.
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3anpeLyaeTtcs cMeLlvBaTb MUKCEPOM TBEPAbIE
VHIPEAMEHTbI, HaNpUMep, OXNAXAEHHOE CIIMBOYHOE
Macro 1M 3aMopoXXeHHoe TecTo.

3anpeLyaeTca ycTaHaBNMBaTb U OAHOBPEMEHHO
MCMonb30BaTb BEHYUK ANt CMELIMBaHWS/B36GUBaHUS
W Hacafky Ans 3aMeLunBaHus Tecta.

3anpeLyaeTca CHAMaTb UMK yCTaHaBNUBATb Hacaaku,
WM BEHYMKM BO BpeMSs1 paboTbl MMKcepa.
PerynspHo npoBoamTe YMCTKY Koprnyca MUKcepa v
Hacafok.

M3 coobpaxeHunin 6esonacHoCTn AeTeit He ocTaB-
nARTe NONU3TUIIEHOBbLIE NAKETbI, UCTONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHME! He paspeluaite geTam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NakeTaMu UMW yNakoBOYHOWM NIEHKOM.
OnacHocTb yaylbs!

YCTPOVICTBO He NpeaHasHaveHo A1 UCMonb3oBaHNs
OETbMU.

OcyLiecTBnsiTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOObI He
[0MYyCTUTb MUCMOMNb30BaHUS YCTPOWCTBA B KayecTse
UIPYLLIKU.

He paspeluaite aetsam npukacatbesl, K Koprnycy
YCTPOICTBA, K LUHYPY MUTAHWS UMW K BUASIKE LUHYpa
NUTaHWs BO BpeMsl paBoTbl YyCTPOMCTBA.

ByabTe 0COGEHHO BHUMATESbHbI, €Criv NoBIn3ocTu
OT paboTaloLLEro YCTPONCTBa HAXoAATCS AeTU NN
nnLa ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXKHOCTAMU.
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Bo Bpems paboTbl 1 B NepepbiBax Mexay paboummm
Luuknamu pasmMellanTe yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANs AeTEeN.

Mpubop He NpefHasHa4eH AN UCMONb30BaHWS M-
Lamu (Bkntovast AeTen) ¢ NOHWKEHHbIMU (U3NYECKN-
MW, CEHCOPHbBIMU, MCUXUHECKUMU UMW YMCTBEHHBIMU
CNocoBHOCTAIMU, UMW NPK OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa
UMW 3HAHWUI, €CIM OHW He HaxXoAsATCs NOA KOHTporieM
UMK He NPOVHCTPYKTUPOBaHbI NLIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a UX 6e30nacHOCTb, 06 UCMOMNbL30BaHUN
npuéopa.

[MpoBepsinTe LEeNOCTHOCTb LHYpa NUTaHUS nepes
ncrnonb3oBaHveM Mukcepa. [Mpu NoBpexaeHn WHy-
pa nuTaHus ero 3aameHy, Bo n3bexxaHne onacHocTu,
[OMKHbI MPOVN3BOAWTL U3rOTOBUTESb, CEPBUCHAs
cnyx6a unm nogobHbI KBaNMMULMPOBaHHbIN
nepcoHarn.

3anpelyaeTcs camMoCTOSITENbHO PEMOHTMPOBATL
yCTpPOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENbBHO, NMPY BO3HUKHOBEHUW Mi0BbIX HEnc-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3N1eKTpoceTn 1 obpatuTech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

Bo n3bexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe YCTPon-
CTBO B 3aBOJCKOM YNaKOBKe.

XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NPOXNagHOM MecTe,
HEeAoCTYNHOM AnSA AeTen U NioAew C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSIMY.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJbKO AJA
BEbITOBOIO UCNOJNIb30BAHUA, 3AMNPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOWCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UIN NNTABOPATOPHbBIX LIEJIAX.

NEPEQ NEPBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKM MUNN XPaHEHUSI YCTPOM-
CcTBa Npwu oTpuuaTenbLHON TeMneparype, pacna-
KynTe ero u nofoxaute He MeHee 3 4YacoB nepen
ncnonb3oBaHUEM.

» Pacnaky¥Te yCTpOWCTBO M yaanuTe BCce ynakoBoY-
Hble MaTepumanbl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKoBKy.

+ OsHakoMbTECH C MEpaMu 6e30MacHOCTN U PEKOMEH-
AauusaMu no aKcrnnyaTauum.

» [lpoBepbTe KOMMNNeKTaumto.

+  OcMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha Hanu4me NoBpPEXOEHW,
npu HanV4Mn NOBPEXAEHWI He BKNoYanTe ero B
ceTb.

+ Y6eauTtech, 4TO ykasaHHbIE MapameTpbl HanpsHKeHUs
NUTaHWs yCTPOWCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUM YCTPOW-
CTBa B 3MeKTpMYecKon cetn yactoTton 60 I'l, H1Kakunx
[OMNONHUTENbHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.

+ Hacagkv ans 3amelunBanus Tecta (11) n BeHUn-

KV ANsi cMelunBaHus/B3bmBaHus (12), vay (9)
BbIMOITE TENMOW BOAOWN C HENTPAsbHLIM MOKLLMM
CPEACTBOM, OMOMOCHUTE M NPOCYLUUTE.



Kopnyc py4yHoro mukcepa (1) n ocHoBaHue (8)
NpoOTPUTE MAMKON Crerka BNaXKHOW TKaHbto, nocne
Yero BbITPUTE HACYXO.

KYNUHAPHBIE COBETbI

OxnaxgeHHble MHrPeaneHTbl Takne Kak, Macrno, snua
1 T.N. Nepeq CMeLllMBaHNEM AOIKHbI HarpeTbcs A0
KOMHaTHOW TeMneparypsbl.

YT06bI UCKMIOYMTL B BaLLeM peLienTe nonagaHust
YacTuL, CKOPIYMbl MW UCMIOPYEHHBIX AXL, CHaYana
pasbeiiTe aniLa B OTAEMbHYIO EMKOCTb, a 3aTeM
nobaBbTe VX B Yally MUKcepa.

Bceraa HaumHaliTe cMeLLMBaHWE UHIPEAVEHTOB Ha
MarblX CKOPOCTSX U NOCTENEHHO YBENUYMBanTe
CKOPOCTb BpaLLEHNs Hacaaok.

Mpu HeobxoamMmMocTu fobaBneHus ropsyent Xuako-
cTn, nobaensAnTe e€ NoHeMHory, YTobbl NpefoTBpa-
TUTb PE3KUIA HarpeB OCHOBHbIX UHIPEAUEHTOB.

Ecnu nHrpeaneHTbl HeAOCTaTOYHO NepeMeLLanich
BO BpeMs paboTbl, BbIKIOUNTE MUKCEP, KYXOHHOW
1IoNaTKov CABWHBLTE UHIPEAVNEHTbI K cepeanHe YaLlu,
1 BKIIOYWTE MUKCEP ANS NPOJOIMKEeHNs: paboTbl.
Mpwn HebGonbLLOM KONUYECTBE UHIPEAVNEHTOB B Yalle
MUKCepa, PeKOMEHAYeTCH CMeLUMBaTb UX PyYHbIM
MUKCEPOM.

Ecnu kakon-nnbo nocTopoHHWI NpeameT, ynageT

B Yally BO Bpemsi paboTbl MUKCepa, HeMeaneHHO
yCTaHOBWTE MepekntoyaTenb pexrmMoB paboTsl B
nonoxeHune «0», a 3aTem U3BIIEKUTE NOCTOPOHHUIN
npegmeT 13 Yalum MuKcepa.
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* YTto6bl yNpoCTUTL OYUCTKY HAacafokK, cpasy nocne ux
CHATUSA, NPOMOWTE Hacaaku Tennon Bogon.

NCNONb30OBAHUE PYYHOIO MUKCEPA

BHUMAHMUE! Bpemsi HenpepbiBHOWM paboTbl py4HOro
MuKcepa (1) He JOMKHO NpeBbIlWaTe 5 MUHYT. Mexay
pabouvMu Luknamu genainte nepepbiB He MeHee 20
MUHYT.

Hacapku ansa samewmBaHus Tecta (11)

* Wcnonb3yinte Hacaaku (11) Ans 3ameLluMBaHNSA APOX-

XKEBOro TecTa, nepemMelurBaHus capLua u T.n.
MpumeyaHue: BCTaBnNsANTe Hacagkv Ans sameLuvsa-
Husi TecTa (11) B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTMS ANS
YCTaHOBKM Hacafok.

BeHuuku ans cmewmnBanua/B3douBanma (12)

* Wcnonb3ayinte BeH4uku (12) Ansa B36MBaHWS CIMBOK,
AnyHoro 6enka, NpUroToBneHns GUCKBUTHOTO TecTa,
NyAVHIOB, KOKTeWnewn, Kpema, MaiioHesa, niope, coy-
COB, a TaKke ANna CMEeLUNBaHNS XNOKAX NPOAYKTOB.

MpuMeyaHue: BCTaBMNANTE BEHYUKV NS CMeLLnBaHus/

B36MBaHuMsA (12) B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS ANS

YCTaHOBKM Hacafok.

* YbeauTechb, Y4TO NepekmnoyaTenb PeXMMOB paboTbl
(3) yctaHoBneH B nonoxexune «0» 1 BUnka WwHypa
NUTaHWsi He BCTaBMEeHa B ANEKTPUYECKYHO PO3ETKY.

* BcraBbTe Hacagkv ons saamewmBanus Tecta (11) nnm
BeHuMkM (12) B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS AN
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yCTaHOBKU Hacagok Ao wenyka. O6e Hacagku AOMKHbI
3a(prKCMPOBATLCS B OTBEPCTUAX MUKCEPa.

MpumeyaHue: 3anpellaeTcs ycTaHaBnMBaTh N OOHOBpPe-
MEHHO UCMOonb3oBaTb HacafKy Ans 3amellnBaHUs Tecta
(11) ¥ BEHUMK ANa cMeLnBaHus/B36neanus (12).

HepxwuTe pyuHoi mukcep (1) 3a pyuky (5).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUSA B MeKTPUYECKYHO

po3eTky.

OnycTvB Hacaaku B éMKOCTb C MHrpeaneHTamMu (MoXHO

1cnonb3oBath Yally (9)), BKIUYMTE MUKCEP Nepeknio-

yatenem pexumMoB paboTbl (3) 1 BblbepuTe HyXHyH

CKOpOCTb BpalleHust Hacagok «1, 2, 3, 4, 5».

- «0» - MUKcep BbIKITHOYEH.

- «1» - onTUMarbHasi CKOpoCTb ANt CMeLUNBaHNS
CYXMX U CbINy4nX NPOAYKTOB, TAKUX KakK MyKa.

- «2» - onTUMarbHasi CKOpoCTb Mt CMeLLNBaHNS
XUAKOCTEN 1 NpunpaB K canatam.

- «3» - onTUMarbHasi CKOpoCTb AMsi MPUrOTOBIIEHNS
TecTa Ans TOPTOB WU NeYEHbS.

- «4» - onTUMarbHasi CKopoCTb Ansi B3buBaHUA kpema,
NpUroToBNEHWst 4eCepToB U T.N.

- «5» - onTUMarnbHasi CKopocTb Ansi B3buBaHUA suL,
Kpema, NpUroToBNeHUs CaxapHoii rnasypu, KoKTew-
nen, kKaptTodensHOro npe v T.n.

Mpwn HaxaTun 1 yaepxaHum kHonku (4) « TURBO»,

MUVKCEp BKMIOYNTCS HAa MakCUManbHOW CKOPOCTU.

Bo Bpems paboTbl He 3akpbiBaiiTe BEHTUNSALMOHHbIE

OTBEPCTUS Ha KOpMyce PyYHOro Mukcepa (1), 3To MOXET

NPUBECTU K NEPETPEBY ANEKTPOMOTOPA.

+ Tocne 3aBeplueHnst paboTbl yCTaHOBUTE NEPEKIio-
yaTenb pexuMoB paboTbl (3) B nonoxeHue «0» u
BbIHbTE BUJIKY LUHYpa NUTAHUS U3 3NIEKTPUYECKON
po3eTku.

» [pupgepxusas Hacagkv (11) unu Benyunkn (12),
HaXMUTE KHOMKY (2) 1 0TCOoeaMHUTE Hacaaku.

MpumeyaHmne: OTCOEANHUTL HAcaAKVN MOXHO TOSbKO B

TOM cry4yae, ecrnv nepeknovaTerb pexumon paboTsl (3)

yCTaHOBIEH B nomnoxeHue «0».

+ TMpowmovite Hacagku (11 unu 12), Ténnoi Bogon ¢
HeWTparbHbIM MOWOLLMM CPeCTBOM, OMOMOCHUTE U
npocyLuTe.

+ Kopnyc py4Horo mukcepa (1) npoTpute MsIrkomn cner-
Ka BMaXKHOW TKaHbto, NOCHe Yero BbITPUTE HACyXo.

CTALMOHAPHbIA MUKCEP

* BHVMAHWE! Bpemsi HenpepbIBHOM paboTbl cTaumo-
HapHOro MUKcepa He AOMKHO npeBbillate 10 MUHYT.
Mexay paboyvmMu Luknamu genante nepepbiB He
MeHee 20 MUHYT.

* YcTaHOBMTE OCHOBaHue mMukcepa (8) Ha cyxyto,
POBHYIO 1 YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.

* YbeauTechb, Y4TO NepekmnoyaTenb PeXxMmMoB paboTbl
(3) yctaHoBneH B nonoxexune «0» 1 BUNKa LWHypa
NUTaHWsi He BCTaBMEHa B ANEKTPUYECKYHO PO3ETKY.

* BcraBbTe Hacagkv Anst saamelwmBanus Tecta (11) unm
BeHUMKkM (12) B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS pyY-
Horo Mukcepa (1) go wenuka. O6e Hacagku JOMKHbI
3adpUKCMpoBaTLCS B OTBEPCTUSIX PYHHOTO MUKCEpa.



HaxmuTe kHonky (7) n nogHumuTe kpoHwTerH (10) go
ero dyKkcaLmm B BEpXHEM MOMOXEHNN.

YcraHoBute py4Hon mukcep (1) Ha kpoHwTenH (10),
COBMECTMB MECTO YCTaHOBKMN HUKHEl YacTu py4HOro
Mukcepa (1) ¢ dmkcatopamu Ha kpoHwTeriHe (10),
HaXXMUTE Ha pyyKy Mukcepa (5) ans cpabaTbiBaHust
ukcaTtopa. Y6eauTech B HaQEXHOM rKcaLmm pyvHo-
ro mukcepa (1) (puc. 1).

YcraHoBuTe Yauy (9) ¢ npogyktaMmu Ha ocHoBaHue (8).
KonnyecTBo MHrpeaneHToB, NOMELLEHHbIX B YaLuy (9)
He JOMmKHO npesbiwaTh 1,5 kr.

HaxmuTe Ha kHonky (7) n onycTuTe KpoHwTenH (10) oo
ero oyKcaLmm B HKHEM MONOXEHNN.

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUS B MEKTPUYECKYHO
po3eTky.

Bkntounte Mukcep nepekniovaTenem pexumon paboTbl
(3) 1 BbIGEPUTE HYXHYIO CKOPOCTb BpaLLeHWsi Hacadok
«1,2,3,4,5».

Mpu HaxaTum n yaepxxaHnm kHonku (4) « TURBO»,
MVKCEp BKMIOYUTCS HA MaKCUMarnbHO CKOPOCTU.

Bo Bpems paboTbl M1KCepa He npuKacanTech kK
BpaLLaloLLMMCst YacTaM ycTpoiicTea. He gonyckaiite
nonagaHus BoIoc Unn cBO60AHO BUCSILLIMX 3rIEMEHTOB
ofexabl B 30HY BpalleHus Hacagok (11 unu 12).

He ponyckavite nonagaHns B vally (9) NOCTOPOHHMX
npeameToB.

He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha
Kopnyce py4Horo mukcepa (1), 3To MOXET NpPUBECTM K
neperpesy 3/1eKTPOMOTOpA.
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MpumeyaHue: Bo BpeMsi 3amelLMBaHUsA TecTa, 4acTb
MYKV MOXET NPUMUMHYTb K BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTH
yawwm (9), B aTOM criyvae, BbIKIOYUTE MUKCEP, YCTaHO-
BMB MepeknoyaTtenb pexxumoB paboTsl (3) B nonoxeHne
«0», BbIHbTE BUIIKY LUHYpa NUTaHWUS U3 ANEKTPUYECKOiA
po3eTku, cockpebuTe MyKy C BHyTPEHHEH NOBEPXHOCTH
Yawwm (9) nnacTMKoBOW NonaTko, U Nocne 3Toro nNpo-
[OMK1Te 3amellMBaHue TecTa.

+ [ocne okoH4aHWs paboTbl yCTaHOBUTE Mepeksto-
yaTenb pexumMoB paboTbl (3) B nonoxeHue «0» u
BbIHbTE BUSIKY LUHYpa NUTaHUSA U3 3NIEKTPUYHECKON
po3eTku.

* HaxmuTe kHONKy (7) M nogHUMUTE KPOHLLTENH (10)
C YCTaHOBIEHHbIM Py4YHbIM MUkcepoM (1) Ao ero
dhukcauum B BEPXHEM MOSOKEHUN.

+ BosbmuTech 3a pyuky Mukcepa (5) HaxmuTe v yaep-
XunBanTe KHoMKy dukcaTtopa (6), CHUMUTE pyqHOIA
Mukeep (1) ¢ kpoHwTerHa (10) no HanpaeneHuno
BBEpX.

+ TMpuaepxwuBast Hacagky (11) unu BeHumnkn (12),
HaXXMuTe KHOMKY (2) 1 oTcoeanHUTe Hacaaku.

MpumeyaHmne: OTCOEANHUTL HAcCaAKVN MOXHO TOSbKO B

TOM cryyae, ecrnu nepeknoyarerib pexvumon paboTbl (3)

YCTaHOBMEH B nonoxeHue «0».

* CHumuTe Yauy (9) n usBnekute us He€ NPOAYKTbI.
+ [poBeawnTe YNACTKY Ucnonb3yemMbix Hacagok (11 nnu
12) n yawm mukcepa (9).
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YUCTKA nyxon

* BbikntounTe yCTPOMCTBO U BbIHLTE BUIIKY LUHYpa
MUTaHUA U3 3NEeKTPUYECKON PO3EeTKM.

* [lpupepxusas Hacagku (11) unu BeHUMku (12) Ha-
XMUTE KHOMKY (2) 1 oTcoeanHUTe Hacaaku.

» [pomoiite Hacagku (11 unu 12) Ténnoi Bogow ¢ Hen-
TpanbHbIM MOILLMM CPEACTBOM, 3aTeM NpocyLumnTe.

» [pomoiite yvawy (9) Ténnoii BoAOKN C HeWTpanbHbIM
MOIOLLIM CPEACTBOM, 3aTeM MpocyLunTe.

« [MpoTpuTte kopnyc py4Horo mukcepa (1) u ocHoBaHue
(8) mMArkon cnerka BnaxHow TkaHbto, Nnocre Yero
BbITPUTE Hacyxo. He gonyckaiiTe nonagaHvs Boabl B
Kopnyc py4Horo Mukcepa (1).

« 3anpeLyaetcs norpyxarb kopnyc Mukcepa (1), ocHo-
BaHue (8), LHYp NUTaHUSA U BUNKY LUHYpa NUTaHUs B
BoAy unwv nobble Apyrue XuakocTu.

» Banpelyaetcsa Ucnonb3oBaTb AN YACTKM YCTPONCTBA
1 HacafoKk MeTannuyeckue Movanku, abpasusHble
yucTsLLMe cpeacTBa UK pacTBOPUTENN.

XPAHEHUE

« [epen Tem kak ybpaTtb YCTPOWCTBO Ha XpaHeHne
npoBeanTe ero YMCTKY.

+ BanpelyaeTtcs HamaTbIBaTb LUHYP NUTaHWS HA KOpnyc
MuKcepa.

+ XpaHWTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXIiafHOM MecTe,
HefoCTYNHOM Ansi AeTel 1 niofel ¢ orpaHuyYeHHbIMN
BO3MOXXHOCTSIMY.

KOMMNNEKT NOCTABKU

Muikcep — 1 wr.

Hacagku 3amelunBaHusa Tecta — 2 LWT.
BeHunkm anst B36uBaHns — 2 LWIT.
Yawa mukcepa — 1 Wr.

OcHoBaHve — 1 WrT.

WHCTpyKumnst — 1 Wwr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTponuTaHue: 220-240 B ~ 50 'y,
* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 500 BT

YTUNU3ALUA

YT06bI NPeoTBpaTUTL BO3MOXHbIV BpPed OKpyKatoLen
cpefe Unu 340pOBbIO MIOAEN OT HEKOHTPONMPYEMON
YyTURN3aLMmM 0TXOA0B, NOCNE OKOHYaHUsi cpoka Cryxobl
YCTPOWCTBA UM 3MEMEHTOB NUTaHUS (ECNK BXOAST B
KOMMIEKT), He BbiOpacbiBaiiTe Yx BMecTe C 0Obl4HbIMU
6bITOBBIMY OTXOAAMU, NepeaanTe NpUGop 1 aNeMeHTbI
nMTaHUs B CNeLmann3npoBaHHbIe NyHKTbI AN AanbHen-
Len ytunusaumm.

ok wWN =

OTxoabl, 06pasytoLmecs Npy yTunuaaumnm Usnenwit,
noanexar obsisatenbHOMy cOopy ¢ nocneaytoLlein
yTUnm3auven B yCTaHOBIIEHHOM MopsiAKe.

[ns nonyyeHns 4ONONHUTENBHON MHopMaLMn 06
yTURU3aLmMn 4aHHOro NpodykTa 06paTutech B MECTHbIV
MyHULMNanuTeT, cnyx0y yTunusauum 6uITOBbIX OTXOA0B
UM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbI NpoaykKT.



MpownssognTens coxpaHsieT 3a coboii NpaBo usme-
HATb AU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKMe xapakTe-
PUCTUKK, He BRUsioLLME Ha obLume NpuHLMMbLI paboTbl

yCTpOICTBa, 6€3 NPeABapUTENBHOTO YBEAOMITEHMS.

Cpok cnyx6bl ycTpoincTsa — 3 roga
[laTa npov3BoACTBa ykasaHa B CEpUItHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHusi kaknx-nmbo HeucnpaBHoCTeN
HeobxoAMMOo 06paTUTLCA B aBTOPU3NPOBAHHbIN CepBUC-
HbIV LIEHTP.
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MUKCEP BR1304

CTaHuMOHapnbIK MUKcep GipTekTi Maccara an-
HarnFfaHfa AeliH OHbIH UHFPeAVEHTTepiH apanacTbl-
py @AaicimeH Tamak AaiibiHAayFa apHanfaH.

MukcepaiH moTopnbIK 65orbl - anbiHGanb! XaHe
OHbI 9AETTeri KON MUKCepi CUAKTbI KonaaHyFa
oonagbl.

CUMNATTAMACDI

1. Kon MukcepiHiH koprychbl

2. KoHablpmanapgbl axblpaTy 6atbipmanapbl

3. KyMbIC pexumaepiHiH aybICTbIPFbILLbl

4.  «TURBO» makcumangblk blngamablkTbl icke Kocy
GaTtbipmachl

5. 5. Kon mukcep TyTkachbl

6. Kon mukcep GekiTneciHii 6aTbipmachk!

7. Kon mukcepi 6ekiTneci KpOHLITENHIH ByFaTTaH
wlrapy 6aTtbipmacs!

8. Herisi

9. Mukcep ToCTaFaHbl

10. Kon mukcepi BekiTneciHiH KpOHLUTEHi

11. Kamblp uneyre apHanfaH KoHaplpManap

12. Apanactbipyfa/bynFayra apHanfaH Oynraybiitap
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KAYIMCI3AIK LWAPATIAPbI XXOHE NAAOATNAHY
BOMbIHLIA H¥CKAYIbIK

Mukcepai naganaHy anabiHaa KongaHy XeHiHaeri
HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3, OKbIFaH COH,
6Gonalwakra nakaanaHy ywiH cakran KOWbIHbI3.

*  KypbInfbiHbl OCbl HyCkaynblkTa 6asHaanraHaam, OHblH,
Tikenew MakcaTbl 60OMbIHLIA FaHa NaganaHbiHbI3.

* Mukcepgi aypbic konaaHbay oHbIH Oy3binybiHa,

XoHe nanganaHyLubliFa HeMece OHbIH MYFKiHe 3UsiH
KEenNTipyre aken Cofybl MyMKiH aHe Keninaik xaraawbl
6onbIn caHanMamgbl.

« 3atTaHbaga KkepceTinreH KypbinFbIHbIH XYMbIC
KepHeyi aneKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

* MukcepaiH Heri3iH KypFak, Teric xaHe TypakTbl beTke
OpHaTbIHbI3.

*  OHimaepi MuKcep TocTaFaHblHa KypbiFbiHbI KOCyAaH
BypbIH canbiHbI3.

« TocTaraHfa canblHFaH UHIPeaNEeHTTePAIH AeHreniH
BakblnaHbl3, MUKCEp ToCTaraHblH OHIMAEPMEH acbipa
TONTbIpMaHbI3.

* Mukcep TocTaFaHblHaH MHIPeaNEeHTTEPA LWbiFapbin
any yLwiH MuKcepai eLwipiHi3, KyaT CbIMbIHbIH allachbiH
3MeKTp po3eTKacblHaH CybIpbIn anblHbI3, KON MUKCepi
Bap KpOHLUTENHAi KeTepiHKIPEHi3, TocTaFraHabl LWbliFa-
pbin anblHbI3 Aa, CoAaH KeliH FaHa iWwiHeH uHrpeam-
EeHTTepAi LWbiFapbin anbiHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! CtauvoHapnbIk MUKCepAiH
Y3AiKCi3 XyMbIC yakbiTbl 10 MUHYTTaH acnaybl THic,

KON MUKCePiHiH XXYMbIC YaKbITbl 5 MMHYTTaH acnaybl
THic. XKymbic umknaepiHii apacbiHaa 20 MUHYTTaH KeM
eMec y3inic xacaHbI3.

*  KypbInfblHbl YR-KanaaH TbIC Xepae nanganaHyra
ThlibIM carnblHaAbl.

* Hansaran kesiHae KypbinfFbiHbI NanganaHy yCblHbIN-
mangbl.

+ KypbinfbiHbl COKKblAaH, KynayaaH, AipinaeH xoHe backa
[a MexaHuKarblk aceprnepaeH cakTaHb3.

*  MukcepaiH xyMbIC icTeyi 6apbiCbiHAa KypbITFbl KOpMy-
CblHAafbl XenaeTy caHblnaynapbiH 6ypkemeHis, 6yn
3MNeKTPOMOTOPABIH KbI3biN KETyiHe aKken COFybl MYMKIH.

+ Xenire KoCbIniFaH KypbinfblHbl, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

* KypbinfblHbl Xbiny Ke3AepiHiH, XbibITy acnantapbiHbiH
HeMece allblk OTTbIH Tikenewn xaHblHaa navaanatx-
BaHbI3.

+ KypbinfblHbl asposonbaap nanganaHbinaTtbiH Hemece
LaLbIpaiiTbIH Xepriepae, CoHaaii-ak Tea TyTaHaTblH
CyVibIKTbIKTapFa XaKblH Xeprepae naiaanaHyra TbibiM
canblHagbl.

* Mwukcep KopnycbiH, Herisgi, kyaTTaHablpy 6aybiH Hemece
KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH allacbiH CyFa HeMece Kes-ker-
reH 6acka cymbIKTbIKTapFa caniMaHbI3.

+  KypbinfblHbl acyil pakoBUHAChIHA XaKbIH, XYbIHATbIH
6enmene, 6accenHaep Hemece H6acka Aa cy ToNTbl-
pbInfaH ChifibiMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae nanganaH-
BaHbI3.

+ Erep Kypbinfbl cyFa kynan keTce, Aepey KyatTaHablpy



6ayblHbIH allacblH AMEKTP po3eTKachlHaH CypbIHbI3,
cofaH KemiH FaHa KypbinfbiHbI CyAaH arnbin LWbIFyFa
6onaabl. KypbInfblHbl TEKCEPTY HEMECEe XeHAETY
YLUiH CEepBUC opTanblfblHa XYTiHIHI3.

KyatTaHaplpy 6aybl biICTblk 6eTTEpre xaHe xuhasaplH
OTKip XMeKTepiHe TUIIH 6onabipMaHbI3.

KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angbiHaa anekTp XeniCiHeH axbipaTbiHbI3.
KypbInfFbiHbI 3NEKTP XeniCiHeH axblpaTkaH Kke3ae Tek
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacbiHaH YCTaHpI3 XaHe
OHbl 3NEeKTp po3eTkacbiHaH abannan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHaH TapTnaHbl3 — 6y OHbIH
3aKbiMAaHyblHa 9Keryi )aHe KbiCka TYMbIKTanybiH
TYAbIPYbl MYMKIH.

Kypbinfbl KOPMyCbiH, KyaTTaHAbIpy BayblH XaHe KyaT-
TaHAbIpy GaybiHbIH ALLACbIH Cy KONMEH yCTamaHbI3.
KypbInfFbiHbI anfFall nanganaHy angbiHaa eHimaep-
MeH TyWiceTiH, 6apnbik WeLlinmeni KoHablpManap
MeH ByrFayblliTapabl Xakcblnan XyblHbI3.
2KeTKi3iniM XWbIHTbIFbIHA KiPeTiH LeLinmeni KoHabIp-
Manap MeH GynFaybiluTapAbl FaHa nanganaHbiHbI3.
AltHanManbl KOHAbIpManap MeH GyrraybiluTapFa
Tuicneris. KoHablpmanap Hemece GynfaybliluTapabiH,
aHanaTblH aiMarblHa LaLITbiH HEMEece KUIMHIH
canbblparaH aneMeHTTepi TycyiHe xon 6epmeHis.
KypbinfbiHbl NanganaHy angeliHaa KoHabpManapabiH
OYpbIC OpHaTbINFaHbiHA XaHe GekiTinreHairiHe ke3
JKETKI3iHi3.
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KaTTbl MHrpeaneHTTepAi MUKCepMeH apanacTblpyFa
ThIfibIM carblHafbl, Mbicanbl, CankblHAATbINFaH capsbl
Mait Hemece My3AaTbifiFaH Kamblp.

Bynaybilu neH Kkamblp UNENTIH KOHAbIPMA MeH ana-
pacTbipyFa/6yrnrayFa apHanFaH GynrayblwTsl Gipre
opHaTyra xoaHe 6ip Me3ringe naganaHyfa TbibiM
canblHagbl.

Mwukcep xymbIC icTen TypraHaa koHAblpManapabl opHa-
TyFa Hemece LueLlin anyfa TbiibIM canbiHaabl.

Mukcep KopryCbIHbIH eHe KOHAbIpManapablH Tasana-
YbIH Me3riniMeH Xyprisin OTbIpbIHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywiH kantama peTiHae nain-
AanaHblnaTbiH, NONMATUINEH NakeTTepAi kagaranaycbid
KanablpmMaHpl3.

Hasap ayaapbiHbI3! Bananapra nonuatuneH naket-
TepiMeH Hemece kanTama ynaipiMeH onHayra pykcat
etnexi3. TyHwWwbIFy Kayni!

Kypbinfbl 6ananapablH nanganaHybiHa apHanmaraH.
KypbInfFbiHbI OMbIHLLBIK PeTiHAe nanganaHyblH 6om-
Ablpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHpl3.
Bananapra KypbInfbl XXyMbIC iCTeN TypFaH ke3ae
KYPbIIFbl KOPMYChIH, KyaTTaHablpy H6aybiH Hemece
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allackiH ycTayFa pykcart
eTneHi3.Erep xymbIC icTen TypraH KypbInfbIHbIH,
MaHplHAa 6ananap Hemece MyMKIHAIKTepi LWekTeyni
apampap 6onca, oHaa epekiue Hasapaa 6onbliHbI3.
XKyMbIC iCcTey yakbITbIHAA XOHE XXYMbIC LMKNaepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbinfblHbl 6ananapabiH
KOIbI XETNeWTIH epAe opHanacTbIpbiHbI3.
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* [eHe, ceHcopnbIk, NCUXMKaNbIK HEMeCe akbli-caHa
MYMKIHAIKTEPI TOMEHAETINreH TynFanapabiH (bana-
napabl koca) Hemece onapga Taxipubeci Hemece
6inimi 6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece
onappablH kayinciaairi yLwiH xayan 6epeTiH TynFameH

* acnanTbl Nanganaxy Typarnbl Hyckaynbiktap 6epinreH
6onmaca, ocbl acnan onapablH nanganaHybiHa
apHanvaraH.

* Mukcepgi kongaHap anabiHaa KyaTTaHablpy
6aybiHbIH, 6y TiHAIMH TekcepiHia. KyaTtTaHabipy 6aybl
3aKkbIMAaHFaHaa Kayin TyablpMay YLUiH OHbl AaNblH-
OayLbl, CEPBUCTIK KbI3BMET Hemece Ganamansb! GinikTi
MaMaH aybICTbIpybl THIC.

*  KypbInfblHbl ©3AiriHi3AeH XeHAeyre TbiibIM canblHa-
Obl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi36eH BerekTemMeHis, kes-
KernreH akayrnbiktap nanga 6onFaH kesge, coHaan-ak
KYpbIIFbl KynaFaH 6onca, OHbl 3NeKTp KeniCiHEH axbl-
paTbIHbI3 XXK@HEe CEPBUCTIK opTanblkka >YriHiHi3.

*  KypbinfbiHbIH 3aKkbiMAaHyblH 6onabipMay yiliH 3aybIT
KanTamacblHaa TacbiMangaHbl3.

»  KypbInfbiHbl CarkbIH XaHe Kyprak xepae, bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIM WekTeyni agamaapAbiH, Kombl
XKETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAAOANAHYFA AP-
HANFAH, K¥PbINFblHbl KOMEPUUANBIK HEMECE
3EPTXAHANBIK MAKCATTAPOA NAVOANAHYFA
ThIWbIM CANbIHAABI.

ANFALL PET NAWOANY ANAbIHOA

KypbInfbiHbI Kepi TeMnepaTypaga TacbiManaaraHHaH
HeMece caKTaFaHHaH KeliH OHbl KanTamafaH LWhbiFa-
PbIHbI3 XaHe NaiaanaHyAbIH anabiHaa 3 caraTTaH Kem
eMec yaKbIT KYTiHi3.

*  KypbinfbiHbl KanTamagaH LublFapbiHbI3 XaHe 6apnblk
kanTama matepuangapbliH XOWbIHbI3.

+ 3aybIT KanTamacblH cakTan KowblHbI3.

+ Kayincisgik Wwapanapbl MeH naganaHy HyckaynapbiMeH
TaHbICbIHbI3.

* XvHakTanbIMbIH TEKCEPIHI3.

*  KypbinfbiHbl 3aKbIMAaHYbIHA KaTbICTbl TEKCEPIN anblHpbI3,
3akblMAaHybl 6onFaH xafganaa oHbl Xerire KocnaHb3.

* INfbIHbIH KOPCEeTINreH KyaTTaHabIpy KepHeyi napameTp-
nepi 9NeKTp XeniciHiH napameTpnepiHe calikec KeneTiHi-
He ko3 XeTki3iHi3. Kypanael 60 Iy xwuinikteri anekTp
xeniciHae navganaHy KesiHae elukaHaan KocbiMwa
SpeKeT KaxeT emec.

+ Kamblp uneyre apHanfaH konablpmanap (11) xaHe apa-
nactelpyfa/bynFrayra apHanfaH bynraybiwTtapael (12),
TocTaraHapl (9) 6enTapan Xyfbill Kypanbl 6ap Xbinbl
CYMEH XYbIHbI3, LLalbIHbI3 XXaHEe KeNTipiHi3.

+ Kon mukcep kopnycbiH (1) xaHe Heriaai (8) »xymcak,

Can AbIMKbIN MaTaMeH CYpPTiHi3, coAaH KeWiH KypFaTbin
CYPTIHi3.



ACNA3[blK KEHECTEP

CankblHAaTbIFaH MHrpeaneHTTepi, Mbicanbl,
Mainabl, XXYMbIPTKaHbI aHe T.6. apanacTbipmac
6ypbIH 6enme TemnepaTtypacbiHa AeltiH Kbi3ablpbin
any Kepex.

PeuenTiHisae kabblk 6enwektepi Hemece GyniHreH
XYMbIpTKa 6onmMaybl yLwiH angbIMeH XyMbIPTKaHbI
6enek biabICKa Xapbin KyiblHbI3, coaaH KewiH onap-
bl MUKCEp TOCTarFaHblHa KOCbIHbI3.

OpKallaH MHrpeaneHTTePAI apanacTbipyabl TOMEH
XbinaamablkTaH 6acTaHbl3 xaHe KoHAbIpManapablH,
aliHany xblngaMapiFbiH GipTiHAen apTTbipbIHbI3.
blcTbik CyibIKTBIK Kyto KaxeT 6onca, Heriari uHrpeam-
EeHTTEepAiH KaTTbl KbI3biN KETYiHe xon 6epmey yLiH
OHbI a3-a3fan KoCbiHbI3.

Erep >yMbIC Ke3iHAe UHrpeaueHTTep XeTKINKTI Typae
apanacnaca, MyKcepai eLUipini3, ac Y kanafbiMeH
VNHIPEANEHTTEPAI TOCTaraHHbIH OpTaCbiHA CbIpFbl-
TbIHbI3 [a, XXYMbICTbI KarnfFacTblpy yLiH MUKcepai
KOCbIHbI3.

Mwukcep TocTaFaHblHAA MHTPEANEHTTEP MenLuepi

a3 bonca, onapabl KON MUKCEpIMEH apanacTbipy
YCbIHbINaabI.

Erep MuKcep yMbIC iCTen XaTkaH ke3fe TocTaraHfa
KaHaan fa Gip 6erae 3aT TycCin KeTce, XXyMbIC PeXUMI
KOCKbILWbIH Aepey «0» KyniHe opHaTbIHbI3, coaaH
KeWiH MUKcep TocTaFaHblHaH Gerae 3aTTbl LWblFapbin
anblHpI3.

KZ |35

» KoHablpmanapapl Tazanayabl XeHinaery yLuiH, onap-
[bl LWeLin anFaHHaH KewiH, 6ipaeH KoHablpmanapabl
XKbINbl CYMEH XYbIM XiGepiHi3.

KON MUKCEPIH KONOAHY

HA3AP AYOAPbBIHbI3! Kon MukcepiHiH, (1) y3gikcia »xy-
MbIC iCTeyY yakbITbl 5 MUHYTTaH acnaybl kepek. XXymbic
umMKnaepiHiy apacbiHga 20 MUHYTTaH kem emec y3inic
XacaHbI3.

Kambip uneyre apHanfaH koHabipmanap (11)

+ KoHabipmanapgb! (11) ApoXOkW KOCbINFaH kamblpabl
uneyre, apLThl xaHe T.6. apanacTbipyra nanga-
NaHbIHbI3

EckepTne: kamblpabl apanacTtbipyFa apHanfaH KoHAbl-

pmanapgb! (11) kKoHAbIpManapabl opHaTyFa apHanfaH

apHaiibl TecikTepre canblHbl3.

ApanacTbipyfa/OynfayFa apHanfaH 6ynfaybllutap

(12)

» Kinerengi, >xymbIpTKaHbIH akybl3blH OynFayra,
BUCKBUT KaMbIpbIH, MyAUHT, KOKTEANbAep, KpeMm,
MaiioHes, e36e xaHe Ty3ablKTap asipreyre, COHbIMEH
kaTap cymblK eHiMaepai apanacTbipy yLiH Oynfa-
yblWwTapap! (12) nanganaHbiHbI3.

EckepTne: apanacTbipyfa/lwaiikayra apHanfaH bynra-

ybIWThI (12) KOHABIPManapabl OpHaTyFa apHanfaH TUiCTi

TecikTepre canbiHblI3.
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* XKymbIC pexmmaepiHii aybICTbIpFbiLbl (5) KyriHe «0»
GenrineHreHiHe, an xeni 6ayblHbIH alwachl 3NeKTp
po3eTkacbklHa ThifbITMaraHblHa KO3 XeTKi3iHi3.

* Kambipabl uneyre apHanfaH koHablpMaHbl (11)
Hemece GynFaybllwThl (12) KOHAbIPManapap! opHa-
TyFa apHanfaH apHaibl Teciktepre GekireHre aeniH
canbiHpI3. Eki KOHAbIpMa fa MUKCEPAiH TeciKTepiHe
GekiTinyi Tuic.

EckepTne: kambipapbl apanacTblpyFa apHarfaH KOoH-

AblpMaHbl (1) xeHe apanacTbipyFa/GynFayFa apHanFaH

6ynraybllThl (2) Bipre opHaTyFa xaHe 6ip mesringe

nanganaHyra TbifiblM canbiHagbl.

»  Kon MukcepiH (1)TyTkacbiHaH (5) yCcTaHbI3.

» KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkachl-
Ha ThIFbIHbI3.

» KoHnablpmanapabl MHrpeaneHTTepi 6ap cbiibiM-
Obinblkka (TocTaranabl (9) nanganaHyra 6onaabl) 6a-
ThIPbIM, KYMbIC PEXUMAEPIHIH aybICThIPFbILbIMEH (3)
MWKCEPAi KOCbIHbI3 XaHe KOHAbIpManapablH KaXeTTi
aMHany XbingamablFbiH «1, 2, 3, 4, 5» TaHAaHbI3.

«0» - MyKcep eLwuipyni.

- «1» - YH CUAKTBI CycbIMarbl KaHe KypFak eHiM-
[epAi apanacTbipyFa apHasFaH OHTalnbl apana-
CTbIpY XblnAamabifbl.

- «2» - CYyMbIKTbIKTAp MEH canar AamaeyiwTepiH
apanacTblpyFa apHarnfaH oHTaunbl Xblngamaplk.

- «3» - TOpTTap MeH nevyeHbenep kambIpblH AalblH-
[ayfa apHanfaH OHTalsbl XbInaaMmablK.

- «4» - kpemgi bynrayra, AecepTTep xaHe T.6. Aan-
blHAAyFa apHasFaH OHTalnbl Xbingamabik.

- «5» - XyMbIpTKaHbl, KpeMai GynFayra, KaHT Xbir-
TbIPbIH, KOKTENINbAepai, kapTon e36eciH xaHe T. 6.
faviblHAayFa apHanfaH oOHTairbl Xbingamablk.

+ BatbipmaHbl (4) 6ackin « TURBO» ycTan TypraHaa,
MUKCEP MakcUManbl XbinaamaplkTa Kocblnaabl.

* JKymbic GapbicbiHAa Korn mukcepi (1) kopnycbliHAaFbl
XenaeTy caHplnaynapblH xannaHpl3, 6yn anexktp
MOTOPABIH KbI3bIM KETYiHE aKemn COFybl MYMKiH.

* XXyMbIC asikTanfaHHaH KeniH XXymbIC pexumaepi
aybICTbIPFbILLbIH (3) KyniHe «0» OpHaTbIHbI3 XXaHe Ky-
aTTaHaplpy 6aybiHbIH allacblH 3N1IeKTP po3eTkachkiHaH
CYbIPbIHBI3.

+ Kongbipmanapgb! (11) Hemece GynraybiwTbl (12)
ycTan Typbin, 6aTbipMaHbl (2) 6acbiHbI3 XaHe KOHAbI-
PMaHb! LUbIFapbIn anblHpI3.

EckepTne: koHAbIpManapabl XYMbIC PEXUMAEPIHIH,

aybICTbIpFbILWbI (3) KyitiHe «0» opHaTbINFaH xafganaa

faHa axblpaTyra 6onaabl.

+ KoHngbipmanapgbl (11 Hemece 12) GeviTapan xyy
Kyparnbl 6ap Xbinbl CyMeH yblHbI3, LWaNbIHbI3 XaHe
KYPFaTbIHbI3.

+ Kon mukcepi kopnycblH (1) )yMcak, can AbIMKbIn
MaTaMmeH CYPTiHi3, coAaH KeWiH KypraTbin CYpTiHi3.

CTAUNOHAPIbIK MUKCEP

HA3AP AYOAPbIHbI3! CraunoHapnblk MUKcepaiH,
Y3AIKCI3 XXyMbIC icTey yakbiTbl 10 MUHYTTaH acnaybl
kepek. XXymMbIC LuknaepiHib apacbiHaa 20 MUHYTTaH
Kem eMmec y3inic xacaHpl3.



Mukcep HerisiH (8) Teric, Kyprak xaHe OpHbIKTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3.

YKyMbIC pexxnMAepiHiH aybICTbIpFbILbl (3) KyiHe «O0»
GenrineHreHiHe, an xeni 6ayblHbIH alwachl 3NeKTp
po3eTkacbklHa ThifbITMaraHblHa KO3 XEeTKi3iHi3.
Kamblpapl nneyre apHanfaH KoHablpmaHbl (11) He-
Mece GynFaybilThl (12) KoHAbIPManapabl opHaTyFa
apHanfaH apHaibl Teciktepre (1) 6ekireHre aeiiH
TbIfbIHBI3. EKi KOHAbIPMA Aa KON MUKCEPIHIH TeCiK-
TepiHe GekiTinyi Tuic.

BatbipmaHbi (7) 6ackin, KpoHLWTERHA (10) xoFapFbl
KyWiHe GekiTinreHre AewiH KeTepiHi3.

Kon mukcepiH (1) kpoHwTewiHre (10) opHaTbIHbI3, 0N
YLUiH KON MUKCEPIHIH TeMeHri 6eniriH (1) KpOHLWTENH-
neri 6ekiTkiwTepmeH (10) TypanaHbl3, 6ekiTkiLTi icke
KOCY YLUIH MUKCepAiH TyTKacblH (5) 6acbiHpI3. Kon
MWUKCepIHiH (1) ceHiMai BekiTinreHiHe ko3 XeTKi3iHi3
(cyp. 1).

©Himaep canbliHFaH TocTaraHabl (9) Heridre (8) opHa-
TbIHbI3. TocTaraHfa (9) canblHFaH MHrpeaneHTTepaiH
menwepi 1,5 kr-HaH acnaybl kepek.

BatblpmaHbi (7) 6ackin, KpoHLWTEWHA (10) TeMeHri
Kyure GekiTinreHre gemiH TyCipiHi3.

KyaTtTanaplpy 6aybiHbIH alliacklH aneKTp po3eTkachl-
Ha ThIFbIHbI3.

YKyMbIC pexvMAEPIiHIH aybICTbIpFbiLlLbIMEH (3)
MVKCEPAI KOCbIHbI3 XaHe KOHAbIpManapablH, KaxeTTi
anHany xbinaamabiFbiH «1, 2, 3, 4, 5» TaHAaHbI3.
Batblpmanbl (4) « TURBO» 6ackin yctan TypraHaa,
MUKCEp MaKcuMarnpl XblngamablkTa Kocblnagbl.
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* Mwukcep XyMbIC icTen TypFaH yakbITbIHAA KYPbInfbl-
HbIH anHanmansl 6eniktepiHe TMicnexis. KoHabip-
ManapabiH (11 Hemece 12) aHanaTblH aiMarbiHa
wawTbliH HeMece KMiMHIH canbbiparaH anemeHTTepi
TycyiHe xon 6epmeHis.

» ToctaraHra (9) Gerge 3aTTapablH TyCyiHe on
6epmMeHia.

» Kon mukcepi (1) kopnycblHaarbl Xenaety caHbina-
ynapbiH XannaHbi3, 6y anekTp MoTopAbIH Kbi3blrn
KEeTYiHe aKen COFybl MYMKIH.

EckepTne: kambipabl Uney kesiHae yHHbIH Gipas Geniri

TOCTaFaHHbIH (9) iLki 6eTiHe xabbicbin Kanybl MyMKiH,

6yn xaffaga aMUKcepAi COHAIPIHI3, on YLUiH XYMbIC

pexuMi aybICTbIPFbILLbIH (3) KyniHe «0» aybICTbIPbIHbI3,

KyaT CbIMbIHbIH allaCbIH 3M1EKTP PO3eTKacbiHaH CybIpbir

anblHpI3, yHABITOCTaFraHHbIH (9) iwki 6eTiHEH nnacTuka-

TbIK KanakmneH Kbipbin anblHpl3, COAaH KeniH kambIpAapl

uneyai xanfacTbipblHbI3.

» XXyMbIC asikTanfaHHaH KeniH XymblC pexumaepi aybl-
CThIPFbILWbIH (3) KyMiHe «0» OpHaTbIHbI3 XaHe KyaT
CbIMbIHbIH aLLACbIH 3MeKTP Po3eTKacblHaH CybIpbirn
anbiHbI3.

+ BatbipMaHbl (7) 6acblHbI3 xaHe kon Mukcepi (1)
opHaTbInFaH kpoHwTenHai (10) xorapfbl KyniHae
GekiTinreHre AeviH KeTepiHi3.

*  MukcepaiH TyTKacblHaH (5) ycTaHpl3 xaHe GekiTkiL
6aTbipmachblH (6) 6ackin TypbIHbI3, KON MUKCeEpiH (1)
KpOHLITENHHEH (10) ofapbl Kapai TapTbin LweLwlin
anbiHbI3.
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Konablpmanapgaebl (11) Hemece 6ynraybiwTapabl (12)
ycTan Typbin, 6aTbipmMaHbl (2) 6acbiHbI3 XaHe KoHAbI-
pmManapgb! LeLlin anbiHpl3.

EckepTne: - koHObIPManapabl XXyMbIC PeXUMAEPIHIH
aybICTbIpFbILWbI (3) KyiiHe «0» opHaTbINFaH xafganaa
faHa axblpaTyra 6onaabl.

TocTtaraHabl (9) LWeLin anblHbI3 XKOHe OHbIH, iLliHEeH
©HIMAEPIH LUbIFapbIHbI3.

ManpananbinFaH koHaeipmanapabl (11 Hemece 12)
XKOHe MUKcep OcCTaFaHbIH (9) TazanaHbI3.

TA3ANAYbI MEH KYTIMI

KypbInfFbiHbI COHAIPIHI3 XXeHe KyaTTaHablpy 6aybiHbIH,
aLlacblH 3NeKTp po3eTkagaH Cybipbin anblHpI3.
Konablpmanappae! (11) Hemece bynraybiwTapabl (12)
ycTan Typbin, 6atbipmara (2) 6acblHpbI3 XaHe KoHObIP-
Manapabl aXblpaTblHbI3.

KoHablpmanappae! (11 Hemece 12) Geitapan xyy
Kypanbl 6ap bbbl CYMeH XyblIn, COAaH KeniH
KenTipiHi3.

TocTaraHabl (9) Geitapan Xyy Kypanbl 6ap Xbinbl
CYMEeH >XybIn XiGepiHi3, coaaH KemiH KenTipiHi3.

Kon MukcepiHiH kopnycblH (1) xeHe Heriaai (8) can
ObIMKbIN XyMcak MaTaMeH CYpTiHi3, coaaH CoH,
KypFaTbin cypTiHi3. Kon mukcepi kopnyceiHa (1) cyabid
TUoiH 6onabipMaHbI3.

MwukcepaiH kopnycblH (1), HerisiH (8), kyaTTaHabIpy
6aybliH XeHe KyaTTaHApIpy 6ayblHbIH alackiH cyFa
Hemece kes-KenreH 6acka CyMbIKTbIKTapFa canyfa
ThIfbIM CanblHagbl.

KypbInfbiHbl XaHe KoHAbIpManapAbl Tasanay YLuiH,
MeTangaH xacarfaH xekenepai, abpasvsTi Tazanay
KypangapblH HeMece epiTkilTepai nanganaHyra Tbii-
bIM canblHagbl.

CAKTANYbI

KypbinfFbiHbI cakTayfa anbin KospaaH 6ypbiH, OHbI
Tasanan anbiHbl3.

KyatTaHapipy 6ayblH MUKCEpAiH KopnycbiHa opayfa
TbIibIM CanblHaabl.

KypbinfbiHbI CankbIiH XaHe Kyprak xxepae, bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapablH Kombl
XKETNEeNTiH XXepae cakTaHbI3.

XETKI3INIM XXUbIHTbIFbI

Ok wN =

Muikcep — 1 AH.

Kamblp uneyre apHanfaH koHablpManap — 2 AH.
Bynrayra apHanfaH 6ynfaybiw — 2 oH.

Muikcep TocTaraHbl — 1 AH.

Heriz — 1 aH.

Hyckaynbik — 1 gH.

TEXHUKATbIK CANATTAMATNAPDI

OnekTp KyaTTaHabipybl: 220-240 B ~ 50 'y,
HomMuHangblk TyTbIHY KyaTTbinbifbl: 500 BT



KOOErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaHbar kapere
acblpyblHaH KopLUaFaH opTara Hemece
apampapablH AeHcaynblFbiHa 3UsIH KenTip-
Mey VYLUiH, KYPbINFbIHbIH HEMECe KyaTTaH-
I [bIpYy SreMEHTTEpPIHIH (erep )XuHakTanbimFa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanfaHHaH
KeniH onapapbl 8aeTTeri TYPMbICTbIK kKanabikTapmeH Gipre
TactTamaHbl3, acnanTbl XaHe KyaTTaHabIpy 3NeMeHT-
TepiH ofaH api kegere acblpy YLUiH apHaWbl NyHKTTepre
XiGepiHia.
ByinbiMpaapabl kegere acbipy kesinge nanga 6onatbiH
kangblktap 6enrineHreH TopTin GolbIHLWA Keneci kagere
acblpbIiNaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TYPAE XMHayFa
xartappl.

BepinreH eHiMai kagere acblpy Typasnbl KOCbIMLLIA akna-
paTThl any YLUiH XXeprinikTi MyH/uMnanmTeTke, TYPMbl-
CTbIK KanablKTapabl Kaere acblpy kblaMeTiHe Hemece
GepinreH eHimai Ci3 caTbin anfaH AyKeHre XyriHiHi3.

OHAipyLi anablH-ana eckepTyci3, KypbInFbIHbIH,
[AV3aliHbIH, KOHCTPYKLMACH! MEH OHbIH, XXanmbl XXYMbIC
yCTaHbIMAapbiHa acep eTneTiH TeXHVKanbIk cunart-

Ta-ManapblH e3repTy KYKbIfblH e3iHe Kanabipanbl.
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KypbInfbiHbIH KbI3MET eTy Mep3imi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusinblk HOMipAe KepCeTinreH.

Kanpai aa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xarganaa aepey
aBTOpNaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK OpTarnbIkKa XXYriHy Kepek.
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