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KITCHEN MACHINE BR1500

The kitchen machine is intended to be used for
kneading dough, stirring minced meat, mixing various
ingredients, making sauces, mayonnaise, whipped
cream, etc.

DESCRIPTION

Motor unit

Operation mode switch knob
Motor unit lock lever

Bowl lid installation place
Attachments installation shaft
Food bowl

Bowl installation place

Base

Bowl lid

10. Food adding opening

11. Dough kneading attachment
12. Mixing attachment

13. Beater
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the kitchen machine; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

» Mishandling the kitchen machine can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! A continuous operation should not exceed

5-6 minutes, take a break for at least 10-15 minutes

after two operation cycles.

» Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

» Place and use the kitchen machine only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

» Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

» Do not use the kitchen machine in places where
aerosols are stored, used or sprayed, and in
proximity to inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the kitchen machine operation; this may
lead to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the kitchen machine body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the kitchen machine.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.
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Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the kitchen
machine that will contact food.

Use only the parts supplied with the kitchen machine.

Before installing the required attachment, make
sure the power plug is not connected to an electrical
outlet.

Before using the unit, make sure that all parts of

the kitchen machine are installed correctly and the
attachment is securely fixed.

Be careful when setting the motor unit in the
operation position, avoid any foreign objects to get
between the motor unit and the base of the kitchen
machine.

Before connecting the power plug to an electrical
outlet, make sure the operation mode switch knob is
in the «0» position.

Do not use the kitchen machine to mix hard butter or
frozen dough.

Do not touch the rotating attachment during the
kitchen machine operation, avoid any foreign objects
to get in the attachment rotating zone.

When you have finished cooking food, turn off the
kitchen machine, disconnect the power plug from
the electrical outlet, lift the motor unit and detach the
attachment.

Regularly clean the kitchen machine body and the
parts which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the kitchen machine, check the power
cord integrity. If the power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer, a maintenance
service or similar qualified personnel to avoid danger.
Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.




« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

» Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

» Read the safety measures and operating
recommendations.

» Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

* Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

+ Wash the attachments (11, 12, 13), the lid (9), the
bowl (6) with warm water and a neutral detergent,
rinse and dry.
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*  Wipe the motor unit (1) and the base (8) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

USING THE ATTACHMENTS

Dough kneading attachment (11)

» Use the attachment (11) to knead yeast dough or
short pastry, to stir minced meat, etc.

* Mix dry ingredients at a low speed, while kneading
the dough, periodically increase or decrease
the attachment (1) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (2).

Mixing attachment (12)

* You can use the attachment (12) to knead pancake
or biscuit dough or to make mashed potatoes. Adjust
the attachment (12) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (2).

Beater (13)

» Use the beater (13) for whipping cream, egg whites,
puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and
mixing liquid foods. Set the operation mode switch
knob (2) to the maximum attachment (13) rotation
speed.
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USING THE KITCHEN MACHINE

ATTENTION!

« Before installing the attachments, make sure that
the power plug is not connected to an electrical
outlet and that the operation mode switch knob (2)
is set to the «0» position.

» The continuous operation should not exceed 5-6
minutes, take a break for at least 10-15 minutes
after two operation cycles.

* Hold the motor unit (1) with your hand and push the
lock lever (3) upwards, the motor unit (1) will be fixed
in the upper position.

« Set the bowl lid (9) in its installation place (4) (fig. 1).

+ Turn the lid (9) to fix it (fig. 2).

« Set the bowl (6) in its installation place (7) and turn it
clockwise to the «LOCK» position until tight.

« Install one of the attachments (11, 12 or 13) on the
shaft (5), to do this, slightly press the attachment
upwards and turn it counterclockwise until tight (fig.

3, 4). Make sure that the attachment is properly fixed.

» Place the required ingredients in the bowl (6).

« Press the lock lever (3) and hold it, press the upper
part of the motor unit (1), lower it to the operation
position and release the lever (3). Make sure that
the motor unit (1) is securely fixed in the operation
position.

« Connect the power plug into the mains socket.

» To activate the kitchen machine turn the operation
mode switch knob (2) clockwise and set the required
attachment rotation speed.

* You can add the required ingredients during the
operation through the opening (10) in the lid (9).

+ To activate the kitchen machine for a short time
turn the operation mode switch knob (2) to the «P»
position and hold it. To turn the kitchen machine off
release the knob (2).

» Upon completion set the operation mode switch knob
(2) to the «O» position and disconnect the power plug
from the electrical outlet.

» Hold the motor unit (1) with your hand, push the lock
lever (3) upwards, the motor unit (1) will be fixed in
the upper position.

* Remove the installed attachment by turning it
clockwise (fig. 4).

* Turn the lid (9) and remove it (fig. 2).

* Remove the bowl (6) by turning it counterclockwise to
the «OPEN» position.

* Remove food from the bowl (6).

* Wash the used attachment and the bowl (6) with
warm water and a neutral detergent, rinse and dry.

CLEANING AND MAINTENANCE

 After using the kitchen machine, turn it off by turning
the operation mode switch knob (2) to the «0»
position and disconnect the power plug from the
electrical outlet.



* Wash the used attachment, the lid (9) and the bowl|
(6) with warm water and a neutral detergent, rinse
and dry.

* Wipe the motor unit (1) and the base (8) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

« Do not use metal brushes, abrasive cleaners and
solvents to clean the kitchen machine.

« Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug in water or any other liquid.

* When cleaning the kitchen machine, avoid water and
cleaning agents to get into the motor unit (1) and the
joint between the motor unit (1) and the base (8).

* The attachments (11, 12, 13) and the bowl (6) are
dishwasher safe.

STORAGE

« Before storing the kitchen machine, make sure that
all attachments and the body are clean and dry.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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ATTACHMENTS USAGE AND BASIC COOKING
RECIPES

Attachment Basic recipe

Baking dough
Basic recipe, tips
Composition:

- 700 g wheat flour;

- 420 ml water; (flour to water ratio =
1:0,6)

- Install and fix the lid (9).

- Install the attachment (11) and make
sure it is securely fixed.

- Pour flour and then the rest of
ingredients into the bowl (6).

- Install and fix the bowl (6).

- Activate the kitchen machine at a low
attachment (11) rotation speed for 30
seconds.

- Gradually increase the attachment (11)
rotation speed, the dough will be ready
in ca. 5-6 minutes.

Biscuit or pancake dough
Basic recipe, tips

- Install and fix the lid (9)

- Install the attachment (12) and make
sure it is securely fixed.

- Place the required ingredients in the
bowl (6)

- Install and fix the bowl (6)

- Activate the kitchen machine at a low
attachment (12) rotation speed for 30
seconds.

- Gradually increase the attachment (12)
rotation speed, the dough will be ready
in ca. 5-6 minutes.




Light mixes, whipped cream or egg whites
Basic recipe, tips
Composition:

4 egg whites;

Install and fix the lid (9).

Install the attachment (13) and make
sure it is securely fixed.

Place 4 egg whites in the bowl (6).
Install and fix the bowl (6).

Activate the kitchen machine at a high
attachment (13) rotation speed, the
egg whites will be whipped in ca. 5-6
minutes.

«P» pulse operation To activate the kitchen machine for a short
mode time, turn the operation mode switch knob
(2) to the «P» position and hold it. To turn the
kitchen machine off release the knob (2).

Notes: the recipes given are recommendatory, the
cooking time is indicated approximately and depends on
the ingredients used and their amount.

DELIVERY SET

1. Kitchen machine — 1 pc.
2. Bowl-1pc.

3. Bowllid -1 pc.

4. Attachments — 3 pcs.

5. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
* Maximum power consumption: 1300 W
« Bowl capacity: 4.5 liter

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
I the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the unit and the
batteries to specialized stations for further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior

notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.




EN |11



KUCHENMASCHINE BR1500

Die Kiichenmaschine ist zum Teigkneten,
Hackfleischriihren, Mischen verschiedener Zutaten,
Zubereiten von SofRen, Mayonnaise, Schlagsahne usw.
bestimmt.

BESCHREIBUNG

Motoreinheit
Betriebstufenschaltergriff
Verriegelungshebel der Motoreinheit
Behalterdeckel-Aufstellplatz
Aufsatzaufstellwelle
Nahrungsmittelbehalter
Behalter-Aufstellplatz
Boden

Behalterdeckel

10. Einfllléffnung

11. Teigknetaufsatz

12. Mischaufsatz

13. Schlagbesen
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Kiichenmaschine benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmafig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

Missbrauch des Kiichenmaschines kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

ACHTUNG! Ein ununterbrochener Betrieb soll
5-6 Minuten nicht liberschreiten, nach zwei
Betriebszyklen machen Sie eine Pause von
mindestens 10-15 Minuten.

Es ist nicht gestattet, das Geréat draufRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Stellen Sie den Kiichenmaschine auf eine
trockene, ebene und standfeste Oberflache fern
von Warmequellen, offenem Feuer und direkten
Sonnenstrahlen und benutzen Sie ihn ebenda.
Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Kiichenmaschine an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlrzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Liftungsoéffnungen

am Gerategehause wahrend des
Kiichenmaschinebetriebs ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Kiichenmaschinegehause,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.



Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Kiichenmaschines nicht.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spllen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Kichenmaschineteile sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten
Klchenmaschineteile.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
gewlnschten Aufsatzes, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Gerateverwendung,
dass alle Teile der Kiichenmaschine korrekt installiert
und der Aufsatz sicher befestigt sind.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Motoreinheit

in die Betriebsposition bringen, lassen Sie keine
Fremdkdrper zwischen der Motoreinheit und dem
Boden der Kiichenmaschine gelangen.

Bevor Sie den Netzstecker an eine Steckdose
anschlielen, vergewissern Sie sich, dass der
Betriebstufenschaltergriff auf ,0“ eingestellt ist.
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Es ist verboten, die Klichenmaschine zum

Mischen von harter Butter oder gefrorenem Teig zu
verwenden.

Es ist verboten, den drehenden Aufsatz wahrend
des Klichenmaschinenbetriebs zu beriihren, lassen
Sie keine Fremdkdrper in den Aufsatzdrehbereich
gelangen.

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach der
Nahrungsmittelzubereitung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben Sie
die Motoreinheit an und trennen Sie den Aufsatz ab.
Reinigen Sie das Kiichenmaschinegehause und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmanig.
Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktuten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fur
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Das Gerat ist fir Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Kiichenmaschine verwenden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem

Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerat selbstandig
nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

+ Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Machen Sie sich mit den Sicherheitsmanahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

+ Prifen Sie die Vollstandigkeit.

+ Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

» Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zusétzlichen
MafRnahmen erforderlich.

+ Waschen Sie die Aufsatze (11, 12, 13), den Deckel
(9) und den Behalter (6) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittels, spilen und trocknen
Sie sie ab.



» Wischen Sie die Motoreinheit (1) und den Boden
(8) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

NUTZUNG DER AUFSATZE

Teigknetaufsatz (11)

Verwenden Sie den Aufsatz (11), um Hefen- oder
Murbeteig zu kneten, Hackfleisch zu rihren usw.
Mischen Sie trockene Zutaten mit niedriger
Geschwindigkeit, beim Teigkneten erhdhen

oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit

des Aufsatzes (1) regelmaRig, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (2) drehen.

Mischaufsatz (12)

Verwenden Sie den Aufsatz (12) zum Kneten
des Pfannkuchen- und Biskuitteigs sowie

zum Kartoffelplireezubereiten. Stellen Sie die
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (12) durchs
Drehen des Betriebstufenschaltergriffs (2) ein.

Schlagbesen (13)

Verwenden Sie den Besen (13) zum Schlagen

von Sahne und Eiweil}, Zubereiten von Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise und So3en sowie
zum Mischen von flissigen Nahrungsmitteln. Stellen
Sie die maximale Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(13) mit dem Betriebstufenschaltergriff (2) ein.
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NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

ACHTUNG!

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen
der Aufsatze, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist und der
Betriebstufenschaltergriff (2) auf «0» eingestellt ist.
« Ein ununterbrochener Betrieb soll 5-6 Minuten
nicht Uberschreiten, nach zwei Betriebszyklen
machen Sie eine Pause von mindestens 10-15
Minuten.

Halten Sie die Motoreinheit (1) mit Ihrer Hand und
driicken Sie den Verriegelungshebel (3) nach oben,
die Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position ein.
Stellen Sie den Behalterdeckel (9) auf den
Aufstellplatz (4) auf (Abb. 1).

Drehen Sie die Deckel (9), um ihn zu befestigen
(Abb. 2).

Stellen Sie die Behalter (6) an seinen Aufstellplatz
(7) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die
«LOCK»-Position bis zum Anschlag.

Stellen Sie einen der Aufsatze (11, 12 oder 13) auf
der Welle (5) auf, driicken Sie dazu den Aufsatz
leicht nach oben und drehen Sie ihn entgegen

dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 3, 4).
Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist.

Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter

(6).
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Driicken Sie den Verriegelungshebel (3) und

halten Sie ihn fest, driicken Sie auf den oberen

Teil der Motoreinheit (1), lassen Sie sie in die
Betriebsposition herunter und lassen Sie den Hebel
(3) los. Vergewissern Sie sich, dass die Motoreinheit
(1) in der Betriebsposition sicher befestigt ist.
Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Um die Kiichenmaschine einzuschalten,

drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) im
Uhrzeigersinn und stellen Sie die gewlinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein.

Waéhrend des Betriebs kénnen Sie die erforderlichen
Zutaten mit der dafiir vorgesehenen Offnung (10) im
Deckel (9) hinzufiigen.

Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) in die
«P»-Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Giriff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

Nach dem Betrieb stellen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (2) auf «O» ein und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Halten Sie die Motoreinheit (1) mit Ihrer Hand und
drticken Sie den Verriegelungshebel (3) nach oben,
die Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position ein.
Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 4).

Drehen Sie den Deckel (9) und nehmen Sie ihn ab
(Abb. 2).

Entfernen Sie den Behalter (6), indem Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn in die «OPEN»-Position
drehen.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(6) heraus.

Waschen Sie den verwendeten Aufsatz und den
Behalter (6) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spllen Sie und trocknen Sie sie ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach

dem Gebrauch aus, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (2) auf «0» stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose herausziehen.
Waschen Sie den verwendeten Aufsatz (9) und den
Behalter (6) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie und trocknen Sie sie ab.
Wischen Sie die Motoreinheit (1) und den Boden

(8) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, dann
trocknen Sie sie ab.

Verwenden Sie zum Reinigen der Kiichenmaschine
keine Metallbirsten, Scheuer- oder Losungsmittel.
Es ist verboten, die Kiichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten einzutauchen.

Lassen Sie beim Reinigen der Kiichenmaschine kein
Wasser oder Reinigungsmittel in die Motoreinheit (1)
und die Verbindungsstelle zwischen der Motoreinheit
(1) und dem Boden (8) gelangen.



» Die Aufsatze (11, 12, 13) und der Behalter (6) sind
spllmaschinenfest.

AUFBEWAHRUNG

» Vergewissern Sie sich vor dem Aufbewahren der
Kichenmaschine, dass alle Aufsatze und das
Gehause sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.
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AUFSATZVERWENDUNG UND
GRUNDZUBEREITUNGSREZEPTE

Aufsatz

Grundrezept

Teig zum Backen

Grundrezept, Tipps

Zusammensetzung:

700 g Weizenmehl;

420 ml Wasser; (Mehl-Wasser-
Verhaltnis = 1: 0,6)

Stellen und befestigen Sie den
Deckel (9).

Stellen Sie den Aufsatz (11) auf und
vergewissern Sie sich, dass er sicher
befestigt ist.

Schiitten Sie Mehl und dann die
Restzutaten in den Behalter (6) ein.
Stellen und befestigen Sie den
Behalter (6).

Betreiben Sie die Kiichenmaschine
30 Sekunden lang bei niedriger
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(11).

Erhdhen Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (11) schrittweise, nach
ca. 5-6 Minuten ist der Teig fertig.
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Biskuit- oder Pfannkuchenteig

Grundrezept, Tipps

Stellen und befestigen Sie den
Deckel (9)

Stellen Sie den Aufsatz (12) auf und
vergewissern Sie sich, dass er sicher
befestigt ist

Legen Sie erforderliche Zutaten in den
Behalter (6)

Stellen und befestigen Sie den
Behalter (6)

Betreiben Sie die Kiichenmaschine
30 Sekunden lang bei niedriger
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(12).

Erhéhen Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (12) schrittweise, nach
ca. 5-6 Minuten ist der Teig fertig.

Leichte Mischungen, Schlagsahne oder

Eiweil

Grundrezept, Tipps

Zusammensetzung:

4 Eiweile;

Stellen und befestigen Sie den
Deckel (9).

Stellen Sie den Aufsatz (13) auf und
vergewissern Sie sich, dass er sicher
befestigt ist.

Legen 4 Eiweile in den Behélter (6).
Stellen und befestigen Sie den
Behalter (6).

Betreiben Sie die Kiichenmaschine
bei hoher Drehgeschwindigkeit des
Aufsatzes (13), nach ca. 5-6 Minuten
werden die EiweiRe geschlagen.

UMNynbCHbIA pexum Um die Kiichenmaschine kurzzeitig

pa6otbl «P» einzuschalten, drehen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (2) in die «P»-
Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Giriff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

Anmerkung: die angefiihrten Rezepte sind
empfehlend, die Zubereitungszeit ist ungefahr und
hangt von zu verwendenden Zutaten und deren Menge
ab.

LIEFERUMFANG

1. Kichenmaschine — 1 Stk.
2. Behalter — 1 Stk.

3. Behalterdeckel — 1 Stk.
4. Aufsatze — 3 Stk.

5. Betriebsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
* Maximale Aufnahmeleistung: 1300 W
» Fassungsvermogen des Behalters: 4,5 Liter

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, werfen Sie das Gerat und
HE die Batterien (falls mitgeliefert) nach



Beendigung ihrer Nutzungsdauer zusammen mit
gewdhnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie
das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte fur
weitere Entsorgung uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre
Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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KYXOHHAA MALWWUHA BR1500

KyxoHHasi MalunHa npegHasHadYeHa Ans sameLlumBaHmns
TecTa, nepeMeLunBaHus aplia, CMeLBaHus pasnuy-
HbIX MHTPEAMEHTOB, MPUrOTOBIIEHUS COYCOB, MaioHesa,
B3OWTbIX CIIMBOK U T.M.

OMUCAHMUE

OCRXNDOPWN =

MoTopHbIf 6riok

Pyuka nepeknioyatenst pexxumoB paboTbl
Pbiyar dmkcatopa moTopHoro 6noka
MecTo yCTaHOBKY KpbILLKW YaLum

Ban ansi ycraHoBku Hacapok

Yawa ans npogykToB

MecTo ycTaHoBKM YaLum

OcHoBaHune

Kpbiluka yawum

. OtBepcTve Ansi fo6GaBneHysi NpoayKToB

Hacagka onsa samelunBaHus Tecta

. Hacapka gns cmelwwmBaHus
. BeHuuk ons B36uBaHus
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepea ucnonb3oBaHNEM KYXOHHOW MalUUHbI
BHUMaTeNbHO 03HAaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO
3KCMyarauum, nocne NPoYTeHUsi COXpaHUTe ero
ANA Ucnonb3oBaHuA B Gyayuiem.

* Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMoMy
HasHa4YeHWIo, Kak N3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne C KyXOHHOM MalLMHON
MOXET NPUBECTU K €€ MorioMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento NN ero UMyLLECTBY W He ABMSeTCs
rapaHTUNHbLIM Cryvaem.

* Y6egmtech, 4To paboyee HaNpPsHXEHWE YCTPOMCTBA,
yKasaHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpshKeH o
areKkTpoceTy.

BHUMAHMUE! Bpemsi HenpepblBHOW paboTbl HE AOMKHO

npesbilaTth 5-6 MUHYT, Nocrne AByX LMKIOB paboTbl

caenawnte nepepblB He MeHee 10-15 MUHYT.

+ 3anpelyaeTcs MCNonb3oBaTb YCTPONCTBO BHE
nomMeLLeHun.

* He pekomeHayeTtcs ncnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BO
BPEeMSi rpo3bi.

* YcTaHaBnuBawTe U UCMOSMb3YNTE KYXOHHYIO MaLLUNHY
Ha CyXoW, POBHOWN W YCTOWYMBOW NOBEPXHOCTU, BAANN
OT MCTOYHWKOB Tensa, OTKPbITOrO NiameHun 1 NpsMbIX
COMHEYHbIX Nyyeit.

* He ucnonbaynte yCTPOMNCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6nm13ocTy OT HarpeBaTenbHbIX NPUBOPOB, MCTOYHNKOB
Tenna unu oTKPbLITOro MiameHw.

3anpeLyaeTcsi UCMOsb30BaTh KyXOHHYO MALLUVHY B
MecTax, [Ae XpaHsATCs, UCMOSb3YHTCS UK pacnbins-
10TCS a3po305u, a Takke B6GNU3M OT nerkoBocnname-
HSIIOLLMXCS XKNOKOCTEN.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHuWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.

Bo Bpems paboTbl KyXOHHOW MaLUMHbI He 3aKpbi-
BaliTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSI Ha Kopnyce
YCTPOWACTBA, 3TO MOXET NPUBECTU K Neperpesy
anekTpomoTopa.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6€3
npvicmoTpa.

He norpyxanTte kopnyc KyXOHHOW MaLUWHBbI, LUHYP Nn-
TaHWS NN BUMKY LIHYpa NUTaHus B BoAy Wnu niobble
Apyrve XnaKocTu.

He ucnonbayiite ycTpOWCTBO BBIM3M OT KYXOHHOMN
PaKOBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6accenHoB
VNN Apyrmx EMKOCTEN, HaNOMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnun ycTpoicTBO ynano B BoAy, HEMeAneHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYECKoi po3eTku, 1
TOJSIbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO AOCTaTb YCTPOMCTBO M3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP Ar1s1 OCMOTpa
VNN pEMOHTA YCTPOWCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
4YMX NMOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO o6pallanTech Co LUHYPOM NUTaHUs, He
[onyckaiiTe nepekpy4nBaHns 1 nepuoamyecky pac-
NpAMASATE LWHYP NUTaHWS.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh LWHYP MUTaHUSA B Kaye-
CTBE PYYKM AN NEPEHOCKN KYXOHHON MaLLVHbI.



He npukacantechk Kk KOpnycy yCTPONCTBA, K LLUHYPY
MUTaHUSA 1 K BUNKE LUHYpa NUTaHWs MOKPbIMU
pykamu.

OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MNEeKTPOCeTn nocne
MNCNOMNb30BaHWUS U nepes YMCTkol. MNpun oTknoYe-
HWUW YCTPONCTBA OT 3NEKTPUYECKON CeTU AepXUTECh
3a BUIKY LUHYpa NUTaHWUS U akKypaTHO BblHbTE €€
13 311IeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LUHYP
MUTaHNsi — 3TO MOXET NPUBECTU K ero NoBpeXAeHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Mepen nepBbIM NCMOMNb30BAaHNEM YCTPOMCTBA TLa-
TENbHO NPOMONTE CbEMHbIE AeTann KyXOHHON MaLuu-
Hbl, KOTOpble BYAYT KOHTAKTUPOBATL C MPOAYKTAMY.
Vicnonb3yiiTe TONbKO AeTany KyXOHHOW MaLlWHbI,
KOTOPble BXOASAT B KOMMIIEKT MOCTaBKY.

Mpexnae 4Yem yCTaHOBUTb HYXHYIO Hacaaky, yoeau-
Tecb, YTO BUMKA LUHYpa NUTaHWs He BCTaBreHa B
3reKTPUYECKYI0 PO3ETKY.

Mepen vcnonb3oBaHWEM YCTPOCTBa, y6eanTech,
4TO BCe AeTanu KyXOHHOIM MaluWHbl YCTaHOBMEHbI
npaBuUbHO ¥ Hacagka HaaéxHo 3admKenpoBaHa.
Cobntogaiite 0OCTOPOXHOCTb NpY YyCTaHOBKE MOTOP-
Horo 6roka B paboyee nomnoxeHue, He fonyckaiTe
nonajgaHunsi NOCTOPOHHMX NPeAMETOB MexXay MOTop-
HbIM GITOKOM ¥ OCHOBaHWEM KyXOHHOW MaLLMHbI.
Mepen Tem, Kak BCTaBUTb BUIIKY LUHYypa NUTaHNS

B 9MEKTPUYECKYH0 po3eTKy, ybeauTech, YTo pyyka
nepeknoyaTens pexumoB paboTbl ycTaHOBMEHa B
nonoxexHun «0».
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3anpeLyaeTcsa UCMonNb30BaTb KYXOHHYH MaLUUHY
[Oa CMeLUVBaHUsi TBEPAOro CAMBOYHOMO Macna unm
3aMOPOXEHHOTO TecTa.

3anpeLyaertcs npukacaTtbCs K BpallatoLencs
Hacafke BO BpeMs paboTbl KyXOHHOW MalUWHbI, He
[oryckaiiTe nonagaHvsi NOCTOPOHHKX NPeaMETOB B
30HY BpaLLEHUs Hacaaku.

Mo OKOHYaHWUK NPUrOTOBMNEHNS NPOAYKTOB, Bbl-
KITHO4MTE KyXOHHYH0 MaLLWHY, BbIHBTE BUMKY LUHYpa
NUTaHUS U3 NEKTPUYECKOW PO3ETKU, MPUMNOAHUMUTE
MOTOPHBIA BrOK U OTCOEAUHWUTE Hacaaky.
PerynspHo npoBoanTe YMCTKY KOpryca KyXOHHOW
MaLUWHbI U AeTanem, KoTopble GbIM UCMONb30BaHbI
BO BpeMsi paboTbl.

M3 coobpaxeHunin GesonacHOCTM AeTeit He ocTaB-
nARTe NONU3TUIIEHOBLIE NAKETbI, UCTMIONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHME! He paspeluaite geTam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NakeTaMu UMW yNakoBOYHOM NIEHKOM.
OnacHocTb yaylbs!

YCTPOWICTBO He NpeaHasHaveHo A1 UCMonb3oBaHNs
OETbMU.

OcyLiecTBnsiTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOObI He
[0MYyCTUTb MUCMOMb30BaHWS YCTPOWCTBA B KayecTse
UIPYLLIKU.

He paspeluaite getsm npukacatbest K Koprycy
YCTPOICTBA, K LUHYPY MUTAHWS UMW K BIASIKE LUHYpa
NUTaHWs BO BpeMsl paBoTbl YyCTPOMCTBA.
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Bynbte 0co6eHHO BHUMATENbHbI, €Cnvi N06NM30CTH
oT paboTatoLLero ycTponcTBa HaxoaaTcs AeTv unm
nmua ¢ orpaHN4eHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paGoTbl 1 B NepepbiBax Mexay paboummm
LuuknamMu pasmMellainTe yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANs AeTeN.

Mpubop He NpefHasHa4eH AN UCMONb30BaHWS M-
Lamu (Bknoyast 4eTen) ¢ NOHWKEHHbIMU (U3NYECKn-
MW, CEHCOPHbBIMU, NCUXUHECKUMU UMW YMCTBEHHBIMU
CNocoBHOCTAIMU, UMW NPK OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa
UMW 3HAHWUIA, €CIM OHW He HaxoAsATCs NOA KOHTporieM
UMK He NPOVHCTPYKTUPOBaHbI NLIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a UX 6e30nNacHOCTb, 06 UCMOMbL30BaHUN
npuéopa.

[MpoBepsinTe LEeNOCTHOCTb LUHYpa NUTaHUS nepes
MNCMNOMb30BaHNEM KYXOHHON MaluunHbl. Mpy noBpex-
[EHWUU LUHYpa NUTaHWs ero 3amMeHy, Bo nabexaHue
0MacHOCTM, AOMKHbI MPOVU3BOANTL U3FOTOBUTESb,
cepBucHas cnyx6a unu nogobHsbI kBanMUUMpo-
BaHHbIN NepcoHan.

3anpelyaeTcs camMoCTOSITENbHO PEMOHTMPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENbBHO, NMPW BO3HUKHOBEHUW MiOBbIX HEUC-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3N1eKTpoceTn 1 obpatuTech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

Bo n3bexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBOJCKOM YNaKOBKe.

XpaHuTte yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXNagHOM MecTe,
HEAOCTYNHOM ANsA AeTel U NM0AEN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA, 3AMNPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOWCTBO B KOMMEPYE-
CKUX U NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocre TPaHCNOPTUPOBKM UAWN XPaHEHUs YCTPOW-
cTBa Npu oTpULaTenLHON Temneparype, pacna-
KyWTe ero v MofJoXAnUTe He MeHee 3 4acoB nepeq
MCnonbL30BaHNEM.

PacnakyiTe ycTponCcTBO U yaanuTe BCce ynakoBo4-
Hble MaTepwuarnsl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYH YNaKOBKY.

O3HakombTech ¢ Mepamun 6e30nacHOCTU U PeKOMEH-
[auvsiMu No aKcnnyatauum.

MpoBepbTe KOMNNeKTauuto.

OcMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha HanMuyve NoBpeXaeHNN,
NpU HanNM4uM NOBPEXAEHUI He BKIloYalTe ero B
ANEKTPUYECKYIO CETb.

Y6eauTech, YTO yKasaHHbIe NapameTpbl HanpsXkeHus
nUTaHUst yCTPOMCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUM YCTPOWR-
CTBa B aNeKTpMyeckon cetu Yactoton 60 My, HUKakmx
[OMNOMHUTENbHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.



* Hacagku (11, 12, 13), kpbiwky (9), yawy (6) npomon-
Te TENnon Bogoi ¢ fo6aBneHNeM HeWTpanbHOro
MOHOLLIEro CpefCTBa, ONOMOCHUTE U NMpoCyLInTe.

* MoTopHbiit 6rok (1) u ocHoBaHUe (8) NpoTpUTE MSr-
KOW, cnerka BNaXHoW TKaHbto, MOCne Yero BblTpUte
Hacyxo.

NCNONb30BAHUE HACALJOK

Hacapka pns 3amewmnBanus Tecta (11)

* Wcnonbaynte Hacagky (11) ons saamelwumBaHus
[POXOKEBOTO UMM NECOYHOTO TecTa, NepemMeLLBaHus
dapLua n T.n.

« Cyxve nHrpeaveHTbl, CMellBanTe Ha Manon
CKOPOCTU, MPU 3aMeLUMBaHNN TeCTa NepuoANYECcKU
yBENuYMBanTe UNn yMeHbLUanTe CKOPOCTb BpaLLeHWs
Hacagku (1), NOBOPOTOM pyyku nepekntovarens
pexumoB paboTbl (2).

Hacapka ansa cmewvBaHUs MHrpeaveHToB (12)

* Bbl MOXeTe ucnonb3oBaTb Hacaaky (12) ans
3amelUMBaHuA Tecta Ans 6nmnHoB, GUCKBUTOB NN
NpUroToBneHns kaptodenbHoro nope. CkopocTb
BpaLLeHns Hacaakm (12) perynupyiite NOBOPOTOM
PYyYKV NepeknoyaTenst pexuMoB paboTbl (2).

BeHuuk ans B36uBaHus (13)

* Vcnone3yite BeHuuk (13) Ans B36GMBaHUS CMINBOK,
ANYHOro bernka, NPUroTOBMEHNS NYAVHIOB, KOKTEW-
new, Kpema, ManioHesa, CoycoB, a Takke Ansi cMe-
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LUMBAHWS XWUAKUX NPOAYKTOB. YCTaHaBnmBanTe pyykomn
nepekntovaTens pexvmoB paboTbl (2) MakcMManbHyo
CKOpOCTb BpalleHns Hacaakm (13).

MCMONIb30BAHUE KYXOHHOW MALUWUHbI

BHUMAHME!

» [epen ycTaHoBKOW Hacagok ybeautecb B TOM, Y4TO
BWJIKA LUHYPa NUTaHWsI He BCTaBIIeHa B aneKkTpuye-
CKyl0 PO3€ETKY, @ PyyKa nepekroyaTens pexmnMon
paboTbl (2) ycTaHoBMNeHa B nonoxeHune «0».

* Bpewms HenpepbIBHOW paboTbl HE AOMKHO Npe-
BbILLaTh 5-6 MUHYT, Nocne AByX LUMKIOB paboThbl
caenanTte nepepbiB He MeHee 10-15 MUHYT.

« [lpupepxuBarnTe pyKkoi MOTOPHbIN 6ok (1) n

HaXXMuTe Ha pbldar dukcatopa (3) no Hanpasne-

HUIO BBEPX, MOTOPHbIN 6ok (1) 3acdukcupyetcs B
BEPXHEM MOMNOXEHNM.

* YcTaHOBMWTE KPbILLKY Yalum (9) Ha MECTO yCTaHOBKM

(4) (puc.1).

* [loBepHuTe Kkpbiwky (9) ons eé dwukcauum (puc. 2).
* YcTtaHoBuTe Yally (6) Ha MecTo ycTaHoBKM (7) u

NnoBepHUTE €€ No YacoBOW CTPENKe B NOSNIOXEHNe
«LOCK» go ynopa.

* Ha Ban (5) yctaHoBuTe ofHy 13 Hacagok (11, 12

vnn 13), 4ns 3TOro cnerka HaxMuTe Ha Hacaaky

Mo HanpaBnNeHWUIO BBEPX U MOBEPHUTE €€ NPOTHB
yacoBoW cTpenku o ynopa (puc. 3, 4). Yoegutecb B
HaaéXHOW dmkcaumm Hacagku.

* B uawy (6) nomecTtute Heo6XoQNMbIE UHTPEANEHTHI.
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HaxmuTe Ha pblyar chukcartopa (3) u yaepxusanTe
€ro, HaXXMWTe Ha BEPXHIOK YacTb MOTOPHOTO Grioka
(1), onyctute ero B paboyee NonoxeHune, oTnycTuTe
pbivar (3). Yéeautech B HagéxHow dukcaumm moTop-
Horo 6roka (1) B paboyem nornoxeHum.

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUS B MEKTPUYECKYHO
po3eTky.

[Insi BKITIOYEHWSI KyXOHHOI MaLUWHbI MOBEPHUTE PYUKy
nepekntoyaTens pexumoB paboTsl (2) Mo YacoBoW
CTperike 1 yCTaHOBUTE HeoBXoanMyto CKOpOCTb
BpaLLeHNs Hacaaku.

Bo Bpems paboTbl Bbl MOXeTe [06aBNsTb HEO6-
XOOVMbIE VHTPEANEHTbI, ANS 3TOro B KpbiLLke (9)
npegycmotpeHo oteepcTue (10).

[ns KpaTKOBPEMEHHOTO BKITHOYEHUS KYXOHHOW Ma-
LUMHBI, MOBEPHUTE PYYKY NepeknioyaTens pexnmon
paboTbl (2) B nonoxeHue «P» 1 yoepxwuBaiite eé.
[INsi BbIKMIOYEHNSI KyXOHHO MalUWHbI, OTNyCTUTE
YKy (2).

Mocne 3aBepLUeHnst paboTbl, yCTaHOBUTE PyyKy
nepeknoyaTens pexxumoB paboThl (2) B NONOXeEHUE
«0» 1 BbIHBTE BUNKY LUHYpa NMUTaHUS U3 areKTpuye-
CKOWi PO3ETKM.

MpuaepxuBaiite pykoi MOTOPHBIN 6ok (1), HaxMUTe
Ha pblyar dukcatopa (3) No HanpaBneHuno BBEPX,
MOTOPHBIV 6ok (1) 3acmKkcupyeTcsi B BEPXHEM
NONOXeHUN.

CHUMUTE YCTaHOBMEHHYIO Hacaaky, NOBEPHYB €€ no
yacoBoW cTpernke (puc. 4).

[MoBepHuTE KpbILLKY (9) M CHUMUTE eé (puc. 2).
CHumuTe yally (6), noBepHyB €€ NpoTUB YaCOBOW
cTpenku B nonoxeHne «OPEN».

M3BnekuTe NpoaykTbl M3 Yawum (6).

[MpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacazaky, 1 yawly (6)
TENMOoW BOAON C UCMOMNb30BaHNEM HENTPanbHOro
MOIOLLIErO CPEACTBA, OMOSIOCHUTE U MPOCYLUMTE.

YUCTKA N yxon

Mocne ncnonb3oBaHUs KyXOHHOW MaLLWHBI, BbIKITHO-
4YnTe eé, yCTaHOBMB PYUKy NepeknioyaTens pexvmMmoB
paboTbl (2) B nonoxeHue «0» 1 BbIHbTE BUMKY LUHYpa
NUTaHUS U3 NEKTPUYECKOW PO3ETKN.

MpomoliiTe ncnonb3yemyto Hacaaky, KpbILKy (9) n
yawly (6) Ténnol BoAoW C HENTpanbHbIM MOKOLLUM
CpeACTBOM, OMOMOCHWTE M NPOCYLUMTE.

MoTopHsbIf 6nok (1) n ocHoBaHue (8) NpoTpuTe Msr-
KOW, crierka BnaXKHON TKaHblo, MOCMe Yero BbITpUte
Hacyxo.

JINa YNCTKM KyXOHHOW MaLLMHbI 3anpeLuaeTcs
1cnonb3oBaTb MeTannmnyeckune LWETKW, abpasvBHble
yYnCTALME CPeACTBa U PacTBOPUTENN.

3anpetuaeTcsa norpyxartb KyXOHHYI0 MaLUvHy, WHYP
NUTaHUS 1 BUMKY LUHYpa NUTaHUs B BOAY Unn niobble
Apyrue XuakocTu.

Bo Bpems YNCTKM KyXOHHOW MaLUWHbI, He JoMycKanTe
nonagaHus BoAbl U YNCTALLMX CPEACTB B MOTOPHBIN
6nok (1) n B coegnHeHne moTtopHoro 6noka (1) ¢
ocHoBaHveM (8).



Hacagku (11, 12, 13) n vawy (6) MOXHO MbITb B
nocyaoOMOEYHON MaLluHe.

XPAHEHUE

Mepen Tem, kak yopaTb KyXOHHYIO MaLLKHY Ha Xpa-
HeHue, y6eaumTech B TOM, YTO BCE Hacafku U Kopryc,
4ucTble 1 cyxue.

XpaHuTe ycTpOMCTBO B CyXOM NpOXNagHoM MecTe,
HefoCTYNHOM Ansi AeTel 1 niofel ¢ orpaHuyeHHbIMN
BO3MOXXHOCTSIMU.

RU

NCMNOJIb3OBAHUE HACALOK N BA3OBbIE PE-
LUENTbI MPUTOTOBNEHUA
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Hacapka

BasoBbIi peuenTt

TecTo ANs BbINEYKN.

Bas0BbIi peLienT, CoBETbI

Cocras:

niweHnyHas myka 700 r;

420 Mn BoAbl; (COOTHOLLIEHWE MYKU 1
Boabl = 1: 0,6)

YcTaHosuTe KpbilLKy (9) 1 3achukcu-
pyiiTe eé.

YctaHosuTe Hacaaky (11) u y6eautech
B HaféxHon eé dumkcaumn.
Hacbinbte B Yally (6) myky, a 3atem
OCTaBLUMECs UHIPEAUEHTbI.
YcTaHosuTe Haluy (6) v 3admken-
pyiiTe eé.

BkriounTe KyXOHHYIO MaLLMHY Ha
HWU3KOW CKOPOCTM BpaLLeHUs Hacaakn
(11) B Teuenwme 30 cekyHa.
MocTeneHHo yBennumMBaiiTe cKopocTb
BpateHus Hacaakw (11), npubnuan-
TenbHoO Yepes 5-6 MUHYT TecTo GyaeT
roToBo.
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TecTo Ans 6GUCKBUTA UNY GNUHOB
BasoBblit peuenT, coBeTb!

- YcrtaHoBWTE KpbiLLKy (9) 1 3adukeu-
pyiTe eé

- YcraHoBuTe Hacagky (12) n y6eputecs
B HaaéxHomn eé dukcaunn

- TMomectuTe B Yaly (6) HeobxoauUMble
VHIpeaneHTs!

- YcraHosuTe yauly (6) un 3acukeu-
pyiTe eé

- BKMIOUMTE KYXOHHYIO MALLMHY Ha
HI3KOIA CKOPOCTY BPALLIEHNs Hacaakn
(12) B Te4eHue 30 cekyHAa.

- TocTeneHHo yBenuunBaiite ckopocTs
BpalleHus Hacaaku (12), npuénuam-
TenbHo Yepea 5-6 MUHYT TecTo ByaeT
roTOBO.

TNerkue cmecu, B36UTLIE CANBKN UNK
AnYHbIe Genku

BazoBblit peuenT, coBeTb!
Cocras:

- 4 AnuHbIx Genka;

- YcrtaHoBWTE KpbiLLKy (9) 1 3admKeu-
pyiTe eé.

- YcraHosuTe Hacagky (13) n y6eautecs
B HagéxHomn eé dukcaumu.

- TMomectuTe B Yauly (6) 4 SUYHbIX
6Genka.

- YcraHosuTe Yauly (6) n 3aduken-
pyiTe eé.

- BknwounTe KyXOHHYI0 MaLLVHY Ha
BbICOKOW CKOPOCTU BpaLLEHNs Hacaaku
(13), npunuauntensHo Yepes 5-6 MUHYT
sNYHble Genku ByayT B3GUTHI.

UMNynbCHbIA pexum
pa6otbl «P»

[Insi KPATKOBPEMEHHOTO BKITIOUEHMS! KYXOHHOI
MalLWHbI, NOBEPHUTE PyUKy nepekriioyatens
pexumoB paboTbl (2) B nonoxexue «P» n
yaepxuBaiTe eé. [Ins BbIKIOYEHUS KyXOHHOIA
MalLLWHbI, OTMYCTUTE YUKy (2).

I'Ipumeqauue: I'IpI/IBe,EléHHbIe peuenTbl HOCAT PEKOMEH-
,aneanbM XapakTep, BpeMsa NpurotoBneHnsa, ykasaHo
OPUEHTUPOBOYHO U 3aBUCUT OT UCMONb3YyEeMbIX UHTpEON-
€HTOB 1 OT UX Konu4yectea.

KOMMNNEKT MNOCTABKU

KyxoHHasa mawmHa — 1 wT.
Yawa — 1 wr.

Kpblwka vyawm — 1 wr.
Hacagku — 3 wr.
WHCTpyKumnst — 1 Wwr.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50 'y,
* MakcumanbHasa notpebnsemas mowHocTb: 1300 BT
* O6bém vawwm: 4,5 nuTpa

YTUNU3AUUA

YT06bI NPEOTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes,
OKpyXaloLLen cpeae Unm 30opoBbio

ntofev OT HeKOHTPONUPYEMOW yTUnmaauum
OTXO[0B, NOCNE OKOHYaHNSi CPOKa CIYXObl
YCTPOWCTBA NV 3NeMEHTOB NMUTaHWS (ecnu

arowNn=



BXOJSAT B KOMMMEKT), HE BbiGpacbiBaiTe Ux BMeCTe C
06bIYHBIMM BbITOBBIMK OTXO4AMM, NepeaanTe npubop
W 3MEMEHTbI MUTaHWS B CNELMANU3NPOBaHHbIE MYHKTbI
ONa AanbHenwen yTunusaumn.

OTxoabl, 06pasyoLmnecs Npy yTUnu3aumm usnenun,
noanexar obssarensHoMy c6opy ¢ nocnegyoLen
yTUnu3aumen B yCTaHOBNEHHOM MOpsiAKe.

[ns nonyYeHns AononHuTenbHon nHgopmaummn o
yTUnU3auum JaHHoro npoaykTa obpaTutech B MECTHbIN
MyHULMNanuTeT, crny6y yTunusaumum 66IToBbIX OTXOA0B
Wnu B MarasvH, rae Bbl nprobpenu gaHHbIN NpoaykKT.

MpownaBoguTens coxpaHseT 3a coborn npaBo n3me-
HSTb AU3alH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTVKM, He BusitoLLMe Ha o6LLMe NPUHLMMbLI paboTbl

yCTpOWCTBa, 6e3 NpefBapuUTeNbHOrO YBEAOMIIEHMS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roga
[aTta npon3BoacTBa yka3aHa B CEPUIHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHusi kakux-nmbo HemcnpaBHOCTEN
Heo6xoaMMo 06paTUTLCA B aBTOPU3NPOBAHHbBIN CEpBUC-
HbIN LEHTP.
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ACYUNIK MALLWHA BR1500

Acyinik MalumMHa Kamblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apa-
nacTblpyFa, apTypni MHrpeaneHTTepai apanacTtbipyfa,
Ty3AbIKTap, MaioHe3s, KenipLwiTinreH kinerew xoHe T.6.
asipneyre apHanfaH.

CUNATTAMACHDI

MoTopnbik 6nok

XKyMbIC pexumMaepiHiH aybICTbIPFbILLbI TYTKAChI
MoTop 6noriH 6ekiTeTiH TeTik

TocTaFaH KaknarbiH OpHaTyFa apHanfaH opblH
KoHabiprFbinapabl opHaTyfFa apHanfaH Ginik
©Himaepre apHanfaH TocTaraH

TocTaFaHapb! OpHaTyFa apHarfaH OpbiH

Heriai

TocTaraH Kaknarbl

. ©Himgepai kocyFa apHanfaH Tecik
. Kambip nneyre apHanfaH koHabIpma
. ApanacTbipyfra apHarnfaH KoHabIpMa
. Kenipwityre apHanfaH bynfaybil
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KAYIMNCI3AIK LWWAPATAPBI XX8HE MNANR-
OAJIAHYFA BEPY X©HIHOET| H¥CKAY-
JIbIKTAP

Acynnik MawmMHaTbl NanaanaHy anabiHAa Konpa-
HY XXeHiHAeri 6aclbINbIKNeH MYKUAT TaHbICbIN
WbIFbIHbI3, OKbIFaH COH, Gonalwakra nanaanaHy
YLWiH caKTan KONbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl OCbl HyCkaynblkTa 6asHaanraHaan, OHblH,
Tikenen TaranblHbl GOMbIHLIA FaHa NanganaHbiHbI3.

*  Acyinnik MmawwmHaTbl Aypbic KongaHbay OHbIH,
By3binyblHa, XeHe nanganaHyLlblifa HEMeCe OHbIH,
MYJIIKIHE 3USIH KeNTipyre aKen Cofybl MYMKIH JXaHe
Keningik >xaraansl 6onein Tabbinmangpl.

« 3arTaHbaga KepceTinreH KypbinFblHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Y3gikcia xxymbic icTey yakbITbl

5-6 MVMHYTTaH acnaybl Kepek, >XyMbICTbIH €Ki LMKIbIHaH

keriH 10-15 MUHYTTaH KemM eMec y3inic acaHbl3.

* KypbinfbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae nanganaHyra
ThIfbIM CanblHagbl.

» KypbinfbiHbl Han3aran kesiHae nanganaHy yCblHbIn-
Mangpl.

* Acyinnik MalmMHaThl TEK KypFak, Teric XaHe TypakTbl
6eTke OpHATbIHbI3, XKbIMy, aLLbIK XanblH XoHe Tikenew
KYH Cayneci keaaepiHeH anbIC xxepae navaana-
HbIHpI3.

KypbInfFbiHbI XbISbITY acnantapbiHbiH, allblK OTTbIH,
HeMece Xbiny Ke3AepiHiH Tikenen xaHbliHaa nanga-
naH6aHbI3.

Acyinik MawmHaTbl aspo3onbaap naganaHbinaTbiH
HeMece LuaLlblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThliibIM canblHagbl.

KypbInfFbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xoHe
6acka fja MexaHWKarnblk aceprepaeH cakTaHpl3.
Acyiinik MalLUMHaTbIH XXyMbIC icTeyi 6apbicbiHOa
KYPbINFbl KOPNYCbIHAAFb! XeNAETY caHblnaynapbiH
xannaHpl3, 6yn anNeKTPOMOTOPAbIH Kbi3biN KeTyiHe
aKen COfFybl MYMKIH.

Xenire KocblfiFaH KypbiSFbIHbI, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

Acyiinik MalLuvHa KOpMycblH, KyaTTanablpy 6ayblH He-
Mece KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacklH CyFa Hemece
Kes-kenreH 6acka CyiiblKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfFbiHbI @CyMnik pakoBMHACbIHA XaKblH Xepae,
XyblHaTblH Genmene, 6accenHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbIMFaH ChifibIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
nanganaHbaHbi3.

Erep kypbInfbl CyFa Kynan ketce, Aepey KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH alLacblH 3MeKTPp Po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onagbl. KypbinfbiHbl TEKCEPTY HEMece XeHAeTy
YLUIH CepBWC opTanblfbiHa XYTiHIHI3.

KyaTtTaHablpy 6aybl bICTbIK 6eTTepre xoHe xuhasablH
OTKip KMEKTEPIHE TUIIH BonabipMaHbI3.



KyatTanaplpy 6aybiH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa xon 6epMeHi3 xaHe KyaTTaHablpy 6aybiH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyaTtaHabipy 6aybiH Acyiinik MallmnHaTbl Tacbl-
Mangayfa apHanfaH korncan peTiHae nanganaHyra
ThifibIM casbiHagbl.

Kypbinfbl KOPNyCbiH, KyaTTaHAbIpy BayblH xaHe KyaT-
TaHAbIpy HaybiHbIH ALLAChIH CYy KONMEH yCTamaHbI3.
KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH keliH Hemece
Tasanay angbiHaa anekTp XeniCiHeH axbipaTbiHpI3.
KypbInfFbiHbI 3NEKTpP XeniCiHeH axblpaTkaH kesae
Tek xeni 6ayblHbIH allacblHaH YCTaHbI3, XaHe

OHbl 3NEeKTp po3eTkacbiHaH abannan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHaH TapTnaHbi3 — Gy OHbIH
3aKbiMAaHyblHa aKenin, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
pybl MYMKiH.

KypbInfFbiHbI anfFall nanganaHy angbiHaa eHimaep-
MeH TyWiceTiH, ACyiinik MalLMHaTbIH GapnblK WeLwlin-
Meni GenLUekTEPIH MYKUAT XKYbIHbI3.

2KeTKisiniM XMbIHTbIFbIHA KipeTiH ACyrnik MalumnHa
GenLekTepiH FaHa nanaanaHbiHbI3.

KaxeTTi KoHAbIpMaHbl opHaTnac 6ypbiH, KyaTTaHabl-
py 6ayblHbIH allackl aMeKTp po3eTkacklHa casblH-
BGaFaHabIFbIHA KO3 KETKI3iHi3.

KypbInfFbiHbI NanganaHap anapiHaa, acymnik ma-
LUMHaHbIH 6apnblk GenLuekTepi AypbiC OpHATbINFAH-
[OblFbIHA KO3 XKETKI3iHi3 )XeHe KoHAbIpMa CeHimAai
BekiTinreHairiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

MoTopnbik GroKTbI KYMbIC KyiiHe OpHaTy Ke3iHae
abaiinblk cakTaHbl3, MOTOPIbIK BrI0K NEH acyinik
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MaluMHa Herisi apacbiHaa 6erae 3aTTapablH TyCin
KeTyiH 6onablipMaHbI3.

KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH allacbiH 3neKTp po3eTkara
canapgaH 6ypblH, )XyMbIC pexXMmaepi aybiCTbl-
PFbILLBIHBIH TYTKachl KyriHe «O» opHaTbInfaHbliHa ke3
KETKIZiHI3.

Acyinik MalUVHaHbl KaTkaH capbl Maiabl Hemece
KaTkaH KamblpAbl apanacTblpy YLWUiH navganaHyra
ThibIM canblHaabl.

Acyinik MaLUvHa >XyMmbiC icTen TypFaH kesge anHa-
nbIN TYpFaH KoOHAbIPMachiHa TUicyre TbibIM carbl-
Hagbl, KOHABIPMa arHarbIMbIHbIH aiMarbiHa Gerge
3aTTapablH TyCin KeTyiH 6onabipMaHbI3.

OHimaepai favbiHaay asikTanfaHHaH KewiH, acynnik
MalLUMHaHbI BLUIPiHi3, aNeKTp po3eTkacblHaH KyaTTaH-
Oblpy 6aybiHbIH allacklH CybIpbIN anbiHbi3, MOTOP
6noriH keTepiHkipen, KOHAbIPMaHbl aXblpaTblHbI3.
XKymbic kesiHge nanganaxbinfad, ACynnik malumHa
Kopnycbl MeH GernLiekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywiH kantama peTiHae nain-
[anaHbinatblH, NONU3TUIEH NaKkeTTeEPAi kadaranay-
CbI3 KanabipMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bananapfa nonuatuneH
nakeTTepMeH Hemece KanTamanblk YNAipMeH oiiHayFa
pykcat eTneri3. TyHWwbIFy kayni 6ap!
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KypbinFbl 6ananapabl naiganaHybiHa TaFanibiHAan-
MaraH.

KypbInfFbiHbI OMbIHLLbBIK PETiHAE nanganaHyFa o
Gepmey yLWiH, 6ananapabl kagaranaHbi3.

Bananapra Kypblnfbl )XyMbIC iCTen TypFaH kesge Mo-
TOpIbIK BGr10K KOPNYChbIH, KyaTTaHAbIpy 6ayblHa xaHe
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacblH ycTayFa pykcat
eTneHis.

Erep yMbIC icTen TypFaH KypbInFbiHbIH KaHblHAA
6Gananap HemMece MyMKIHAIKTEpI WeKTeyni agamaap
6ornca, oHAa epekile Ha3apaa 60rbIHpI3.

2KyMbIC iCTey yakblTbIHAA XBHE XYMbIC LKNAepi
apacblHaarbl y3inictepae KypbinfbiHbl 6ananapabit
KOIbl XXETNENTIH Xepre opHanacTblPbIHbI3.

[eHe, xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTEPI TOMEH-
[eTinreH TynFanapablH (bananapagbl koca anfaH-
[a) Hemece onapaa Texipnbeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH
Kayinciaairi ywiH xayan 6epeTiH TyiFaMeH acnanTbl
navganaHy Typanbl Hyckaynblktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapablH nanganadybiHa apHanvaraH.
Acyinik MalmHaThl KongaHap angabiHaa KyaTTaH-
Oblpy 6ayblHbIH GYTiHAIMH Tekcepini3. KyaTtaHabipy
6aybl 3akbiMAaHAa, kayin TyAblpMay YLUiH OHbl
OalblHAayLbl, CEPBUCTIK KbIBMET Hemece Ganamarnsl
6inikTi MamaH aybICTbIpYybl THIC.

KypbInfFbiHbI ©34iriHeH xeHaeyre ThiibiM carnbiHagbl.
KypbinfFbiHbl ©34iriHEH GenLekTEMEH]3, Ke3- KenreH
akaynblkTap naviaa 6onfanga, coHai-aK Kypbinfbl

KynafFaHHaH KemiH, OHbl 3NeKTp XeniCiHeH axblpa-
TbIHbI3 XX8HE CEepPBUC OpTanbIfbiHA XYTiHiHi3.
3akblMaaHyAbl 6onabipMay YLUiH, KypbinfbiHbl 3aybIT-
TblK kanTamMaja FaHa TacbiManiaHpl3.

KypbInfbiHbI CankbiH XaHe Kyprak xxepae, bananap-
[OblH XX8He MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapablH Kombl
XKETNEeNTiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAUOANAHYFA
FAHA APHANFAH, K¥PbUIFbIHbI KOMMEPLN-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHATIbIK MAKCATTAPOA
NMAAOATNAHYFA ThIbIM CANbIHAbI.

ATNFALL PET NAAOANY ANObIHOA

KypbInfbiHbl TOMEH TeMnepaTypaaa TacbiMangaraH-
HaH KeWiH Hemece cakraraH 60ncaHbI3, OHbl KanTa-
MafaH WhIFapblHbI3 XaHe naWaanaHy anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMecC yaKbIT KYTiHi3.

KypbInfFbiHbI kKanTamaaaH LublFapblHbI3 XaHe 6apnblk
kanTama matepuangapblH XOWbIHbI3.

3aybIT kanTaMacblH cakTan KoMbIHpI3.

Kayincisaik wapanapbel MeH nanganaHyra bepyre
KaTbICTbl YCbIHBICTAPMEH TaHbICbIHbI3.
YKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

KypbInfFbiHbl 3aKbIMAAHYbIHA KaTbICTbl TEKCepIn
anbIHpI3, 3aKkbIMAaHybl GonFaH xaraanaa oHbl xernire
KoCnaHpI3.

KypbinfFblaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy KepHeyi napa-
MeTpriepi aNeKkTp XeniciHiH napameTprepiHe cankec



KeneTiHiHe ke3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L >xuinik-
Teri anekTp xeniciHae nanganaHraHaa elukanaan
KOCbIMLLA 9peKeT eTy Tanan eTinvenai.
KoHabipmanapge! (11, 12, 13), kaknaktsl (9), To-
cTafanbl (6) GerTapan xyy Kyparnbl KOCbInFaH Xblirbl
CYMEH XYbIHbI3, LLANbIN XiGEPiHI3 XXaHe KENTIPiHi3.
Motop 6nori (1) »aHe Heri3iH (8) 6ipa3 binFanabl,
XKyMmcak, can AbIMKbIT MaTaMeH Cy-pTiHi3, coaaH
KEeWiH KypFaTbin CYPTiHi3.

KOHAbLIPMANAPObI MAAOATAHY

Kambip uneyre apHanfaH koHgbipma (11)

KoHablpmaHbl (11) awbiTkbickl 6ap Hemece yrinveni
KambIp uneyre, TapTbifiFaH eTTi apanacTblpyFa xaHe
T.6. NnanganaHbiHbI3.

KypFak UHrpeaWeHTTepAl TOMEH XbingamabikneH apa-
NacTbIpbIHbI3, KAMbIPALI UNey Ke3iHAE KOHAbIPMaHbIH
(1) anHany xbingamabiFbiH Me3rin-mearin kebenTiHi3
HemMece asanTbiHbI3, O YLUIH XXYMbIC PEXUMAEPIHIH,
aybICTbIpFbl TYTKAChIH (2) BypaHbi3.

WHrpeaneHTTepai apanacTbipyfa apHanfaH KOHAbI-
pma (12)
» Ci3 koHAbIpMaHbl (12) KyMakTbiH, BUCKBUT KaMbIpbIH

uneyre Hemece kapTon e3beciH a3ipneyre nanganaHa
anacebl3. KoHablpMaHbIH (12) aiHanbl Xblngamabifbl
XYMbIC PeXUMIEPIH aybICTbIPFbILL TYTKACbIH (2) Bypy
apKbInbl PeTTEHI3.
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Kenipwityre apHanfaH 6ynfaybiw (13)

BynraybiwThl (13) Kinerei, )XymblpTka akybI3blH
KenipLlityre, NyAUHr, KOKTEWNbAEP, KPEM, ManoHes,
Ty3AbIKTap a3ipneyre, COHbIMEH KaTap CyMblK OHiM-
Aepai apanacTbipy YLWiH nanganaHbiHpei3. XKyMbIC
pexvmaepi aybICTbIPFbILLbIHBIH TYTKachl (2) apKbinbl
KOHAbIPMaHbIH (13) Makcumanabl anHany Xblngam-
ObIFbIH Genrinexjs.

ACYWIIK MALLMHAHBbI MANOANAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

« KoHablpmanapabl opHaTnac 6ypbiH, KyaTTaHabIpy
6aybIHbIH allackl aNeKTp po3eTkackliHa canbiHbara-
HbIHA X8HE XYMbIC PEXUMAEP] aybICThIPFbILLbIHbLIH,
TyTKackl (2) kyniHe «0» opHaTbINFaHbIHa k63
KETKIZiHI3.

* Y34iKci3 )yMbIC icTey yakbITbl 5-6 MUHYTTaH acna-
ybl KEpPeK, XXYMbICTbIH €Ki LMKNblHaH keniH 10-15
MUHYTTaH KEM eMec Yy3inic xacaHpl3.

MoTop 6noriH (1) KonMeH ycTan Typbin GekiTKiL
TeTiriH (3) Kofapbl kapar 6acbiHbI3, MoTop Grori (1)
XoFapfbl KyniHe GekiTineai.

TocTafaH KaknarbiH (9) opHaTy OpHbIHa (4) opHa-
ThbiHbI3 (Cyp.1).

KakanakTtbl (9) 6ekiTy yLwiH BypbIHpbI3 (CYp. 2).
TocTafraHab! (6) opHaTy OpHbIHa (7) OpHATbLIHBI3 XaHe
oHbl «LOCK» KkyMiHe TipenreHre aewiH carart Tini
6afbITbIMEH GYpbIHbI3.
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Binikke (5) koHablpManapabiH (11, 12 Hemece 13)
GipiH OpHATbLIHbI3, ON YLUiIH KOHABIPMaHbI XOFapbl
Kapaii cen 6acbiHbI3 XaHe OHbl caFarT Tini 6arbiTbl
GovibiHLWa BypbiHbI3 (Cyp. 3, 4). KoHAbIPMaHbIH,
ceHiMai BekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

TocTaraHfa (6) KaXeTTi MHIpeaneHTTepAi canbliHbI3.
BekiTkiww TeTiriHe (3) 6acblHbI3 %aHe OHbl 6acbin
ycTan TypblHbI3, MOTOp BroriHiH (1) ofapfbl GeniriH
6acbiHbI3, OHbI XXYMbIC KyWiHe TYCipiHi3, TeTikTi (3) 60-
caTbiHbI3. MoTop 6roriHiH (1) )KyMbIC KyiiHe ceHiMai
BekireHairiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KyaTtTanaplpy 6aybiHbIH alliacklH 3neKTp po3eTkachl-
Ha carnblHblI3.

Acyinik MaLLMHaHbI KOCY YLUIH XXyMbIC pexvumaepi
aybICTbIPFbILLbI TYTKACIH (2) caFart Tini GoibiHWa
BypbIHbI3 XaHe KOHAbIPMaHbIH KaXeTTi aiiHanbiM
XblNAamMabIFbiH Genrinexis.

KyMbIC KesiHAe KaXeTTi MHrpeaneHTTepai koca ana-
Cbl3, 0N YLWiH kaknakTa (9) Tecik (10) KapacTblpbinFaH.
Acyinik MalLnHaHbl a3 yakblTka KOCY YLLUIH, XXyMbIC
pexumaepi ayblCTbIPFbiLLbl TYTKACbIH (2) KyniHe «P»
BypbIHbI3 X8HEe OHbI ycTan Typblbl3. ACYiniK MalLUuHa-
Hbl KOCY YLUiH, TYTKaHbl (2) 6ocaTbIHpI3.

YKyMbIC asiKTanfaHHaH KemniH )XYMbIC PEXUMAEPIHIH,
aybICTbIPFbILLBLIH (2) KyhiHe «0» GenrineHi3 xxoHe Ky-
aTTaHablpy 6aybiHbIH allacklH 3NeKTp po3eTkacblHaH
CybIpPbIHbI3.

Motop 6noriH (1) yctan Typbin, 6ekiTkiw TeTiriH (3)
ofapbl kapal 6acbiHbI3, MOTOp Grori (1) xoFapfbl
KyWiHe GekiTineai.

OpHaTbInfaH KOHAbIPMaHb! LWeLLin anbiHpi3, On YLUiH
OHbI carFaT Tini 6afbiTbl GolbIHWA BypbIHbI3 (CYp. 4).
KakanakTtbl (9) 6ypblHbI3 8He OHbl LWeLwin anblHbI3
(cyp. 2).

TocTtaraHabl (6) LweLwin anblHbI3, 0N YLWiH OHbI caFaT
Tini 6arbiTbIMeH KyiliHe «OPEN» GypbliHbI3.
TocTtaraHHaH (6) eHimaepai WhiFapblHbI3.
MapanaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, XXeHe TocTaraHabl (6)
GenTapan xyy Kyparnbl KOCbINFaH Xblfbl CYMEH XyblIr
XKiGEPiHi3, LUaNbIHbI3 )XaHe KENTIpPiHi3.

TA3ANAYbI XXOHE KYTIMI

Acyinik MallMHaHbl NanganaHFaHHaH KeniH, OHbl
OLLIPIHi3, ON YLUiH XXyMbIC PeXUMaepi aybICTbIPFbILLbl
TeTiriH (2) kyniHe «O» Genrinexia xaHe KyaTTaHabIpY
6ayblHbIH allacblH ANEKTP Po3eTKachbiHaH CybIPbIHbI3.
MapanaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, KaknakTbl (9) To-
cTaraHabl (6) 6erTapan xyy Kypanbl KOCbIfFaH Xbifbl
CYMEH >ybIn XiOepiHi3, LarblHbI3 XaHe KenTipiHi3.
Motop 6noriH (1) >xaHe Heri3iH (8) xxymcak, can
ObIMKbIN MaTaMeH CYPTiHi3, coAaH KeWiH KypFaTbin
CYPTIHi3.

Acynik MaluMHaHbI Tazanay YLUiH MeTanm Kpin-
LwakTapabl, abpasunBTi Ta3apTKbILL Kypanaapabl XaHe
epiTKilTepai NanganaHyfa ThliibiM canbiHagbl.
Acynik MalUMHaHbl, KyaTTaHabIpy 6ayblH XaHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allacbklH CyFa HemMece Ke3 KenreH
6acka CyMbIKTbIKka BaTbipyFa ThiibIM CanblHagbl.
Acynik MalunHaHbI Ta3apTy KesiHae, MoTop broriHe
(1) »xaHe moTop 6noriH (1) Heri3beH (8) KocbinaTbiH
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XKepiHe CyablH XoHe Ta3apTKbIW KypanaapblHbiH KOHOBIPMANAPAOLI MAUOANAHY XXOHE 93IPNE-
TUIOIH BonabipMaHbI3. YOIH BA3ANbIK PELENTINEPI

* Konabipmanapapl (11, 12, 13) xaHe TocTaraHabl (6)
bIABIC XYFbil MalLMHaaa xyyra 6onagbl. Konnbipma Basanbik peuent

Micipmere apHanfaH KambIp

CAKTANYbI

* MalwHaHbl cakTayfFa anbin konmac 6ypbiH, 6apbik
KOHABIPManapbl MEH KOPMyChbl Ta3a api KypFak ekeHe

Basanblk peLent, keHecTep

Kypambi:
- Bupan yHe 700 T;

Ke3 )KeTKi3iH,i3. - 420 mn cy; (yH MeH Cy KaTbiHachbl =
. - 1:0,6)
K¥pb|J’IFbIHbI CaJ'I.KbI!-i‘)KGHe K¥pfl'a|'§ xepge, Gananap - KAKANAKTH (3) OPHATLIHSI3 HOHB OHbI
OblH XaHe MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapabiH Korbl GeKiTiHi3.
KETNEWTIH Xepae cakTaHbl3. - KoHavipmaHbl (11) OpHaTbIHbI3 XeHe
OHbIH CeHiMai BekireHgiriHe ko3
JKETKI3IHI3.

- ToctaraHfa (6) yH, coaaH CoH kanfaH
WHrpeaneHTTepai ceBiHis.

- TocTaraHabl (6) OpHaTbLIHbI3 XAHE OHbI
BeKiTiHi3.

- Acyinik MallMHaHbl TOMEH aitHany
KeingamaeirsimeH (11) 30 cekyHaka
KOCbIHbI3.

- KoHpblpmaHbiH (11) aitHany xbin-
namabIFbIH GiPTiHAEN apTThIPbIHbI3,
wamameH 5-6 MUHYTTaH KeiliH kambIp
naviblH 6onagbl.
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BUMCKBUT MeH KyiiMaKKa apHarnfaH Kambip
Baganblk peuenT, keHecTep

- KaknakTbl (9) OpHaTbIHbI3 aHE OHbI
BeKiTiHi3

- KoHablpmaHbl (12) opHaTbIHbI3 XaHe
OHbIH ceHiMai BekireHairiHe ke3
HKETKI3IHi3

- TocrtaraHfa (6) aHe KaxeTTi MHrpean-
eHTTepai canbiHpi3

- TocTafaHabl (6) OPHATBIHbI3 XoHE OHbI
BeKiTiHi3

- Acyiinik MaluMHaHbl KOHABIPMAChIHbIH
TOMeH anHany XblnaamabiFsiMeH (12)
30 cekyHaKa KOCbIHbI3.

- KoHablpmaHbiH (12) aiHany xbin-
AamapifbiH GIPTiHAEN apTThIpbIHbI3,
wamameH 5-6 MUHYTTaH KeuiH kamblp
Aaiibii 6onaabl.

XeHin kocnanap, kenipLiTtinreH kinerei
HeMece KyMbIPTKa aKybi3bl

Basanbik peuenTt, keHecTep

Kypambi:

- 4)KyMbIPTKa aKybi3bl;

- KakanakTbl (9) OpHaTbIHbI3 XaHE OHbI
BeKITiHi3.

- KoHabipmaHbl (13) opHaTbIHbI3 XaHe
OHbIH ceHiMai BekireHairiHe ke3
HKETKI3iHI3.

- TocrtaraHra (6) 4 )yMbIpTKa aKybl3blH
canbiHbI3.

- ToctaraHabl (6) OpHATbIHEI3 XAHE OHbl
BeKITiHi3.

- Acyiinik MallMHaHbI KOHABIPMaHbIH
KOFapbl aiHany xslngamasiFeiMeH (13)
KOCbIHbI3, LUIaMaMeH 5-6 MUHYTTaH Ken-
iH XKYMbIPTKaHbIH aKybl3bl kenipwuai.

UMNynbCHbIA pexum
pa6otbl «P»

Acyinik MalLMHaHbl Kbicka Mep3iMre Kocy YLUiH
KYMbIC PEXMMIHIH aYbICTbIPFbILLIbI TYTKAChIH
(2) kyiiHe «P» BypaHbl3 xaHe OHbl ycTan
TYPbIHbI3. ACYINiK MaLLMHaHbI KOCY YLLUIH,
TYTKaHbl (2) 6ocaTblHbI3.

EckepTtne: - xofapblaa KenTipinreH peuentrep ycbi-
HbIMAbIK cunatTa 6onagpl, nicipy yakbITbl LLaMaMeH
KOPCETINreH XaHe KonaaHbinaTblH UHrpeaneHTTepre
XoHe onapablH MenLepiHe GannaHbICTbI.

XKETKI3INIM XWUbIHTbIF bl

Acynnik mawmHa — 1 gH.
ToctafaH — 1 aH.
TocTafaH Kaknafbl — 1 OH.
KoHnabipmanap — 3 aH.
Hyckaynbik — 1 gH.

TEXHUKANDBIK CUNATTAMATIAPDI

* OnekTpKyaTTaHapipybl: 220-240 B ~ 50 Ny,
* Makcumangbl kaxeT eTeTiH Kyatbl: 1300 BT
» TocraraH kenemi: 4,5 nutp

KSOErE ACbIPY

KangblktapabiH, 6akbinaHban kapere
acblpyblHaH KopLUaFaH opTafra Hemece
afampapablH AeHcaynbiFbiHa 3UsiH KenTip-
Mey YLUiH, KypbliFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
AbIpY 9NEMEHTTEPIHIH (erep XubIHTbIKka

arowNn=



Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH kewiH onapabl
afeTTeri TYPMbICThIK KanablkTapMeH Gipre TactamaHbI3,
acnanTbl XXeHe KyaTTaHablpy 3NeMeHTTepiH ogaH api
Ke4ere acblpy yLiH apHaibl NyHKTTEpre XibepiHis.

ByinbiMpaapabl kegere acbipy kesiHge nanga 6onatbiH
kanablktap 6enrineHreH TopTin GoMbIHLLIA Keneci kagere
acblpbinaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TYPAE KMUHayFa
xarappl.

BepinreH eHiMAi kepere acblpy Typasnbl KOCbIMLIA
aknapatTbl any yLiH Xeprinikti MyHuuunanureTke,
TYPMBbICTbIK kKanablkTapabl Nakaara acbipy Kbl3MeTiHe
Hemece OCbl OHIMAI caTbIn anfaH AyKeHre XYriHiHi3.

OHAipyLWi anablH-ana eckepTyci3, KypbInFblHbIH,
[AV3aliHbIH, KOHCTPYKLUMACH! MEH OHbIH XXanmbl XXYMbIC
yCTaHbIMAapblHa 8cep eTNenTiH TeXHUKanbIK cunatTa-
ManapblH ©3repTy KyKbIfblH ©3iHe kanabipajbl.

KypbInfbiHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHaipinreH KyHi cepuanblk HOMIpAe KOPCETINreH.
Kanpav na 6ip akaynbiktap TabbinFaH xaraanaa gepey

aBTOPNaHAbIPbINFAH CEPBUCTIK OPTanbIkka XYriHy KEPEK.

KZ |41






Hergestellt fur «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Wien,
Osterreich

Produced for «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Vienna, Austria

MarotosneHo no 3akasy Pycrte mbx,
Bepracce 18/18, 1090 BeHa, ABcTpusi

YNonHomMoueHHoe 13roTosuTenem
nmuo: OO0 «[lpaHTan»

143912, MO, r. banawwxa,

w. OHTy3nacTos, Bn. 1A

T.. +7 (495) 297-50-20,

e-mail: info@brayer.su

Made in China/lpov3seaeHo B Kutae



brayer.ru @ BRAYER



