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VACUUM SEALER BR5071

Vacuum sealer is a device designed to increase the
shelf life of food products. Vacuum-packed products
remain fresh and do not spoil much longer compared to
normal storage conditions.

DESCRIPTION

1. Top cover

2. Pressure frame

3. Cutter

4. Removable drip tray

5. Heating element for sealing bags

6. Upper sealing element

7. Vacuum film roll compartment

8. Vacuum channel

9. Lower sealing element

10. Top cover latch button (left and right side)

11. Control/operating mode display panel

12. Vacuum tube connection hole

13. «Packing» sealing mode button

14. «Vacuum and packing» vacuuming/packing mode
button

15. «Dry/Wet» product packing mode selection button

16. «Cancel» operation mode cancel button

. «Indicator» vacuum sealer operating state light

indicator

. Vacuum film roll
. Spare sealing element
. Vacuum hose for pumping air out of the container
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Before using the vacuum sealer, please read the
operation manual carefully, and after reading, keep
it for future use.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

* «Incorrect handling of the vacuum sealer may result
in its failure, causing harm to the user or user’s
property and is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

» Do not use the unit outdoors.

+ |t is recommended not to use the unit during lightning
storms.

 Install and use the vacuum sealer on a dry, flat and
stable surface, away from heat sources, open flames
and direct sunlight.

* +When installing the vacuum sealer, leave a free
space of about 10 cm on all sides of the device.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the vacuum sealer in areas where
aerosols are stored, used or sprayed, or near
flammable liquids.

* Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

* Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the vacuum sealer body, power cord,
or power plug in water or any other liquid.

Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

To avoid possible burns, do not touch the device
sealing element while in operation.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a handle to carry the
vacuum sealer.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.

Use only the vacuum sealer parts included in the
delivery set.

Clean the vacuum sealer body regularly.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.



ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the power
cord or the power plug during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons are
near the operating unit.

During the unit operation and breaks between operation
cycles, place the unit out of reach of children.

The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience or
knowledge if they are not under supervision of a person
who is responsible for their safety or if they are not
instructed by this person on the usage of the unit.
Check the integrity of the power cord before using

the vacuum sealer. If the power cord is damaged, it
should be replaced by the manufacturer, a maintenance
service or similar qualified personnel to avoid danger.
Do not repair the unit by yourself. Do not disassemble
the unit by yourself, if any malfunction is detected, and
after the unit was dropped, unplug it and apply to the
service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL OR
LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

Unpack the unit and remove all the packaging materials.
Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do not
plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power supply
voltage of the unit correspond to the specifications of
your mains.

Wipe the vacuum sealer body with a slightly damp cloth,
then wipe dry.

PURPOSE OF THE VACUUM SEALER

- Vacuum sealer is a device that removes air from a bag
or vacuum container (not included in the delivery set),
thanks to which products are stored without oxygen,
thereby increasing their shelf life.

- If you store food products in the air, they quickly
become weathered, lose freshness and oxidize due
to the oxygen present in the air, while vacuum-packed
products retain freshness, vitamins and do not spoil



much longer compared to normal storage conditions.
The delivery set of the vacuum sealer includes a
vacuum film roll, which may be used to make bags of
the required size.

The vacuuming process is simple: the products

are placed in a vacuum bag, which is sealed after
packing or in a container (not included in the delivery
set), from which the air is pumped out.

Vacuum packing will be useful on hiking trips;
documents, money, matches, medicines, a map, a
compass, etc. may be placed in a vacuum bag.

Note: if you want to pack a mobile phone or a
smartphone, in this case it is prohibited to pump out the
air from the vacuum bag, it is recommended to manually
remove the air from the vacuum bag and seal its edge.

Vacuum packing may be used to store antique

jewelry or coins; jewelry or collectible coins will not

fade over time.

IMPORTANT TIPS FOR USING A VACUUM SEALER

Before vacuum packing the food products, wash
your hands thoroughly, wash all kitchen accessories
that will be used, and wash the surface of the cutting
board, etc.

Vacuum packing cannot slow down the heating
process of food products, so immediately after
packing, place the food products in the refrigerator or
freezer. Do not store vacuum-packed food products
at room temperature.

- To ensure that products remain of high quality, it
is important to store them at low temperature. If
you store food products in a refrigerator at +4°C
or lower, the growth of microorganisms may be
significantly reduced. If you store food products
in a freezer at -17°C, this temperature will not kill
microorganisms, but will prevent their growth.

Defrosting and reheating vacuum-packed food
products

- After storing food products in the freezer, they
must be defrosted in the refrigerator or microwave
oven.

- Do not defrost perishable food products at room
temperature.

- If you use the microwave oven to defrost food
products, be sure to puncture the vacuum bag
several times or cut off one corner of the bag
before placing it in the microwave oven.

- To avoid hot spots on food products, do not use
microwave ovens to heat bone-in meats or fatty
foods.

Vacuum packing of hard cheese

- You can make a larger vacuum bag, just cut off the
sealed edge of the vacuum bag and remove the
cheese. The next time you pack, place the cheese
in a vacuum bag and vacuum seal it again.

Note: soft cheeses are not suitable for vacuum packing
due to the risk of contamination by anaerobic bacteria.



Vacuum packing of meat and fish

- For best results, place the food products in the
freezer for 1-2 hours before vacuum sealing meat
or fish.

Note: beef may darken in color after vacuum packing due
to loss of oxygen, but this is not a sign of spoilage.

Vacuum packing of vegetables

- Before packing vegetables, it is recommended to
place them in a container with cold boiled water for a
few minutes, this will stop the enzymes, which may
lead to loss of taste, color and texture of vegetables.

- Itis recommended to pre-blanch vegetables such as
cabbage, cauliflower or broccoli for a short time, then
place the vegetables in a container with cold boiled
water for 1-2 minutes, this will stop the cooking
process. Before vacuum packing, remove excess
moisture with a paper towel or dry cloth.

- You may pack a certain amount of vegetables
into a bag, or use a larger bag, and then pack the
vegetables again for further storage.

Note: due to the risk of contamination by anaerobic
bacteria, fresh mushrooms, onions and garlic are not
suitable for vacuum packing.

Vacuum packing of fruits

- Before vacuuming fruits, it is recommended to peel
them, this will increase the shelf life.

- When freezing soft fruits, it is best to first place them
in the freezer for 1-2 hours, then pack them and put
them back in the freezer.
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- The shelf life of, for example, vacuum-packed nuts
or cereals increases if they are stored in a dry,
cool, dark place.

ATTENTION!

- The vacuum sealer is not intended for vacuuming
liquids; only vacuuming of wet products with a
small amount of liquid is possible.

- During the vacuuming process, a small amount
of liquid, breadcrumbs or other food particles is
sucked into the vacuum chamber, so clean the
removable tray (4) after each packing of wet
products.

- Do not allow liquid to get inside the vacuum sealer
body — this may cause it to break!

DESCRIPTION OF BUTTONS ON THE CONTROL
PANEL (11)

«Packing» sealing mode button (13)

- When making a bag from a film roll, press the
«Packing» button (13) to seal one edge of the bag.
- During the film sealing process, if necessary, press
the «Packing» button (13) to stop the film sealing
process.
- The light indicator of the «Packing» button (13)
has two indication modes:
1. The indicator lights up constantly — the vacuum bag
sealing mode is on, after the bag is sealed, the indicator
goes out.

2. The indicator is blinking — the «pause» mode is on.
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«Vacuum and packing» vacuuming/packing mode USING THE VACUUM SEALER
button (14) * Remove the power cord, which is located in its storage
- To vacuum or seal food products or things, press the place on the lower part of the vacuum sealer body and
«Vacuum and packing» button (14), after the process straighten it to its full length.
is completed, the vacuuming/packing mode will + Install and use the vacuum sealer on a dry, flat and
automatically turn off. stable surface, away from heat sources, open flames
- You can stop the vacuuming/packing process at any and direct sunlight. When installing the vacuum sealer,
time by pressing the «Vacuum and packing» button leave a free space of about 10 cm on all sides of the
(14) again. device.
- The light indicator of the «Vacuum and packing» » The electrical outlet must be easily accessible so that
button (14) has two indication modes: the power plug can be easily pulled out of the electrical
1. The indicator lights up constantly — the vacuuming/ outlet if necessary.
vacuum bag packing mode is on, after vacuuming/packing < Open the top cover (1) by simultaneously pressing the
the bag, the indicator goes out. latches (10) (Fig. 1).

+ Raise the pressure frame (2), place a vacuum film roll
(18) in the compartment (7), lower the pressure frame

«Dry/Wet» packing mode selection button (15) (2).

+ Pull out the film so that the edge of the film overlaps
the heating element (5) and protrudes slightly beyond
the vacuum sealer body (Fig. 2).

2. The indicator is blinking — the «pause» mode is on.

- To select the product packing mode, press the
«Mode» button (15), the selected packing mode is
displayed by the corresponding light indicator «Dry/

Wet. + Close the top cover (1) until the latches (10) click (Fig.
3).
«Cancel» operation mode cancel button (16) . P)Iug the power cord into an electrical outlet.
- You may stop the operation of the vacuum sealer by  + To seal the edge of the film, press the «Packing»
pressing the «Cancel» button (16). button (13), the button indicator (13) will light up, after
- «Indicator» vacuum sealer operating state light sealing the edge of the film, the indicator will go out.
indicator (17) Note: in case of improper sealing, you may retreat some
- The light indicator (17) turns on when the top cover distance from the previous sealing and make a new
(1) is closed; if the top cover (1) of the vacuum sealing of the film.

sealer is not closed, the indicator (17) will not light up
and the vacuum sealer will not turn on.



« Open the top cover (1) by simultaneously pressing
the latches (10) (Fig. 1).

« Pull the film to the required length (Fig. 4), it is
always recommended to use a film longer than the
product for packing by 5-8 centimeters (Fig. 6).

« Before cutting the film, make sure that the cutter (3)
is on the left or right side of the film (Fig. 4).

« Hold the film and run the cutter (3) across the film
(Fig. 5).

VACUUM PACKING OF FOOD PRODUCTS

* Place the product in the prepared vacuum bag,
straighten the unsealed side of the bag and place
it in the vacuum channel (8) (Fig. 6), always make
sure that the seal area of the bag is clean, there are
no wrinkles on the bag and the removable tray (4)
is clean. Always clean the removable tray (4) after
using the vacuum sealer.

« If there is a lot of air in the vacuum bag, in this case
it is recommended to squeeze out excess air from
the bag, this will make the vacuum pump easier to
operate.

* Close the top cover (1) until the latches (10) click
(Fig. 7).

* Press the «Vacuum and packing» button (14), the
button indicator (14) will light up, after sealing the
bag, the indicator will go out.

» Always take breaks between vacuuming modes
and open the top cover (1), this is necessary for the
heating element (5) to cool completely.
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Notes:

- during vacuuming, you will hear the noise of a running
pump, this is normal;

- when vacuum packing items with sharp edges, protect
the vacuum bag with soft shock-absorbing material
(for example, cloth), this will help prevent accidental
puncture of the vacuum bag;

- if you need to stop the product vacuuming process,
press the «Vacuum and packing» button (14) again.

Open the top cover (1) by simultaneously pressing the

latches (10) (Fig. 1) and remove the vacuum bag with the

product. Place the bag with product in the refrigerator or
freezer (see IMPORTANT TIPS FOR USING A VACUUM

SEALER and the table with recommendations on shelf

life of products).

When finished, unplug the power cord from the electrical

outlet.

USING A CONTAINER TO VACUUM FOOD
PRODUCTS

Prepare a vacuum container (not included in the delivery
set) for storing food products and place the food products
in it.

Close the container lid tightly.

Insert one end of the vacuum hose (20) into the hole (12)
and turn to secure, insert the other end of the hose (20)
into the hole in the food container lid and turn to secure
(Fig. 8).

Press the «Vacuum and packing» button (14), the
indicator of the button (14) will light up, after pumping out
the air from the container, the indicator will go out.
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Notes:

- during vacuuming, you will hear the noise of a
running pump, this is normal;
- if you need to stop the product vacuuming process,
press the «Vacuum and packing» button (14) again.
« After vacuuming the container, turn and remove the
vacuum hose (20) from the container lid and hole (12).
* When finished, unplug the power cord from the
electrical outlet.

SEALING AND VACUUMING MODE FOR FOOD
PRODUCTS WITH LIQUID

ATTENTION!

- By default, when the vacuum sealer is plugged into
an electrical outlet, the «dry packing» mode is set,
and the indicator of the «Dry» button (15) lights up.

- Before packing «wet products», press the «Mode»
button (15) and select the «Wet» product type, the
light indicator will light up.

Sealing bags with liquid

* Only the bag sealing mode can be used to store liquid
products.

* Place the vacuum sealer on the edge of the table.

« Open the top cover (1) by simultaneously pressing the

latches (10) (Fig. 1).

* Pour liquid into a vacuum bag and place the edge of
the bag on the heating element (5), close the top cover

(1) until the latches (10) click (Fig. 7).

» Place the bag so that its upper part remains on the
table and the lower part hangs in the air. You may need
assistance when sealing the bag because the bag must
be held from the bottom.

» To seal the bag, press the «Packing» button (13), the
button (13) indicator will light up, after sealing the edge
of the film, the indicator will go out.

Vacuuming products with liquid

+ If you plan to store a vacuum-packed liquid product in
the freezer, for example, berry juice, then freeze the
liquid product first.

+ Place the bag vertically in the freezer; after freezing the
product, you can vacuum it.

* When finished, unplug the power cord from the
electrical outlet.

CLEANING AND CARE

* When finished, unplug the power cord from the
electrical outlet and wait until the vacuum sealer cools
down.

* Open the top cover (1) by simultaneously pressing the
latches (10) (Fig. 1) and remove the removable tray (4).

» Wash the entire removable tray (4) with warm water and
neutral detergent, rinse and dry. Place the tray (4) to its
place.

* Wipe the upper (6) and lower (9) sealing elements with
a damp cloth, then wipe dry.

* Wipe the vacuum sealer body with a damp cloth, then
wipe dry.



« Do not use aggressive detergents or solvents to clean

the vacuum sealer body.

* Do not allow liquid to enter the vacuum sealer body.

STORAGE
ATTENTION!

- Do not store the vacuum sealer with the top cover
(1) closed, this will shorten the life of the sealing

gaskets (6 and 9).

- If the sealing gasket (6 or 9) has become unusable,

replace it.

« Before storing the vacuum sealer, make sure that the
vacuum sealer body and the removable tray (4) are

clean and dry.

« For convenience when storing the vacuum sealer, you
may place the power cord in the storage compartment
on the lower part of the vacuum sealer body.

« Store the device in a cool, dry place, out of reach of

children and disabled people.

Recommendations on shelf life of products

Products Storage without

Storage in vacuum

Raw food products (stored in a refrigerator at a
7°C)

temperature of 3 to

Meat (beef, pork, 2-3 days 8-9 days
lamb)
Poultry meat 2-3 days 6-9 days
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Fish 1-2 days 4-5 days
Sausage in packing 7-15 days 25-40 days
Sausage slices 4-6 days 20-25 days
Hard cheeses 15-20 days 25-60 days
Vegetables 1-3 days 7-10 days
Fruits 5-7 days 14-20 days

Ready meals (stored in a refrigerator at a temperature of 3 to 7°C)

Fleisch 3-5 days 10-15 days
Suppen 2-3 days 8-10 days
Nudeln, Reis 2-3 days 6-8 days
Torten und Dessert 2-3 days 6-8 days

Dry food products (sto
to 27°C)

red in a cool, dry place a

t a temperature of 23

Bread 1-2 days 6-8 days
Cereals 5-6 months 1 year
Flour 4-5 months 1 year
Dried fruits, nuts 3-4 months 1 year

Frozen food products (stored in a freezer at a temperature of -16 to

-20 °C)
Meat (beef, pork, 5-6 months 15-20 months
lamb)

Poultry meat 4-5 months 12-15 months
Fish 3-4 months 10-12 months
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‘ Vegetables and fruits

8-10 months

18-24 months

Note: product shelf life is for reference only

Malfunctions and remedies

Malfunction

Possible reasons

Remedies

Sealing gaskets are
deformed.

- The sealing
gaskets may become
deformed when the
top cover of the
vacuum sealer is
constantly closed.

- Remove the sealing
gaskets, turn them
over and reinstall
them.

- Replace the sealing
gaskets.

When plugged into
an electrical outlet,
the indicators do not
light up.

- No electricity in the
outlet.

- The power cord is
not fully inserted into
the electrical outlet.

- The top cover is not
closed.

- Plug a known-good
electrical appliance
into the electrical
outlet.

- Make sure the power
cord is firmly inserted
into the electrical
outlet.

- Close the top cover
until the latches click.

The bag cannot be
inserted into the
vacuum sealer.

- The bag is too short.

- Make sure the bag is
long enough to reach
the center of the drip
tray. Always use a bag
with a margin of 5-8
centimeters in length.

The vacuum pump is
running, but the bag is
not vacuumized.

- Improper seam at
the bottom of the bag.

- The bag is not
placed in the vacuum
channel.

- Wrinkles have
formed where the bag
is sealed.

- The upper and lower
sealing gaskets are
incorrectly installed
and there are foreign
objects on the
gaskets.

- The top cover is not
closed.

- Make sure the
bottom seam on the
bag is sealed.

- Make sure the top
edge of the bag is in
the vacuum chamber.

- When you insert the
bag into the vacuum
sealer, straighten it to
avoid wrinkles.

- Before vacuum
packing, make sure
that the sealing
gaskets are fully
inserted and that there
are no foreign objects
on them.

- Close the top cover
until the latches click.

After the bag is
vacuum sealed, air

enters the bag again.

- Improper seam at
the sealing point of
the bag.

- There are traces

of moisture, fat,
breadcrumbs, etc. on
the inside of the bag.

- Sharp parts of the
product pierced
the bag.

- Possible
fermentation of
spoiled food.

- When you insert the
bag into the vacuum
sealer, straighten it to
avoid wrinkles.

- Always make sure
that there is no
moisture, fat, etc. on
the inside of the bag,
at the sealing point

- If the bag is
punctured, replace it
with a new one.

- Always monitor the
quality of products
before packing them,
and promptly dispose
of spoiled products.




The bag melts at the
sealing point.

- The heating element
has not cooled down
yet.

- Vacuum film or
vacuum bags do not
correspond to the
sealing temperature in
this vacuum sealer.

- Always take a short
break before packing
food again.

- Use only high-quality
vacuum film or
vacuum bags.

DELIVERY SET
Vacuum sealer

— 1 pc.

Vacuum hose — 1 pc.

— 1 pc.

Vacuum film roll — 1 pc.
Operation manual — 1 pc.

1
2.
3. Sealing gasket
4
5

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
« Rated power input: 140 W

« Air vacuum level

—80 kPa

* Maximum width of the vacuum bag — 28 cm

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or

the batteries (if included), do not discard

them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further

recycling.
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The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior

notice.

The unit operating life is 3 years
The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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VAKUUMIERER BR5071

Der Vakuumierer ist ein Gerat, bestimmt fiir die
Verlangerung der Haltbarkeit von Lebensmitteln. Die
Lebensmittel in luftleerer Verpackung bleiben frisch
und halten sich gut viel langer im Vergleich mit den
herkémmlichen Aufbewahrungsbedingungen.

BESCHREIBUNG

S0 NoooA~LON =

Oberer Deckel

Anpressrahmen

Schneider

Herausnehmbare Tropfschale
Heizelement fiir Beutelverschweilen
Obere Dichtung

Fach fiir Vakuumierfolienrolle
Vakuum-Kanal

Untere Dichtung

. Verriegelungstaste des oberen Deckels (links und

rechts)
Bedienfeld/Anzeigefeld der Betriebsarten

. Offnung zum AnschlieRen des Vakuumschlauchs
. Einschalttaste fiir Verschweif3en «Verpacken«
. Einschalttaste fiir Vakuumieren/Verpacken

«Vakuum und Verpacken»

. Wahltaste fiir Verpackungsart «Trocken/Feucht»
. Abbruchtaste «Abbruch»

17.

18.
. Ersatzdichtung
20.

Leuchtanzeige des Betriebszustands des
Vakuumierers «Kontrollleuchte»
Vakuumierfolienrolle

Vakuumschlauch fiir Luftabsaugung aus dem
Behalter
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig vor
der ersten Inbetriebnahme des Vakuumierers durch,
nach dem Lesen bewahren sie diese fiir die Nutzung
in Zukunft.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmafig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* UnsachgemaRe Bedienung des Vakuumierers kann
zu dessen Storung, zur Verletzung des Nutzers oder
Schéadigung des Vermogens fiihren und ist kein
Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauflen zu benutzen.

« Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.

« Stellen Sie und nutzen Sie den Vakuumierer auf einer
trockenen, ebenen und stabilen Arbeitsflache, weit von
den Warmequellen, offenem Flammen und direkten
Sonnenstrahlen.

« Lassen Sie bei der Aufstellung des Vakuumierers an
allen Seiten des Gerats ca. 10 cm Freiraum.

« Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.

« Es ist verboten den Vakuumierer an den Orten, wo
die Aerosole gelagert, genutzt oder ausgespriiht
werden, sowie in der Nahe von leichtentflammbaren
Flissigkeiten zu verwenden.
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Schitzen Sie das Gerat vor Stéf3en, Stlirzen, Vibrationen
und anderen mechanischen Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene Gerat
nie unbeaufsichtigt.

Tauchen Sie das Gehause des Vakuumierers, das
Netzkabel oder den Stecker ins Wasser oder eine andere
Flussigkeit nicht.

Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spulbecken, in
Badezimmern und neben Wasserbecken oder anderen
mit Wasser gefiillten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie

den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus, erst
danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus.
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um das Gerat prufen oder reparieren zu lassen.

Um mégliche Verbrennungen zu vermeiden, ist es
verboten den Schweillbalken des Vakuumierers wahrend
dessen Betriebs zu berlhren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden

Sie dessen Verdrehung und richten Sie das Netzkabel
regelmafig aus.

Es ist verboten den Vakuumierer am Netzkabel zu
tragen.

Beruhren Sie das Gerategehause, das Netzkabel und
den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder vor
der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie das Gerat
vom Stromnetz abtrennen, halten Sie den Netzstecker
fest und ziehen Sie ihn aus der Steckdose vorsichtig
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heraus; ziehen Sie das Netzkabel nicht, da es zu seiner
Beschadigung und einem Kurzschluss fiihren kann.

* Nutzen nur die Teile des Vakuumierers, die zum
Lieferumfang gehdren.

* Reinigen Sie das Gehause des Vakuumierers
regelmanig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Das Gerét ist nicht fiir Kinder bestimmt.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

» Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das Netzkabel
oder den Netzstecker wahrend des Geratebetriebs
nicht bertihren.

« Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den Fallen
angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte Personen
wahrend des Geratebetriebs in der Nahe aufhalten.

» Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

» Das Gerat ist fiir Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- oder Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person, die
fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht befinden oder

entsprechende Anweisungen uber die Geratenutzung
nicht bekommen haben.

» Prifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob das Netzkabel
des Vakuumierers intakt ist. Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, soll es vom Hersteller, vom Kundendienst
oder von ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt werden,
um Gefahren zu vermeiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerat selbstandig
nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerit aus und warten Sie mindestens
3 Stunden ab, nachdem es bei einer negativen
Temperatur transportiert oder aufbewahrt worden ist.

+ Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.



Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Machen Sie sich mit den Sicherheitsmaflnahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

Prifen Sie die Vollstandigkeit.

Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn es
beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz nicht
an.

Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen.

Wischen Sie das Gehause des Vakuumierers mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, dann reiben Sie es trocken.

BESTIMMUNG DES VAKUUMIERERS

- Der Vakuumierer ist das Gerat, das die Luft aus
dem Beutel oder Vakuum-Behalter (gehort zum
Lieferumfang nicht) entfernt, dadurch werden die
Lebensmittel ohne Sauerstoff aufbewahrt, dabei
verlangert sich deren Haltbarkeit.

- Wenn Sie die Lebensmittel an der Luft aufbewahren,
braunen sie schnell, verlieren ihre Frische und
oxydieren wegen des Luftsauerstoffs, dabei
bleiben die vakuumierten Lebensmittel frisch,
erhalten Vitamine und halten sich gut viel
langer im Vergleich mit den herkémmlichen
Aufbewahrungsbedingungen.

- Zum Lieferumfang des Vakuumierers gehort die
Vakuumierfolienrolle, aus der Sie die Beutel mit
erforderlicher Lange machen kénnen.

- Der Vakuumiervorgang ist ganz einfach - die
Lebensmittel werden in einen Vakuumbeutel, der
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nach der Verpackung verschweif’t wird, oder in einen
Behalter (gehort zum Lieferumfang nicht), aus dem
die Luft abgesaugt wird, eingelegt.

- Die Vakuumverpackung erweist sich in Wandertouren
als nutzbringend, in einen Vakuumbeutel kann man
Dokumente, Geld, Streichhodlzer, Arzneimittel, eine
Karte, einen Kompass usw. einlegen.

Bemerkung: wenn Sie ein Handy oder Smartphone
verpacken wollen, ist dabei verboten, die Luft aus dem
Vakuumbeutel abzusaugen, es wird empfohlen, die Luft
aus dem Vakuumbeutel von Hand zu entfernen und dessen
Rand zu verschweil3en.

- Die Vakuumverpackung kann fir die Aufbewahrung
von antiquarischen Schmucksachen oder
Munzen verwendet werden, die antiquarischen
Schmucksachen oder Miinzen verlieren mit der Zeit
den Glanz nicht.

WICHTIGE TIPPS ZUR ANWENDUNG DES
VAKUUMIERERS

- Vor dem Vakuum-Verpacken der Lebensmittel
waschen Sie die Hande sorgfaltig, reinigen Sie alle
Kichenwerkzeuge, die eingesetzt werden, waschen
Sie auch die Oberflache des Kiichenbretts u.a.

- Die Vakuumverpackung kann den Prozess der
Erwarmung der Lebensmittel nicht verlangsamen,
deshalb bringen Sie die Lebensmittel in den Kiihl-
oder Gefrierraum des Kiihlschranks, sobald diese
verpackt werden. Bewahren Sie die vakuumierten
Lebensmittel bei der Raumtemperatur nicht.
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nachsten Verpacken legen Sie den Kase in den
Vakuumbeutel ein und vakuumieren Sie diesen
wieder.

- Damit die Lebensmittel gut bleiben, ist es wichtig
diese bei der niedrigen Temperatur aufzubewahren.
Wenn Sie die Lebensmittel in einem Kihlraum bei

der Temperatur +4°C oder niedriger aufbewahren,
kann das Keimwachstum wesentlich reduziert
werden. Wenn Sie die Lebensmittel in einem
Gefrierraum bei der Temperatur -17°C aufbewahren,
totet solche Temperatur die Keime nicht, verhindert
aber deren Wachstum.

Auftauen und Erwdrmung der Lebensmittel in der
Vakuumverpackung

Nach der Aufbewahrung der Lebensmittel in einem
Gefrierraum sind diese im Kuhlschrank oder in der
Mikrowelle aufzutauen.

Tauen Sie leichtverderbliche Lebensmittel bei der
Raumtemperatur nicht.

Wenn Sie die Mikrowelle nutzen, um die
Lebensmittel aufzutauen, machen Sie im
Vakuumbeutel einige Stichlécher unbedingt oder
schneiden Sie eine Ecke des Beutels ab, bevor Sie
diesen in die Mikrowelle bringen.

Um «heifle Punkte« auf den Lebensmitteln zu
vermeiden, nutzen Sie die Mikrowelle fir die
Erwarmung knochenhaltigen Fleisches oder fetter
Speisen nicht.

Vakuum-Verpacken von Hartkdse

Sie kénnen einen groReren Beutel machen,
schneiden Sie einfach das verschweif3te Rand
ab und nehmen Sie den Kase heraus. Beim

Bemerkung: Weichkése sind fir das Vakuum-
Verpacken wegen des Risikos der Kontamination mit
anaeroben Keimen nicht geeignet.

Vakuum-Verpacken von Fleisch und Fisch

Um bessere Ergebnisse zu erreichen, legen
Sie die Lebensmittel vor dem Vakuumieren von
Fleisch oder Fisch fiir 1-2 Stunden in einen
Gefrierraum.

Bemerkung: nach dem Vakuum-Verpacken kann die
Rindfleischfarbe wegen des Sauerstoffverlusts dunkler
werden, das ist aber kein Zeichen der Verderbnis.

Vakuum-Verpacken von Gemiise

Bevor Sie das Gemise verpacken, ist es
empfehlenswert dieses in einen Behalter mit
kaltem gekochtem Wasser fir einige Minuten
einzulegen, das stoppt die Funktion der Fermente,
die zum Verlust des Geschmacks, der Farbe und
Textur des Gemduses flihren kdnnen.

Es wird empfohlen, solches Gemiise wie z.B.
Kohl, Blumenkohl oder Brokkoli vorlaufig kurz

zu blanchieren, dann legen Sie das Gemise in
einen Behalter mit kaltem gekochtem Wasser fir
1-2 Minuten ein, das stoppt den Kochvorgang.
Vor dem Vakuum-Verpacken entfernen Sie
Uiberschussige Feuchte mit dem Kiichenpapier
oder trockenen Tuch.



- Sie kénnen in den Beutel eine bestimmte Menge
von Gemuse verpacken oder einen groReren
Beutel nehmen, und danach das Gemiise fiir
weitere Aufbewahrung wieder verpacken.

Bemerkung: wegen des Risikos der Kontamination mit
anaeroben Bakterien sind frische Pilze, Zwiebel und
Knoblauch flir das Vakuum-Verpacken nicht geeignet.

Vakuum-Verpacken von Friichten

- Vor dem Vakuumieren von Friichten wird es
empfohlen, diese zu schélen, das verlangert die
Haltbarkeit.

- Beim Einfrieren von weichen Friichten ist es das
beste, diese vorlaufig fir 1-2 Stunden in den
Gefrierraum des Kuhlschranks zu bringen, danach
verpacken Sie diese und bringen wieder in den
Gefrierraum.

- Die Haltbarkeit von z.B. Niissen oder
Getreidegriel3 verlangert sich in der
Vakuumverpackung, wenn sie an einem
trockenen, kiihlen und dunklen Ort aufbewahrt
werden.

ACHTUNG!
- Der Vakuumierer ist fir das Vakuumieren der
Flissigkeiten nicht bestimmt, es ist nur das

Vakuumieren von feuchten Lebensmitteln mit
geringer Flussigkeitsmenge mdglich.
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- Beim Vakuumieren wird eine geringe Menge der
Flussigkeit, Panierbrésel oder anderen Teile der
Lebensmittel in die Vakuumkammer angesaugt,
darum reinigen Sie vor jedem Verpacken der
feuchten Lebensmittel die herausnehmbare
Tropfschale (4).

- Vermeiden Sie das Eindringen der Flussigkeit ins
Gehause des Vakuumierers - das kann zu dessen
Ausfall fihren!

BESCHREIBUNG VON TASTEN AUF DEM
BEDIENFELD (11)

Einschalttaste fiir VerschweiBen (13) «Verpacken«

- Bei der Fertigung des Beutels aus der Folienrolle,
driicken Sie die Taste (13) «Verpacken« fir das
Verschweillen eines Endes des Beutels.

- Wahrend des Schweillvorgangs driicken Sie
gegebenenfalls die Taste (13) «Verpacken«, um
den Schweilvorgang abzubrechen.

- Die Leuchtanzeige der Taste (13) «Verpacken«
hat zwei Anzeigearten:

1. Die Anzeige leuchtet konstant - der Vorgang des
Beutelverschweillens ist aktiviert, nachdem der Beutel
verschweildt ist, erlischt die Anzeige.

2. Die Leuchtanzeige blinkt - die Betriebsart «Pause«
ist aktiviert.

Einschalttaste fiir Vakuumieren/Verpacken (14)
«Vakuum und Verpacken«
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- Fir Vakuumieren oder Verschweiflen der
Lebensmittel oder Sachen driicken Sie die
Taste (14) «Vakuum und Verpacken«, nach dem
Ende des Vorgangs schaltet die Betriebsart
Vakuumieren/Verpacken automatisch ab.

- Die kénnen den Vorgang des Vakuumierens/
Verpackens jederzeit abbrechen, indem Sie die
Taste (14) «Vakuum und Verpacken« nochmal
driicken.

- Die Leuchtanzeige der Taste (14) «Vakuum und
Verpacken« hat zwei Anzeigearten:

1. Die Anzeige leuchtet konstant - die Betriebsart des
Vakuumierens/Verpackens des Vakuumbeutels ist
aktiviert, nachdem der Beutel vakuumiert/verpackt ist,
erlischt die Anzeige.

2. Die Leuchtanzeige blinkt - die Betriebsart «Pause«
ist aktiviert.

Wahltaste fiir Verpackungsart «Trocken/Feucht« (15)

- Fur die Wahl der Verpackungsart driicken Sie
die Taste (15) «Verpackungsart«, die gewahlte
Verpackungsart wird durch entsprechende
Leuchte «Trocken/Feucht« angezeigt.

Taste des Betriebsabbruchs «Abbruch« (16)

- Sie kdnnen den Betrieb des Vakuumierers
abbrechen, indem Sie die Taste (16) «Abbruch«
drucken.

Leuchtanzeige des Betriebszustands des
Vakuumierers «Kontrollleuchte« (17)

- Die Leuchtanzeige (17) leuchtet bei
geschlossenem oberem Deckel (1) auf, wenn der
Deckel (1) des Vakuumierers nicht geschlossen
ist, leuchtet die Leuchtanzeige (17) nicht und
schaltet der Vakuumierer nicht ein.

INBETRIEBNAHME DES VAKUUMIERERS

Nehmen Sie das Netzkabel aus dessen
Aufbewahrungsfach im unteren Teil des Gehauses
des Vakuumierers heraus und strecken Sie dieses in
die ganze Lange.

Stellen Sie und nutzen Sie den Vakuumierer auf
einer trockenen, ebenen und stabilen Arbeitsflache,
weit von den Warmequellen, offenem Flammen

und direkten Sonnenstrahlen. Lassen Sie bei der
Aufstellung des Vakuumierers an allen Seiten des
Gerats ca. 10 cm Freiraum.

Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass
das Netzkabel notfalls leicht abgezogen werden
kann.

Offnen Sie den oberen Deckel (1), indem Sie die
Verriegelungstasten (10) (Abb. 1) gleichzeitig
driicken.

Heben Sie den Anpressrahmen (2), legen Sie die
Vakuumierfolienrolle (18) in das Fach (7) ein, klappen
Sie den Anpressrahmen (2) nach unten.

Ziehen Sie Folie so aus, dass das Ende der Folie das
Heizelement (5) liberdeckt und etwa das Gehause
des Vakuumierers Uberhéngt (Abb. 2).



« SchlieRen Sie den oberen Deckel (1), bis Sie an
beiden Verriegelungstasten (10) ein «Klick« héren
(Abb. 3).

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

« Um das Ende der Folie zu verschweif3en, driicken
Sie die Taste (13) «Verpacken«, dabei leuchtet
die Leuchtanzeige der Taste (13) auf, nachdem
das Ende der Folie verschweil3t ist, erlischt die
Leuchtanzeige.

Bemerkung: wenn das Verschweilen nicht korrekt

ist, kdnnen Sie von der vorherigen Schweif3naht einen

Abstand machen und die Folie neu verschweil3en.

- Offnen Sie den oberen Deckel (1), indem Sie die
Verriegelungstasten (10) gleichzeitig driicken (Abb.
1).

» Ziehen Sie die Folie fur erforderliche Lange aus
(Abb. 4), es wird immer empfohlen, dass die Folie
um 5-8 cm langer als das zu verpackenden Produkt
ist (Abb. 6).

» Bevor Sie die Folie abschneiden, prifen Sie, ob sich
der Schneider (3) von der linken oder rechten Seite
der Folie befindet (Abb. 4).

+ Halten Sie die Folie fest und fiihren Sie den
Schneider (3) Uber die Folie (Abb. 5).

VAKUUM-VERPACKEN VON LEBENSMITTELN

» Legen Sie die Lebensmittel in den vorbereiteten
Beutel ein, glatten Sie das offene Ende des Beutels
und legen Sie dieses in den Vakuumkanal (8) (Abb.
6), beachten Sie, dass die Schweilistelle des Beutels
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sauber ist, es keine Falten auf dem Beutel gibt und die
herausnehmbare Tropfschale sauber ist (4). Reinigen
Sie immer die herausnehmbare Tropfschale (4) nach
jedem Gebrauch des Vakuumierers.

* Wenn es im Vakuumbeutel zu viel Luft gibt, wird es
empfohlen Uberschissige Luft aus dem Beutel zu
drucken, das mindert die Belastung der Vakuum-
Pumpe.

» SchlieBen Sie den oberen Deckel (1), bis Sie an beiden
Verriegelungstasten (10) ein «Klick« héren (Abb. 7).

» Dricken Sie die Taste (14) «Vakuum und Verpacken,
dabei leuchtet die Leuchtanzeige der Taste (14) auf,
nachdem der Beutel verschweil3t wird, erlischt die
Leuchtanzeige.

* Machen Sie immer Pausen zwischen den
Vakuumiervorgangen und 6ffnen Sie den oberen Deckel
(1), das ist fur vollstandige Abkuhlung des Heizelements
(5) erforderlich.

Bemerkungen:

- wahrend des Vakuumierens ist das Gerausch der
arbeitenden Pumpe horbar, das ist normal;

- beim Vakuum-Verpacken der Gegenstande mit
scharfen Kanten schitzen Sie den Vakuumbeutel
mit einem weichen déampfenden Material (z.B. mit
einem Tuch), das hilft einen zufélligen Durchstich des
Vakuumbeutels vermeiden;

- wenn es erforderlich ist, den Vakuumiervorgang
abzubrechen, driicken Sie nochmal die Taste (14)
«Vakuum und Verpacken«.

+ Offnen Sie den oberen Deckel (1), indem Sie die



26| DE

Verriegelungstasten (10) gleichzeitig driicken (Abb.
1) und nehmen Sie den Vakuumbeutel mit dem
Produkt heraus. Bringen Sie den Vakuumbeutel
mit dem Produkt in den Kiihlschrank oder in den
Gefrierraum des Kuhlschranks (sieh Abschnitt
«WICHTIGE TIPPS ZUR ANWENDUNG DES
VAKUUMIERERS« und die Tabelle mit den
Empfehlungen zur Haltbarkeit der Lebensmittel).
Nach dem Abschluss der Arbeit ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

NUTZUNG DES BEHALTERS FUR VAKUUMIEREN
DER LEBENSMITTEL

Stellen Sie den Vakuum-Behalter (gehdrt zum
Lieferumfang nicht) bereit und legen Sie darin die
Lebensmittel.

SchlieRen Sie den Deckel des Behalters dicht.
Stecken Sie ein Ende des Vakuumschlauchs (20)
in die Offnung (12) ein und drehen Sie diesen fiir
die Verriegelung, anderes Ende des Schlauchs (20)
stecken Sie in die Offnung im Deckel des Behalters
fiir Lebensmittel und drehen Sie diesen fir die
Verriegelung (Abb. 8).

Driicken Sie die Taste (14) «Vakuum und
Verpacken, dabei leuchtet die Leuchtanzeige der
Taste (14) auf, nachdem die Luft aus dem Behalter
evakuiert wird, erlischt die Leuchtanzeige.

Bemerkungen:

- wahrend des Vakuumierens ist das Gerausch der

arbeitenden Pumpe hérbar, das ist normal;

- wenn es erforderlich ist, den Vakuumiervorgang
abzubrechen, driicken Sie nochmal die Taste (14)
«Vakuum und Verpacken«.

» Nach dem Vakuumieren des Behalters drehen Sie den
Vakuumschlauch (20) und ziehen Sie diesen aus dem
Deckel des Behalters und aus der Offnung (12).

» Nach dem Abschluss der Arbeit ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

VERSCHWEISSEN UND VAKUUMIEREN DER
LEBENSMITTEL MIT FLUSSIGKEIT

ACHTUNG!

- Beim Anschluss des Vakuumierers ans Stromnetz
stellt sich standardmaRig die Betriebsart der
«trockenen Verpackung« ein, dabei leuchtet die
Leuchtanzeige der Taste (15) «Trocken« auf.

- Vor dem Verpacken der «feuchten Lebensmittel«
driicken Sie die Taste (15) «Verpackungsart« und
wahlen Sie den Typ des Produkts «Feucht«, dabei
leuchtet die Leuchtanzeige auf.

VerschweiBen der Beutel mit Fliissigkeit

+ Fir die Aufbewahrung der flissigen Lebensmittel darf
man nur die Betriebsart des Beutelverschweiflens
verwenden.

+ Stellen Sie den Vakuumierer am Rande des Tisches.

+ Offnen Sie den oberen Deckel (1), indem Sie die
Verriegelungstasten (10) gleichzeitig driicken (Abb. 1).



« Fullen Sie die Flissigkeit in den Vakuumbeutel
ein und legen Sie das Ende des Beutels auf das
Heizelement (5), schlieRen Sie den oberen Deckel
(1), bis Sie an beiden Verriegelungstasten (10) ein
«Klick« horen (Abb. 7).

« Platzieren Sie den Beutel so, dass dessen obere Teil
auf dem Tisch liegen bleibt, und dessen untere Teil
in der Luft hangt. Wahrend des VerschweilRens des
Beutels brauchen Sie eventuell Hilfe, weil der Beutel
von unten zu halten ist.

« Um den Beutel zu verschweil3en, driicken Sie
die Taste (13) «Verpacken«, dabei leuchtet die
Leuchtanzeige der Taste (13) auf, nachdem
das Ende der Folie verschweil3t ist, erlischt die
Leuchtanzeige.

Vakuumieren der Lebensmittel mit Fliissigkeit

* Wenn Sie das flissige Produkt, z.B. Beerenmors,
in der Vakuumverpackung im Gefrierraum des
Kuhlschranks aufbewahren méchten, frieren Sie in
diesem Fall das flissige Produkt vorlaufig ein.

« Stellen Sie den Beutel in den Gefrierraum des
Kuhlschranks senkrecht, nach dem Einfrieren des
Produkts darf man dieses zu vakuumieren.

» Nach dem Abschluss der Arbeit ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.
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REINIGUNG UND PFLEGE

» Nach dem Abschluss der Arbeit ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, bis
der Vakuumierer abgekuhlt ist.

+ Offnen Sie den oberen Deckel (1), indem Sie die
Verriegelungstasten (10) gleichzeitig driicken (Abb.
1) und nehmen Sie die herausnehmbare Tropfschale
(4) heraus.

+ Waschen Sie die herausnehmbare Tropfschale (4)
im Warmwasser mit einem neutralen Waschmittel,
spllen und trocknen Sie diese ab. Bringen Sie die
Tropfschale (4) an ihren Platz.

» Wischen Sie obere (6) und untere (9) Dichtungen mit
einem angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie
diese ab.

+ Wischen Sie das Gehause des Vakuumierers mit
einem angefeuchteten Tuch, dann reiben Sie es
trocken.

+ Esist verboten, die Scheuer- und Lésungsmittel fir
die Reinigung des Gehauses zu verwenden.

» Vermeiden Sie das Eindringen der Flissigkeit ins
Gehause des Vakuumierers.

LAGERUNG

ACHTUNG!

- Lagern Sie den Vakuumierer mit geschlossenem
oberen Deckel (1) nicht, das reduziert die
Lebensdauer der Dichtungen (6 und 9).
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- Wenn eine Dichtung (6 oder 9) véllig abgenutzt ist,

ersetzen Sie diese.
Bevor Sie den Vakuumierer abstellen, vergewissern
Sie sich, dass das Gehause des Vakuumierers und
die herausnehmbare Tropfschale (4) sauber und
trocken sind.
Fir bequeme Lagerung des Vakuumierers kénnen
Sie das Netzkabel ins Aufbewahrungsfach daftr im
unteren Teil des Gehauses des Vakuumierers zu
legen.
Bewahren Sie das Gerat kiihl und trocken,
auler Reichweite von Kindern und Personen mit
eingeschrankten Fahigkeiten.

Empfehlungen zur Haltbarkeit der Lebensmittel

Produkte Aufb ung ohne ung in der

Friichte 5-7 Tage 14-20 Tage

Fertifgerichte (Aufbewahrung im Kiihiraum bei der Temperatur von
3 bis 7°C)

Fleisch 3-5 Tage 10-15 Tage

Suppen 2-3 Tage 8-10 Tage

Nudeln, Reis 2-3 Tage 6-8 Tage

Torten und Dessert 2-3 Tage 6-8 Tage

Trockene L i (A ung an kiihlem Ort bei
der Temperatur von 23 bis 27 °C)

Brot 1-2 Tage 6-8 Tage

Gries 5-6 Monate 1 Jahr

Mehl 4-5 Monate 1 Jahr

Trockenobst, Niisse 3-4 Monate 1 Jahr

Rohe Lebensmittel (Aufbewahrung im Kiihiraum bei der Temperatur
von 3 bis 7°C)

Eingefrorene Lebensmittel (Aufbewahrung im Gefrierraum bei der
Temperatur von -16 bis -20 °C)

Fleisch (Rindfleisch, 5-6 Monate 15-20 Monate
Schweinefleisch,

Hammelfleisch)

Geflugelfleisch 4-5 Monate 12-15 Monate
Fisch 3-4 Monate 10-12 Monate
Gemiise und Obst 8-10 Monate 18-24 Monate

Fleisch (Rindfleisch, 2-3 Tage 8-9 Tage
Schweinefleisch,

Hammelfleisch)

Gefliigelfleisch 2-3 Tage 6-9 Tage
Fisch 1-2 Tage 4-5 Tage
Wurst in Verpackung 7-15 Tage 25-40 Tage
Wurstschnitt 4-6 Tage 20-25 Tage
Hartkase 15-20 Tage 25-60 Tage
Gemiise 1-3 Tage 7-10 Tage

Bemerkung: die Haltbarkeit der Lebensmittel ist nur
nachrichtlich angegeben.




Storungen und Verfahren deren Behebung
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Storung

Mégliche Ursachen

Behebungsverfahren

Beim Anschluss ans
Stromnetz leuchten
die Leuchtanzeigen
nicht auf.

- Kein Strom in der
Steckdose.

- Der Netzstecker ist
in die Steckdose nicht
vollig eingesteckt.

- Der obere Deckel ist
nicht geschlossen.

-- Stecken Sie in
die Steckdose ein
offenkundig intaktes
Gerat ein.

- Vergewissern

Sie sich, dass der
Netzstecker in die
Steckdose dicht
eingesteckt ist.

- SchlieRen Sie den

oberen Deckel, bis er
einrastet.

Die Vakuum-Pumpe
ist im Betrieb, der
Beutel wird jedoch
nicht vakuumiert.

- Mangelhafte Naht
am Boden des
Beutels.

- Der Beutel ist in den
Vakuumkanal nicht
eingelegt.

- Die Falten
bildeten sich an der
Schweilstelle des
Beutels.

- Obere und untere
Dichtungen sind nicht
richtig installiert.

- Der obere Deckel ist
nicht geschlossen.

- Vergewissern Sie
sich, dass die untere
Naht am Beutel
dicht ist.

- Vergewissern
Sie sich, dass sich
das obere Ende
des Beutels in der
Vakuumkammer
befindet.

- Wenn Sie den Beutel
in den Vakuumierer
einlegen, glatten

Sie ihn, um die
Faltenbildung zu
vermeiden.

- Bevor Sie das
Vakuum-Verpacken
starten, vergewissern
Sie sich, dass die
Dichtungen vollstandig
eingesteckt sind und
es keine Fremdkorper
darauf gibt.

- SchlieRen Sie den

oberen Deckel, bis er
einrastet.

Die Dichtungen sind
deformiert.

Die Dichtungen
konnen deformiert
werden, wenn der
obere Deckel des
Vakuumierers standig
geschlossen ist.

- Nehmen Sie die
Dichtungen heraus,
drehen Sie diese um
und stecken Sie diese
an ihren Platz.

- Ersetzen Sie die
Dichtungen.
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Es ist unmoglich,
den Beutel in
den Vakuumierer
einzulegen.

- Der Beutel ist zu
kurz.

- Vergewissern Sie
sich, dass der Beutel
ausreichend lang

ist, um die Mitte

der Tropfschale zu
erreichen. Verwenden
Sie immer den Beutel
mit der Reserve der
Lange 5-8 cm.

Die Luft gelangt
wieder in den
Beutel, nachdem er
verschweifst wurde.

- Mangelhafte Naht an
der Schweif3stelle des
Beutels.

- An der Innenseite
des Beutels gibt

es Riicksténde der
Feuchte, des Fettes,
der Panierbrésel u.a.

- Scharfe Teile
des Produkts
haben den Beutel
durchgestochen.

- Eventuelle Garung
der verdorbenen
Speise.

- Wenn Sie den Beutel
in den Vakuumierer
einlegen, glatten

Sie ihn, um die
Faltenbildung zu
vermeiden.

- Beachten Sie
immer, dass es an
der Innenseite des
Beutels, an der
Schweilstelle keine
Feuchte, kein Fett
u.a. gibt.

- Wenn der Beutel
durchgestochen ist,
ersetzen Sie diesen
durch einen neuen.

- Vor dem Verpacken
der Lebensmittel
achten Sie immer
auf ihre Qualitat,
entsorgen Sie
verdorbene
Lebensmittel
rechtzeitig.

Der Beutel schmilzt an
der Schweilstelle.

- Das Heizelement ist
nicht abgekihlt.

- Die Vakuumierfolie
oder Vakuumbeutel
entsprechen der
Schweiltemperatur in
diesem Vakuumierer
nicht.

- Machen Sie immer
eine kleine Pause
vor dem néchsten
Verpacken der
Lebensmittel.

- Verwenden Sie nur
eine qualitatsreiche
Folie oder
Vakuumbeutel.

LIEFERUMFANG

arowNn=

Vakuumierer - 1 St.
Vakuumschlauch - 1 St.
Dichtung - 1 St.
Vakuumierfolienrolle - 1 St.
Bedienungsanleitung - 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
» Stromversorgung: 220-240 V~ 50/60 Hz

* Nennaufnahmeleistung: 140 Watt

* Luftunterdruckhéhe — 80 kPa
* Maximale Breite des Vakuumbeutels — 28 cm

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, werfen Sie das Gerat und

die Batterien (falls mitgeliefert) nach




Beendigung ihrer Nutzungsdauer zusammen mit
gewdhnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie
das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte fur
weitere Entsorgung uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

DE

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.

|31
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BAKYYMATOP BR5071

BakyymaTop — yCTpONCTBO, NpeaHa3HadeHHoe Ans
YBENUYEHNSI CPOKa XPaHEHUS MULLIEBbIX NPOAYKTOB.
MpoaykTbl, ynakoBaHHbIE MoA BaKyyMOM, COXPaHSIOT
CBEXECTb U He NMOPTATCS CyLUECTBEHHO AoMblue Nno
CPaBHEHMIO C 0BbIYHBIMU YCIIOBUSIMU XPaHEHWSI.

OMUCAHMUE

JoeNoOR®N

BepxHss kpbiLka

MpwxmmHasa pamka

Pesak

CbEMHbIN NOAAOH ANS Kanenb Bnaru
HarpeBaTenbHbIi aNeMeHT ANS 3anaiku NakeTos
BepxHuin ynnoTHUTENbHBIN 3NeMeHT

OTcek Ans pynoHa BakyyMHOWN NNEHKN

BakyymHbIl kKaHan

HWXHWIA yNNOTHUTENbHBIA 9NeMeHT

KHonka dhumkcaTopa BepxHeW KpbILLKY (C NeBON 1 ¢
npaBoWi CTOPOHbI)

MaHenb ynpaBneHusi/nHanKaLmm pexxmnmoB paboTbl
OTBepcTre ANS NOACOEANHEHNST BAKyyMHOW TpyOkn
KHonka BKkIoYeHnst pexumMa 3anaiku «YnakoBka»
KHonka BkNnoYeHnst pexumMa BakyymmpoBaHusi/yna-
KoBKM «Bakyym n ynakoBka»

KHonka Bblbopa pexunma ynakoBku NpoayKToB
«Cyxon/BnaxHbin»

KHonka oTmeHbl pexuma paboTbl «OTMeHa»
CBeToBOW MHAMKATOp paboyvero COCTOSIHWS BaKyy-
matopa «HamkaTop»

18.

20.

PynoH BakyyMHOW NNéHKu

3anacHow ynnoTHUTENbHbIA ANIeMeHT
BakyyMHbIii LLNAHr ANs OTKauku Bo3ayxa u3
KOHTeHepa
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Bakyym
Ynakoska 1 ynaKosKa PexuM OTwmena Mramkatop

13 14 15 16 17 18 19 20
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L 66860

Puc. 2 Puc. 3 Puc. 4

Puc. 5

Puc. 7 Puc. 8



MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepepn ucnonb3oBaHMemM BakyymaTopa BHMMaTerb-
HO O3HaKOMLTEeCh C PyKOBOACTBOM MO 3Kcnnyarta-
UMK, nocne NPoYTeHUsi COXpaHUTe ero Ans UCMosb-
30BaHuA B Gyayluem.

* Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMoMy
HasHa4YeHWIo, Kak N3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ BakyyMaTopom MOXET
NPVBECTU K ero Nonomke, NpUYNHeHNto Bpeaa
nonb3oBaTento NN ero UMyLLECTBY W He ABMSeTCs
rapaHTUNHbLIM Cryvaem.

* Y6egmtech, 4To paboyee HaNpPsHXEHWE YCTPOMCTBA,
yKasaHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpshKeH o
areKkTpoceTy.

+ 3anpellaetcs UCnonb3oBaTb YCTPONCTBO BHE
NoMeLLEeHUN.

* He pekomeHayeTcsi ucnonb3oBaTb YCTPOWCTBO BO
BpPeMsi rpo3bi.

* YcTaHaBnuBawTe U UCNONb3yNTe BakyymaTop Ha
CYXOW, POBHOW 1 YCTONYMBOW NOBEPXHOCTH, BAANW
OT NCTOYHWKOB Tersa, OTKPbITOrO NiameHun 1 NpsMbIX
COINHEYHbIX fy4en.

» [pu ycTaHoBKe BakyymaTopa octaBnsiite csobog-
Hoe npocTpaHcTBO oKono 10 cM co BCex CTOPOH
yCTpONCTBA.

* He ucnonbaynte yCTPOMCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6rM30cTn OT HarpeBaTenbHbIX NPMBOPOB, MCTOYHMKOB
Tenna unu oTKPbITOro MiameHw.
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3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh BakyyMaTop B MecTax,
A€ XpaHsATCS, UCMOSb3YIOTCSA UNK pacnbiisoTCs
asposonu, a Takke B6rM3an oT nierkoBocnnaMeHsio-
LLIMXCS XXUAOKOCTEN.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.

He ocTtaBnsinte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6e3
npvicmoTpa.

He norpyxainTte kopnyc Bakyymatopa, LUHyp NuTaHus
VNN BUMKY LUHYpa NUTaHus B Bogdy Unu niobble
Apyrve XnaKocTu.

He ucnonbayiite ycTpoWCTBO BBIM3M OT KyXOHHOMN
PaKOBMHBbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno 6accenHoB
VNN Apyrmx EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnun ycTporcTBO ynano B BoAy, HEMeAneHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWs N3 3NeKTPUYECKoi po3eTku, 1
TOJIbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO AOCTaTb YCTPOMCTBO M3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP A1s1 OCMOTpa
VNN PEMOHTA YCTPOWCTBA.

Y106bI n36exaTh NONyYeHUs1 BO3MOXHbIX OXKOMOB,
3anpeLuaeTcsi npukacaTbCs K 3anauBatoLlemMy ane-
MEHTY BakyymaTtopa BO BpeMsi ero paboTbl.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
4YMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO o6pallanTech Co LUHYPOM NUTaHUs, He
[onyckaiiTe nepekpy4nBaHns 1 nepuoanyecky pac-
NpAMASIATE LWHYP NUTaHWS.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh LWHYP MUTaHUSA B Kaye-
CTBE Py4ku Ans NEpPeHOCKN BakyymaTopa.
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He npukacantechk Kk KOpnycy yCTPONCTBA, K LLUHYPY
MUTaHUSA 1 K BUNKE LUHYpa NUTaHWs MOKPbIMU
pykamu.

OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MNEeKTPOCeTn nocne
MNCNOMNb30BaHWUS U nepes YMCTkol. MNpun oTknoYe-
HWUW YCTPONCTBA OT 3NEKTPUYECKON CeTU AepXUTECh
3a BUIKY LUHYpa NUTaHWUS U akKypaTHO BblHbTE €€

13 311IeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LUHYP
MUTaHNsi — 3TO MOXET NPUBECTU K ero NoBpeXAeHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Vicnonb3yiiTe TONbKO AeTanu Bakyymatopa, KoTopble
BXOASAT B KOMMMEKT NOCTaBKU.

PerynsipHo npoBoaunTe YACTKY Koprnyca BakyymaTopa.
M3 coobpaxeHnin 6e30nacHOCTM AeTell He ocTaB-
NANTE NONMITUNEHOBbIE NaKeTbl, UCTONb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHME! He paspeluante getam urpatb ¢ nonu-
STWUNEHOBBLIMW NakeTaMu NN yNakoBOYHOM NNEHKO.
OnacHocTb yaywbs!

YCTPOWCTBO He MpefHasHayeHo Afls UCMonb30oBaHNs
OETbMU.

OcyLlecTBnsANTe HaA30p 3a A4eTbMU, YTOBbI He
[OMYCTUTb UCMOMNb30BaHUS YCTPOWCTBA B Ka4ecTee
UTPYLLKH.

He paspeluaiite feTsim npukacaTbes K Koprycy
YCTPOWCTBA, K WHYPY MUTaHUS UMK K BUASIKE LUHYpa
nUTaHWs BO Bpemsi paBoTbl YCTPOMCTBA.

Byabte ocob6eHHO BHUMATENbHbI, €CIN NOGNN3ocTn
ot paboTaloLLero ycTporncTBa HaxoaaTcs AeTu unu
nvua ¢ orpaHNyeHHbIMY BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboummun
uuKnamm pasmellante yCTPOWCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANS AeTen.

MpuGop He NpeaHasHaveH Ans UCMorb30BaHUS -
Lamu (Bkntoyas AeTen) ¢ NOHMKEHHbIMU DU3NYeCcKn-
MW, CEHCOPHBIMM, NCUXUYECKUMU UMK YMCTBEHHLIMU
CNOCOBHOCTAMMU, UMM NPY OTCYTCTBUM Y HUX OrbITa
WU 3HAHWUI, €CIIN OHW HEe HaxoAsTCs NMOf, KOHTporieM
VNN He NMPOVHCTPYKTUPOBaHb! IULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e30nacHOCTb, 06 NCMOMNbL30BaHUN
npubopa.

[MpoBepsinTe LENOCTHOCTDL LUHYpa NUTaHUA nepes
ncrnonb3oBaHneM Bakyymatopa. [pu noBpexaeHum
LUHypa NUTaHUs ero 3ameHy, Bo n3bexaHuve onacHo-
CTW, [OMKHbI NPOVU3BOANTL U3rOTOBUTESb, CEPBUC-
Hasi cnyx6a unu Noao6HbIN KBANUMULIMPOBAHHBI
nepcoxarn.

3anpeLyaeTcsi CaMOCTOSTENIbHO PEMOHTMPOBATL
yCTpoOWcTBO. He pa3bupaite ycTponcTBo camo-
CTOATENbHO, NMPU BO3HUKHOBEHUMN MtoBbIX Heuc-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocrne nageHus ycTponcTea
OTKMIOYMTE ero OT 3NeKTpoceTH 1 obpatutech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

Bo n3bexxaHve noBpexaeHuii nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBO/ICKON yMaKoBKe.



* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MpOXfagHOM MecTe,
HEeAOoCTYNHOM AnSA AeTen U NIoAe C OrpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLUAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NEPEO NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

Mocrne TpaHCNOPTUPOBKYM UMK XPaHEHUs YCTPOM-
cTBa Npu oTpUuaTenLHOW TemnepaType, pacna-
KyWTe ero u nogoxauTe He MeHee 3 YacoB nepeg
MCnonb30BaHUEM.

» PacnakynTte yCTPOICTBO ¥ yAanute Bce ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

« CoxpaHuTte 3aBOACKYIO YMaKoBKy.

» O3HakoMbTeCh C Mepamu 6e30MacHOCTV U peKOMEH-
AauusMm no aKcnayaTauum.

 [poBepbTe KoMMNeKTauuio.

*  OcmoTpUTe YCTPOWCTBO Ha Hann4ue NoBPEXAEHWIA,
NpW HanMuMn NOBpeXAeHUN He BKIoYanTe ero B
ceTb.

* YbeamTechb, 4TO yKasaHHble NapameTpbl HanpsHkeHUs
NUTaHWA YCTPOMNCTBa COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
3reKTPUYECKON CeTU.

» [MpoTpuTe kopnyc BakyymaTopa crerka BraxHomn
TKaHblO, MOCe Yero BbITPUTE HACYXO.
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HA3HAYEHUE BAKYYMATOPA

- Bakyymatop — ycTpoICTBO, KOTOPOE yaarnseT Bo3-
ZyX U3 naketa Unu BakyyMHOro KoHTelHepa (He
BXOAMT B KOMMIEKT NocTaBku), Grarogaps Yemy
NPOAYKTbI XpaHsTcs 6es k1ucrnopoga, npy aTom
YBEMNUUMBAETCS CPOK UX XPaHEHUSI.

- Ecnu Bbl XxpaHuTe NpoayKTbl HA BO3AyXe, OHM
BbICTPO 0GBETPUBAIOTCS], TEPSIIOT CBEXKECTb U
OKUCTISIOTCS 13-3a MPUCYTCTBYIOLLETO B BO3AyXe
Kcropoga, Npy 3TOM NPOAYKTHI, yrnakoBaHHble
nog, BakyyMOM, COXPaHsItoT CBEXECTb, BUTAMMUHbI 1
HE MOPTHATCA CYLLECTBEHHO [OSbLUE MO CPaBHEHMIO
C 0BbIYHBIMU YCIOBUSIMU XPAHEHUSI.

- B KOMMMeKT nocTaBky BaKyymaTtopa BXOAUT PYroH
BaKyyMHOI MIIEHKM1, U3 KOTOPOW MOXHO cAenatb
nakeTbl HYXXHOTO pasMepa.

- [Mpouecc BakyyMUpOBaHWs MPOCT - NPOAYKTbI Mo-
MeLLATCS B BAaKyYMHbIN MakeT, KOTOPbIii MO OKOH-
YaHUM YMakoBKW 3ananBaeTcs Unu B KOHTEMHEP
(He BXOAMT B KOMMIEKT MOCTaBKM), U3 KOTOPOrO
oTKa4MBaeTCs BO3OYX.

- BakyymHas ynakoBka OKaXKeTCsi Mofie3Hoi B
TYPUCTUYECKMX MOXOAAX, B BaKyyMHbI nakeT
MOXHO MOMECTUTb AOKYMEHTbI, AEHbIM, CIIUYKY,
riekapcTea, kapTy, kKomnac U T.A.

MpumMeyaHue: ecnv Bbl XOTUTe 3anakoBaTb MOGUIbHbIN
TenedoH 1nu cMapTgOoH, B 3TOM Cryyae 3arpeLyaercs
NPOMU3BOANTL OTKAYKy BO3AyXa U3 BakyyMHOrO nakeTa,
peKkoMeHAyeTCsi BpyUHyto y6paTh BO3AyX 13 BakyyMHOTO
nakeTa 1 3anasitb ero kpa.
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- BakyymHas ynakoBka MOXeT UCMOMb30BaTbCs Ans
XPaHEHWs! aHTVUKBAPHbIX YKPALLEHUIA UMW MOHET,
YKpaLLEHUS UIN KONMEKUMOHHBLIE MOHETbI HE
GyayT TYCKHETb CO BPEMEHEM.

BAXHBIE COBETbI MO NCMNONIb30OBAHUIO
BAKYYMATOPA

- [epen BakyyMHOW ynakoBKOW NpoayKTOB NUTaHMS,
TLaTeNbHO BLIMONTE PYKM, BEIMOWTE BCE KyXOH-
Hble akceccyapbl, KOTopble ByAyT NCNoNbL30BaThb-
S, a TaKkkKe NPOMOWTe MOBEPXHOCTb pasAenoyHon
[OCKM 1 T.N.

- BakyymHasi ynakoBka He MOXeT 3amMmeanuTb
npoLecc HarpeBaHnsi NPodyKToOB, MO3TOMY cpasy
nocre ynakoBku, NOMeCTUTE NPOoAYyKTbl B XON0-
OVNBHYIO UMM MOPO3WITbHYIO Kamepy XONoanIbHN-
ka. He xpaHuTe npoayKTbl B BaKyyMHOW ynakoBke
npu KOMHaTHOWN Temneparype.

- Y106bI NPOAYKTHI OCTABaNMNCh Ka4eCTBEHHbIMU,
BaXKHO XpaHWUTb MX NPU HU3KON TemnepaType.
Ecnu Bbl ByaeTe xpaHUTb NPOAYKThl B XOMOAUMb-
HOW Kamepe npu Temnepatype +4°C unu Huxe, To
POCT MUKPOOPraHM3MOB MOXET ObITb 3HaUNTENBHO
cHwxeH. Ecnu Bbl ByaeTte xpaHUTb NPOAYKTbI B
MOpO3WnbHOM kamepe npu Temnepatype -17°C, To
Takas Temnepatypa He y6rBaeT MMKPOOPraHn3mbl,
HO MpefoTBpaLLAEeT KX POCT.

PasmopaxuvBaHue U pa3orpeB NPOAYKTOB NUTaHUA B
BaKyyMHOW yrnakoBKe

- [Mocne xpaHeHWa NPoayKTOB B MOPO3NIbHON kamepe
1X HeoBXOAMMO pa3MopaxuBaTb B XONOAWIIbHIKE
UM MUKPOBOIHOBOW Neyn.

- He pasmopaxuBarite ckoponopTawmecs NpoayKTbl
npu KOMHAaTHOW TeMnepartype.

- Ecnu ans paamoposkv NpodyKToB Bbl UCMOMNb3yeTe
MVKPOBOIHOBYIO MeYb, 0bsi3aTenbHo caenaiite
Ha BaKyyMHOM MakeTe HECKOMbKO MPOKOSIOB UK
OTpeXxbTe OAWH Yron nakeTa, npexae YeM nomellatb
€ro B MUKPOBOJTHOBYIO MNeYb.

- Bo usbexaHune nosiBNEHWst Ha NPOAYKTaX «ropsiHmx
TOYEK», HE UCMONb3YiTe MUKPOBOMHOBBIE NeYn Ans
pasorpeBa Msica C KOCTSMU WUIIN XVUPHOW ML,

BakyyMmHas ynakoBka TBepAoro cbipa

- Bbl MOXeTe caenatb BakyyMHbI nakeT GonbLuero
pasmepa, NPOCTO OTpexbTe 3anevaTtaHHbI Kpan
BaKyyMHOro naketa v BblHbTE cbip. [pu cnegytoLlei
ynakoBKe, MOMoXMUTe Chbip B BaKyyMHbI NakeT 1
CHOBa BaKyyMmupyiiTe ero.

MpumeyaHue: MArk1e Cbipbl He NOAXOAAT ANs BaKyyM-
HOW yNakoBKW 13-3a puUcKa 3apaeHusi aHaapoBHbIMU
BakTepuamu.

BakyyMmHas ynakoBka mMsica U pbiGbl

- [Ans BOCTWKEHWS HaunyyLmx pesynsTaToB nepes
BaKyyMUpPOBaHWEM Msica UIn pbiBbl, MONOXMUTE NPO-
OyKTbl HAa 1-2 Yaca B MOpPO3UIIbHYHO Kamepy.

MpumeyaHue: nocre BakyyMHOI yNakoBKu LIBET roBsau-
Hbl MOXET NOTEMHETb 13-3a NOTEPU KUCIIOPOAA, HO 3TO He
ABMSETCS NPU3HAKOM MOPYK.



BakyyMHas ynakoBka oBoLlen

- MMpexpae, 4eM, ynakoBaTb OBOLLM, UX PEKOMEHAY-
€TCS NONOXUTb B EMKOCTb C XONOAHOW KUNAYEHOW
BOZJOW Ha HECKOMbKO MUHYT, 3TO OCTaHOBUT pabo-
Ty (bEPMEHTOB, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTU K NoTepe
BKYyCa, LiBETA M TEKCTYPbl OBOLLEN.

- Takve oBoLy, KaK, HanNpumep, kanycra, LBeTHas
KanycTa unuv kanycta 6pokkonu, pekoMeHayeTcs
npeaBapuTenbHoO BnaHWwmpoBaTb B TEYEHUE KO-
POTKOro BPEMEHU, NoCcre 3TOro NoMoX1TE OBOLLU
B EMKOCTb C XONOAHOW KUNAYE€HoM Boaon Ha 1-2
MWHYTbI, 3TO OCTAHOBWT Npouecc vx Bapku. MNepen
BaKyyMHOI YNaKoBKOW, yAanuTe NULLHIOK Bnary
npu nomoLLy GyMaxxHOro NonoTeHLa UM cyxomn
TKaHW.

- Bbl MOXeTe ynakoBbIBaTb B NaKeT onpenenéHHoe
KONM4YECTBO OBOLLEN, UMN MCMONb30BaTh NakeT
6onbluero pa3mepa, a nocre aToro CHoBa ynako-
BaTb OBOLLY ANS AanbHEWLLEro XpaHeHus.

MpuMeyaHue: 13-3a prcka 3apaxeHnst aHaspoBHbIMM
6akTepusiMu cBexue rpubbl, NyK U YECHOK He NOAXOAST
ANsi BaKyyMHOW YNakoBKW.

BakyyMHas ynakoBka ¢pyKTOB

- TMepen BakyyMnpoBaHUEM (PPyKTOB, PEKOMEH-
[lyeTCsl O4UCTUTB KOXYPY, 3TO YBENUYUT CPOK
XpaHeHws.

- [pu 3aMopak1BaHUM MSAKUX PPYKTOB Nydlle Bce-
TO NpeaBapuTENbHO MOMECTUTB KX Ha 1-2 Yaca
B MOPO3WITbHYI0 KaMepy XOnoaumnbHYKa, nocne
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ynakyiTe ux 1 nonoxute o6paTHO B MOPO3UIIbHYIO
Kamepy.

- CpoK XpaHeHwsi, Harp1umep, OPEXOB WU 3ePHO-

BbIX KPYN B BaKyyMHOW yNakoBKe yBENUYMBaETCS,
€Cnuv oHW ByayT XpPaHUTLCS B CyXOM, MPOXNaaHOM,
TEMHOM MecTe.

BHUMAHUE!
- BakyymaTtop He npeaHasHa4eH Ans Bakyymmpo-

BaHWSA XXNOKOCTEN, BO3MOXHO TOMbKO BaKyyMu-
poBaHMe BIaXHbIX NPOAYKTOB C HebonbLLM
KONM4eCTBOM XXUAOKOCTH.

- B npouecce BakyyM1poBaHuWsi B BakyyMHYLO Kame-

py BcacbiBaeTcst HeGOIbLLOE KONUYECTBO KMAKO-
CTW, NAHUPOBOYHbIX CyXapew Unn Apyrux vyactuy,
MULLK, MO3TOMY MOCHE KaXOO0MW YNakoBKN BaXHbIX
NpoAYyKTOB, OYMLLANTE CbEMHBIV NOAAOH (4).

- He ponyckanTe nonagaHus XnUaKocTU BHYTPb

Kopnyca BaKkyymaTopa — 9T0 MOXeT NpUBECTU K
ero nonomke!

OMUCAHME KHOMOK HA MAHENN YMPABMEHUSA
(11

KHonka BkntoyeHus pexuma 3anaiku (13) «Ynakos-
Ka»

- [Mpw nsrotoBneHny naketa u3 pyrnoHa nnéHku,

HaxxmuTe KHomnky (13) «YnakoBka» Ans 3ananku
OfJHOrO Kpasi nakera.

- Bo Bpems npouecca 3anavikv nNéHku, B crnyyae
HeoBX0AMMOCTU, HaXMUTE KHOMKY (13) «YnakoB-
Ka», Ana OCTaHOBKW npoLiecca 3ananku NnéxHku.
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- CseToBOW MHAMKATOP KHOMKKM (13) «YnakoBka»
MMeeT ABa pexmMa UHOUKaLmu:
1. IHamkaTop CBETUTCA NOCTOSIHHO — BKITKOYEH PEXUM
3anavikv BakyyMHOro naketa, nocre sanarku nakera,
VNHONKATOP racHer.

2. 'HankaTop MUraeTt — BKITHOYEH PEXUM «nay3ay.

KHonka BkntouyeHus pexvmma BakyymvupoBaHus/yna-
koBkM (14) «BakyyM n ynakoBka»

- [Ans BakyyMypOBaHWS UK 3anaikv NpoayKTOB
Unu Bellen, HaXxxmmTe KHonky (14) «Bakyym n
ynakoBKay, Mocrne 3aBepLUeHMsi MpoLecca, Pexnm
BaKyyMMPOBaHWs/ynakoBK1 aBTOMaTUYECKN
OTKITHOUMTCS.

- B nio6oi MOMEHT Bbl MOXXETe OCTaHOBUTb NPO-

uecc BaKyyMI/IpOBaHVIﬂ/yI'IaKOBKVI, NOBTOPHO Ha)aB

kHOMKy (14) «Bakyym n ynakoBkay.
- CseToBOW MHAnKaTop kHonku (14) «Bakyym n
ynakoBKa» VMeET [iBa pexuma MHANKaLMK:
1. IHAVKaTOp CBETUTCS MOCTOSIHHO — BKITOYEH PEXUM
BaKyyMMPOBaHWS/yNakoBKy BaKyyMHOro nakeTa, nocne
BaKyyMMPOBaHWSA/yNakoBKy NakeTa, MHAMKATOpP racHeT.

2. 'HpukaTop MuUraet — BKITKOYEH PEXUM «nay3ay.

KHonka BbIGopa pexxnma ynakoBku «Cyxoun/Bnax-
HbI» (15)

- [ns BbibOpa pexuma ynakoBku NpoayKToB, Ha-
XMUTE KHOMKY (15) «Pexnm», BbIGpaHHbIN pexnm
ynakoBKkn oTobpaxaeTcsi COOTBETCTBYIOLUM
CBETOBbIM MHAMKaTOpOM «Cyxoit/BnaxHbiin».

KHonka oTMeHbI pexuma pa6oTbl «OTmeHa» (16)

- Bbl MOxeTe ocTaHOBUTBL NpoLiecc paboTbl BaKyy-
maTopa, HaxkaB KHOMKY (16) «OTMeHa.

CBeTOBOM UHANKATOP paboyero CoCTOAHUSA BaKyy-
maTtopa «MHaukaTop» (17)

- CaetoBoWi nHamkatop (17) BknoYaeTcs Npu 3akpbl-
TOW BEPXHeWN KpbiLlke (1), ecrn BepXHAs KpbILLKa
(1) BakyymaTtopa He 3akpbiTa, uHgukatop (17)
CBeTUTbCS He ByAeT 1 BakyymaTop He BKITIOYUTCS.

NCMOJIb3OBAHUE BAKYYMATOPA

BbIHbTE LWHYP NUTaHUS, KOTOPbLIN PaCMONOXeH B
MecTe ero XpaHeHUs Ha HUKHel YacTu kopnyca
BakyymaTopa 1 pacnpsiMute ero Ha BCO [JINHY.
YcTanaBnvBawTe 1 UCNonb3ynTe BakyymaTop Ha
CYXOW, POBHOM 1 YCTONYMBOW NOBEPXHOCTHU, BAANN
OT WCTOYHUKOB Terna, OTKPbITOro NamMeHn 1 NpsiMbIx
COnHeYHbIX nyyen. MNMpu ycTaHoBKe Bakyymatopa
ocTaBnsiTe cBobogHoe NpocTpaHcTBo okorno 10 cM
CO BCEX CTOPOH YCTpOIACTBa.

OnekTpuyeckas poseTka AormkHa BbiTb NerkogocTyn-
Ha, 4ToGbl NPM HEOBXOAMMOCTU MOXHO GbINo Nerko
BbITaLLMTb BUSIKY LUHYpa NUTaHWUS U3 ANEKTPUYHECKO
po3eTku.

OTKpOWTE BEPXHIO KPbILLKY (1), HaXaB ogHoBpe-
MeHHO Ha dmkcaTtopsl (10) (puc. 1).

MpunogHUMKTE NPUXUMHYIO pamky (2), nomecTute
PYyroH BakyymHol nnéxku (18) B otcek (7), onyctute
NPYXUMHYIO pamky (2).

BbITSHUTE NNEHKY, Tak, YTOObI Kpa NNEHKM Nepekpbl-



Ban HarpeBaTesbHbIV ANeMeHT (5) U1 HEMHOTO BbICTY-
nan 3a npegensl Kopryca Bakyymartopa (puc. 2).

« 3akpoWiTe BepXHIot KpbILKy (1) Ao Wwenyka dumkcaTo-
pos (10) (puc. 3).

* BcraBbTe BUKy LUHYpa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTKy.

« [nqa 3anavikv Kkpas NNéHkW, HaxxmuTe kHonky (13) «Yna-
KOBKa», NMpu1 3TOM 3aropuTcst uHaunkatop kHonku (13),
nocne 3anavikv Kpasi NNéHKN, MHAMKATOP NoracHeT.

MpumeyaHue: ecnu 3anarka nonyynnacb He kKa4eCTBeH-

HOWA, Bbl MOXeTE OTCTYMUTb HEKOTOPOE PacCTOsIHUE OT

npeablayLlen 3anavkv u caenatb HOBYHO 3anawky NNeHKM.

*  OTKpOINTE BEPXHIO KPbILLKY (1), HaXaB 04HOBPEMEHHO
Ha cumkcaTtopsl (10) (puc. 1).

* BbITAHWUTE NNEHKY Ha HeobxoauMyto AnuHy (puc. 4),
BCeraa pekoMeHAyeTcs UCNonb3oBaTh NNEHKY 60mb-
LUe ANHbI MO CPaBHEHWIO C NPOAYKTOM st yNakoBKW
Ha 5-8 caHTMMeTpoB (puc. 6).

» [Mpexpae, Yem oTpesaTb NNEHKY, ybeanTech, YTo pesak
(3) HaxoamMTCS C NEBOW UMK NPaBOW CTOPOHbI NINEHKN
(puc. 4).

* [NpuaepxvBainTte NNEHKY U NPOBEAUTE MO NNEHKE
pesakom (3) (puc. 5).

BAKYYMHASA YNAKOBKA NMPOAYKTOB

+ [MomecTnTe NPOAYKT B MOArOTOBIEHHbIN BaKyyMHbIN
nakeT, pacnpsiMmMTe He 3anasiHHyI0 CTOPOHY naketa
1 MOMeCTUTe e€ B BaKyyMHbIV kaHan (8) (puc. 6),
BCErAa creguTte 3a YMCTOTOW MecTa crnaikv nakeTa,
OTCYTCTBMEM CKINAAOK Ha NakeTe U YUCTOTON CbEMHOTO
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nopaoHa (4). Beerga ounwaite CbEMHbIN NOAAOH (4)
rocre 1crornb3oBaHWsi Bakyymartopa.

Ecnun B BakyyMHOM nakeTe MHOro Bo3ayxa, B 3TOM
cry4yae pekoMeHayeTcs BblAaBWUTb U3 NakeTa U3nuLl-
KV BO3Ayxa, 3T0 0bneruynt paboTy BakyyMHOW nomne.
3akporiTe BEPXHIOI0 KpbILWKY (1) 40 wenyka dukcato-
pos (10) (puc. 7).

HaxmuTe kHonky (14) «Bakyym 1 ynakoBkay, npu
9TOM 3aropuTcs MHAMKaTop KHonku (14), nocne
3anaviku nakerta, MHAMKaTOp NoracHeT.

Bcerga aenante nepepbiBbl MeXay pexuMamu
BaKyyMWUPOBaHWS, N OTKPbIBANTE BEPXHIOK KPbILLKY
(1), aT0 HEO6XOAMMO AS1A NOSHOTO OCTbIBaHUS Harpe-
BaTenbHOro anemexTa (5).

MpumeyaHus:

- BO BPeMsi BaKyyMUpoBaHus, ByaeT crbilleH wym
paboTatoLLeii NoMnbl, 3TO HOPMasbHOe SIBNEHNE;

- MpwW BaKyyMHOW ynaKkoBKe NPeAMeToB C OCTPbIMU
KpasiMmn 3aLLyLLainTe BakyyMHbIA NakeT MArkum
amMopTU3MPYIOLLMM MaTepuanom (Hanpvmep,
TKaHbl0), 3TO NOMOXKET NPeAoTBPaTUTL CryYaiiHbIi
NpOKON BaKyyMHOro naketa;

- ecnv HeobxoAnMMO OCTaHOBUTL NPOLIECC BaKyyMu-
poBaHus NpoaykTa, eLwwé pas HaxmuTe KHonky (14)
«Bakyym 1 ynakoBka.

OTKpoOWTE BEPXHIO KPbILLKY (1), HaXaB ogHo-

BpeMeHHO Ha dmkcaTopsl (10) (puc. 1) u BbiHBTE

BaKyyMHbI NakeT ¢ npodykToM. MomecTute naket

C NPOAYKTOM B XONOAWMbBHVK UM B MOPO3UIbHYIO

kamepy xonoaunbHuka (cMotpu pasaen «BAXXHbIE
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COBETHI MO NCMOJTIb3OBAHUIO BAKYYMA-
TOPA» 1 Tabnuuy ¢ pekoMeHOaumsiMm no cpokam
XpaHeHUs NPOAYKTOB).

Mo okoHYaHWMM paboTbl BbIHBTE BUIIKY LLUHYpa nuTa-
HUSI U3 3MEKTPUYECKON PO3ETKU.

MCMONb30OBAHUE KOHTEWHEPA ANA BAKYY-
MWPOBAHUA NPOOYKTOB

MoarotoBbTe BaKyyMHbI KOHTEWHep (He BXoauT B
KOMMIIEKT NOCTaBKM) AN XpaHEHWs NpoayKToB 1
NomecTuTe B HEro NPoAYyKTbI.

MNOTHO 3aKpoWTe KPbILLKY KOHTENHepa.

BcTtaBbTe oauH koHel, BakyymHoro wnaHra (20) B
oTBepcTue (12) n noBepHUTe ANs dukcauum, Jpyron
KOHeL, WwnaHra (20) BcTaBbTe B OTBEPCTUE KPbILLKN
KOHTeHepa Ans NpoayKToB M NOBEPHUTE ANs dnK-
cauuu (puc. 8).

HaxwmuTe kHonky (14) «Bakyym n ynakoBkay, npu
3TOM 3aropuTcs UHAMKaTop KHonku (14), nocne oT-
KauKun BO3dyxa U3 KOHTeWHepa, MHAVKATOp MOoracHeT.

Mpumevanusn:

- BO BpeMsi BakyyMUpoBaHus, ByaeT cribilleH Lwym
paboTatoLLieii Mommbl, 3TO HOpPMaribHOE SIBIIEHNE;

- eCcnu HeobXxoAMMO OCTaHOBUTL NPOLIECC BaKyyMu-
poBaHusA NpoayKTa, ewwé pa3 HaxmMuTe KHonky (14)
«Bakyym un ynakoBkay.

[Mocne BakyyMupoBaHUsi KOHTEVHEpPaA, NOBEPHUTE U

BbIHbTE BaKyyMHbIN WnaHr (20) 13 KPbILIKN KOHTENHe-

pa u otBepcTus (12).

Mo okoHYaHUM paboTbl BbIHETE BUSIKY LUHYpa nuTa-

HUS U3 BMEKTPUHECKON PO3ETKM.

PEXXWUM 3ANAWAKU U BAKYYMUPOBAHMUSA MPO-
AYKTOB C XNOKOCTbIO

BHUMAHMUE!

- TMo ymonyaHwio, Npyv BKIOYEHUM BakyymaTopa B
3reKTPUYECKYI0 PO3ETKY YCTaHaBNMBAETCS PEXUM
«CyXOii ynakoBKW», Npu 3TOM 3aropaeTcsi MHAuKa-
TOp KHOMKM (15) «Cyxoi».

- [Mepepn ynakoBKkow «BNaXHbIX NPOAYKTOBY,
HaXMuTe KHorky (15) «Pexum» v Bbibepute Tvn
npoaykTa «BnaxHbli», Npy 3TOM 3aroputcs CBETO-
BOW MHAMKATOP.

3ananka nakeToB C XUAKOCTbIO

[Ana xpaHeHUs XUAKUX NPOAYKTOB MOXHO MCMOMb30-
BaTb TOMbKO PEXWUM 3ananku naketa.

YcTaHOBWTe BakyymaTop Ha Kpai ctona.

OTKpOWTE BEPXHIO KPbILLKY (1), HaXaB ogHoBpe-
MeHHO Ha dmkcaTtopsl (10) (puc. 1).

B BakyyMHbIVi nakeT HanewTe X1AKOCTb U NOMecTUTe
Kpal naketa Ha HarpeBaTenbHbI anemeHT (5), 3a-
KpOWTE BEPXHIO KPbILLKY (1) A0 Lienyka dukcaTo-
poB (10) (puc. 7).

MakeT pacnonoxwuTe Tak, 4ToObl €ro BEpXHSA YacTb
ocTaBanach Ha CTose, a HWKHSS BUCena B BO3ayXe.
Bo Bpems 3anaiikv naketa moxet notpeboBaTbcs
NOMOLLb, MOCKOSbKY NakeT HeobxoaMMo npuaepxu-
BaTb CHU3Y.



« [nqa 3anavikv naketa, HaxxmuTe kHonky (13) «Yna-
KOBKa», Mpu1 9TOM 3aropuTcst uHamnkartop kHonku (13),
nocne 3anavikv Kpas NNéHKN, MHAMKATOP NoracHeT.

BakyymupoBaHue NpoayKTOB C XXUAKOCTbLIO

« Ecnu Bbl nnannpyeTe XpaHWUTb XWUOKUA NPOAYKT B
BaKyyMHOW yrnakoBKke B MOPO3UbHOW KaMmepe XOso-
AWInbHUKA, HanpumMmep, MOpC U3 Arod, B 3TOM ciny4vae
npeaBapuTenbHO 3aMOPO3bTe XUOKUNA NPOAYKT.

* [locTaBbTe NakeT BepTUKanbHO B MOPO3UIbHYIO
Kamepy xonoguiibHuKa, nocrie 3aMmopo3kn npoayKra
€ro MOXXHO BakKyyMnpoBaThb.

* [lo okoHYaHWM paboTbl BbIHETE BUNKY LWHYpa nuTa-
HWSA U3 BNEeKTPUYECKON PO3ETKU.

YUCTKA nyxon

+ [Mocne okoH4aHWsi paboTbl, BbIHETE BUIKY LLIHYpa
MUTaHUS N3 ANEeKTPUYECKON PO3ETKN N [OXKAUTECH
OCTbIBaHUSA Bakyymaropa.

*  OTKpoWTe BEPXHIOKO KPbILWKY (1), HAXaB OgHO-
BpeMeHHO Ha dmkcaTopsbl (10) (puc. 1) n BblHbTE
CbEMHBI NoaaoH (4).

« [pomoiTe CbEMHbIN NOAAOH (4) TENMOW BOAON C
HeWTpasibHbIM MOIOLUM CPELCTBOM, OMOMOCHUTE U
npocyLnTe. YctaHoBUTE NOAAOH (4) Ha MecTo.

* BepxHuit (6) 1 HWXHWI (9) yNNOTHUTENbHbIE 3NeMeH-
Thl NPOTPUTE BMAXHON TKaHbIO, NOCNE YEero BbITpUTE
Hacyxo.

« [poTpuTe KOpnyc BakyymaTopa BrnaXHOW TKaHbH,
nocne 4Yero BbITPUTE HACYXo.
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+ [Ins YMCTKM Kopnyca BakyymaTopa 3anpeLiaercs
ucnonb3oBaTb abpasnBHbIE YNCTSILLIME CPEACTBA MU
pacTBopuTENN.

* He ponyckavite nonagaHus XXWAKOCTU B KOPMYC
Bakyymaropa.

XPAHEHUE
BHUMAHMUE!

- He xpaHuTe BakyyMHbIN yNakoBLLMK C 3aKPbITON
BEPXHeW KpbILLKON (1), 3TO COKpaLLaeT CPOK CIyx-
6bl YNNOTHATENbHBIX NPOKNaAoK (6 1 9).

- Ecnu ynnotHuTenbHas npoknagka (6 nnu 9) npu-
Luna B HETOAHOCTb, 3aMeHUTE eé.

+ MMepepn Tem, kak y6paTb BakyymaTop Ha XpaHeHwue,
y6eauteck B TOM, YTO KOpPMyC Bakyymatopa u Cbém-
HbI NOAAOH (4) YnCTble U cyxue.

« [ns yno6cTBa npu XxpaHeHUn BakyymaTtopa, Bbl
MOXeTe NOMECTUTb LUHYP NMUTaHUs B OTCEK Ans ero
XPpaHeHWs, PacnonNOXEHHbIN Ha HYDKHEN YacTu Kopry-
ca Bakyymaropa.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXnafHOM MecTe,
HEOoCTYNHOM ANsA AeTel U NMoAen C orpaHnyYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM.

PekomeHAaLuM 0 cpokax XpaHeHUsi NPOAYKTOB

MpoaykTbl X 6e3 Ba- X|
KYYMHOI YyNaKkoBKu

B BaKyyMm-
HOW ynakoBke

Celpble NpoAyKThbl ( B  Kamepe npu P
Type ot 3 go 7°C)
Msco (roBsiauHa, 2-3 gHs 8-9 oHeit

CBUMHUMHA, BapaHuHa)
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Msico nTuubl 2-3 gHa 6-9 gHeit Msico (roBsiguHa, 5-6 mecsaueB 15-20 mecsiueB
CBUWHWHA, 6apaHuHa)
Pbiba 1-2 gHs 4-5 nHa
Msico nTuubl 4-5 mecsiues 12-15 mecsues
Kon6aca B ynakoBke 7-15 gHeit 25-40 pHen
Poiba 3-4 mecsaua 10-12 mecsiueB
KonGacHasi Hapeaka 4-6 pHa 20-25 pHen
OBoLLy 1 pyKTbI 8-10 mecsiues 18-24 mecsiues
Teepable copTa cbipa 15-20 gHeit 25-60 pgHen
MpuMeyaHue: Cpoku XpaHeHUsI NPOOYKTOB NpuBeaeHbI
Osoum 1-3 Ana 7-10 Arieit TOMbLKO ANs Crpasku
DpyKTbI 5-7 gHei 14-20 gHen
HeMCﬂpaBHOCTVI M cnocobbl nx ycTpaHeHus
lFoToBble Gnioaa ( B  kamepe npum TY-
pe ot 3 o 7°C)
F b B Cnoco6bl ycTpa-
Msico 3-5 gHeit 10-15 aHen MPUYUHBI HeHus
Cynbl 2-3 gHst 8-10 aHen Mpw BKNOYEHUN - OTCyTCTBME Bnek- - BcraBbre B anek-
B 3MEKTPUYECKYIO TpU4eCTBa B PO3ETKE. | TPUHECKYIO PO3ETKY
MakapoHbl, puc 2-3 gHsa 6-8 gHei PO3EeTKY, MHAVKaTOPbI - Bunka wypa nuta- 3aBEAOMO VCrnpaBHbIN
He 3aroparoTcs. MU He BCTaBEHa 10 3NEKTPUHECKMI
TopTbl 1 AecepTbl 2-3 pHst 6-8 aHe KOHLIA B BMEKTPHYE- npuGop.
CKYIO PO3eTKY. - Y6egutecsb, 4to
Cyxue npoaykTbl B CyXoM MecTe npy Temne-
o BUrIKa WHYpa NUTaHnsa
patype ot 23 go 27 °C) - BepxHas kpbiluka He NOTHO BCTABNEHA
3aKpbiTa.
Xne6 1-2 gHs 6-8 gHen B ANBKTPUECKyIo
po3eTKy.
Kpynb! 5-6 MmecsiLeB 1ropn - 3aKkpoWTe BEpPXHIO
KpbILUKY A0 CpabaTbl-
Myka 4-5 vecsiues 1ron BaHUs PUKCaTOPOB.
CyXxodpyKTbl, Opexu 3-4 mecsiua 1ropn
NpoAyKThI (;  Kamepe npu

remnerpa'rype ot1-16 go-20 °C)
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BakyyMHbIit Hacoc
pa6oTaer, a naket He

- HekauecTBeHHbIi
LIOB Ha []HE NaKeTa.

- Y6eauTech, YTO HUX-
HM LLIOB Ha nakete

TakeT HEBO3MOXHO
BCTaBUTbL B BaKyy-
marop.

- MakeT cnuwkom
KOPOTKUI.

- Y6egutech, 4to
[NUHa naketa
[l0CTaTouHa Ans TOro,
4TOBbI AOXOAUTE A0
LeHTpa noAnoHa Ans
cbopa kanenb. Beerna
VCTOMb3yiiTe NakeT ¢
3anacom no AnuHe Ha
5-8 caHTUMeTpOB.

BakyyMUpyeTcs. - MaKeT He nomewéH repmMeTuyeH.
B BaKyyMHbIii KaHan. - Y6eauntecs, 4To
- OBpasosanmcs BepXHWiA kpaii naketa
CKITagKN B MecTe :2;‘)@";2:: BaKyym-
3anaiiku naketa.
- BepxHsist U HUXKHSS ;f::;s:':s;im:;
YNNOTHUTENbHbIE NPO- Top, paCﬂpaEﬂﬂz‘{'e
KNajikn YCTaHOBMEHb!
ero, Bo nabexaHne
HENpaBIrLHo, Ha NOSIBNEHNS CKNaaoK.
npoknagkax umeroTcs
NOCTOPOHHWe npea- - Mpexne Yem npu-
MeTbl. CTYNUTb K BaKyyMHOIA
- BepxHsst kpbllka He ﬁ:zkoske, ybenurece,
3aKpbITa. YNNOTHUTENbHBIE
NPOKMaaKM MosiHO-
CTbHO BCTaBMNEHbl U HA
HWUX HET NOCTOPOHHUX
npeaMeTos.
- 3aKpownTe BEPXHIOK
KpbILLKY A0 cpabaTbi-
BaHUA PUKCATOPOB.
YNnoTHUTENbHbIE - YNnoTHuTenbHble - BbiHbTE yNoTHY-

npoknaakn aedopmn-
poBaHbI.

NPOKMazaKN MOryT ae-
chopmupoBaTLCS Npu
NOCTOSIHHO 3aKPbITOM
BEpXHeW KpbiLLke
Bakyymaropa.

TenbHble NpoKnaaKu,
nepesepHUTe X 1
yCTaHOBUTE Ha MECTO.

- 3ameHunTe ynnoTHu-
TenbHble NPpoKnaaku.

Mocne Toro, kak naket
3aBaKyyMUpoBaH, BO3-
AyX cCHoBa nonagaet
B Nakert.

- He kayecTBeHHbIi
LIOB B MeCTe 3ananku
nakera.

- Ha BHyTpeHHeit
CTOpOHe naketa
cressl BNary, xupa,
NaHUPOBOUHBIX
cyxapei n T.n.

- OcTpble yacTn
npoAyKTa NPOTKHYNN
naker.

- BoamoxHoe 6po-
XEHIE UCMIOPYEHHOI
enbl.

- Korpa Bbl BCTasns-
eTe nakeT B Bakyyma-
TOp, pacnpaensiite
ero, Bo nsbexane
nosiBNeHnsi cknagok.

- Beerga cneaute

3a Tem, 4Tobbl Ha
BHYTPEHHEN CTOpoHe
naketa, B MecTe
3anaiiku, He Gbino
BMaru, xupa v T.n

- Ecnn nakeT npoko-
10T, 3aMeHuTE ero Ha
HOBBIN.

- Beera cneaute 3a
Ka4ecTBOM MPOAYKTOB
nepez X ynakoBKoiA,
CBOEBPEMEHHO yTUMN-
3UPYITE UCMOPYEHHBIE
NPOAYKTLI.

Maket nnasutcs B
MecTe 3ananku.

- HarpeBatenbHblit
3MeMeHT He ycnen
OCTbITb.

- BakyymHas nnéuka
VNN BaKyyMHble
nakeTbl He COOTBET-
CTBYIOT Temnepatype
3anankv B JaHHOM
BakyymaTope.

- Bcerga penaite
HeBonbLLIoN nepepbiB
nepep creaytowei
YNaKoBKOWN NPOJYKTOB.
- MicnonbayiiTe Tonbko
KayeCTBeHHyIo Ba-
KYYMHYIO NAEHKY Ui
BaKyyMHble NakeThl.
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KOMMNEKT MNOCTABKMU

1. Bakyymatop — 1 Wwrt.

2. BakyyMmHbIf wnaHr — 1 wr.

3.  YnnoTtHuTenbHas npoknagka — 1 Wwr.
4. PynoH BakyyMHOW NnéHkv — 1 WT.

5. WHcTtpykuma no akcnnyatauum — 1 wt.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« OnekTtponuTanue: 220-240 B ~ 50/60 'y,

* HomuHanbHas notpebnsiemas mowHocTb: 140 BT

» CreneHb paspsixeHus Bosgyxa — 80 klla

* MakcumanbHas WrprHa BakyyMHOro naketa — 28 cm

YTUNU3ALUA

Y106kl NPeaoTBpaTUTL BO3MOXHbBIN Bpesd
OKpYXXatoLLEeN cpeae Uin 300poBbIo

M0AEN OT HEKOHTPONMUPYEMOW YTUIU3aALMU
OTXO/10B, MOCIe OKOHYaHWsi CpoKa CryKObl
YCTPOCTBA WU 3MIEMEHTOB MUTaHMUS (€CIK
BXOAST B KOMMNJIEKT), HE BbiGpackiBaiTe nx
BMecTe C 06blYHbIMY BbITOBLIMM OTXOAaMM, nepeaante
np1BOop 1 3NIEMEHTLI NUTaHKS B Crieuuanv3npoBaHHbIe
NYHKTbI AN AanbHenWwen yTunmsaumum.

OTxoppl, 0bpasytomecs Npu yTunmsaumm nsnenvn,
noanexar obssarensHomy c6opy ¢ nocneayoLen
yTunuaaumen B ycTaHOBNEHHOM MopsiaKe.

[ns nony4eHns AONOMHUTENBHON MHdopMaLummn 06
yTUNM3auum AaHHOTo npofdykTa obpatntech B MECTHbIN
MYHALMNAnUTET, crnyx0y yTunmaaumum 6bIToBbIX OTXOA0B
UNK B MarasuH, rae Bbl npnobpenu AaHHbIN NPOAYKT.

MpounsBoauTenb coxpaHsieT 3a coboil Npaso U3me-
HSITb AN3aiH, KOHCTPYKLMIO 1 TEXHUYECKWE XapaKTe-
PUCTUKM, He BNMsIOLLME Ha O6LUME NPUHLMMBLI paBoTbl
ycTponcTaa, 6e3 npeasapuTensHOro yBeLOMIEHUS.

Cpok cnyx06bl ycTponcTBa — 3 roaa
[laTa npoun3BoACTBa yKkasaHa B CEPUITHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHust Kaknx-nmbo HemcrnpaBHOCTEW
HeobxoaMmo 0bpaTUTbCA B aBTOPU3UPOBAHHBI CEPBUC-
HBIA LEHTP.



BAKYYMATOP BR5071

Bakyymatop - a3blk-TYniKTiH >Kapamabinblk Mep3imMiH
y3apTyFa apHanfaH Kypbinfel. BakyymmeH opanfaH
eHiMaep GanfbIHABIKTEI CakTanabl XXoHe aAeTTeri cakray
XaraannapbiMeH canbICTbipfaHaa anTaprbikTan y3ak
yakbIT geviH 6yniHbenai.

CUNATTAMACDI

YKorapfbl Kaknak

KbICKbILL XaKTay

Keckiw

AnblH6anb! bifiFan TaMLbICbIHA apHarnFaH Haya

MakeTTepai AaHekepneyre apHanfaH Kbi3ablpy

ANEeMeHTi

Xorapfbl Thifbl3AafbiLL 31IEMEHT

Bakyymablk nneHka opambiHbIH 6enimi

Bakyymablk apHa

TeMeHri Tbifbl3aarbIlL 3fEMEHT

0. >Koraprbl kaknakTbl GekiTy TyiMeci (con xakTa

)KeHe OH XakTa)

11. Backapy naHenikyMbIC PEXUMi UHOMKaLMSIChI

12. BakyymablK TYTIKTi KOCyFa apHarnfaH Tecik

13. [eHekepney pexuMiH Kocy Tyhmeci «Opay»

14. Bakyympay/opay pexuMmiH Kkocy Tyinmeci «Bakyym
XaHe opay»

15. A3bIK-TYNIKTi opay pexumiH TaHgay Tynmeci
«Kyprak / blnFanabi»

16. XyMbic pexumiH 6onabipmay Tyimeci «bonapip-

may»

arON =

0PN

17.

18.
. Kocankbl Thifbl3aafbill 311eMeHT
20.
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BakyymaTopablH XyMbIC KYWiHIH MHAUKATOPbI
«MHpvkaTop»
Bakyymablk nneHka opambl

KoHTelHepaeH ayaHbl CopyFa apHarnfaH BakyyMablK
KyObIpLLEK



Bakyym
Ynakoska 1 ynaKosKa PexuM OTwmena Mramkatop

OO0

13 14 15 16 17 18 19 20




. 8088¢
A ———

88688

Cyp. 4

Cyp.5

Cyp. 7 Cyp. 8
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KAYIMNCI3AIK LWWAPATAPBI XX8HE MNANR-
OAJIAHYFA BEPY X©HIHOET| H¥CKAY-
JIbIKTAP

Bakyymaropabl nanpanady angbiHaa nanpanadyra
Gepy XkeHiHAeri HycKaynbIKNeH MYKUAT TaHbICbIHbI3,
OKbIfaHHaH KeliH, OHbl Gonaluakra nanaanaHy yiliH
cakTan KOWbIHbI3.

KypbInfFbiHbl OCbl HyCkaynblkTa 6asiHaanfaHgam, OHbIH
Tikenen TaranblHbl GOMbIHLIA FaHa NanganaHbiHbI3.
Bakyymatopab! Aypbic kongaH6ay oHblH 6y3binybiHa,
XoHe nalpanaHyLbiFa Hemece OHbIH MYTKIHE 3UsH
KEenTipyre aken Cofybl MyMKiH 8He Keninaik xaraaibl
6onbin Tabbinmanabl.

3atTaHbaaa kepceTinreH KypbinfbIHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

KypbinfbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae nanganaHyra
TbIbIM canblHagbl.

KypbInfFbiHbl Han3aral kesiHae nanganaHy yCblHbIn-
Mawnabl.

Bakyymatopabl Kypfak, Teric xaHe TypakTbl 6eTke,
Kby Ke34epiHeH, allblK KanblHHaH XaHe Tikenemn
KYH CoyrneciHeH anbIC xepae OpHaTbIHbI3 KoHe
KONAAHbIHbI3.

Bakyymatopabl opHaTKaH kesfe KypbliFbiHbIH 6aprbik
XafblHaH WwamameH 10 cm 60c opbIH KanablipbiHbI3.
KypbInfFbIHbI KbIbITY acnantapbiHbIH, alblk OTTbIH

HeMece Xblny Ke3AepiHiH Tikenen xaHbliHaa nanga-
naH6aHbI3.

Bakyymatopabl asposonbaap nanganaHbinarbiH
Hemece To3aHAaTaTblH Xeprepae, coHaaii-ak Te3
TyTaHaTblH CybIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThliibIM canblHagbl.

KypbInfFbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xoHe
6acka fja MexaHWKarnblk acepriepaeH cakTaHpl3.
Xenire KocblIfiFaH KypbiFbIHbI, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

BakyymaTtop KoprycbiH, kyaTTaHablpy 6aybiH xaHe
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacbiH CyFa Hemece
Kes-kenreH 6acka CyiiblKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfFbiHbI @CyMnik pakoBUHACbIHA XaKblH Xepae,
XyblHaTbIH Genmene, 6accenHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbINFaH ChiibIMAbIbIKTAPFa XakblH Xepae
nanganaHbaHbi3.

Erep kypbInfbl CyFa Kynan ketce, Aepey KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH alLacblH 3MeKTPp Po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onagbl. KypbinfbiHbl TEKCEPTY HEMece XeHAeTy
YLUIH CepBUC opTanblfbiHa XYTiHIHI3.

Kyvin kany biKTuMangbinbiFeiH 6onapipMay yiiH
BaKyyMaToOpAblH ASHEKepreyLLi aneMeHTiH XXyMbIC
KesiHae ycTayFa TbiibIM canblHabl.

KyaTtTaHablpy 6aybl bICTbIK 6eTTepre xoHe xuhasablH
OTKip KMEKTEPIHE TUIIH BonabipMaHbI3.
KyaTtTaHablpy 6ayblH YKbINTbl YCTaHbI3, Bypansin
KanyblHa oI 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6aybiH
Me3sriniMeH Ty3€eTin OTbIPbIHbI3.



KyaT cbiMbIH BakyymaTtopbl TacbiManaayra
apHanfaH TyTka peTiHae nanganaHyfra TblbiM
canblHagbl.

Kypbinfbl KOpNyCblH, KyaTTaHAbIpy BayblH xaHe KyaT-
TaHAbIpy GaybiHbIH ALLACbIH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfFbiHbl NanganaHbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angbiHaa anekTp XeniCiHeH axbipaTbiHpI3.
KypbInfFbiHbI 3NEKTpP XeniCiHeH axblpaTkaH kesae

Tek xeni 6ayblHbIH allacblHaH YCTaHbI3, XaHe

OHbl 3MNEeKTp po3eTkacbiHaH abainan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHaH TapTnaHbi3 — By OHbIH
3aKbiMAaHyblHa aKenin, Kbicka TYMbIKTanybiH TyaAbl-
pybl MYMKiH.

YKeTkisiniM xuHakTanbiMblHa KipeTiH BakyyMaTopablH,
GenLekTepiH FaHa KonaaHbIHbI3.

Bakyymatopabl MesrinimeH Tazanan TypblHbI3.
BananapablH Kayinciagiri ywiH kantama petinge nan-
fAanaHbinaTbiH, NONM3TUIEH NakeTTepai kagaranay-
CblI3 KanablpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapfra nonuatunex
nakeTTepMEH Hemece kanTamarsblk YIAipMeH oiiHayFa

pyKkcaT eTnenis. TyHWbIFY Kayni 6ap!

KypbinFbl 6ananapaplH naganaHybiHa TaFaibiHAan-
MarFaH.

KypbInfFbiHbI OMbIHLLbLIK PETiHAE nanganaHyFa xon
6epmey YLUiH, 6Gananapabl kaaaranaHbI3.

Bananapra Kypbifbl )XyMbIC icTen TypFaH kesge
MoTOpIbIK 610K KOPNYChIH, KyaTTaHAbIpy HaybiHa
X8He KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbklH ycTayFa pykcaT
eTneHia.
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+ Erep xyMbIC iCTen TypraH KypbinfFbiHbIH XaHblHAa 6ana-
nap Hemece MyMKiHAiKTepi WwekTeyni agampap 6onca,
OHa epekile Hasapaa GonblHpI3.

* XyMbIC icTey yaKbITbiHAA XOHE XKYMbIC LIMKNAepi apa-
cblHAaFbl y3inicTepae KypbinfFbiHbl 6ananapabiH, Korbl
XKETNEeNTiH Xepre opHanacTblPbIHbI3.

» [leHe, Xyike HemMece caHa MYMKIHAIKTepi TomeHaeTin-
reH TynranapapbiH (6ananapabl koca anfaHia) Hemece
onapaa Texipubeci Hemece binimi 6onmaca, erep onap
6akbinaHbaca Hemece onapAblH kayincisairi yiwiH xayan
GepeTiH TyIFaMeH acnanTbl nanganaHy Typarnbl Hycka-
ynbikTap G6epinreH 6onmaca, acnan onapablH nangana-
HyblHa apHarnmMaraH.

+ Bakyymatopabl kongaHap anapliHaa KyaT CbIMblHbIH,
GyTiHAiriH Tekcepinis. Kyattanabipy 6aybl 3aksiMaaHaa,
kayin TyabipMay YLiH OHbl AaiiblHAAYLLbI, CEPBUCTIK Kbl3-
MeT Hemece Ganamansl GinikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.

»  KypbInfblHbl ©34iriHEH XeHaeyre ThibiM canbliHagbl.
KypbinfbiHbl ©34irHEH GenLekTEMEH|3, Ke3- KENreH akay-
nbikTap nanga 6onFaHaa, coHaan-ak Kypbinfbl KynaraH-
HaH KeWiH, OHbl AMNEKTP XeniCiHeH aXblpaTbiHbI3 XXaHe
CepBuC opTanblfblHa XYTiHIHi3.

+ 3akbiMaaHyapbl 6onabipmay YLiH, KypbiFbiHbl 3aybITTbIK
KanTamajaa faHa TacbiMangaHbi3.

» KypbinfbiHbl CanKbIH XaHe Kyprak xxepae, 6ananapablH
XOHe MYMKIHAIr WwekTeyni agamaapablH KOMbl XeTNenTiH
Xepae cakTaHbl3.

K¥PbIFbl TEK T¥PMbICTbIK MAAOANAHYFA FAHA
APHATFAH, KYPbIJFblHbl KOMMEPLUANbIK HEMECE
3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA MAAOATNAHYFA ThIA-
bIM CANbIHAOBI.
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ATFALL PET NTANOANY ANObIHOA

KypbinfbiHbI TOMEH TeMnepaTypaaa TacbimangaraH-
HaH KeWiH HeMece caKTaFaH 6oncaHbI3, OHbI KanTa-
MajaH WhbiFapblHbI3 XaHe NanpganaHy anasiHaa 3
cafaTTaH KeM emec yakbIT KYTiHi3.

KypbInfFbiHbl kanTamaaaH LbiFapblHpI3 XaHe 6apnblk
KanTama matepuanaapbliH XOWbIHbI3.

3aybIT KanTaMacblH cakTan KOMblIHbI3.

Kayincisgik wapanapsl MeH nanganaHyra 6epyre
KaTbICTbl YCbIHBICTAPMEH TaHbICbIHbI3.
YKnHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

KypbInfbiHbl 3aKbIMAAHYbIHA KaTbICTbl TEKCEPIMN
anblHpI3, 3aKkbiMaaHybl 6onFaH XKafganaa oHbl xenire
KOCMaHpI3.

Kypbinfbiga kepceTinreH KyaTraHabIpy kepHeyi napa-
MeTprepi aNeKTp XeniciHiH napameTpnepiHe caiikec
KeneTiHiHe Ke3 KeTKi3iHi3.

BakyymaTopablH KOpMyCblH Con AbIMKbIN Lybe-
peKneH CypTiHi3, coaaH KeniH KypFaTbin CYpPTiHi3.

BAKYYMATOP TAFAAbIHOATbIMbI

- BakyymaTop — 6yn nakeTTeH Hemece BakyyM-
[OblK KOHTEeHepAeH ayaHbl KETIPETIH Kypbinfbl
(KeTKi3iNiM XMHaKTanbIMblHa KipMenai), COHbIH,
apkacblHAa eHimaep OTTeriCi3 cakTanagbl, OCbl
peTTe onapablH cakTany mMepsimi y3apagbl.

- Erep ci3 Taramabl ayaga cakracaHbl3, onap Tes
xenre keyin ketegi, 6anfblHAbIFbIH XOFanTaabl
XoHe ayafafbl OTTEeriHiH acepiHeH ToTbIFaabl,

BaKyyMMEH opariaH Taramgap 6anfblHAbIKTbI,
[OpyMeHAepAi cakTanabl )XaHe afeTTeri cakray
XafFgannapbiMeH canbiCTbipFaHaa antapnblkran
y3aK yakblT 601bl Gy3binvaiiap.

- Bakyymatop eTki3inimMiHiH XXWbIHTbIFbIHA BaKyyM-
OblK NNeHka opambl Kipefi, OHbIH KeMeriMeH Ci3
KaxKeTTi MernLepae nakeTTep xacan anacbl3.

- Bakyympay npoueci kapananbim - eHimaep
BaKyyMAblK NakeTKe canblHafbl, 0N opay COHblHAA
[oHekepreHeai Hemece KOHTENHePAEeH aya copbl-
naabl (KeTKi3iniM XuHakTanblMblHa Kipmengi).

- Bakyymabik opay TypucTik canapnapga nangansi
6onagpl, BakyymablK NakeTke KyxaTTapabl, akLua-
Hbl, CipiHKenepai, Aopi-aapmeKTepai, kapTaHbl,
KoMnacTbl xaHe T. 6. canyra 6onaabl.

EckepTtne: erep ci3 yanbl TenedoHabl Hemece cMapT-
oHAbI OpaFbIHbI3 Kence, Byn xarfganaa Bakyymablk
NakeTTEH ayaHbl LUblfapyFa ThilbIM canblHaabl, BakyyM-
[OblK NAaKeTTeH ayaHbl KONIMEH anbin TacTar, OHbIH LWETiH
[oHeKeprey yCblHbInaapl.

- Bakyymablk opay aHTVKBapIblk 3epreprik 6yi-
bIMAapAbl Hemece MoHeTanapAbl cakray YLiH
naviganaHyra 6onaapl, 3eprepnik 6yibimgap
Hemece KOMMNeKLUAnbIK MOHeTanap yakbIT eTe
Kene kapanmangsbl.

BAKYYMATOPAbI MANOANAHY BOMbIHLIA
MAHbI3bl KEHECTEP

- A3bIK-TyNiKTi BaKyyMMeH opamac 6ypbiH, KOMbIHbI-
30bl MYKUSIT XKybIHbI3, KOngaHbinaTbiH 6apnblk ac



YW Kepek-KapakTapblH XybIHbl3, COHbIMEH KaTap
Kecy TakTacblHbIH GETiH WalbIHbI3 XaHe T. 6.

- Bakyymapik opay eHimai Kbi3ablpy NpoLeciH
GaceHaeTe anManabl, COHAbIKTAH opayaaH KeniH
GipaeH eHiMAi TOHA3bITKbILLKA HEMece My34aTKbILL
KamepacblHa canblHbI3. OHiMaepai BakyymablK
opayaa 6enme TemneparypacbiHaa CakTamaHbi3.

- OHiMaepaiH cananbl Aypbic 6ony yLiH onapabl
TOMeH Temneparypaja caktay maHpl3abl. Erep ci3
TaraMmabl TOHA3bITKbIWTa +4°C-O0e Hemece oaaH
TOMEH TeMrepaTtypaja cakracaHbl3, OHAa MUKPO-
opraHvu3MaepAiH ecyi anTapnbikTan TeMeHaeyi
MYMKiH. Erep ci3 Taramabl My3gaTkbill kamepaga
-17°C TemnepaTypajaa cakracaHpl3, oHaa 6yn
Temnepartypa MUKpPOOpraHu3maepai entipmenai,
Gipak onapaplH ecyiHe xon 6epmenai.

Bakyymablk opayAa a3bIK-TYmiKTi Xi6iTy xaHe
KbI3AbIpY

- A3bIK-TYNIKTI My3AaTKbILL Kamepaja cakTaraHHaH
KeliH onapAp! TOHA3bITKbILLTA HEMECe MUKPO-
TOMNKbIHABI NELUTE epiTy Kepek.

- Tes bysbinatbiH TaFamaapabl 6enme Temnepary-
pacbiHAa epiTneHis.

- Erep ci3 Taramapl Xi6iTy YLUiH MAKPOTONKbIHABI
neLuTi KONAaHCcaHbI3, OHbl MUKPOTONKbIHABI MELLKe
canmac 6ypblH BakyyMablk nakeTTi GipHeLue
KepAeH TecCiHi3 Hemece CoMKeHiH 6ip GypbILbIH
KEeCiHj3.

- OHiMaepae «bICTbIK HyKTenep» nanga 6onmac
YLWUiH cyieri 6ap eTTi Hemece Mainbl Taramabl
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Kbl3AbIpy YLUIH MUKPOTONKbIHABI NeLTepai nanaa-
naHbaHbI3.

KaTThb! ipiMWIiKTiH BakyymAabIK opaybl

- Ci3 ynkeHipek BaKyymablK NakeT xacaw anacbi3,
TeK BaKyymblK NaKeTTiH MOPIIeHreH XMeriH Keci,
ipIMLUIKTI anbin WhiFbIHBI3. Keneci opayaa ipiMLikTi
BaKyyMAblK NakeTke canblHbl3 Aa, OHbl kaliTaaaH
BaKyyMAaHbI3.

EckepTne: xymcak ipimwwiktep aHaapobTbl 6akTepu-
Anapabl XyKTbIpy kayrniHe 6annaHbICTbl BakyyMAabIK
opayra >xapamangpil.

ET neH 6anbIKTbl BakyymablK opay

- EH xakcbl HaTuXere Kon xeTkidy yLiH eTTi Hemece
GanblKTbl Bakyymaay angbliHaa eHiMai My3aaTkbiLl
Kamepara 1-2 caraTka KOMbIHbI3.

EckepTne: Bakyymablk opayaaH KewiH cublp eTiHiH TyCi
OTTeriHiH ofanyblHa GainaHbICTbl Kaparbl MyMKiH,
6ipak 6yn 6yniHyaiH 6enrici emec.

KekeHicTepai BakyymabIk opay

- KekeHictepai xxnHamac 6ypbIH, onapabl GipHelue
MWUHYT BOWbI CybIK KaliHaraH CyFa canbin Koo
YCbIHbINaapl, 6yn KekeHicTepAiH A8MiH, TYCiH XaHe
KYPbINbIMbIH >KOFanTybl MYMKIH (hepMeHTTepAiH,
XKYMBbICbIH TOKTaTagbl.

- Mblicansl, KbipblkkabarT, ryngi Kelpblkkabat Hemece
BpOKKONK KbipblkkabaTbl CUAKTLI KekeHicTepai
KbiCka yaKbIT iLliHAe angbiH-ana bynay yCbiHbina-
Abl, COAaH KeliH KeKeHiCTepAi CyblK kalHaraH cyFa
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1-2 MUHYTKa canbin KoMbIHbI3, Byn onapab! nicipy
npoueciH TokTataabl. Bakyymabl opamagaH 6ypbiH
apTbIK binFanabl Karas cynriMeH Hemece Kyprak
Ly6epekneH anbin TacTaHbI3.

Ci3 kekeHicTepaiH 6enrini 6ip MenwepiH naketke
opaw anacbl3, Hemece YIKeHipek nakeTTi konaa-
HyFa Gonagbl, coaaH KemiH kekeHicTepai oaaH api
cakTay YLUiH KaiTagaH opayfa 6onagpi.

EckepTne: aHaapobTbl GakTepusnapabl XKyKTblpy kayni-
He BannaHbICTbl GanfbiH caHblpayKynakTap, nusi3 xeHe
capblMcak BakyyMblk opayFa xxapamangbl.

XemicTepai Bakyymabik opay

Kewmictepgi Bakyymaay anabiHaa kabbiFbiH
apLubin TacTay yCbiHbINaAbl, byn cakray Mep3iMiH
y3apTagpl.

YKymcak xemictepai My3aaty kesiHae onapabl
TOHA3bITKbILTLIH My3AaTKbllbIHA 1-2 cafaTka
angbiH ana KolraH AypbIC, coAaH KeviH onapabl
opan, kanTagaH My3AaTKblLLKa canbiHbI3.
Mbicanbl, Bakyymablk opayaa XaHfakrap Hemece
[SHAI Aakbinaap Kyprak, cankbliH, kapaHFbl xxepae
cakTanca, onapblH cakrany Mep3simi aptagbl.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

BakyymaTtop cyMbIKTbIKTapabl BaKyyMaayfFa apHan-
MaraH, Tek a3 CyMbIKTbIFbl 6ap binFangbl eHiMaepai
Bakyympayra 6onagbl.

Bakyympay npoueciHae BakyyMablk kamepara a3
MernLiepae CyMbIKTbIK, HaH yriHaici Hemece 6acka

Tamak GenLekTepi CiHeli, COHAbIKTaH binFangbl
eHiMAepAi ap opayaaH KeiH anbiH6anbl actayabl
(4) Tasanan OTbIPbIHbI3.

CyWbIKTBIKTbIH BaKyyMaTop KOPMyCbIHbIH, iLLiHE
TUtoiHe xon 6epmeHi3 — 6y oHbIH Gy3binybliHa
aKenyi MyMkiH!

BACKAPY MAHEMNIHAEN TYWUMENEPAIH (11)
CUNATTAMACHI

[aHekepney pexumiH kocy Tynmeci (13) «Opay»

MneHka opamMbiHaH NakKeT xacaraHaa, NakeTTiH 6ip
LWeTiH AaHekepney yuwiH (13) «Opay» TynMeciH
6acbIHbI3.

[neHkaHbl AdHeKepney npoueci kesiHae, kaxeT
6onFaH xaffanaa, nneHkaHbl JoHekeprey
npoLeciH TokTaTy ywiH (13) «Opay» TyiMeciH
6acbIHbI3.

(13) «Opay» TYMMECIiHIH Xapblk MHAMKATOPbIHAA
eKi uHaMKaumsi pexumi 6ap:

1. lHavkaTop yHeMi xaHbIn Typaabl - BakKyyMAblK NakeT-
TiH AoHeKepney pexumi Kocblnaabl, NakeT AoHeKepreH-
FEHHEH KeniH, UHAUKaTOp CeHeA,.

2. 'HanKaTop XbINbIAbIKTanabl - «KigipTy» pexumi
KOCbINAbI.

Bakyympaay/opay pexumin kocy Tynmeci (14) «Ba-
KYYM XaHe opay»

©Himaepai Hemece 3aTTapabl Bakyymaay Hemece
[oHekepney YLiH (14) «Bakyym xaHe opay»
TyrMeciH 6acbiHpI3, NpoLecc asikTanFaHHaH KeniH



BaKkyymzay/opay pexvMi aBTomaTTbl Typae eLleai.
- Kes kenreH yakpiTTa (14) «Bakyym xaHe opay»
TyMMeciH kanTa 6acy apkbinbl Bakyymaay/opay
npoueciH TokTatyra 6onagbl.
- (14) «Bakyym xaHe opay» TYMMECIHIH apblK
VHAMKATOPbIHAA eKi MHAMKaUUs pexumi bap:

* 1. lHaukaTop yHeMi >xaHbin Typagbl - BakyymablK
nakeTTi Bakyymaay/opay pexumi Kocblnaapl, nakeTTi
BaKyyMaaraHHaH/opafaHHaH KewiH nHavkaTop
CceHefi.

e 2. \HankaTop XbINbINbIKTaNAb! - «KigipTy» PexuMmi
KOCbInpl.

Opay pexumiH Tanaay Tynmeci «Kyprak / blnFanabi»
(15)

- OHiMAi opay pexuvmiH TaHaay yuwiH (15) «Pexum»
TyMeciH 6acbiHbI3, TaHAanfaH opay pexumi
TUICTi HamKaTop WwambiMeH «Kyprak/blnFangbi»
kepceTineai.

Xymbic pexumin 6onabipmay Tynmeci «Bonabip-
may» (16)

- TynmeHi (16) «bonapipmay» 6acy apkpinbl Bakyy-

MaTopAbIH XKYMbICHIH TOKTaTyFa Gonagpi.

BakyymaTopAbIH XXYMbIC KYWiHiH XXapblK UHAMKATO-
pbl «MHankaTop» (17)

- Xapblk nHgvkatopsbl (17) xorapfbl kaknak (1)
xabblFaH kesae Kocbinaabl, erep BakyyMmaTopabiH
XoFapfbl kaknarbl (1) xabblk 6onmaca, nHgvukaTop
(17) xaHbanabl >xeHe BakyymaTop KOCbinManbl.
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BAKYYMATOPObI MANOANAHY

BakyymaTop KOpryCbiHbIH TOMEHT i XafblHAaFbl cakTay
OpHbIHAA OpHanackaH KyaT CbiMbIH anblHbl3 XaHe
OHbl TOSbIK Y3blHAbIKKA TY3€TiHi3.

Bakyymatopabl Kyprak, Teric xaHe TypakTbl b6eTke,
XbIny Ke3aepiHeH, allblK XarnblHHaH XoHe Tikenen
KYH COyneciHeH anbIC XepAe OpHaTbIHbI3 XaHe
KonaaHbIHbI3. BakyymaTtopabl opHaTkaH kesae
KYPbINFbIHLIH 6apnblk xafbiHaH WwamameH 10 cv 6oc
OpbIH KanablpbiHbI3.

KaxeT Bonca, KyaT CbIMbIHbIH aLlacblH 31eKTP
poseTkacblHaH OHal LUbIFapbIn any YLUiH, 31eKTp
po3eTKacblHa OHal Kon xeTiMainik 6ony kepek.
BekiTkilwTepai (10) 6ip yakbiTTa 6acy apkbinbl
XOFapfbl kaknakTbl (1) awwbiHbI3 (cyp. 1).

KblcaTbiH >xakTayabl (2) keTepiHi3, BakyyMablK nneHka
opamacsblH (18) 6enimre (7) canbiHbI3, KblCaTbIH
akTayabl (2) 6ocaTblHpI3.

MneHkaHbIH LWeTi KbI3ablpy anemeHTiMeH (5) kabaTTa-
CbiM, BaKyymMaTop KOPMyCbiHaH Can LWblIfbiN TypaTbIH-
[al eTin NneHkaHbl TapTbiHbI3 (Cyp. 2).

BekiTkilwTep (10) BacbinFaHwa ycTiHri kaknakTbl (1)
*abbIHbI3 (cyp. 3).

KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allacblH 311eKTp po3eTkachl-
Ha ThIfbIHbI3.

MneHkaHbIH WweTiH AaHekepney yuwiH (13) «Opay»
TyMMeciH 6acblHbI3, OCbl peTTe TYMMEHIH MHAVKATOPbI
(13) xaHagbl, NneHKaHbIH LWeTiH ASHeKepnereHHeH
KeWiH nHamkaTop ceHeai.
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EckepTne: erep gaHekepney canacbi3 6onca, ci3
anabiHFbl AoHekepneyaeH 6ipa3s KaLbIKTbIKKa LEriHin,
nneHka xaHafaH AaHeKepnen anachl3.

BekiTkiwTepai (10) 6ip yakbiTTa 6acy apkpinb
XOFapfbl kaknakTbl (1) awwbiHbI3 (cyp. 1).

MneHkaHbl KaXeTTi y3blHABIKKA CO3bIHbI3 (Cyp. 4), 5-8
caHTUMeTpnNik opayfa apHarnFfaH eHiMMeH CarnbICTbl-
praHaa apKallaH y3blHbIpaK NneHkaHbl nanganady
yCbIHbINaabl (cyp. 6).

MneHkaHbl kecin anMac 6ypblH, KeckilTiH (3) nneHka-
HbIH, COM HEMECE OH XafblHAa eKEHiHe KO3 XeTKi3iHi3
(cyp. 4).

MneHKaHbl ycTan TYpbiHbI3 XaHe NNeHKaHbl ke-
ckiluneH (3) cbipfbITbIHBI3 (Cyp. 5).

OHIMAEPLI BAKYYMOAIN OPAY

©OHimai fanbiHAanFaH BakyyMAablK NakeTke canblHbI3,
NakeTTiH AaHeKepneHbereH xarblH Ty3€eTin, BakyyM-
Ablk apHarFa (8) canblHbI3 (Cyp. 6), apKkallaH NakeTTiH,
[OHeKeprneHy OpPHbIHbIH Ta3anbifblH, MakeTTe
KaTnapnapAaelH 6onmaybiH xeHe anbiH6anb actay-
OblH (4) TasanbiFbiH kagaranaHbl3. Bakyymartopabl
KONAaHFaHHaH KewiH apkallaH anbiH6anbl actayabl
(4) Tazanan oTbIPbIHbI3.

Erep Bakyymablk nakeTTe aya ken 6onca, 6yn
Xaffanaa nakeTTeH apThlk ayaHbl Cbifbin Tactay
YCbIHbINaAb!, 6yn BaKkyyMAablK COPFbIHbIH XXYMbICbIH
XeHinaeteni.

BekiTkilwTep (10) 6acbinfFaHwa ycTiHri kaknakTol (1)
XabbIHbI3 (Cyp. 7).

«BakyyM xaHe opay» (14) TyMeciH 6acbIHbI3, OCbl
peTTe TYMMeHiIH nHaukatopbl (14) xaHagpl, naket
[OHEKEepIeHreHHeH KeiH MHauKaTop CeHepi.
OpkallaH Bakyymaay pexumaepi apacbiHaa y3inic
)KacaHblI3 XaHe XoFapfbl kaknakTbl (1) albiHbI3, Gy
KbI3AbIPY 3NeMEHTIHIH (5) Tonblk cankbiHAaybl YLUiH
KaxeT.

EckepTnenep:

- BaKyympay KesiHae >XyMbIC iCTENTIH COPFbIHbIH
Lybl ecTineai, 6yn kanbInTbl Xafnaw;

- oTKip XuekTepi 6ap 3aTTapabl BaKyyMMeH opay
KesiHAe BaKyymablK NakeTTi )KyMcak amopTu3aLm-
AnaHaTblH MatepuanmMeH (Mbicansl, lWybepekneH)
KOpFaHbI3, 6y BaKyyMAbIK NakeTTiH Ke3aencok
TecinyiHe xon 6epmenai;

- erep eHimai Bakyymaay npoLeciH ToKTaTy Kaxet
6onca, «Bakyym xaHe opay» (14) TyiMeciH Tarbl
6ip pet 6acbIHpI3.

BekiTkilwTepai (10) 6ip yakbiTTa 6acy apkbisbl

XOFapfbl KaknakTbl (1) albiHbI3 (Cyp.1) XaHe eHimi

6ap BakyymMAblK NAKeTTi LWbiFapbin anbiHbi3. OHiMi

6ap nakeTTi TOHa3bITKbILLKA HEMECE TOHA3bITKbILLTbIH

My3AaTKbILW KamepacbklHa canbiHbi3 («BAKYYMA-

TOPObI nanganaHy 6ovibiHLA MaHbI3abl KEHeCTEP»

GeniMiH >xaHe a3blk-TYNIKTiH XapamabInblK Mep3iMi

Typanbl Hyckaynap KeCcTeciH kapaHpi3).

XKyMbIC asikTanfaHHaH KeliH kyaTtTay 6aybiHbIH alla-

CbIH 3MEKTP PO3ETKACbIHAH LUbIFapbIHbI3.



©HIMAI BAKYYM[AY YLIIH KOHTEAHEPAI MAR-
OANAHY

OHimaepai cakTayFa apHanfaH BakyyMAbIK KOHTEeW-
HepAi AaiblHAaHbI3 (KETKI3iNiM )XUHaKTanbiMblHa
KipmMengi) xxaHe ofaH eHimaepai canbiHpI3.
KoHTeliHep kaknafblH ThiFbl3aan xabblHbI3.
Bakyymabik ky6bipLuekTiH 6ip yLbiH (20) Tecikke (12)
canblHpI3 Aa, 6ekiTy ywiH 6ypaHbI3, KyObIpLLIEKTIH
eKiHLWi yLWbIH (20) eHiMAepre apHanfaH KOHTeHep
KaKnafbIHbIH TeciriHe canblHbi3 Aa, GekiTy yLUiH
6ypaHbI3 (cyp. 8).

«BakyyM xaHe opay» (14) TyiiMeciH 6acbiHbI3,

ocbl peTTe TYMMeHiH uHankaTopsl (14) xaHagasl,
KOHTENHEepAeH ayaHbl LblFapFaHHaH KeriH nHankaTop
ceHeai.

EckepTnenep:

- BaKyympay KesiHOe >XYMbIC iCTeNTiH COPFbIHbIH,
wybl ecTinegi, 6yn KkaneinTbl Xafaan;

- erep eHiMai Bakyymaay NpoLeciH TOKTaTy KaxeT
6onca, «Bakyym xaHe opay» (14) TyiMeciH Tafbl
Gip peT 6acbiHbI3.

KoHTelHepai BakyymaaraHHaH KeliH, BaKyyMablK Ky-

ObIpLuekTi (20) KOHTeNHep KaknafbiHaH XaHe TeCIKTEH

(12) 6ypaHpI3 XaHe LbIFapbIn anbiHpI3.

YKyMbic asikTanfaHHaH KemiH KyaTTay 6ayblHbIH alla-

CbIH 3MEeKTP PO3eTKaCbIHaH LUbIFaPbIHpI3.

C¥MbIFbl BAP ©HIMIOEPAI ASHEKEPIEY XXHE
BAKYYMOAY PEXUMI
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

- ©penki 6oliblHLLIA, BaKyymaTopabl 9MeKTp po3eT-
KacblHa KOCkaH Ke3fie «KypFak opay» pexumi op-
HaTbinagpl, ocbl peTTe (15) «KypFak» TyWMECiHbIH
MHOMKATOPbI XaHagbl.

- «blnfangbl eHimaeppai» opamac 6ypbiH (15) «Pe-
XUM» TyMeciH 6acbiHbI3 xaHe «blnFanapl» eHim
TYPiH TaHA@HbI3, OCbl pETTe MHAMKATOP LiaMbl
XaHagbl.

CyMbIKTbIFbI 6ap nakeTTepai AoaHeKkepney

Cyiblk eHiMAepai cakTay YLiH TeK NakeTTi AoHekep-
ney pexuvMmiH FaHa KongaHyra 6onagpl.
Bakyymatopapbl ycTenaiH WeTiHe KOMbIHbI3.
BekiTkilwTepai (10) 6ip yakbiTTa 6acy apkbinbl
XOFapfbl KaknakTbl (1) albiHbI3 (cyp. 1).

Bakyymablk nakeTke CyMbIKTbIK KyMbIM, NakeTTiH,
LIETiH KbI3abIpy anemMeHTiHe (5) canbiHpI3, XXoFapFbl
kaknakTbl (1) GekiTkilwTep (10) BacbinFaHwa xa-
6bIHbI3 (CYyp. 7).

MakeTTi yCTiHri Xarbl ycTenae, an TeMeHri Xarbl aya-
na inyni 6onaTeliHAaw eTin opHanacTbIpbiHpbI3. [MakeTTi
[oHekeprney kesiHae KeMek KaeT 6onybl MyMKiH,
cebebi nakeTTi TOMEHT i XafblHaH yCTay Kepek.
MakeTTi AsHekepney yuwiH (13) «Opay» TyimMeciH
6acbiHbI3, OCbl peTTe TyWMEHIH nHamkatopsbl (13)
XaHafbl, NNeHKaHbIH LWETIH AoHeKeprereHHeH KemiH
VHAKUKATOpP CeHedi.

CyMbIKTbIFbI 6ap eHimaepai Bakyymaay

Erep ci3 cyiiblk eHiMAi Mbicarnbl, XXUAEK CyCbiHAAPbIH-
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[a cakTayabl BakyyMablk opayaa TOHa3bITKbILITHIH
My34aTKbIL KamepacblHAa, cakTayapl )xocnapna-
caHbI3, 6yn xafganda cymblk eHiMai angbiH ana
My30aTbIHbI3.

MakeTTi TOHa3bITKbILITHIH MY3[4aTKbILL KaMepacbiHa
TiriHEH KOWbIHBI3, HIMAI My3AaTKkaHHaH KeniH OHbI
Bakyymaayra 6onaabl.

YKymbIC asikTanfaHHaH keniH KyaTttay 6ayblHbIH alla-
CbIH 3MEKTP PO3eTKaCbIHaH LUbIFAPbIHbI3.

TA3APTY XOHE KYTIMI

KyMbIC asikTanfaHHaH KemiH KyaT CbIMbIHbIH allachlH
3MeKTp po3eTKachblHaH LUbIFapbIn, BakyymaTop
cankblHaaraHLa KyTiHi3.

BekiTkilwTeppi (10) 6ip yakeiTTa 6acy apkpibl
XOFapfbl kaknakTbl (1) aLbiHbI3 (Cyp. 1) XaHe anbiH-
6anbl actayabl (4) WhiFapbi3.

Bapnblk anbiH6anb! actayabl (4) Xbinbl CyMeH aHe
GenTapan XyfbliLl 3aTNEH XYbIHbI3, LIANbIHbI3 XaHe
KypFaTbiHbI3. AcTayabl (4) OpHbIHA KOWbIHbI3.
YKofaprbl (6) xxoHe TemeHri (9) TbiFbI3AarbILL ane-
MEHTTepAi AbIMKbIN LWybepeKneH cypTiHi3, cogaH
KeWiH KypFaTbin CYpPTiHi3.

BakyymaTop kopnycblH AbIMKbIN WybepekneH
CYPTiHi3, codaH KeWiH KypfaTbIn CypTiHi3.
BakyymaTtop kopnycblH Tasanay yLwiH abpasueTi Ta-
3anarblll 3aTTapAbl HeMece epiTKiluTepAi konaaHyra
ThIfbIM CanblHagbl.

CyMBIKTBIKTbIH BaKyymMaTop KOprycblHa TYCYiHe Xor
B6epMeHi3.

CAKTAY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- Xorapfbl kaknarbl (1) xabblk BaKyymMapbIK
ThIfbI3AAFbILLTEI CaKTaMaHbI3, 6yn ThiFbI3AaFbILL
TecemaepiHiH (6 xaHe 9) KbI3MeT eTy Mep3iMiH
KbiCkapTagbl .

- Erep Thifbi3garbil Tecem (6 Hemece 9) xapamcbi3
6orca, oHbl aybICTbIPbIHbI3.

+ Bakyymartopabl caktayFa anbin komMmac 6ypbiH, Ba-
KyymaTop Kopnycbl MeH anbiH6anbl HayaHblH (4) Tasa
XoHe Kyprak eKeHiHe ke3 XeTKi3iHi3

+ Bakyymartopabl caktay kesiHae biHFanbl 6ony yLuiH
KyaT CbIMbIH BaKyymMaTop KOPMyCbIHbIH TOMEHTi
XafblHOa opHanackaH cakray 6eniMiHe Kotora
6onagbl.

+ KypbinfbiHbl CankbIiH XaHe Kyprak xxepae, 6bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAr LWekTeyni agamaapablH Komn
XKETNEenTiH Xepae cakTaHbI3.

©Himaepai cakray mep3iMi Typanbl YCbIHbICTap

©Himaep Bakyymabik opay-

ChbI3 caKTay

BakyymabIk opayaa
cakray

LLInki eHiMaep (TOHa3bITKbIW KamepacbiHAa 3-TeH 7°C-ka AewiHri
Temnepatypaga cakray)

ET (cublp eTi, Wwotuka 2-3 KyH 8-9 kyH
eri, Kon eTi)

Kyc eTi 2-3 KyH 6-9 kyH
Banblk 1-2 kyH 4-5 kyH
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OparnfaH LWyXblK 7-15 kyH 25-40 kyH Kyc eTi 4-5 an 12-15 ait
KecinreH wwyxbik 4-6 kyH 20-25 kyH Banbik 3-4an 10-12 an
KatTbl ipimLuik 15-20 kyH 25-60 kyH KekeHictep meH 8-10 an 18-24 ait
cypbInTapbl Kemicrep
KekeHicTep 1-3 kyH 7-10 kyH EckepTne: eHimaepai caktay mepsimi Tek aHblkTama
XKewmictep 5-7 KyH 14-20 kyH YLiH GeplnreH

[aiibiH Taramaap (TOHa3bITKbIW KaMepackiHAA
TemnepaTypaga cakray)

3-TeH 7°C-Ka pentinri

ET 3-5 kyH 10-15 kyH
Kexenep 2-3 KyH 8-10 kyH
MakapoHpaap, KypiL 2-3 KyH 6-8 kyH
TopTTap MeH fe- 2-3 KyH 6-8 KyH

cepTTep

Kyprak eHimaep (23-TeH 27 °C-ka AeuiHri TemnepaTypana cankbiH,

KypFaK Xepge cakray)

Han 1-2 kyH 6-8 KyH
XKapma 5-6 ait 1 XbIn
¥H 4-5 ait 1 Kbin
KenrtipinreH xewmictep, | 3-4 an 1 XbIn

KaHFaKTap

-16-paH -20 °C-ka

Myspateinsax (My3paTKbIWw
AeliiHri TemnepaTtypaaa cakray)

ET (cublp eTi, wowka 5-6 ait

eTi, kon eTi)

15-20 an

HeucnpaBHOCTM U cNoco6bl UX yCTpaHeHUs

Akaynbik

Mymkin GonaTbiH
ce6enTepi

Xoto Tacinaepi

OnekTp poseTkackiHa
KOCbIfiFaH Keafe MHAa-
KaTopnap >kaH6aiabl.

- PogeTkaaa anekTp
KyaTbiHbIH GonMayb!.

- KyattaHabipy 6aybl-
HbIH allackl ANeKTp
poseTkacblHa TyGiHe
[AewiH canbiHbaraH.

- YKorapfel Kaknak
*abblk emec.

- Xymbic icTen TypraH
ANEKTP KYPbINFbICHIH
AneKTp posetkackiHa
carnbiHbI3.

- Kyattanablpy
6ayblHbIH aluackl
anekTp poseTkackiHa
ThIFbI3 CarbIHbIHA KO3
HKETKI3iHi3.

- BekiTkilwTep icke
KOCbINFaHLLa YCTiHri
KaKnaKTbl KabblHbi3.
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BakyymabIK COpFbl Xy-
MbIC icTengi, an naket
Bakyymaanvanael.

- MakeTTiH TYGiHAET
Tiric canachbia.

- MakeT Bakyymablk
apHara canblH6araH.

- MakeTTi poHekepney
OpHbIHAa BykTemenep
napa 6onasbl.

- Xorapfbl xoHe
TOMEHTi Tbifbl3afbIlL
Tecemaep AypbIC
OpHaTblnMaraH,
Tecemaeppae Gerae
3atTap 6ap.

- Xoraprbl Kaknak
*abblk emec.

- MakeTTeri TemeHri
TiricTiH 6iTey ekeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

- MakeTTiH Xofapfbl

weTi BakyymabIK
KamepaHblH ilWwiHae

EeKeHiHe KO3 XeTKi3iHi3.

- MakeTTi BAKYyma-
TopFa canfaH kesfe,
KaTnapnapasIH naiaa
GonyblH Gonabipmay
YLUiH OHbI TY3€TiHi3.

- Bakyymab! opayab!
6acramac 6ypbiH,
Tbifbl3aafblLl
TecemaepAiH TonbIK
CanblHfaHblHA XaHe
onapablH ycTiHae
Gerge 3aTTapablH
KOKTbIfblHa K83
HKETKI3IHI3.

- BexiTkiwTep icke
KOCbInFaHLLa YCTiHri
KaKnakTbl XabblHbI3.

MakeTTi BaKyymaTopra
cany MyMKiH emec.

- MakeT TbiM Kbicka.

- TaMmLubl HayacbIHbIH
opTackiHa XeTy YLUiH,
NakeTTiH y3blHAbIFb!
XKETKINIKTi ekeHiHe ke3
KETKI3iHI3. OpKaluaH
Y3blHObIFbI 5-8 caH-
TUMETpre apTbifbipak
BonarbiH nakeTTi
naiaanaHblHpI3.

TeifbI3aarblLL TOCEM-
nep pecdopmaumsi-
naHFaH.

- Thifbl3jafbIlL TOCEM-
[niep BaKyymaTopabIH
KOFapfbl Kaknarb!
YHeMi xabblk GonFaH
arganga aegopma-
umsnaHybl MyMKiH.

- Toifbl3parbiLL
Tecemi WhiFapbin
anbiHeI3, onapzae!
aynapblHbI3 XoHe
OPHbIHA KOVbIHbI3.

- ToIfbl3parbiLL
Tecemzi aybICThbl-
PbIHBI3.

MakeT BakyympanfaH-
HaH KewiH, aya
kaliTagaH nakeTke
Tyceqi.

- MakeTTi AaHekepney
OpHbIHAAFbI Tiric
canach3.

- MakeTTiH iLKi XafblH-
Aa binfFan isi, main,

HaH yriHAici xeHe T.

6. 6ap

- OHIMHIH eTKip
GenikTepi nakeTTi
Tecin eTTi.

- By3bifnFaH TaramHbIH
aLlybl MyMKIH.

- MakeTTi Bakyyma-
TOpFa carFaH kesae,
kaTnapnapablH nanaa
GonysiH Gonabipmay
YLLIH OHbI TY3€TIHi3.

- OpkaluaH nakeTTiH
iLLKi xafblHAa,
[iaHeKepney OpHbIHAa
bIfFanabiH, MaiabiH
XoHe T. 6. 0K ekeHiHe
K83 XETKI3iHi3

- Erep naket TecinreH
6onca, OHbl kaHachbl-
Ha aybICTBIPbIHbBI3.

- Opamac 6ypblH
apKallaH eHimaepaiH
canacblH TEKCEPIH3,
ByniHreH eHimaepai
YaKTbIfbl KOMbIHBI3.

MakeT faHekepney
OpHbIHAA epuaj.

- Kblaablpy anemenTi
cankelHaayra
ynrepmeni.

- Bakyymablk nneHka
Hemece BaKyymablK
naketTep GepinreH
BakyymaTtopaarb!
[iaHeKepney Temne-
paTypacblHa ceikec
Kenvenai.

- ©Himpi keneci opay
anablHaa spkawaH
KblCKa y3inic xacaHbl3.

- Tek cananb!
BaKyyMblK MneHKaHb!
Hemece BakyymablK
naketTepai konga-
HbIHbI3.




XETKI3INIM XXUbIHTbIF bl

1. Bakyymatop — 1 AH.

2. Bakyymablk Ky6bipLiek — 1 gH.

3. Touifbl3gafbiw Tecem — 1 aH.

4. Bakyymablk nneHka opambl — 1 aH.

5. TManpganaHy GoibliHWa Hyckaynblk — 1 OH.

TEXHUKANDbIK CUMATTAMATAPDI

« OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 Iy,

* HomuHangblk TyTbiHy KyaTbl: 140 BT

» AyaHbiH paspsarany gspexeci — 80 klla

* BakyymapIK nakeTTiH Makcumangbl eHi — 28 cm

KOOEFE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaHban kapere
acblpyblHaH KopLUaFaH opTara Hemece
apampapablH AeHcaynbiFbiHa 3UsIH KenTip-
Mey YLUiH, KypbINFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
ObIpY aNeMeHTTEpIHIH (erep XUbIHTbIKKa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanfaHHaH
KeWiH onapabl oaeTTeri TYPMbICTbIK KanablkTapMeH Gipre
TactTamaHbl3, acnanTbl XaHe KyaTTaHabIpy aneMeHT-
TepiH ofaH api kegere acbipy YLUiH apHawbl NyHKTTEpre
XibepiHi3.

ByinbiMpaapabl kagere acbipy Kesinae nanga 6onatbiH
kanablkTap 6enrineHreH TopTin GolbIHLLIA Keneci kagere
acblpbiNaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TYPAE XWHayFa
xatagbl.
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BepinreH eHimai kapere acbipy Typanb! KOCbiMLLA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMbICTbIK KangblKTapabl naiiaara acbipy Kbl3MeTiHe
HemMece OCbl eHiMAj caTbIn anfaH QyKEeHre XYriHiHi3.

OHpipyLi anaplH-ana eckepTyci3, KypbInfblHbIH,
[N3alHbIH, KOHCTPYKLIMACHI MEH OHbIH Xanmbl XKYMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTnenTiH TeXHWKanblk cunarTa-

ManapblH ©3repTy KyKblfblH ©3iHe kanablpaabl.

KypbINfbIHbIH KbI3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHpipinreH KyHi cepusinblk HOMipae KepCeTinreH.

Kangaw ga 6ip akaynbikTap TabbinFaH xarganga gepey
aBTOpNaHAbIPbINFaH CEPBUCTIK OPTarbIKKa XYriHy Kepek.
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