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KITCHEN MACHINE BR1501

The kitchen machine with a planetary mechanism

is intended to be used for dough kneading, minced
meat stirring, mixing of various ingredients, cooking of
sauces, mayonnaise, whipped cream, etc.

The planetary mechanism ensures either effective
"heavy dough" kneading or various desserts making.

DESCRIPTION PR

Motor unit

Motor unit lock lever
Operation mode switch knob
Bowl lid installation place
Attachments installation shaft R
Food bowl

Bowl installation place

Base

Bowl lid

10. Food adding opening

11. Dough kneading attachment

12. Mixing attachment

13. Beater

14. Mixing attachment with a flexible edge
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the kitchen machine; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

» Mishandling the kitchen machine can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! A continuous operation should not exceed

3-5 minutes, take a break for at least 10-15 minutes

after two operation cycles.

» Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

» Place and use the kitchen machine only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

» Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

» Do not use the kitchen machine in places where
aerosols are stored, used or sprayed, and in
proximity to inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the kitchen machine operation; this may
lead to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the kitchen machine body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the kitchen machine.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.
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Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the kitchen
machine that will contact food.

Use only the parts supplied with the kitchen machine.

Before installing the required attachment, make
sure the power plug is not connected to an electrical
outlet.

Before using the unit, make sure that all parts of

the kitchen machine are installed correctly and the
attachment is securely fixed.

Be careful when setting the motor unit in the
operation position, avoid any foreign objects to get
between the motor unit and the base of the kitchen
machine.

Before connecting the power plug to an electrical
outlet, make sure the operation mode switch knob is
in the «0» position.

Do not use the kitchen machine to mix hard butter or
frozen dough.

Do not touch the rotating attachment during the
kitchen machine operation, avoid any foreign objects
to get in the attachment rotating zone.

When you have finished cooking food, turn off the
kitchen machine, disconnect the power plug from
the electrical outlet, lift the motor unit and detach the
attachment.

Regularly clean the kitchen machine body and the
parts which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the kitchen machine, check the power
cord integrity. If the power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer, a maintenance
service or similar qualified personnel to avoid danger.
Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.




« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

» Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

» Read the safety measures and operating
recommendations.

» Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

* Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

» Wash the attachments (11, 12, 13, 14), the lid (9), the

bowl (6) with warm water and a neutral detergent,
rinse and dry.
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*  Wipe the motor unit (1) and the base (8) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

USING THE ATTACHMENTS

Dough kneading attachment (11)

» Use the attachment (11) to knead yeast dough or
short pastry, to stir minced meat, etc.

* Mix dry ingredients at a low speed, while kneading
the dough, periodically increase or decrease
the attachment (1) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (3).

Mixing attachment (12)

* You can use the attachment (12) to knead pancake
or biscuit dough or to make mashed potatoes. Adjust
the attachment (12) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (3).

Beater (13)

» Use the beater (13) for whipping cream, egg whites,
puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and
mixing liquid foods. Set the operation mode switch
knob (3) to the maximum attachment (13) rotation
speed.

Ingredients mixing attachment with a flexible edge

(14) (fig. 6)

+ Use the attachment (14) in a similar way as the
attachment (12).
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« The flexible edge on the attachment (14) cleans the
ingredients well from the inside of the bowl (6), so

that the liquid ingredients are stirred more thoroughly.

« The attachment (14) can be used to clean the inner
surface of the bowl (6) after cooking.

ATTENTION! Do not use the attachment (14) to clean
the bowl (6), if the product residues have hardened;
pour water and wait a while for the product residues to
get softened, and then clean the bowl (6) from them.

ATTACHMENTS USAGE

Whisk (13) Light fluffy mixes | Beaten eggs or egg
making. whites, whipped
cream, icing,
mayonnaise.

should not exceed 900 g, the flour to water ratio (flour:
water = 1:0.65).

USING THE KITCHEN MACHINE

Attachment Usage Description
Dough Ingredients Bread, rolls, pizza
kneading mixing and yeast | dough.
attachment dough kneading.

(11).

Ingredients Ingredients Mashed potatoes,
mixing mixing biscuit dough,
attachment shortcrust pastry,
(12). cream icing,
Ingredients confection mix.
mixing

attachment

with a

flexible edge

(14).

ATTENTION!

« Before installing the attachments, make sure that
the power plug is not connected to an electrical
outlet and that the operation mode switch knob (3)
is set to the «O» position.

« This kitchen machine has been designed with
covers for the installation places of additional
attachments (not included), the covers removed
activate the system preventing the kitchen machine
switching-on with no attachment installed. Always
check the correct covers installation before using
this kitchen machine, otherwise it will not turn on.

* The continuous operation should not exceed 3-5
minutes, take a break for at least 10-15 minutes
after two operation cycles.




* Hold the motor unit (1) with your hand and press the

lock lever (2) towards the " [*]" symbol, the motor unit
(1) will be fixed in the upper position.

« Set the bowl lid (9) in its installation place (4) (fig. 1).

« Turn the lid (9) to fix it (fig. 2).

« Set the bowl (6) in its installation place (7) and turn it
clockwise to the «@» position until tight.

« Install one of the attachments (11, 12 or 14) on the
shaft (5), to do this, slightly press the attachment
upwards and turn it counterclockwise until tight (fig.
3, 4). Make sure that the attachment is properly fixed.

* Place the required ingredients in the bowl (6).

» Press the lock lever (3) and hold it, press the upper
part of the motor unit (1), lower it to the operation
position and release the lever (3). Make sure that
the motor unit (1) is securely fixed in the operation
position.

« Connect the power plug to an electrical outlet, the "0"
symbol on the scale of the operation mode switch (2)
will light up.

Note: If the "0" symbol is not lighting up, make sure

that the covers for the installation places of additional

attachments are correctly set and fixed, check that the
power plug is properly connected to the electrical outlet
and ensure that there is voltage in it by plugging-in an
electrical device known as fault-free.

« To activate the kitchen machine turn the operation
mode switch knob (3) clockwise and set the required
attachment rotation speed.
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Note: on the scale of the operation mode switch (3) you
can see the symbols of the recommended operation
speeds for the attachment installed (fig. 5).

* You can add the required ingredients during the
operation through the opening (10) in the lid (9).

« To switch the kitchen machine on for a short time,
turn the operation mode switch (3) to the "P" position.
To switch the kitchen machine off, set the switch (3)
to the "0" position.

Kitchen machine operation timer (fig. 5).

- turn the operation mode switch (3) to the "I"
position, the kitchen machine will be on, the speed
will automatically increase from the minimum to
speed, the operation time is 1 minute.

- turn the operation mode switch (3) to the "II"
position, the kitchen machine will be on, the speed
will automatically increase from the minimum to
speed, the operation time is 2 minutes.

- turn the operation mode switch to the "lll" position,
the kitchen machine will be on, the speed will
automatically increase from the minimum to the
maximum, the operation time is 3 minutes.

Note: the kitchen machine has a smooth start function,
the unit is activated at a low speed, and then the speed
increases to the set one with no liquid ingredients
splashed out from the bowl (6).

» Upon completion set the operation mode switch knob
(2) to the «O» position and disconnect the power plug
from the electrical outlet.
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Hold the motor unit (1) with your hand and press the
lock lever (2) towards the " [*]" symbol, the motor unit
(1) will be fixed in the upper position.

Remove the installed attachment by turning it
clockwise (fig. 4).

Turn the lid (9) and remove it (fig. 2).

Remove the bowl (6) by turning it counterclockwise to
the « [1» position.

Remove food from the bowl (6).

Wash the used attachment and the bowl (6) with
warm water and a neutral detergent, rinse and dry.

CLEANING AND MAINTENANCE

After using the kitchen machine, turn it off by turning
the operation mode switch knob (3) to the «0»
position and disconnect the power plug from the
electrical outlet.

Wash the used attachment, the lid (9) and the bowl
(6) with warm water and a neutral detergent, rinse
and dry.

Wipe the motor unit (1) and the base (8) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

Do not use metal brushes, abrasive cleaners and
solvents to clean the kitchen machine.

Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug in water or any other liquid.
When cleaning the kitchen machine, avoid water and
cleaning agents to get into the motor unit (1) and the
joint between the motor unit (1) and the base (8).

» The attachments (11, 12, 13, 14) and the bowl (6) are
dishwasher safe.

STORAGE

+ Before storing the kitchen machine, make sure that
all attachments and the body are clean and dry.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

ATTACHMENTS USAGE AND BASIC COOKING
RECIPES

Speed Operation Description Attachments
Minimum Slow start For slow
speed ingredients

mixing. Use the
minimum speed
to add flour and
dry ingredients
to the dough, as
well as to add
liquid to the dry
ingredients.




Vs speed; Slow mixing | For slow Pulse mode Short-time The maximum
the timer ingredients operation ingredients
operates for mixing or mode mixing speed
1 minute. stirring. Use at which
The ti these modes to the original
e timer . N
knead yeast or ingredients
operates for o
2 minutes. liquid dough, to may be ground
make mashed alittle.
potatoes,
vegetable puree
etc.
2/4 speed Mixing/ Use this mode Note: the speed and time operation modes given are
Wwhipping ;gt';‘v';‘ife”%ﬁ;k?;d recommendatory and depend on the ingredients used
shortcrust pas,,%, and their amount.
and adding
sugar to egg BASIC RECIPES
whites to make
meringue cakes. Whipped cream
3/4 speed Whipping The mode for » 220 ml cold heavy whipping cream
::E'i';‘g‘;f;‘scun + 40 g (2 tablespoons) sugar, honey or maple syrup
dough and light » 2.5 g (% teaspoon) vanilla sugar
cake creams. - Cool the bowl (6) in a freezer for at least 20
minutes.
y ou - - Place all ingredients in the bowl (6).
aximum uicl e operating _ . .
speed: whipping mode to make Use the attachment (13) to whip the cream until
The timer beaten eggs done.
operates for or egg whites, - The cooking time is about 1 minute at the
3 minutes. whipped cream,

icing and
mayonnaise.

maximum attachment (13) speed.
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Basic biscuit dough recipe

4 eggs (room tempered)

225 g powdered sugar

225 g flour

10 g (2 teaspoons) baking powder

225 g room tempered margarine or soft butter.

- Mix eggs, powdered sugar, baking powder and
butter using the attachment (12 or 14).

- Cooking time/operation mode: the timer operates
for 1 minute;

- Add flour to the mix and proceed.

- Cooking time/operation mode: the timer operates
for 2 minutes.

Basic pizza dough

200 ml warm water

14 g yeast

5 g (1 teaspoon) salt

300 g flour

A little bit unrefined olive oil

- Place all ingredients in the bowl (6) and mix them
at a low speed using the attachment (11).

- Cooking time/operation mode: The timer operates
for 1 minute;

- Continue to knead the dough until the flour is
completely mixed with the ingredients.

- Cooking time/operation mode: - the timer operates
for 2 minutes.

Note: these recipes, speed and time operation modes
are recommendatory, the cooking time is approximate
and depends on the ingredients used and their amount.

DELIVERY SET

Kitchen machine — 1 pc.
Bowl — 1 pc.

Bowl lid — 1 pc.
Attachments — 3 pcs.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
» Maximum power consumption: 1200 W
» Bowl capacity: 8 liter

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
I the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the unit and the
batteries to specialized stations for further recycling.

ahrhoN=

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.



For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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KUCHENMASCHINE BR1501

Die Kiichenmaschine mit einem Planetenmechanismus
ist zum Teigkneten, Hackfleischriihren, Mischen
verschiedener Zutaten, Zubereiten von Sofen,
Mayonnaise, Schlagsahne usw. bestimmt.

Der Planetenmechanismus ermdglicht sowohl das
effektive Kneten von «schwerem Teig» als auch das
Zubereiten verschiedener Desserts.

BESCHREIBUNG 5o

1. Motoreinheit

2. \Verriegelungshebel der Motoreinheit

3. Betriebstufenschaltergriff .

4. Behalterdeckel-Aufstellplatz

5. Aufsatzaufstellwelle

6. Nahrungsmittelbehalter Y EE T,
7. Behalter-Aufstellplatz

8. Boden 8
9. Behalterdeckel

10. Einfllléffnung

11. Teigknetaufsatz

12. Mischaufsatz

13. Schlagbesen

14. Mischaufsatz mit flexibler Kante
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Kiichenmaschine benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmafig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

Missbrauch des Kiichenmaschines kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

ACHTUNG! Ein ununterbrochener Betrieb soll
3-5 Minuten nicht tGiberschreiten, nach zwei
Betriebszyklen machen Sie eine Pause von
mindestens 10-15 Minuten.

Es ist nicht gestattet, das Geréat draufRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Stellen Sie den Kiichenmaschine auf eine
trockene, ebene und standfeste Oberflache fern
von Warmequellen, offenem Feuer und direkten
Sonnenstrahlen und benutzen Sie ihn ebenda.
Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Kiichenmaschine an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlrzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Liftungsoéffnungen

am Gerategehause wahrend des
Kiichenmaschinebetriebs ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Kiichenmaschinegehause,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.



Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Kiichenmaschines nicht.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spllen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Kichenmaschineteile sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten
Klchenmaschineteile.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
gewlnschten Aufsatzes, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Gerateverwendung,
dass alle Teile der Kiichenmaschine korrekt installiert
und der Aufsatz sicher befestigt sind.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Motoreinheit

in die Betriebsposition bringen, lassen Sie keine
Fremdkdrper zwischen der Motoreinheit und dem
Boden der Kiichenmaschine gelangen.

Bevor Sie den Netzstecker an eine Steckdose
anschlielen, vergewissern Sie sich, dass der
Betriebstufenschaltergriff auf «O» eingestellt ist.
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Es ist verboten, die Klichenmaschine zum

Mischen von harter Butter oder gefrorenem Teig zu
verwenden.

Es ist verboten, den drehenden Aufsatz wahrend
des Klichenmaschinenbetriebs zu beriihren, lassen
Sie keine Fremdkdrper in den Aufsatzdrehbereich
gelangen.

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach der
Nahrungsmittelzubereitung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben Sie
die Motoreinheit an und trennen Sie den Aufsatz ab.
Reinigen Sie das Kiichenmaschinegehause und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmanig.
Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktuten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fur
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Das Gerat ist fir Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Kiichenmaschine verwenden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerat selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

+ Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Machen Sie sich mit den Sicherheitsmanahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

+ Prifen Sie die Vollstandigkeit.

+ Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

» Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zusétzlichen
MafRnahmen erforderlich.

» Waschen Sie die Aufsatze (11, 12, 13, 14), den
Deckel (9) und den Behalter (6) mit Warmwasser
und einem neutralen Reinigungsmittels, spilen und
trocknen Sie sie ab.



« Wischen Sie die Motoreinheit (1) und den Boden (8)
mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

NUTZUNG DER AUFSATZE

Teigknetaufsatz (11)

« Verwenden Sie den Aufsatz (11), um Hefen- oder
Murbeteig zu kneten, Hackfleisch zu rihren usw.
* Mischen Sie trockene Zutaten mit niedriger
Geschwindigkeit, beim Teigkneten erhdhen
oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (1) regelmaRig, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (3) drehen.

Mischaufsatz (12)

* Verwenden Sie den Aufsatz (12) zum Kneten
des Pfannkuchen- und Biskuitteigs sowie
zum Kartoffelplireezubereiten. Stellen Sie die
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (12) durchs
Drehen des Betriebstufenschaltergriffs (3) ein.

Schlagbesen (13)

» Verwenden Sie den Besen (13) zum Schlagen
von Sahne und Eiweil}, Zubereiten von Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise und So3en sowie
zum Mischen von flissigen Nahrungsmitteln. Stellen
Sie die maximale Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(13) mit dem Betriebstufenschaltergriff (3) ein.
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Mischaufsatz mit flexibler Kante (14) (Abb. 6)

+ Benutzen Sie den Aufsatz (14) dhnlich wie den
Aufsatz (12).

+ Die flexible Kante am Aufsatz (14) reinigt die Zutaten
gut von der Innenseite der Schale (6), wodurch die
flissigen Zutaten griindlicher gemischt werden.

+ Mit dem Aufsatz (14) kann die Innenflache der
Schale (6) nach der Nahrungsmittelzubereitung
gereinigt werden.

ACHTUNG! Es ist verboten, den Aufsatz (14)

zum Reinigen der Schale (6) zu verwenden; beim
Erharten der Nahrungsmittelreste kdnnen Sie diese
von der Schale (6) entfernen, indem Sie Wasser
eingielen und eine Zeitlang bis zur Erweichung der
Nahrungsmittelreste warten.

AUFSATZVERWENDUNG

Aufsatz Ver

Teigknetaufsatz

().

Zutatenmischen Brot, Brotchen,
und Pizzateig.
Hefenteigkneten
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abgenommenen Deckeln wird ein Sperrsystem
gegen Einschalten der Kiichenmaschine

ohne Aufsatz aktiviert. Priifen Sie immer die
korrekte Deckelaufstellung, bevor Sie diese
Klichenmaschine benutzen, da sich die
Kichenmaschine sonst nicht einschalten lasst.
Ein ununterbrochener Betrieb soll 3-5 Minuten
nicht Gberschreiten, nach zwei Betriebszyklen
machen Sie eine Pause von mindestens 10-15
Minuten.

Mischaufsatz (12). Zutatenmischen KaptodensHoe
Zutatenmisch- niope, Tecto
. ANns GucksuUTOB,
aufsatz mit
NecoYHoe TecTo,
flexibler KpemoBasi rmasype,
Kante (14) P YPe,
cMmeck Anst npuro-
TOBIEHWS KOHET
Besen (13) Zubereitung von Schlageier
leichten oder -eiweil,
Schaummis- Schlagsahne,
chungen. Glasur,
Mayonnaise.

Anmerkung: das maximale Mehlgewicht zum
Teigkneten soll 900 g nicht tiberschreiten, das Mehl-
Wasser-Verhaltnis (Mehl:Wasser =1:0,65).

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

ACHTUNG!

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen
der Aufsatze, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist und der
Betriebstufenschaltergriff (3) auf «O» eingestellt ist.
» Die Konstruktion dieses Kiichenmaschinenmodells
sieht die Deckel fiir die Aufstellplatze der
Zusatzaufsatze (nicht mitgeliefert) vor, bei

Halten Sie die Motoreinheit (1) mit Ihrer Hand und

driicken Sie den Verriegelungshebel (3 2) zum Symbol
», die Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position

ein.

Stellen Sie den Behalterdeckel (9) auf den Aufstellplatz

(4) auf (Abb. 1).

Drehen Sie die Deckel (9), um ihn zu befestigen (Abb.

2).

Stellen Sie die Behalter (6) an seinen Aufstellplatz (7)

auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die «

-Position bis zum Anschlag.

Stellen Sie einen der Aufsatze (11, 12 oder 14) auf der

Welle (5) auf, driicken Sie dazu den Aufsatz leicht nach

oben und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn

bis zum Anschlag (Abb. 3, 4). Vergewissern Sie sich,

dass der Aufsatz sicher befestigt ist.

Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter

(6).



« Dricken Sie den Verriegelungshebel (2) und
halten Sie ihn fest, driicken Sie auf den oberen
Teil der Motoreinheit (1), lassen Sie sie in die
Betriebsposition herunter und lassen Sie den Hebel
(2) los. Vergewissern Sie sich, dass die Motoreinheit
(1) in der Betriebsposition sicher befestigt ist.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei leuchtet das Symbol «0» auf der Skala des
Betriebsstufenschalters (3).

Anmerkung: wenn das Symbol «O» nicht leuchtet,

vergewissern Sie sich, dass die Deckel der

Aufstellplatze fiir Zusatzaufsatze korrekt aufgestellt und

befestigt sind, stellen Sie sicher, dass der Netzstecker

an die Steckdose korrekt angeschlossen ist, und prifen

Sie die Spannung in der Steckdose durchs AnschlieRen

eines bekanntermalen funktionierenden Elektrogerats.

* Um die Kiichenmaschine einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (3) im
Uhrzeigersinn und stellen Sie die gewiinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein.
Anmerkung: auf der Skala des Betriebsstufenschalters
(3) sind die Symbole der empfohlenen
Betriebsgeschwindigkeiten fir den aufgestellten Aufsatz
(Abb. 5) kennzeichnet.

* Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebsstufenschalter (3) auf «P».
Um die Kiichenmaschine auszuschalten, stellen Sie
den Schalter (3) auf «O».
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Kiichenmaschine-Betriebszeittimer (Abb. 5).

- drehen Sie den Betriebsstufenschalter (3) auf
«l», die Klichenmaschine schaltet sich ein, die
Geschwindigkeit erhéht sich automatisch von
minimaler auf %4 Geschwindigkeit, die Betriebszeit
betragt 1 Minute.

- drehen Sie den Betriebsstufenschalter (3) auf
«ll», die Klichenmaschine schaltet sich ein, die
Geschwindigkeit erhéht sich automatisch von
minimaler auf 4 Geschwindigkeit, die Betriebszeit
betragt 2 Minuten.

- drehen Sie den Betriebsstufenschalter auf
«lll», die Kichenmaschine schaltet sich ein, die
Geschwindigkeit erhéht sich automatisch von
minimaler bis maximaler, die Betriebszeit betragt
2 Minuten.

Anmerkung: die Kiichenmaschine hat eine
Sanftstart-Funktion, das Gerat startet mit niedriger
Geschwindigkeit, und dann erhoht sich die
Geschwindigkeit auf den eingestellten Wert ohne
Herausspritzen flissiger Zutaten aus der Schale (6).

Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) in die
«P»-Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Griff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

Nach dem Betrieb stellen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (3) auf «0» ein und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
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» Halten Sie die Motoreinheit (1) mit Ihrer Hand und

driicken Sie den Verriegelungshebel (2) zum Symbol
», die Motoreinheit (1) rastet in der oberen
Position ein.

« Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 4).

« Drehen Sie den Deckel (9) und nehmen Sie ihn ab
(Abb. 2).

» Entfernen Sie den Behélter (6), indem Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn in die «%»-Position
drehen.

* Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(6) heraus.

» Waschen Sie den verwendeten Aufsatz und den
Behalter (6) mit Warmwasser und einem neutralen

Reinigungsmittel, spilen Sie und trocknen Sie sie ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

» Schalten Sie die Kiichenmaschine nach
dem Gebrauch aus, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (3) auf «O» stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose herausziehen.

* Waschen Sie den verwendeten Aufsatz (9) und den
Behalter (6) mit Warmwasser und einem neutralen

Reinigungsmittel, spilen Sie und trocknen Sie sie ab.

* Wischen Sie die Motoreinheit (1) und den Boden
(8) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, dann
trocknen Sie sie ab.

* Verwenden Sie zum Reinigen der Kiichenmaschine
keine Metallbirsten, Scheuer- oder Losungsmittel.

» Es ist verboten, die Klichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten einzutauchen.

» Lassen Sie beim Reinigen der Kiichenmaschine kein
Wasser oder Reinigungsmittel in die Motoreinheit (1)
und die Verbindungsstelle zwischen der Motoreinheit
(1) und dem Boden (8) gelangen.

+ Die Aufsatze (11, 12, 13, 14) und der Behélter (6)
sind spllmaschinenfest.

AUFBEWAHRUNG

+ Vergewissern Sie sich vor dem Aufbewahren der
Kiichenmaschine, dass alle Aufsatze und das
Gehause sauber und trocken sind.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzugéanglichen Ort auf.



AUFSATZVERWENDUNG UND
GRUNDZUBEREITUNGSREZEPTE

Geschwindigkeit

Betrieb

Beschreibung

Aufsitze

Minimalgesch-
windigkeit

Langsamer
Start

Zum langsamen
Zutatenmischen.
Verwenden

Sie die Minimal-
geschwindigkeit,
um dem Teig
Mehl und
trockene Zutaten
sowie den
trockenen
Zutaten
Flussigkeit
hinzuzufiigen.

2/4
Geschwindigkeit

Schlagen/
Mischen

Verwenden Sie
diesen Betrieb,
um Zucker

und Fett fir
Mirbeteig zu
mischen und
Eiweifd Zucker fir
Schaumgebéack
hinzufligen.

Ya
Geschwindigkeit

Schlagen

Betrieb zur
mittelschnellen
Zubereitung
von Biskuitteig
und leichten
Tortencremes.

Ya
Geschwindigkeit;
die
Timerbetriebszeit
betragt 1 Minute;
Die
Timerbetriebszeit
betragt 2
minuten.

Langsames
Mischen

Zum langsamen
Zutatenmischen
oder -riihren.
Verwenden Sie
diese Betriebe,
um Hefen- oder
fliissigen Teig
zu kneten

oder Kartoffel-,
Gemiusepuree
usw. zu
zubereiten.

Maximalgesch-
windigkeit;

Die Timerbet-
riebszeit
betragt

3 Minuten.

Schnellsch-
lagen

Betrieb zum
Eier-, Eiweil3-,
Sahnesch-
lagen sowie
Glasur-

und
Mayonnaisezu-
bereiten.

Pulsbetrieb

Kurzzeit-
betrieb

Die maximale
Zutaten-
Mischgesch-
windigkeit mit
maglichem
geringem
Zerkleinern
von Ausgangs-
zutaten.
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Anmerkung: die angegebenen Geschwindigkeits- und
Zeitbetriebe sind empfehlend und hangen von den zu
verwendenden Zutaten und deren Menge ab.

GRUNDREZEPTE

Schlagsahne

» 220 ml kalte Doppelsahne zum Schlagen
* 40 g (2 Essloffel) Zucker, Honig oder Ahornsirup
* 2,5 g (V2 Teelbffel) Vanillezucker

Kihlen Sie die Schale (6) mindestens 20 Minuten
lang in einer Gefrierkammer ab.

Legen Sie alle Zutaten in die Schale (6).
Benutzen Sie den Aufsatz (13) und schlagen Sie
die Sahne, bis sie fertig ist.

Die Zubereitungszeit betragt ca. 1 Minute bei
maximaler Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(13).

Biskuitteig-Grundrezept

* 4 Eier (raumtemperiert)

* 225 g Puderzucker

» 2259 Mehl

» 10 g (2 Teeldffel) Backpulver

» 225 g Margarine oder weiche raumtemperierte
Butter.

Mischen Sie Eier, Puderzucker, Backpulver und
Butter mit dem Aufsatz (12 oder 14).
Zubereitungszeit/Betrieb: - die Timerbetriebszeit

betragt 1 Minute.

- Fugen Sie der Mischung Mehl hinzu und setzen
Sie den Betrieb fort.

- Zubereitungszeit/Betrieb: die Timerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.

Basispizzateig

* 200 ml Warmwasser
* 14 g Hefe
* 59 (1 Teelbffel) Salz
+ 300 g Mehl
+ Etwas unraffiniertes Olivendl
Legen Sie alle Zutaten in die Schale (6) und
mischen Sie diese mit dem Aufsatz (11) bei
niedriger Geschwindigkeit.
- Zubereitungszeit/Betrieb: - die Timerbetriebszeit
betragt 1 Minute.
- Kneten Sie den Teig weiter, bis das Mehl
vollstéandig mit den Zutaten vermischt ist.
- Zubereitungszeit/Betrieb: - die Timerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.
Anmerkung: die angegebenen Geschwindigkeits- und
Zeitbetriebe sind empfehlend, die Zubereitungszeit ist
ungefahr und hangt von den zu verwendenden Zutaten
und deren Menge ab.
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LIEFERUMFANG Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
1. Kiichenmaschine — 1 Stk. dieses Produkt gekauft haben.

2. Behélter— 1 Stk. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

3. Behaﬂlterdeckel -1 Stk. Design, die Konstruktion und die das gemeine

4. Aufsétze -3 Stk. Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden

5. Betriebsanleitung — 1 Stk. technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN zu verandern.

« Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

* Maximale Aufnahmeleistung: 1200 W Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
« Fassungsvermdgen des Behalters: 8 Liter angegeben.

ENTSORGUNG Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an

i torisierten Kundendienst.
Um mogliches Schaden fiir die Umwelt einen adforisierien Bundendiens

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

I und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.
Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden

Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
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KYXOHHAA MALWUHA BR1501

KyXoHHasi MaluuHa ¢ NnaHeTapHbIM MEXaHU3MOM Npea-
Ha3Ha4eHa Ans 3aMeLLMBaHWs TecTa, NepemMeLLnBaHns
¢haplua, CMeLIMBaHNS PasnUYHbIX MHIPEANEHTOB, NpU-
rOTOBIIEHWSI COYCOB, MaioHe3a, B3GUTbIX CIIMBOK W T.M.

[MnaHeTapHbIi MexaHn3m obecneynBaeT adhekTnBHOE
3aMeLLMBaHMe KaK «TSHKenoro Tecta», Tak U NpuroTos-
NeHne pasfyHbIX JecepToB.

ONMUCAHUE

1. MotopHbIn 6nok

2. Pblyar doukcatopa MoTopHoro 6rnoka

3. Pydyka nepeknioyatens pexmmoB paboTbl
4. MecCTO yCTaHOBKM KPbILLKM YaLum

5. Ban ansa yctaHoBku Hacagok

6. Yawa gnsa npooykToB

7. MecTo ycTaHOBKM Yalum

8. OcHoBaHue

9. Kpbiwka Yawm

10. OtBepcTue ansa gobaBneHns NpoaykToB
11. Hacapgka ons sameluvBaHus Tecta

12. Hacapgka gns cMeluvBaHus

13. BeHuuk gns B3buBaHus

14. Hacapka onsi cMeLwuvBaHus ¢ rnbKON KPOMKOWA
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepea ucnonb3oBaHNEM KYXOHHOW MalUUHbI
BHUMaTeNbHO 03HAaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO
3KCMyarauum, nocne NPoYTeHUsi COXpaHUTe ero
ANA Ucnonb3oBaHuA B Gyayuiem.

* Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMoMy
HasHa4YeHWIo, Kak N3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne C KyXOHHOM MalLMHON
MOXET NPUBECTU K €€ MorioMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento NN ero UMyLLECTBY W He ABMSeTCs
rapaHTUNHbLIM Cryvaem.

* Y6egmtech, 4To paboyee HaNpPsHXEHWE YCTPOMCTBA,
yKasaHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpshKeH o
areKkTpoceTy.

BHUMAHMUE! Bpemsi HenpepblBHOW paboTbl HE AOMKHO

npesbiwaTth 3-5 MUHYT, Nocrne AByX LMKI0B paboTbl

caenawnte nepepblB He MeHee 10-15 MUHYT.

+ 3anpelyaeTcs MCNonb3oBaTb YCTPONCTBO BHE
nomMeLLeHun.

* He pekomeHayeTtcs ncnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BO
BPEeMSi rpo3bi.

* YcTaHaBnuBawTe U UCMOSMb3YNTE KYXOHHYIO MaLLUNHY
Ha CyXoW, POBHOWN W YCTOWYMBOW NOBEPXHOCTU, BAANN
OT MCTOYHWKOB Tensa, OTKPbITOrO NiameHun 1 NpsMbIX
COMHEYHbIX Nyyeit.

* He ucnonbaynte yCTPOMNCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6nm13ocTy OT HarpeBaTenbHbIX NPUBOPOB, MCTOYHNKOB
Tenna unu oTKPbLITOro MiameHw.

3anpeLyaeTcsi UCMOsb30BaTh KyXOHHYO MALLUVHY B
MecTax, [Ae XpaHsATCs, UCMOSb3YHTCS UK pacnbins-
10TCS a3po305u, a Takke B6GNU3M OT nerkoBocnname-
HSIIOLLMXCS XKNOKOCTEN.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHuWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.

Bo Bpems paboTbl KyXOHHOW MaLUMHbI He 3aKpbi-
BaliTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSI Ha Kopnyce
YCTPOWACTBA, 3TO MOXET NPUBECTU K Neperpesy
anekTpomoTopa.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6€3
npvicmoTpa.

He norpyxanTte kopnyc KyXOHHOW MaLUWHBbI, LUHYP Nn-
TaHWS NN BUMKY LIHYpa NUTaHus B BoAy Wnu niobble
Apyrve XnaKocTu.

He ucnonbayiite ycTpOWCTBO BBIM3M OT KYXOHHOMN
PaKOBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6accenHoB
VNN Apyrmx EMKOCTEN, HaNOMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnun ycTpoicTBO ynano B BoAy, HEMeAneHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYECKoi po3eTku, 1
TOJSIbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO AOCTaTb YCTPOMCTBO M3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP Ar1s1 OCMOTpa
VNN pEMOHTA YCTPOWCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
4YMX NMOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO o6pallanTech Co LUHYPOM NUTaHUs, He
[onyckaiiTe nepekpy4nBaHns 1 nepuoamyecky pac-
NpAMASATE LWHYP NUTaHWS.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh LWHYP MUTaHUSA B Kaye-
CTBE PYYKM AN NEPEHOCKN KYXOHHON MaLLVHbI.



He npukacantechk Kk KOpnycy yCTPONCTBA, K LLUHYPY
MUTaHUSA 1 K BUNKE LUHYpa NUTaHWs MOKPbIMU
pykamu.

OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MNEeKTPOCeTn nocne
MNCNOMNb30BaHWUS U nepes YMCTkol. MNpun oTknoYe-
HWUW YCTPONCTBA OT 3NEKTPUYECKON CeTU AepXUTECh
3a BUIKY LUHYpa NUTaHWUS U akKypaTHO BblHbTE €€
13 311IeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LUHYP
MUTaHNsi — 3TO MOXET NPUBECTU K ero NoBpeXAeHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Mepen nepBbIM NCMOMNb30BAaHNEM YCTPOMCTBA TLa-
TENbHO NPOMONTE CbEMHbIE AeTann KyXOHHON MaLuu-
Hbl, KOTOpble BYAYT KOHTAKTUPOBATL C MPOAYKTAMY.
Vicnonb3yiiTe TONbKO AeTany KyXOHHOW MaLlWHbI,
KOTOPble BXOASAT B KOMMIIEKT MOCTaBKY.

Mpexnae 4Yem yCTaHOBUTb HYXHYIO Hacaaky, yoeau-
Tecb, YTO BUMKA LUHYpa NUTaHWs He BCTaBreHa B
3reKTPUYECKYI0 PO3ETKY.

Mepen vcnonb3oBaHWEM YCTPOCTBa, y6eanTech,
4TO BCe AeTanu KyXOHHOIM MaluWHbl YCTaHOBMEHbI
npaBuUbHO ¥ Hacagka HaaéxHo 3admKenpoBaHa.
Cobntogaiite 0OCTOPOXHOCTb NpY YyCTaHOBKE MOTOP-
Horo 6roka B paboyee nomnoxeHue, He fonyckaiTe
nonajgaHunsi NOCTOPOHHMX NPeAMETOB MexXay MOTop-
HbIM GITOKOM ¥ OCHOBaHWEM KyXOHHOW MaLLMHbI.
Mepen Tem, Kak BCTaBUTb BUIIKY LUHYypa NUTaHNS

B 9MEKTPUYECKYH0 po3eTKy, ybeauTech, YTo pyyka
nepeknoyaTens pexumoB paboTbl ycTaHOBMEHa B
nonoxexHun «0».
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3anpeLyaeTcsa UCMonNb30BaTb KYXOHHYH MaLUUHY
[Oa CMeLUVBaHUsi TBEPAOro CAMBOYHOMO Macna unm
3aMOPOXEHHOTO TecTa.

3anpeLyaertcs npukacaTtbCs K BpallatoLencs
Hacafke BO BpeMs paboTbl KyXOHHOW MalUWHbI, He
[oryckaiiTe nonagaHvsi NOCTOPOHHKX NPeaMETOB B
30HY BpaLLEHUs Hacaaku.

Mo OKOHYaHWUK NPUrOTOBMNEHNS NPOAYKTOB, Bbl-
KITHO4MTE KyXOHHYH0 MaLLWHY, BbIHBTE BUMKY LUHYpa
NUTaHUS U3 NEKTPUYECKOW PO3ETKU, MPUMNOAHUMUTE
MOTOPHBIA BrOK U OTCOEAUHWUTE Hacaaky.
PerynspHo npoBoanTe YMCTKY KOpryca KyXOHHOW
MaLUWHbI U AeTanem, KoTopble GbIM UCMONb30BaHbI
BO BpeMsi paboTbl.

M3 coobpaxeHunin GesonacHOCTM AeTeit He ocTaB-
nARTe NONU3TUIIEHOBLIE NAKETbI, UCTMIONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHME! He paspeluaite geTam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NakeTaMu UMW yNakoBOYHOM NIEHKOM.
OnacHocTb yaylbs!

YCTPOWICTBO He NpeaHasHaveHo A1 UCMonb3oBaHNs
OETbMU.

OcyLiecTBnsiTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOObI He
[0MYyCTUTb MUCMOMb30BaHWS YCTPOWCTBA B KayecTse
UIPYLLIKU.

He paspeluaite getsm npukacatbest K Koprycy
YCTPOICTBA, K LUHYPY MUTAHWS UMW K BIASIKE LUHYpa
NUTaHWs BO BpeMsl paBoTbl YyCTPOMCTBA.
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Bynbte 0co6eHHO BHUMATENbHbI, €Cnvi N06NM30CTH
oT paboTatoLLero ycTponcTBa HaxoaaTcs AeTv unm
nmua ¢ orpaHN4eHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paGoTbl 1 B NepepbiBax Mexay paboummm
LuuknamMu pasmMellainTe yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANs AeTeN.

Mpubop He NpefHasHa4eH AN UCMONb30BaHWS M-
Lamu (Bknoyast 4eTen) ¢ NOHWKEHHbIMU (U3NYECKn-
MW, CEHCOPHbBIMU, NCUXUHECKUMU UMW YMCTBEHHBIMU
CNocoBHOCTAIMU, UMW NPK OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa
UMW 3HAHWUIA, €CIM OHW He HaxoAsATCs NOA KOHTporieM
UMK He NPOVHCTPYKTUPOBaHbI NLIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a UX 6e30nNacHOCTb, 06 UCMOMbL30BaHUN
npuéopa.

[MpoBepsinTe LEeNOCTHOCTb LUHYpa NUTaHUS nepes
MNCMNOMb30BaHNEM KYXOHHON MaluunHbl. Mpy noBpex-
[EHWUU LUHYpa NUTaHWs ero 3amMeHy, Bo nabexaHue
0MacHOCTM, AOMKHbI MPOVU3BOANTL U3FOTOBUTESb,
cepBucHas cnyx6a unu nogobHsbI kBanMUUMpo-
BaHHbIN NepcoHan.

3anpelyaeTcs camMoCTOSITENbHO PEMOHTMPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENbBHO, NMPW BO3HUKHOBEHUW MiOBbIX HEUC-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3N1eKTpoceTn 1 obpatuTech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

Bo n3bexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBOJCKOM YNaKOBKe.

XpaHuTte yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXNagHOM MecTe,
HEAOCTYNHOM ANsA AeTel U NM0AEN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA, 3AMNPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOWCTBO B KOMMEPYE-
CKUX U NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocre TPaHCNOPTUPOBKM UAWN XPaHEHUs YCTPOW-
cTBa Npu oTpULaTenLHON Temneparype, pacna-
KyWTe ero v MofJoXAnUTe He MeHee 3 4acoB nepeq
MCnonbL30BaHNEM.

PacnakyiTe ycTponCcTBO U yaanuTe BCce ynakoBo4-
Hble MaTepwuarnsl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYH YNaKOBKY.

O3HakombTech ¢ Mepamun 6e30nacHOCTU U PeKOMEH-
[auvsiMu No aKcnnyatauum.

MpoBepbTe KOMNNeKTauuto.

OcMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha HanMuyve NoBpeXaeHNN,
NpU HanNM4uM NOBPEXAEHUI He BKIloYalTe ero B
ANEKTPUYECKYIO CETb.

Y6eauTech, YTO yKasaHHbIe NapameTpbl HanpsXkeHus
nUTaHUst yCTPOMCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUM YCTPOWR-
CTBa B aNeKTpMyeckon cetu Yactoton 60 My, HUKakmx
[OMNOMHUTENbHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.



Hacagku (11, 12, 13, 14), kpbiwwky (9), yawy (6) npo-
MOITE TEMMOW Bofdo ¢ AobaBneHNeM HelTpanbHoOro
MOHOLLIEro CpefCTBa, ONOMOCHUTE U NMpoCyLInTe.
MoTopHbIit 6rok (1) u ocHoBaHue (8) NpoTpUTe Msr-
KOW, cnerka BNaXHoW TKaHbto, MOCne Yero BblTpUte
Hacyxo.

NCNONb30BAHUE HACALJOK

Hacapka pns 3amewmnBanus Tecta (11)

Vcnonb3ayiite Hacaaky (11) ana samelumBaHuns
[POXOKEBOTO UMM NECOYHOTO TecTa, NepemMeLLBaHus
dapLua n T.n.

Cyxve nHrpeaveHTbl CMelLunBanTe Ha Manow
CKOPOCTU, MPU 3aMeLUMBaHNN TeCTa NepuoANYECcKU
yBENuYMBanTe UNn yMeHbLUanTe CKOPOCTb BpaLLeHWs
Hacagku (1), NOBOPOTOM pyyku nepekntovarens
pexumoB paboTbl (3).

Hacapka ansa cmewvBaHUs MHrpeaveHToB (12)

Bbl MoxeTe ucnonb3oBaTb Hacaaky (12) ans
3amelUMBaHuA Tecta Ans 6nmnHoB, GUCKBUTOB NN
NpUroToBneHns kaptodenbHoro nope. CkopocTb
BpaLLeHns Hacaakm (12) perynupyiite NOBOPOTOM
pYyyKv NepekntoyaTenst pexuMos paboTsbl (3).

BeHuuk ans B36uBaHus (13)

Vcnone3yiTte BeHuuk (13) Ans B361BaHUS CMNBOK,
ANYHOro bernka, NPUroTOBMEHNS NYAVHIOB, KOKTEW-
new, Kpema, ManioHesa, CoycoB, a Takke Ansi cMe-
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LUMBAHWS XWUAKUX NPOAYKTOB. YCTaHaBnmBanTe pyykomn
nepekntovatens pexvmon paboTbl (3) MakcMmanbHyo
CKOpOCTb BpalleHns Hacaakm (13).

Hacagka ans cMeluvBaHusi UHrPeaMeHTOB € rmbKon
kpomkoii (14) (puc. 6)

Mcnonb3ayiiTe Hacaaky (14) aHanornyHo Hacagke (12).
Gkas kpomka Ha Hacagke (14) xopoLo cumwaeT
VHrpeamneHTbl C BHYTPEHHEN CTOpPOHbI Yawwm (6), B
pesynbTaTe Xuakve UHrpeaveHTsl 6onee TwaTenbHo
nepemeLuMBaloTCs.

Hacagky (14) MOXHO 1Ucnonb3oBaTh AN OYUCTKU BHY-
TPEHHEeN NOBEpPXHOCTM Yalm (6) nocne NpuroToBneHns
NpOAYKTOB.

BHUMAHME! 3anpelyaetcs ncnonb3oBaTtb Hacaaky

(14) pns ouncTkm Yawwm (6), ecnv ocTaTknu NPOAYKTOB
3aTBEpAenu, Ans O4UCTKM Yalum (6) oT 3aTBepaeBLUNX
npoayKToB, HE0BXOAMMO HanWTL BOAY W NOAOXKAATb HEKo-
Topoe BpeMs HeobxoaumMoe Ans pasMsrdyeHns ocTaTkos
NpOAyKTOB.

NCNOJNIb3OBAHUE HACAOOK

Hacagka BasoBbIi OnucaHue
peuent
Hacagka CmelunBaHve Xne6, Gynouku, Tecto
Ans 3ame- VHIPEINEHTOB N | ANS nuuUb!
WNBaHMA 3amelLnBaHne
Tecta (11) [APOXOKEBOTO
TecTa
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Hacapn- CwmeluvBaHve KaptodensHoe
Ka ans VHIPEANEHTOB niope, TeCTo Ans
CMelnBaHus 6BMCKBUTOB, NECOYHOE
MHrpeaneH- TecTo, kpemoast
TOB (12). rnasypb, CMecb Ans
NPUroTOBNEHNS
Hacap-
KoHdbeT
Ka Ans
CMelnBaHus
VHrpeaneH-
TOB C rubKkoi
KpOMKOW
(14).
Benumk (13) MpurotoBnexne BabuTble siiua nnn
Nérkux, Bo3ayLL- ANYHble 6enku, B3GK-
HbIX CMeceit Thie CIMBKM, MMasypb,
MaiioHe3

[OMNONHUTENbHBLIX HAacaaok (Hacafku He BXOAST B
KOMMMNEKT NOCTaBKM), CHATbIE KPbILLKN BKITOYaOT
cmcTeMy BGrOKMPOBKN OT BKIOYEHUS KYXOHHOWM
MaLmHbl 6e3 ycTaHoBNeHHo Hacagku. Beer-

[a nepeq “cnonb3oBaHWeM AaHHON KYXOHHON
MalLUUHbI, NPOBePSITE NPaBUNBbHOCTb YCTAHOBKM
KpbiLLEK, B MPOTUBHOM Clly4ae KyXOHHasi MaluuHa
He BKMIOYMUTCS.

Bpems HenpepbIBHOW paboThbl HE AOMMKHO Npe-
BbIWaTh 3-5 MUHYT, Nocne AByX LUMKMIOB paboTbl
caenante nepepbiB He MeHee 10-15 MUHYT.

MpuMeyaHue: MakcManbHbIi BEC MyK/ AMNs 3aMeLLn-
BaHusa Tecta He gomkeH npesbiwate 900 r, cooTHOLLe-
HWe Mykm ¢ Bogon (myka:eoga = 1:0,65).

MCNONb30OBAHUE KYXOHHOW MALLWUHbI

BHUMAHMUE!

Mepepn ycTaHoBKOW Hacagok ybeamTech B TOM, YTO
BUIIKa LUHYpa NUTaHUsi HE BCTaBlIeHa B 3rIeKTpuYe-
CKyI0 PO3€ETKY, @ pyyka nepekrnoyaTensi pexnMoB
paboTbl (3) ycTaHoBneHa B nonoxexue «0».

B KOHCTPYKUMKN faHHOW MOZENN KyXOHHOW MaLUVHbl
MMEIOTCS KPbILLKM 3aKpbiBatoLLMe MecTa yCTaHOBKM

MpuaepxwuBaiiTe pyko MOTOPHbIN 6rok (1) u Ha-

XMWUTe Ha pblyar dukcaTtopa (2) No HanpaeneHuo K

cumBony « [tl», MOTOpHbIN 6nok (1) 3adpukcupyeTca

B BEPXHEM MOMOXEHNN.

YcTaHOBWTE KPbILLKY YaLum (9) Ha MECTO YCTaHOBKM

(4) (pnc.1).

MoBepHwWTe KpbILLKY (9) Ans eé dukcauum (puc. 2).

YcTtaHoBWTe yally (6) Ha MecTo ycTaHoBKM (7) 1

noBepHUTE €€ Mo 4YacoBOWN CTPErKe B NOMOXeHUe «
» Ao ynopa.

Ha Ban (5) yctaHoBuTe ogHy 13 Hacagok (11, 12

vunu 14), ons 3T0ro cnerka HaxxMuTe Ha Hacagky

No HanpaBnNeHWIo BBEPX N NOBEPHUTE eé NpoTuB

yacoBoW cTpenku go ynopa (puc. 3, 4). Yoegutecb B

HaaEXHoW hmKkcaumm Hacagku.




* B yauwy (6) nomectte HEOGXOANMbIE UHTPEONEHTDI.

* Haxmute Ha pblyar dukcatopa (2) n yaepxuvsanTe
€ro, HaXXMWTe Ha BEPXHIOK YacTb MOTOPHOTO Grioka
(1), onyctute ero B paboyee nonoxeHune, oTnycTuTe
pblyar (2). Yéeautech B HagéxHow dukcaumm moTop-
Horo 6roka (1) B paboyem nornoxeHum.

+ BcraBbTe BUIKy LUHYpa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYI0
po3eTKy , MpW 3TOM 3aropuTcst cumBon «0» Ha Lwkane
PYYKV NepeKIoyaTenst pexnuMoB paboTsbl (3).

MpumeyaHue: ecnv cumson «0» He cBeTuTcst, y6eau-

TECb, YTO KPbILLKU MECT YCTAHOBKW JOMOMHUTENbHbIX

Haca[loK YCTaHOBMEHbI MPaBUIIbHO 1 3aPUKCMPOBaHbI,

npoBepbTe NPaBUIIbHOCTb MOMOXEHWUS BUMKK LUHYpa nu-

TaHWs B 9NEKTPUYecKoii poseTke, y6eamtech B Hann4um

HanpsKeHWs B 3NeKTPUYECKON po3eTke, BKIIOYMB B HEE

3aBeOMO UCTIPaBHOE 3NIEKTPUYECKoe YCTPONCTBO.

+ NS BKIIOYEHWSI KyXOHHOW MaLLWHbI MOBEPHUTE PYUKY
nepekntoyaTens pexumo paboTsl (3) No YacoBow
CTperke 1 ycTaHOBUTE HEOBXOAVMYIO CKOPOCTb
BpaLLeHWNs Hacaaku.

MpuMeyaHue: Ha LWKane pyykn NepeknoyaTens pexu-

MOB paboTbl (3) HAHECEHbI CUMBOSIbI PEKOMEHI0BAHHbBIX

cKopoCTeln paboTbl Ans YCTAaHOBMNEHHON Hacaaku (puc.

5).

* Bo Bpems paboTbl Bbl MOXeTe [06aBNATb Heob-
XOAVMbIE UHIPEeAMUEHTbI, ANS 3TOrO B KpbiLlke (9)
npepycmMoTpeHo otBepcTue (10).
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* NS KpaTKOBPEMEHHOIO BKIMHOYEHWSA KYXOHHOWM MaLuu-
Hbl, MOBEPHUTE PYy4Ky NepeknovaTens pexumos pabo-
Tbl (3) B nonoxexue «P». [iNs BbIKNOYEHNS KyXOHHOM
MaLUWHbI, ycTaHoBUTE pyyKky (3) B nonoxeHue «0».

Talmep BpeMeHU paboThbl KyXOHHOW MaluHbI (puc. 5).

- MOBEpHUTE pyyKy NepeknioyaTens pexnmos paboTbl
(3) B nonoxeHune «l», KyxoHHast MaLLMHa BKIIto-
YUTbCS, CKOPOCTb ByAeT aBToMaTU4eCcKn yBenu-
4YMBaTbCA C MUHMMAILHOW 10 4 CKOPOCTW, BPEMSt
pabotbl 1 MUHYTa.

- MOBEpHUTE pyyKy NepeknioyaTens pexnmos paboTbl
(3) B nonoxeHue «ll», kyxoHHas MalunHa BKMO-
YUTbCS, CKOPOCTL ByAeT aBToMaTU4eCKn yBenu-
4YMBaTbCH C MUHMMAIBLHOW 10 4 CKOPOCTW, BPEMSt
paboTbl 2 MUHYTBI.

- MOBEpHUTE pyyKy NepeknioyaTens pexnmos paboTbl
B nonoxexune «lll», KyxoHHasi MalMHa BKOYNTLCSA,
cKoOpoCTb ByaeT aBToMaTMyeckn yBENMUNBaTLCS C
MWHUManbHOWN A0 MaKcMMarnbHON, Bpemsi paboTbl
3 MUHYTBI.

MpumeyaHmne: KyxoHHas MallMHa UMeeT PYHKLUIO
NnaBHOro 3anycka, yCTPOMCTBO BKMIOYAETCS HA HU3KOM
CKOPOCTU, @ 3aTeM CKOPOCTb YBENMYMBAETCS O YCTaHOB-
TIEHHON, NP1 3TOM NpeaoTBpaLLaeTCs BbinneckusaHne
XNOKUX UHrPeaMeHToB 13 yalum (6).

+ [ocne 3aBepLueHnsi paboTbl, yCTAaHOBUTE PyyKy ne-
pekntoyatens pexumMoB pabotbl (3) B nonoxexune «0»
M BblHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUS U3 3NIEKTPUYECKO
po3eTKu.
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MpuaepxuBaiiTe pyKkoi MOTOPHBIN 6ok (1), HaXMUTe
Ha pblyar gmkcatopa (2) No HanpaBneHUo K CUMBOINY

», MOTOPHbIN 61Ok (1) 3adpuKcupyeTcs B BepxXHeM
NONOXeHUN.
CHMMUTE yCcTaHOBIEHHYI0 Hacaaky, MOBEPHYB €€ no
4YacoBoii cTpernke (puc. 4).
MoBepHuTe KpbILWKY (9) U CHUMUTE eé (puc. 2).
CHumuTe Yally (6), noBepHyB €€ NpoTUB 4YacoBOW
CTperku B nonoxexue « [y,
W3Bnekute npoaykTbl 13 Yawm (6).
MpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacaaky, v vawy (6) Ténnon
BOAOW C UCMOMb30BAHWEM HelTParnbHOrO MOoLLEero
CpefcTBa, OMONOCHWUTE U NpOCyLUKTe.

YUCTKA N yxoq

Mocne ncnonb3oBaHWs KyXOHHOWM MaLLWHbI, BbIKMHO-
4uTe €8, yCTaHOBUB PYUKY NepekriioyaTenst pexumoB
paboTbl (3) B nonoxeHne «0» 1 BbiHETE BUIKY LWHYpa
NUTaHWS U3 ANEKTPUYECKO PO3ETKM.

[MpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacaaky, KpbILwKy (9) n
Yawy (6) Ténnon Boaow C HeMTpasnbHbIM MOKOLLUM
CPeACTBOM, OMONOCHWUTE W NpoCyLUMTE.

MoTopHbIit 6rok (1) n ocHoBaHue (8) NpoTpUTE MATKON,
crerka BnaxHoN TKaHbto, NOCNe YEro BbITPUTE HACYXO.
[N YACTKM KyXOHHOI MaLLVHbI 3anpeLiaeTcst Ucnorb-
30BaThb MeTannMyeckue WETKN, abpasnBHble YnCTSLLME
cpeAcTBa v pacTBOPUTENH.

+ BanpelyaeTcs norpyxarb KyXOHHYI MaLLUHy, WHYP
NUTaHNS N BUIKY LLHYpa NUTaHWs B Bogy Unu niobble
Apyrve XnaKocTy.

Bo Bpems YUnCTKM KyXOHHON MalLuHbI, He AonyckanTe
nonagaHus BoAbl U YUCTSALLUX CPEACTB B MOTOPHbIN
6nok (1) n B coeamHeHne moTopHoro brnoka (1) ¢
OCHoBaHuem (8).

* Hacagku (11, 12, 13, 14) n yawy (6) MOXHO MbITb B
nocyAoOMOEYHONM MaLLVHe.

XPAHEHUE

Mepen Tem, kak ybpaTtb KyXOHHYI0 MaLLVHY Ha Xpa-
HeHue, ybeanTech B TOM, YTO BCE Hacafku 1 Kopryc,
YnCTbIE U CyXKe.

* XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM Npox/iagHOM MecTe,
HefoCTYNHOM Ans AeTel v niofeit ¢ orpaHNyeHHbIMK
BO3MOXHOCTSMM.



NCMNMONb30BAHUE HACAOOK U BA30BbIE

PELENTbI NPUTOTOBNEHUA
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2/4 ckopocTn

Cwmewum-
BaHue
B3bnBaHne

Wcnonb3yiite
3TOT pexum Ans
CMelnBaH1s
caxapa v kupa,
npu npuroToBne-
HIAM NECOYHOTO
TecTa, a Takke
npu gobaenexHnn
caxapa B it4-
Hble Genku ans
MPUrOTOBMEHNS
nuposxHoro 6ese

CkopocTb Dencteue Onucaxve Hacapku
MuHn- MeganeH- [Ans meaneHHoro
marbHas Hblit cTapT nepemeLunBaHus
CKOpOCTb VHIPEANEHTOB
necnonb3ayiite
MUHAMATTbHYIO
CKOpOCTL Anst
nAobasnexHus
MYKM 1 CYyXMX
VHIPEVEHTOB B
TecTo, a Takke
Ans gobasnexHus
KUAKOCTU K
CYXUM MHTpeau-
eHTam
1/4 ckopo- MegnenHoe | [Ons meaneH-
ctu; Pexum cmelunBa- HOTO Nepeme-
paGoTs! Hi1e LWNBAHMSA UK
Tanmvepa 1 CMeLunBaHNs
MUHyTa; VIHrPeaMEeHTOB.
Pexum Wcnoneayiite
paboTul 3TN PEXMMBI
Taiimepa 2 paGore! ans
MUHYTLL, 3ameLmBaHnst
[IPOXOKEBOTO

TecTa UM xug-
Koro TecTa, Ans

NpUroTOBNEHNs

kapToenbHoro

niope, OBOLLHOTO
niope v T.N.

3/4 ckopoctn

Bsbusanve

Pexwum ans
cpefHe-6bICTpo-
ro npuroToBne-
HIA BUCKBUTHOTO
TecTa, NPUroToB-
NeHNs Nerknx
KpemoB TopTa.

Makcu-
marbHas
CKOPOCTB;

Pexum
pabGoTbl
Talimepa 3
MUHYTBI.

BbicTpoe
B3bnBaHve

Pexwum paboTbl
QNS NPUroToB-
NeHns B3BUTbIX
AL AN SNYHBIX
6enkoB, B3GUTbIX
CIIMBOK, Fasypu,
MaiioHesa.

MmnynbcHblit
pexum

Wmnyne-
CHBbIi
pexnm

Makcumans-
Hasi CKOpoCTb
nepemeLunsas
VHIPENEHTOB,
npu KoTopon
BO3MOXHO He-
KOTOPOE N3Merb-
YeHMe NCXOAHBIX
VHIPENEHTOB.
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MpumeyaHue: npMBeaEHHbIE CKOPOCTHbIE U BPEMEH-
Hble pexuMbl paboTbl, HOCSAT pekoMeHAaTesbHbIN
XapakTep v 3aBUCUAT OT UCMOSb3yeMblX UHIPeaneH-
TOB 1 OT WX KONMn4yecTBa.

BA30BbIE PELENTbI

B36uTtble cnuBKu

* 220 MN XONOAHBIX XXUPHbIX CNIMBOK ANsi B36MBaHUS
* 40T (2 cTonoBble NOXKWN) caxapa, meda unu
KNeHOBOro cupona
* 2,51 (Y2 4YalHON NOXKM) BaHWUINbHOIO caxapa
- OxnaauTe yvauy (6) B MOpO3unbHO kamepe
XONoaunbHuka He MeHee 20 MUHYT.
- [MomecTute BCe UHrpeaneHTbl B YaLly (6).
- Wcnonb3yiiTte Hacaaky (13), B36uBaiiTe cnveku
[0 TOTOBHOCTM.
- Bpems npurotoBneHnst okono 1 MUHYTbI Npu
MaKc/MarnbHOW CKOPOCTW BpalleHusi Hacaaku
(13).
Ba3oBbIit peLenT GUCKBUTHOIO TecTa

* 4 aiua (KOMHaTHOW TemnepaTypbl)

» 225 caxapHoW nyapbl

e 2251 Mykn

* 10T (2 YaViHble NOXKW) paspbIxnUTens

* 225 r maprapuvHa unum MSirkoro ClIMBOYHOro Macna
KOMHaTHOW Temneparypsbl.

- CwmeLlwaiiTe sifiua, caxapHyto nyapy, paspbIxiu-
Tenb ¥ Macno, ucnonbays Hacagky (12 unm 14).

- Bpewms npurotoBneHus/pexmnm paboTbl: - pexum
pabotbl Taimepa 1 MUHyTa.

- [o6aBbTe B CMeCb MyKy W NpoaonxkaiTe
pabory.

- Bpewms npurotoBneHus/pexmnm paboTbl: pexum
paboTbl TaimMepa 2 MUHYTbI.

BasoBoe TecTo Ans nuuubl

+ 200 mn Tennou Boabl
* 14 r ppoxoken
* 571 (1 vanHas noxka) conu
+ 300 r mykn
* HEMHOro Hepad1HMPOBAHHOIO ONBKOBOrO Macna
- TomecTtuTe BCE MHrpeaveHThI B YaLly (6) u
cMmellaiiTe UX Ha HU3KON CKOPOCTU, NCMONb3Ys
Hacagky (11).
- Bpewms npurotoBneHus/pexmnm paboTbl: - pexum
paboTbl Tamepa 1 MuHyTa.
- [lpopomnxaiitTe 3amelumBaTh TeCTO, Noka Myka
NOMHOCTbIO HE CMEeLLaeTCs C MHrpeaneHTaMu.
- Bpewms npurotoBneHus/pexmnm paboTbl: - pexum
paboTbl TanMepa 2 MUHYTbI.
MpumeuaHue: npuBeaéHHbIE peLenTbl, CKOPOCTHbIE
1 BPEMEHHble pexuMbl paboTbl, HOCAT pekomeHaa-
TenbHbIN XapakTep, BpeMsi NPUrOTOBIIEHNS, yKa3aHo
OPUEHTUPOBOYHO U 3aBMUCUT OT UCMOSb3YEMbIX UHrpe-
[VEHTOB 1 OT UX KONMU4YecTBa.



KOMMNNEKT NOCTABKMU

KyxoHHas mawmHa — 1 wr.
Yawa — 1 wr.

Kpbiwka vyawmn — 1 wr.
Hacagku — 4 wr.
MHCTpykuma — 1 wr.

TEXHUWYECKME XAPAKTEPUCTUKU

« OnekTtponuTanue: 220-240 B ~ 50-60 Iy
* MakcumanbHasa notpebnsemasn mowHocTs: 1200 BT
* O6béMm Yawwm: 8 nMTpoB

YTUNU3IALUA

Y106bl NPeaoTBpaTUTL BO3MOXKHbBIN Bpes

OKpY)XatoLLEN Cpeae Uin 300PoBbLo

MOAEN OT HEKOHTPONMUPYEMOW YTUI3aLMU

OTXO/10B, MOCHE OKOHYaHWs CpoKa CryKObl
EEEEm )CTPOVICTBA UMK BNIEMEHTOB NUTaHNSA (eCnn

BXOAST B KOMMNIEKT), HE BbIGpachiBaiTe nx
BMeCTe C 00bl4HbIMY BbITOBBIMM OTXOAaMK, nepenante
np1BOop 1 3NEMEHTBI NUTaHKS B Crieuuanv3npoBaHHble
NYHKTbI AN5 AanbHeNWwen yTunmsaumum.

arON =

OTxogbl, 06pasytoLmecs Npu yTunusauum n3genum,
nognexar obsizatensHomy cbopy ¢ nocnegytowlen
yTUnusauueit B yCTaHOBIIEHHOM MOpPSIAKeE.

RU

[ns nony4eHns AONONHUTENBHON MHdopMaLummn 06
yTURAU3aumMm faHHoro npogykra obparutecb B MeCT-
HbIi MYHULMNANMTET, CNyx0y yTunu3aumm 6bIToBbIX
OTXOAOB UMK B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIi
NpoAyKT.

MpoussoamTens coxpaHsieT 3a coboi Npaso
M3MEHSITb AMU3aNH, KOHCTPYKLMIO N TEXHUYECKNe
XapaKTepUCTUKU, He BIUSIOLLME Ha O6LIMe NPUH-
umnbl paboTbl YCTPOCTBa, 6€3 NpeaBapuTensHOMo

yBeaoOMNeHuA.

Cpok cnyx06bl ycTponcTBa — 3 roaa
[laTa npon3BoACTBa yKasaHa B CEPUITHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHust Kaknx-nmbo HemcnpasHO-
cTert HeobxoaMmo obpaTUTLCA B aBTOPU3NPOBAHHbIV
CEpPBYCHBI LEEHTP.
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ACYUNIK MALLMHA BR1501

Acyinik MalumMHa Kamblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apa-
nacTblpyFa, apTypni MHrpeaneHTTepai apanacTtbipyfa,
Ty3AbIKTap, MaioHe3s, KenipLwiTinreH kinerew xoHe T.6.
asipneyre apHanfaH.

CUNATTAMACHDI

MoTopnbik 6nok

MoTop 6noriH 6ekiTeTiH TeTik

XKyMbIC pexuMaepiHiH aybICTbIPFbILLbI TYTKAChI
TocTaFaH KaknarbiH OpHaTyFa apHanfaH opblH
KoHabiprFbinapabl opHaTyfFa apHanfaH Ginik
©Himaepre apHanfaH TocTaraH

TocTaFaHapb! OpHaTyFa apHarfaH OpbiH

Heriai

TocTaraH Kaknarbl

. ©Himgepai kocyFa apHanfaH Tecik

. Kambip nneyre apHanfaH koHabIpma

. ApanacTbipyfra apHarnfaH KoHabIpMa

. Kenipwityre apHanfaH bynfaybil

. Winriw xvexTtepi 6ap apanacTteipyfa apHanfaH

KoHabIpMa
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KAYIMNCI3AIK LWWAPATAPBI XX8HE MNANR-
OAJIAHYFA BEPY X©HIHOET| H¥CKAY-
JIbIKTAP

Acynnik MawmMHaTbl NanaanaHy anabiHAa Konpa-
HY XXeHiHAeri 6aclbINbIKNeH MYKUAT TaHbICbIN
WbIFbIHbI3, OKbIFaH COH, Gonalwakra nanaanaHy
YLWiH caKTan KONbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl OCbl HyCkaynblkTa 6asHaanraHaan, OHblH,
Tikenen TaranblHbl GOMbIHLIA FaHa NanganaHbiHbI3.

*  Acyinnik MmawwmHaTbl Aypbic KongaHbay OHbIH,
By3binyblHa, XeHe nanganaHyLlblifa HEMeCe OHbIH,
MYJIIKIHE 3USIH KeNTipyre aKen Cofybl MYMKIH JXaHe
Keningik >xaraansl 6onein Tabbinmangpl.

« 3arTaHbaga KepceTinreH KypbinFblHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Y3gikcia xxymbic icTey yakbITbl

3-5 MVHYTTaH acnaybl Kepek, >KyMbICTbIH €Ki LMKIbIHaH

keriH 10-15 MUHYTTaH KemM eMec y3inic acaHbl3.

* KypbinfbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae nanganaHyra
ThIfbIM CanblHagbl.

» KypbinfbiHbl Han3aran kesiHae nanganaHy yCblHbIn-
Mangpl.

* Acyinnik MalmMHaThl TEK KypFak, Teric XaHe TypakTbl
6eTke OpHATbIHbI3, XKbIMy, aLLbIK XanblH XoHe Tikenew
KYH Cayneci keaaepiHeH anbIC xxepae navaana-
HbIHpI3.

KypbInfFbiHbI XbISbITY acnantapbiHbiH, allblK OTTbIH,
HeMece Xbiny Ke3AepiHiH Tikenen xaHbliHaa nanga-
naH6aHbI3.

Acyinik MawmHaTbl aspo3onbaap naganaHbinaTbiH
HeMece LuaLlblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThliibIM canblHagbl.

KypbInfFbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xoHe
6acka fja MexaHWKarnblk aceprepaeH cakTaHpl3.
Acyiinik MalLUMHaTbIH XXyMbIC icTeyi 6apbicbiHOa
KYPbINFbl KOPNYCbIHAAFb! XeNAETY caHblnaynapbiH
xannaHpl3, 6yn anNeKTPOMOTOPAbIH Kbi3biN KeTyiHe
aKen COfFybl MYMKIH.

Xenire KocblfiFaH KypbiSFbIHbI, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

Acyiinik MalLuvHa KOpMycblH, KyaTTanablpy 6ayblH He-
Mece KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacklH CyFa Hemece
Kes-kenreH 6acka CyiiblKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfFbiHbI @CyMnik pakoBMHACbIHA XaKblH Xepae,
XyblHaTblH Genmene, 6accenHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbIMFaH ChifibIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
nanganaHbaHbi3.

Erep kypbInfbl CyFa Kynan ketce, Aepey KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH alLacblH 3MeKTPp Po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onagbl. KypbinfbiHbl TEKCEPTY HEMece XeHAeTy
YLUIH CepBWC opTanblfbiHa XYTiHIHI3.

KyaTtTaHablpy 6aybl bICTbIK 6eTTepre xoHe xuhasablH
OTKip KMEKTEPIHE TUIIH BonabipMaHbI3.



KyatTanaplpy 6aybiH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa xon 6epMeHi3 xaHe KyaTTaHablpy 6aybiH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyaTtaHabipy 6aybiH Acyiinik MallmnHaTbl Tacbl-
Mangayfa apHanfaH korncan peTiHae nanganaHyra
ThifibIM casbiHagbl.

Kypbinfbl KOPNyCbiH, KyaTTaHAbIpy BayblH xaHe KyaT-
TaHAbIpy HaybiHbIH ALLAChIH CYy KONMEH yCTamaHbI3.
KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH keliH Hemece
Tasanay angbiHaa anekTp XeniCiHeH axbipaTbiHpI3.
KypbInfFbiHbI 3NEKTpP XeniCiHeH axblpaTkaH kesae
Tek xeni 6ayblHbIH allacblHaH YCTaHbI3, XaHe

OHbl 3NEeKTp po3eTkacbiHaH abannan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHaH TapTnaHbi3 — Gy OHbIH
3aKbiMAaHyblHa aKenin, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
pybl MYMKiH.

KypbInfFbiHbI anfFall nanganaHy angbiHaa eHimaep-
MeH TyWiceTiH, ACyiinik MalLMHaTbIH GapnblK WeLwlin-
Meni GenLUekTEPIH MYKUAT XKYbIHbI3.

2KeTKisiniM XMbIHTbIFbIHA KipeTiH ACyrnik MalumnHa
GenLekTepiH FaHa nanaanaHbiHbI3.

KaxeTTi KoHAbIpMaHbl opHaTnac 6ypbiH, KyaTTaHabl-
py 6ayblHbIH allackl aMeKTp po3eTkacklHa casblH-
BGaFaHabIFbIHA KO3 KETKI3iHi3.

KypbInfFbiHbI NanganaHap anapiHaa, acymnik ma-
LUMHaHbIH 6apnblk GenLuekTepi AypbiC OpHATbINFAH-
[OblFbIHA KO3 XKETKI3iHi3 )XeHe KoHAbIpMa CeHimAai
BekiTinreHairiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

MoTopnbik GroKTbI KYMbIC KyiiHe OpHaTy Ke3iHae
abaiinblk cakTaHbl3, MOTOPIbIK BrI0K NEH acyinik
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MaluMHa Herisi apacbiHaa 6erae 3aTTapablH TyCin
KeTyiH 6onablipMaHbI3.

KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH allacbiH 3neKTp po3eTkara
canapgaH 6ypblH, )XyMbIC pexXMmaepi aybiCTbl-
PFbILLBIHBIH TYTKachl KyriHe «O» opHaTbInfaHbliHa ke3
KETKIZiHI3.

Acyinik MalUVHaHbl KaTkaH capbl Maiabl Hemece
KaTkaH KamblpAbl apanacTblpy YLWUiH navganaHyra
ThibIM canblHaabl.

Acyinik MaLUvHa >XyMmbiC icTen TypFaH kesge anHa-
nbIN TYpFaH KoOHAbIPMachiHa TUicyre TbibIM carbl-
Hagbl, KOHABIPMa arHarbIMbIHbIH aiMarbiHa Gerge
3aTTapablH TyCin KeTyiH 6onabipMaHbI3.

OHimaepai favbiHaay asikTanfaHHaH KewiH, acynnik
MalLUMHaHbI BLUIPiHi3, aNeKTp po3eTkacblHaH KyaTTaH-
Oblpy 6aybiHbIH allacklH CybIpbIN anbiHbi3, MOTOP
6noriH keTepiHkipen, KOHAbIPMaHbl aXblpaTblHbI3.
XKymbic kesiHge nanganaxbinfad, ACynnik malumHa
Kopnycbl MeH GernLiekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywiH kantama peTiHae nain-
[anaHbinatblH, NONU3TUIEH NaKkeTTeEPAi kadaranay-
CbI3 KanabipMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bananapfa nonuatuneH
nakeTTepMeH Hemece KanTamanblk YNAipMeH oiiHayFa
pykcat eTneri3. TyHWwbIFy kayni 6ap!
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KypbinFbl 6ananapabl naiganaHybiHa TaFanibiHAan-
MaraH.

KypbInfFbiHbI OMbIHLLbBIK PETiHAE nanganaHyFa o
Gepmey yLWiH, 6ananapabl kagaranaHbi3.

Bananapra Kypblnfbl )XyMbIC iCTen TypFaH kesge Mo-
TOpIbIK BGr10K KOPNYChbIH, KyaTTaHAbIpy 6ayblHa xaHe
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacblH ycTayFa pykcat
eTneHis.

Erep yMbIC icTen TypFaH KypbInFbiHbIH KaHblHAA
6Gananap HemMece MyMKIHAIKTEpI WeKTeyni agamaap
6ornca, oHAa epekile Ha3apaa 60rbIHpI3.

2KyMbIC iCTey yakblTbIHAA XBHE XYMbIC LKNAepi
apacblHaarbl y3inictepae KypbinfbiHbl 6ananapabit
KOIbl XXETNENTIH Xepre opHanacTblPbIHbI3.

[eHe, xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTEPI TOMEH-
[eTinreH TynFanapablH (bananapagbl koca anfaH-
[a) Hemece onapaa Texipnbeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH
Kayinciaairi ywiH xayan 6epeTiH TyiFaMeH acnanTbl
navganaHy Typanbl Hyckaynblktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapablH nanganadybiHa apHanvaraH.
Acyinik MalmHaThl KongaHap angabiHaa KyaTTaH-
Oblpy 6ayblHbIH GYTiHAIMH Tekcepini3. KyaTtaHabipy
6aybl 3akbiMAaHAa, kayin TyAblpMay YLUiH OHbl
OalblHAayLbl, CEPBUCTIK KbIBMET Hemece Ganamarnsl
6inikTi MamaH aybICTbIpYybl THIC.

KypbInfFbiHbI ©34iriHeH xeHaeyre ThiibiM carnbiHagbl.
KypbinfFbiHbl ©34iriHEH GenLekTEMEH]3, Ke3- KenreH
akaynblkTap naviaa 6onfanga, coHai-aK Kypbinfbl

KynafFaHHaH KemiH, OHbl 3NeKTp XeniCiHeH axblpa-
TbIHbI3 XX8HE CEepPBUC OpTanbIfbiHA XYTiHiHi3.
3akblMaaHyAbl 6onabipMay YLUiH, KypbinfbiHbl 3aybIT-
TblK kanTamMaja FaHa TacbiManiaHpl3.

KypbInfbiHbI CankbiH XaHe Kyprak xxepae, bananap-
[OblH XX8He MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapablH Kombl
XKETNEeNTiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAUOANAHYFA
FAHA APHANFAH, K¥PbUIFbIHbI KOMMEPLN-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHATIbIK MAKCATTAPOA
NMAAOATNAHYFA ThIbIM CANbIHAbI.

ATNFALL PET NAAOANY ANObIHOA

KypbInfbiHbl TOMEH TeMnepaTypaaa TacbiMangaraH-
HaH KeWiH Hemece cakraraH 60ncaHbI3, OHbl KanTa-
MafaH WhIFapblHbI3 XaHe naWaanaHy anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMecC yaKbIT KYTiHi3.

KypbInfFbiHbI kKanTamaaaH LublFapblHbI3 XaHe 6apnblk
kanTama matepuangapblH XOWbIHbI3.

3aybIT kanTaMacblH cakTan KoMbIHpI3.

Kayincisaik wapanapbel MeH nanganaHyra bepyre
KaTbICTbl YCbIHBICTAPMEH TaHbICbIHbI3.
YKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

KypbInfFbiHbl 3aKbIMAAHYbIHA KaTbICTbl TEKCepIn
anbIHpI3, 3aKkbIMAaHybl GonFaH xaraanaa oHbl xernire
KoCnaHpI3.

KypbinfFblaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy KepHeyi napa-
MeTpriepi aNeKkTp XeniciHiH napameTprepiHe cankec



KeneTiHiHe ko3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L xuinik-
Teri anekTp xeniciHae naganaHraHga elukaHaan
KOCbIMLLA 9peKeT eTy Tanan eTinvenai.

* Konabipmanapapl (11, 12, 13, 14), kaknakTbl (9), To-
cTaranbl (6) 6enTapan xyy Kyparnbl KOCbInFaH Xblrbl
CYMEH XYbIHbI3, LLAMNbIN XiGEPiHI3 XXaHe KENTIPiHi3.

* Morop 6nori (1) »aHe Heri3iH (8) 6ipa3 binFanabl,
XKyMmcak, can AbIMKbIT MaTaMeH Cy-pTiHi3, coaaH
KEeWNiH KypFaTbin CYPTiHi3.

KOHAbLIPMANAPObI MAAOATIAHY

Kambip uneyre apHanfaH koHgbipma (11)

* KoHablpmaHbl (11) awbiTkbickl 6ap HeMece yrinveni
KambIp uneyre, TapTbifiFaH eTTi apanacTblpyFa xaHe
7.6. NnanganaHbiHbI3.

» KypFak UHrpeaVeHTTepAl TOMEH XbingamablkneH apa-
NacTbIpbIHbI3, KAMbIPALI UNey Ke3iHAE KOHAbIPMaHbIH
(1) anHany xbingamabiFbiH Me3rin-mearin kebenTiHi3
HemMece asanTbiHbI3, O YLUIH XXYMbIC PEXUMAEPIHIH,
aybICTbIpFbl TYTKACkIH (3) BypaHbi3.

WHrpeaneHTTepai apanacTbipyfa apHanfaH KOHAbI-

pma (12)

» Ci3 koHAbIpMaHbl (12) KyMakTbiH, BUCKBUT KaMbIpbIH
nneyre Hemece kapTon e3beciH a3ipneyre nanganaHa
anacebl3. KoHaplpMaHbIH (12) aiHanbl Xblngamabifbl
XYMbIC PeXUMIEPIH aybICTbIPFbILL TyTKacbIH (3) Bypy
apKbInbl PETTEHI3.
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Kenipwityre apHanfaH 6ynfaybiw (13)

+ BynraybiwThl (13) Kinerew, )XymbIpTka akybI3blH
KenipLlityre, NyAUHr, KOKTEWNbAEP, KPEM, ManoHes,
Ty3AbIKTap a3ipneyre, COHbIMEH KaTap CyMblK OHiM-
Aepai apanacTbipy YLWiH nanganaHbiHpei3. XKyMbIC
pexvmaepi aybICTbIPFbILLbIHBIH TyTkach! (3) apKbinbl
KOHAbIPMaHbIH (13) Makcumanabl anHany Xblngam-
ObIFbIH Genrinexjs.

Winriw xuekTepi 6ap apanacTbipyfa apHanfaH KOH-

Abipma (14) (cyp. 6)

+ KoHgbipmaHbl (14) koHabipma (12) Tepisai nangana-
HbIHbI3.

+ KoHabipmaHbIH uninriw xwueri (14) ToctaraHHbIH, (6)
iLLKi XaFblHaH MHrpeaMeHTTepai Xakcbl TazapTaabl,
HaTWXKeCIHAE CybIK MHIpeaneHTTep Gipliama akcbl-
pak apanacTblpbinagsl.

» KoHpgblpmaHbl (14) eHimaepai @3ipnereHHeH KeniH
TOCTaFaHHbIH (6) iki 6eTiH TasapTy yLWiH KongaHyra
6onagbl.

HA3AP AYOAPbIHbI3! ToctaraHapl (6) TazapTy yLiH
KOHAbIpMaHbl (14) naganaHyfa TbiibiM canblHabl,
erep eHiMAepAiH kanaplkTapbl kaTtbin kanfaH 6onca,
TocTaraHbl (6) KaTbin KanFaH eHiMaepaeH Ta3apTy YLiH
Cy Ky¥iblIn, eHiMAep kanablkTapblH XyYMcapTy YLUiH Gipa3
yakbIT KyTy Kepek.



44| KZ

KOHAbIPMATAPObI MANOATNAHY

ACYWIIK MALLMHAHBbI MANOANAHY

Konabipma Konpahybi Cunatramack!

Kambip WHrpeaunenT- HaH, TokawrTap,

uneyre Teppi apana- nuuuara apHanfaH

apHariFaH CThIpY XeHe KambIp.

KOHABIPMa awbITKbICk! 6ap

(1) KambIpabl uney

WHrpeamneHT- WHrpeaneHT- Kapton es6eci,

Tepai (12) Tepai apana- BuckeuTKe apHarnFaH

apana- CTbIpY KamblIp, yrinveni

CTbIpyFa KaMmblp, Kpem rnaaypi,

apHanfaH KaMNUT a3ipneyre

KOHABIPMA. apHanfaH kocna.

WHrpeanenT-

Tepai apa-

nacTbipyra

apHariFaH

ueri vinriw

KOHABIPMa

(14).

Bynraybiw XKeHin, aye ankanfaH

(13) KocnanapbiH HKYMBIPTKA MEH Y-
o3ipney. MbIPTKaHBIH akybi3bl,

wavikanfaH kinere,
rnasypb, MailoHes.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KoHabipmanapabl opHaTnac 6ypbiH, KyaTTaHablipy 6a-
YbIHbIH aLlackl ANeKTp po3eTkacbiHa canbiHbaraHbiHa
XKOHE KYMbIC pexumMaepi aybICTbIPFbILLbIHBIH TYTKAChI
(3) kyMiHe «O» opHaTbIIFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.
Acynnik MalumMHaHbIH OCbl MOAENiHIH KypacTbl-
pbIbIMbIHAA KOCbIMLLA KOHABIPManapabl opHaTy
opblHAapbIH xabaTblH kaknakTap 6ap (KoHAbIpManap
XKETKI3Y XKMbIHTBIFbIHA KipMeWAi), WweLwinin anbiHFaH
KaknakTap acyinik MalimMHaHblH KOHObIPMAchI3
KocyAbl ByFaTTanTbiH KYWeCiH kocaapbl. OpKaluaH ocbl
acywnik MalLMHaHbl KonaaHap angpliHaa, Kaknakrap-
OblH AypbIC OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHi3, aTnece
acynnik MalumHa KocblnmManabl.

Y3gikci3 )ymbIC icTey yakplTbl 3-5 MUHYTTaH acnaybl
KepekK, XyMbICTbIH eKi UMKIbIHaH keniH 10-15 MuHyT-
TaH KeM eMec y3iric acaHblI3.

EckepTne: KambIp uneyre apHasnfaH yHHbl Makcumangpl
canmarbl 900 r-HaH acnaybl TUIC, yH MeH CyAblH KaTbiHa-
cbl (yH:cy = 1:0,65).

MoTop 6norbiH (1) KonbiHbI36eH ycTan, 6ekiTkilw TeTi-

riH (3 2) TaHbara kapaii « [1J» 6acblHbI3, MOTOPIbIK
6nok (1) xxoFaprbl KyiliHae GekiTineai.

TocTaraH KaknarblH (9) opHaTy opHbiHa (4) opHa-
TbIHbI3 (Cyp.1).

KakanakTtbl (9) 6ekiTy yLwiH BypbIHpbI3 (Cyp. 2).
TocTtaraHAbl (6) opHaTy OpHbIHA (7) OpHAaTbIHBI3
XoHe OHbl «[tJ» KyMiHe TipenreHre AeniH carat Tini
GarbITbiMEH BypbIHbI3.
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« binikke (5) koHabipmanapgbiH (11, 12 Hemece 14) YCbIHbIFaH XXYMbIC XblAaMabIKTapblHbIH TaHGanapsbl
GipiH OpHATbLIHbI3, ON YLUIH KOHABIPMaHbI XOFapbl GenrineHreH (cyp. 5).
Kapaii con 6acbiHbI3 XaHe OHbl caFaT Tini 6arbiTbl .

9 XKyMbIC KesiHae KaxXeTTi MHrpeaneHTTepAi koca anachbI3,
GovibiHLWa BypbiHbI3 (Cyp. 3, 4). KoHAbIPMaHbIH,

o e o on yLWiH kaknakTa (9) Tecik (10) kapacTbIpblsiFaH.
cerimai Gekirenixe KO3 HKETKIIHI3. . * Acyinnik MalMHaHb! Kbicka Mep3imre KOcy YLLIH, XYMbIC
* Toctarakfa (6) KaXeTTi MHTPEANEHTTEPA] CanblHbI3. PEXUMI aybICTbIPFbILILIHBIH TYTKackIH (3) KyiiHe «Py

» BekiTkiw TeTiriHe (2) 6aCbIHb'I3.)KeHe OHbI Bacbin B BypbIHbI3 ACYVAK MALIMHAHBI COHAIPY YLUIH TYTKaHbI (3)
ycTan TypblHbI3, MOTOp BroriHiH (1) ofapFbl GeniriH KyitiHe «0» OpHaTbIHbI.

6acbiHbI3, OHbI XXYMbIC KyWiHe TYCipiHi3, TeTikTi (2) 60-
caTbiHbI3. MoTop 6roriHiH (1) )KyMbIC KyliHe ceHiMai
BekireHairiHe Ke3 XeTKi3iHj3.

Acyinik MalWwmHa XyYMbICbIHbIH YaKbIT Takmepi (cyp. 5).
- KYMbIC PeX1Mi aybICTbIPFbILLbI TYTKAChIH (3) KyniHe

» KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkachl-
Ha canblHbI3, OCbl PETTE XXYMbIC PEXUMAEPI aybICTbl-
PFbILLUbI TYTKAChIHbIH LKanackiHaarb! (3) TaHba «0»
XaHagbl.

EckepTne: erep TaH6a «0» xaHbaca, KocbiMLIa KOHAbI-

pmanapapl opHaTy opblHAAPbIHbIH KaKnakTapbl AypbiC

OpHaTbInFaHblHa XaHe BeKiTiNreHiHe K3 XeTKi3iHi3,

3reKTp po3eTKacklHAafbl KyaTTaHablpy 6aybliHbIH alacsl

OYpbIC OpHanacyblH TEKCEPIHi3, ANeKTp po3eTkacbiHAa
KkepHeyaiH 6ap ekeHiHe ke3 XeTKi3iHi3, on yLIiH ofaH
aHblK Xxapamabl ANEKTP KYPbIIFbICbIH KOCbIHbI3.

*  Acynnik MallMHaHbl KOCY YLUIH XYMbIC pexumaepi
aybICTbIPFbILLbI TyTKackIH (3) caFat Tini GovbiHWa
BypbIHbI3 XaHe KOHAbIPMaHbIH KaxeTTi aiiHanbiM
XblNAamMAabIFbiH Genrinexis.

EckepTne: xyMbIC pexumaepi aybICTbIPFbILLbl TYTKa-

CbIHbIH LWKanacblHAa (3) opHaTbifFaH KOHAbIPMA YLUiH

«I» BypbIHbI3, acyinik MalUVHa KOCbinaael, Xblngam-
Ablk aBTOMaTTbl TypAe MUHUMangblaaH v xelngam-
OblKka AeliH apTagbl, XXYMbIC yakbiTbl 1 MUHYT.
XKYMBIC PEXMMIH aybICTbIPFbILLbIHBIH TYTKachklH (3)
KymiHe «ll» GypbiHbI3, acyinik MalumMHa Koceinagel,
XblnAamablk aBTOMaTTbl TYpAe MUHUManabiaaH

Ya Xbingamablkka AeriH apTagbl, XKYMbIC yaKbITbl 2
MUHYT.

XYMBIC pexvmaepi aybICTbIPFbILLbl TYTKACbIH KyWiHe
«lll» BypaHbI3, acynnik MalumMHa kocblnagbl, Xbinaam-
Ablk aBTOMAaTTbl TYpAe MUHUManAblAaH Makcuman-
AblFa AeiH apTajpl, XXYMbIC YakbITbl 3 MUHYT.

EckepTne: acyinik mawmHa 6ipTiHAaen icke Kocy yHKUM-
ACbIHA Me, KypblIFbl TOMEH XbinAamabIkTa icke Kocbinaael,
coaaH KewiH CyiblK MHrpeaMeHTTepaiH TocTaraHHaH (6)
Terinin KeTyiHe xxon 6epmey YLUiH XbIngaMAablFbl 6enrinex-
reHre AewniH xofapblnanpl.
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YKyMbIC asiKTanfaHHaH KemniH )XYMbIC PEXUMAEPIHIH,
aybICTbIPFbILLbLIH (2) KyliHe «0» GenrineHis xxoHe Ky-
aTTaHablpy 6aybiHbIH allacklH 3NeKTp po3eTkacblHaH
CybIpPbIHbI3.

MoTop 6rorbiH (1) KonbiHbI3beH ycTan, bekiTkil TeTi-
riH (3 2) TaHbara kapaw « [1l» 6acbiHbI3, MOTOPIbIK
6nok (1) xxorapfbl KyniHae BekiTineai.

OpHaTbInfFaH KOHABIPMaHbI LWeLin anblHbl3, On YLUiH
OHbI caraT Tini 6afbITbl GoVibIHLLIA BYpbIHBI3 (Cyp. 4).
KakanakTbl (9) GypbIHbI3 XaHe OHbI LIeLLin anbiHbI3
(cyp. 2).

TocTaraHabl (6) LWelLlin anbiHbI3, 0N YLUiH OHbI caFaT
Tini 6afbITbIMEH KyhiHe « [1» BypbIHpbI3.
TocTtaraHHaH (6) eHiMAepAi WbiFapblHbI3.
ManpanaHbinFaH KOHObIPMaHbI, XaHe TocTaraHabl (6)
Gelitapan xyy Kyparnbl KOCbISFaH Xblrbl CyMEH ybirn
XKiOepiHi3, WanblHbI3 )XaHe KeNTipiHi3.

TA3AJAYbI XXOHE KYTIMI

Acynnik malwmHaHbl nanganaHfaHHaH KemniH, OHbl
OLLIPIHi3, ON YLUIH XYMbIC PEXUMAEPI aybICTbIPFbILLbI
TeTiriH (3) kyniHe «0» GenrineHis xaHe KyaTTaHabIpy
6aybIHbIH allacblH 3MEeKTP po3eTKacbiHaH CybIPbIHbI3.
MavipanaHbinfFaH KOHAIPMaHbI, kaknakTbl (9) To-
cTafaHabl (6) GenTapan xyy Kypanbl KOCbInFaH Xblrbl
CYMEH XYbIM Xi6epiHi3, LanblHbI3 XXaHe KeNTipiHi3.
MoTop 6noriH (1) >xeHe HerisiH (8) xxymcak, can
ObIMKbIN MaTaMeH CYpTiHi3, COAaH KeniH KypFaTbin
CYPTIiHi3.

* Acynnik malimMHaHbl Tasanay yLiH MeTann Kbin-
wakTapabl, abpasuBTi TasapTKbILL Kypanaapabl KeHe
epiTKiTepai nanganaHyra TbibiM canbiHaabl.

+ Acyinik MalwmHaHbl, KyaTTaHablpy 6aybiH xeHe KyaT-
TaHApIpy 6aybiHbIH allacblH CyFa Hemece Ke3 KenreH
6acka cyiibIKTbikka 6aTbipyFa TbibIM canbliHaabl.

* Acyinik MalwmHaHbl Ta3apTy kesiHge, MoTop GroriHe
(1) >xeHe MoTop 6roriH (1) Heri3beH (8) KocbinaTtblH
XepiHe CyAblH XaHe TasapTKbiLl KypanaapbiHbiH,
TUIOIH 6onabipMaHbI3.

» KoHgbipmanapgbl (11, 12, 13, 14) xeHe TocTaFraHabl
(6) blObIC XyFbILL MallMHaa XyyFa 6onagp.

CAKTANYbI

* MawwuHaHbl cakTayFa anbin konMac 6ypbiH, 6apnbik
KOHAbIPManapbl MeH KOpMyChbl Ta3a api KypFak ekeHe
KO3 XKeTKi3iHi3.

+ KypbinfbiHbl CankbIH XaHe Kyprak xxepae, 6bananap-
[OblH XaHe MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapablH Kombl
XKETNEenTiH Xepae cakTaHbI3.



KOHALIPMATAPObI MAWOATAHY XOHE 93IPJE-

YOIH BA3ANbIK PELLENTTEPI

2/4 xbingam-
ABIK

Apana-
CThIpbIN
wankay

Byn pexxumai
yrinmeni kambl-
pabl AaiibiHaay
kesiHae, KaHT
neH Manabl
apanacTbipy
YLWiH, coHpait-ak
NUPOXHBI Gese
Kacay yLiH
KYMbIPTKAHbBIH
afybi3blHa KaHT
KOCKaH kesae
KomnAaHbIHbI3.

YLWiH, KapTon
eabeciH, kekeHic
eabeciH xeoHe T.
6. ywiH konga-
HbIHBI3.

Keingam- SpekeT CunartTamach! Koxabipmanap
AbIK eryi
MuHumangp! Basy WHrpeauneHT-
Kblnaamablk Gactay Tepai 6asy apa-
NacTbIpy YLWiH.
Kambipra yH MeH
KypFaK UHrpeau-
eHTTepai kocy
VLLiH, COHAait-ak
KypFaK UHrpeau-
EeHTTepre cyii-
BIKTBIK KOCY YLUIH
MUHAMAnb!
KblNAGMABIKTbI
nainaanaHblHpI3.
1/4 xpin- Basy apa- WHrpeaunenT-
namabifbl; nactbipy Teppi Gasty
XKymbic apanacTbipy He-
TanMepiHiH Mece uney YuiH.
pexumi 1 Byn xymbic
MUHYT; pexumaepiH
Taiimepain ALWbITKBICH!
HYMBIC Gap Kamelpze!
pexmi 2 Hemece Cyiiblk
MUHYT. Kamblpzibl nney

3/4 xbingam-
AbIK

LWaiikay

Buckeut
KaMbIpbIH Op-
Tawa-kelnaam
fanblHaayra,
KeHin TopT
KpemaepiH
fanblHoayFa
apHarfaH
pexum.

Makcuman-
[ibl XbINAaMm-
ABIK;

XKymbic Tait-
Mep pexumi
3 MUHYT.

XKbingam
wankay

WarikanfaH
KYMbIPTKa-

Hbl HeMece
KYMbIPTKAHbBIH
aKyblI3blH, Laii-
KanfaH kinerei,
rnasypb, Maio-
He3 flavibiHayFa
apHariFaH xy-
MbIC PEXUMI.
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WmnynbcTik
pexum

MmnynbCeTik
pexum

MmnynbcTik
pexum

EckepTne: 6epinreH XyMbICTbIH XblNAamablK XoHe
YaKbITTbIK PEXMMAEPI, YChIHBIMABIK cunaTtka ue, asipney
yaKbITbl LLAMaMeH KOMAaHbINaTbliH UHIpeaMeHTTep MeH

onapAblH caHblHa 6ainaHbICTbI.

BA3AJbIK PELENTTEP

KenipwiTinreH kineren

220 MmN cyblK Mannbl Kinerew Luavkay YLUiH

40 r (2 ac Kacblk) kaHT, 6an Hemece yneHki WwapbaTbl

2,51 (/2 Wwan kacklK) BaHUMbAI KAHT
TocTafraHap! (6) TOHA3bITKBILTBIH My34aTKbILLbIHAA
kem fereHae 20 MUHYT carnkbliHAATbIHBI3.

- Bapnblk MHrpeameHTTepai TocTaraHra (6) ca-
NbIHBI3.

- KoHablpmaHbl (13) KonaaHblHpI3, Kinereiai aanbiH
BonfaHfa AeniH WwakaHbl3.

- Osipney yakbITbl KOHAbIPMaHbIH Makcumanabl
aiiHany xbingaMmapliFbiMeH (13) wamameH 1 MUHYT.

BUCKBUT KaMbIpbIHbIH 6a3anbIk peuenTi
+ 4 xyMblpTKa (6enme TemnepaTtypacbiHaa)

225 1 KaHT yHTafbl

2251 yH

10 r (2 wat KacblK) KONCbITKbILLI

225 r 6enme TemnepaTypacbiHAarbl MaprapuH Heme-

ce Xymcak capbl Mail.

- JKyMbIpTKa, YHTaK KaHT, KOMCbITKbILL X8He Manabl
KoHAbIPMaHb! (12 Hemece 14) naganaHbin apa-
NacTbIPbIHbI3.

- Osipney yakbITbl/)KyMbIC PeXUMi: - TakMepAiH
XKYMbIC PEXUMI 1 MUHYT.

- Kocnafa yH KOCbIM, )XYMbICTbI afFacTblpbiHbI3.

- Osipney yakbITbl/)KyMbIC pexuMmi: TaiMepaiH
XKYMbBIC PEXUMI 2 MUHYT.

Muuuara apHanfaH 6a3anbiK KaMbIp

* 200 M1 xbinbl cy
e 14 r awbITKbI
* 571 (1 wan kacblk) Ty3
* 300ryH
* asgan TasapTblIMaraH 391UTYH Maibl
- bBapnbik HrpeaneHTTepAi TocTaraHra (6) canbiHpi3
XeHe onapabl KoHAbIpMamMeH (11) TeMeH xbingam-
AbIKTa apanacTbIpbiHbI3.
- Ogsipney yakbITbl/)KyMbIC PeXuMi: - TakMepaiH
XKYMBIC PEXUMi 1 MUHYT.
- ¥H VHrpeaveHTTepMeH TonbIfFbIMEH apanackaHiia
KambIpAbl UNeyai XanfacTbipblHbI3.



- Oasiprey yakbITbIKyMbIC PEXUMI: - TaMepaiH
XKYMbIC PEXUMI 2 MUHYT.
EckepTne: 6epinreH peuenTTep, XYMbICTbIH Xblnaam-
AbIK XaHe yaKbITTblK pexuMaepi, YCbiHbIMABIK cunaTtka
e, a3iprey yakblTbl LLaMaMeH KomAaHbIinaTblH MHrpeam-
EHTTep MeH onapAblH caHblHa GaiinaHbICTbl.

XKETKI3INIM XXUbIHTbIF bl

1. Acywnik mawwuHa — 1 gH.
2. ToctafaH — 1 oH.

3. TocrtaraH kaknafbl — 1 oH.
4. Kowgblpmanap — 4 fH.

5. Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKATNDbIK CUMATTAMAJAPDI

* OnekTpkyaTtTaHablpybl: 220-240 B ~ 50-60 'y
* Makcumangpl kaxeT eTeTiH KyaTbl: 1200 BT
« ToctaraH kenemi: 8 nuTp

KOOETE ACbIPY

KangbikrapapbiH, 6akpinanban kapgere
acbIpyblHaH KopluaFaH opTara Hemece
afamaapablH AeHCaynblFbiHA 3UsIH KENTip-
Mey YLUIH, KYPbINFbIHbIH HEMeCe KyaTTaH-
IE  [.ipy SneMeHTTEpIHIH (erep XMbIHTLIKKA
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH kewiH onapabl
apeTTeri TYPMbICTbIK kKanAblkTapMeH Gipre TacTamaHbI3,
acnanTbl XXeHe KyaTTaHAblpy aNeMeHTTepiH ogaH api
Ka[lere acbIpy YLUiH apHalbl MyHKTTEpre xibepiHia.
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Byiibimaapabl kefere acblpy kesiHae nanga bonatbiH
KanablkTap 6enrineHreH TapTin GoMbIHLLIA Keneci kagere
acblpblnaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TYpAe XuHayFa
Xatagpl.

BepinreH eHimai keaere acbipy Typanb! KOcbiMLUA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMbICTbIK KangblKTapabl naitaara acbipy KblameTiHe
HeMece OCbl eHiMAj caTbIn anfaH AyKeHre XYriHiHi3.

OHpipyLwi anaplH-ana eckepTyci3, KypbInfblHbIH,
[OM3aiiHbIH, KOHCTPYKLMSACHI MEH OHbIH, >Kanmbl )XyMbIC
yCTaHbIMAapbIHa 8cep eTnenTiH TeXHUKanblK cunartTa-

ManapblH ©3repTy KyKblfblH ©3iHe kanablpaabl.

KypbINFbiHbIH KbI3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusinbik HOMipae KepCeTifnreH.

KaHnpaw noa 6ip akaynbiktap TabbinfaH xarganga aepey
aBTOpraHabIpbInFaH CEPBUCTIK OPTarbIKKa XXYriHy KEpek.
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