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MULTICOOKER-PRESSURE ATTENTION!
COOKER BR2400 For additional protection it is reasonable to install a

residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.

The multicooker-pressure cooker is designed for
fast and high-quality cooking of food.

DESCRIPTION

Gasket ring

Inner protective lid
Steam release valve
Lid handle

Lid

Cooking bowl
Control panel

Bowl handles

. Body

10. Pressure indicator

CEND O AN

Control panel/display

11. The «Start» button - start of the chosen program /
The «Delayed Start» function button

12. The «Menu» button for choosing automatic
programs

13. The «Heating» function button, cancellation of the
chosen program and settings + or - Time setting
buttons

14. Cooking program indicators



8 e
o .
0 14
1]
oo ¢ >
"- A u.A1..
© |. o wam
= "y R
—'-.- 3 m
-" 4 @
NN
m @
g
. : :
N <
(o)
@ >




SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instruction carefully before using
the multicooker-pressure cooker and keep it for future
reference.

» Use the Multicooker for its intended purpose only, as it
is stated in this manual.

« Mishandling the Multicooker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

« Make sure that operating voltage of the Multicooker
indicated on the label corresponds to your home mains
voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with reliable grounding contact.
In case of short circuit the grounding reduces the risk of
electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

« To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the plug to the mains socket without
grounding contact.

« In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

 If smoke appears from the body of the Multicooker,
unplug the unit and take measures to prevent fire
spreading.
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Do not use the Multicooker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Do not place the Multicooker next to the walls or close to
the kitchen furniture.

Place the Multicooker keeping at least 20 cm gap
between the Multicooker body and the wall and at least
50 cm gap above the Multicooker.

Before turning the multicooker on, always check the
condition of the silicone gasket on the inner lid, do not
use the multicooker if the silicone gasket is damaged.
Before installing the cooking bowl, always check the
mobility of the temperature sensor located in the center
of the heating element.

Do not turn the multicooker on without the installed
cooking bowl, always make sure there is enough liquid
in the cooking bowl. Follow the recommendations for
amount of dry food and required volume of liquid.

Do not remove the cooking bowl while the multicooker is
operating.

Make sure that the cooking bowl is always in direct
contact with the heating element. Foreign objects or food
pieces falling between the bowl and the heating element
will disrupt the correct operation of the multicooker.
Before cooking, for example, meat with an outer layer of
skin, pierce the skin before cooking.

Never leave the plugged-in Multicooker unattended.
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Do not use the Multicooker in proximity to kitchen sink,
in bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the multicooker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing and
repairing the multicooker.

Do not use the Multicooker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the Multicooker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Place the Multicooker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power
cord hang from the edge of the table and make sure it

does not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

During the operation do not touch hot surfaces of the
Multicooker.

To avoid burns by hot steam, do not bend over the
pressure limiting valve and float valve

When using the multicooker, leave the lid open only
when frying food.

*The «FRY» program allows only frying of food. Be
careful when frying food to avoid splash burns when
adding food to the hot bowl.

Do not move the hot multicooker, turn it off, unplug it,
remove the bowl! with food and wait until it cools down
completely. Move and carry the multicooker by holding
the handles on the body, do not use the handle on the
lid to carry the multicooker.

To avoid getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

Do not apply excessive effort when opening the lid of the
multicooker, make sure that the pressure inside the unit
is equal to atmospheric pressure. Do not try to open the
lid of the multicooker while cooking under pressure.
When taking the cooking bowl! out, use heat-resistant
kitchen potholders.

To avoid damage of the non-stick coating of the cooking
bowl, when removing food, do not use metal objects, use
only kitchen tools intended for cookware with non-stick
coating. Do not cut food directly in the cooking bowl.
Before cleaning the multicooker, remove the cooking
bowl and wait until the multicooker cools down
completely.

Unplug the Multicooker before cleaning or when you

are not using it. When unplugging the Multicooker hold
only the power cord plug and carefully remove it from
the mains socket, do not pull the power cord — this can
lead to damage of the power cord or the socket or cause
short circuit.

To avoid electric shock do not immerse the Multicooker
into water or any other liquids.

Do not wash the Multicooker in a dishwashing machine.
For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!




« The Multicooker is not intended for usage by children.

» Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the Multicooker operation.

« Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

« This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

« Check the integrity of the power cord, the power plug
and the Multicooker body periodically.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
with a power cord received from the manufacture or
service.

« Transport the Multicooker in the original package.

« Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

MULTICOOKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE

MAKER FOR COMMERCIAL OR LABORATORY
PURPOSES.
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BEFORE USING THE MULTICOOKER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least 3 hours at room temperature before
switching on.

* Unpack the Multicooker and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Check the delivery set.

+ Examine the Multicooker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

+ Make sure that the specifications of power supply
voltage specified on the label correspond to the
specifications of your mains.

+ Take the handle (4) and turn the lid (5) clockwise until
bumping, remove the lid (5).

* Remove the cooking bowl (6).

+ Wash the cooking bowl (6), measuring cup, spoon,
grid for steam cooking with warm water and a neutral
detergent, rinse them under running water and dry.

* Wipe the multicooker body (9) and the lid (5) with a
damp cloth, then wipe them dry.

THE PURPOSE OF THE BUTTONS ON THE
CONTROL PANEL AND THE DISPLAY SYMBOLS

* The buttons (11, 12, 13, 14, 15, 16) on the control
panel (7) are touch-sensitive, you just need to touch
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the button to switch the necessary operation mode on,
each touch of the button is accompanied by a sound
signal.

DELAYED START FUNCTION

The «Delayed Start» function allows you to set the
time, after which the chosen cooking program will
start.

* Choose a program using the «Menu» button.

« To set the «Delayed Start» function, press the «Delay»
button for a long time.

« Set the required value of the delayed start time, in the
range of 1-24 hours. Press «Delay» until you hear the
sound signal for the second time, set the minutes.

* Press «Delay» until you hear the sound signal for the
third time, set the required temperature in the range of
30-160 ° C

» Press the «Start» button.

« The delayed start time counts down on the display. At
the end of the delayed start time, the cooking process
will start.

FOOD COOKING PROGRAMS

« By pressing the «Program» button (12), you can
choose a cooking program, and the symbols «Fish»,
«Fry», «Cake», «Simmer», «Rice», «Soup», «Steam»,
«Stew», «Porridge», «Meat», «Yogurty», «Jam» will light
up and will be flashing on the display.

» After choosing the cooking program and pressing the
«Start» button, the multicooker will turn on in 5 seconds.

«Fish» program

+ The «Fish» cooking program is used to prepare fish and
fish broth.

+ Place the fish into the bowl (6) and add the required
quantity of water.

+ Place the lid (5) in the initial place of installation, turn the
lid (5) counterclockwise until bumping.

+ Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

» Install the power cord into the socket on the multicooker
body (9).

+ Plug the power cord (22) into the power outlet.

+ By pressing the «» button (12) choose the «Fish»
cooking program, and the «Fish» symbol will be flashing
on the display.

* The default pressure holding time is 5 minutes, you can
chanéée the pressure holding time by pressing the «

» buttons (14), the pressure holding time should
be tailored to your needs.
* In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Fish»
cooking program.

* Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off

the program «Fish».



«Fry» program

* Use the «Fry» program only for browning or frying
food.

* The lid (5) of the multicooker must be opened, it is
forbidden to use the lid (5) even to partially cover the
multicooker; to cover the multicooker, you can use,
for example, a glass lid of a suitable size.

» Be careful when frying food to avoid splash burns
when adding food to the hot bowl (6).

« Install the power cord into the socket on the
multicooker body (9).

* Plug the power cord (22) into the power outlet.

» By pressing the «» button (12) you can choose
the «Fry» function, and the «Fry» symbol will be
flashing on the display.

* In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Fry»
cooking program.

» Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Fry».

«Cake» program

» The program is used for baking, for example,
cupcakes.

« By default the operation time of the program is 40
minutes, you can change the time by pressing the
buttons 14) « ».

* Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Cake».
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«Simmer» program

* Use the «Simmer» program to cook ragout.

» Place the meat into the bowl (6), add spices and the
required quantity of water.

» Place the lid (5) in the initial place of installation, turn
the lid (5) counterclockwise until bumping.

* Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn
it clockwise or counterclockwise.

 Install the power cord into the socket on the
multicooker body (9).

* Plug the power cord (22) into the power outlet.

» By pressing the «» button (12) choose the
«Simmer» program, and the «Simmer» symbol will
be flashing on the display.

* In 5 seconds, the multicooker will turn on in the
«Simmer» cooking program.

» Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Simmer».

«Jam» program

* The program for making jams, marmalade

» Put the desired fruit, sugar into the bowl, pour lemon
juice.

« Install the bowl (6) into the multicooker.

» Place the lid (5) in the initial place of installation, turn
the lid (5) counterclockwise until bumping.

* Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn
it clockwise or counterclockwise.
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Install the power cord into the socket on the multicooker
body (9).

Plug the power cord (22) into the power outlet.

By pressing the «» button (12) choose the
«Jamy» cooking program, and the «Jam» symbol will be
flashing on the display

The default pressure holding time is 8 hours, you can
cha%%e the pressure holding time by pressing the «

» buttons (14), the pressure holding time should
be tailored to your needs.
In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Jam»
cooking program.
Note:
Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Jamy».

«Yogurt» program

Program for preparing yogurt.

Before preparing yogurt, pour hot boiled water into the
bowl (6) for elimination of bacteria, after 2 minutes drain
the water and wipe the bowl (6).

Pour fresh milk into the bowl (6), add yogurt
fermentation starter or one package of yogurt. Stir the
mixture thoroughly with the sterilized spoon, in order
to avoid damage of the non-stick coating, do not use
metal objects to stir the food.

Install the bowl (6) into the multicooker.

Place the lid (5) in the initial place of installation, turn
the lid (5) counterclockwise until bumping.

» Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

* Install the power cord into the socket on the multicooker
body (9).

Plug the power cord into the power outlet.

* By pressing the «» button (12) choose the
«Yogurt» cooking program, and the «Yogurt» symbol
(29) will be flashing on the display.

The default pressure holding time is 8 hours, you can
cha&ge the pressure holding time by pressing the «

» buttons (14), the pressure holding time should

be tailored to your needs.

* In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Yogurt»
cooking program.

* You can add jam, honey or canned fruit to the finished
yogurt.

Note: setting the time for delay of cooking is not available in

the «Yogurt» program.

Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Yogurt».

«Stew» program

+ Use the «Stew» program for cooking stewed meat.

+ Place the meat into the bowl (6), add spices and the
required quantity of water.

+ Place the lid (5) in the initial place of installation, turn the
lid (5) counterclockwise until bumping.



« Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

« Install the power cord into the socket on the multicooker
body (9).

* Plug the power cord into the power outlet.

* By pressing the «» button (12) choose the
«Stew» program, and the «Stew» symbol will be
flashing on the display.

* The default pressure holding time is 15 minutes, you
can change the pressure holding time by pressing the

» buttons (14).
* In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Stew»
cooking program.
» Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Stew».

«Soup» program

* The «Soup» program is intended for the preparation of
various broths or soups.

* Prepare the required food and put it into the bowl
(6), add the necessary quantity of water following the
recommendations in the section «<RULES FOR USING
THE COOKING BOWL».

* Place the lid (5) in the initial place of installation, turn
the lid (5) counterclockwise until bumping.

* Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.
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Install the power cord into the socket on the
multicooker body (9).
Plug the power cord into the power outlet.

By pressing the «» button (12) choose the
«Soup» cooking program, and the «Soup» symbol
will light up and will be flashing on the display.

The default operation time is 25 minutes, you can
cha%%e the pressure holding time by pressing the «

» buttons (14), the longer the pressure holding
time is, the softer the cooked food will be.
In 5 seconds, the multicooker will turn on in the
«Soup» cooking program.
The multicooker regulates the pressure and
maintains the temperature of the liquid, so the liquid
does not go into a strong boil. For example, when
cooking chicken broth, it will be transparent, if you
need to chop the cooked food, use a separate dish
and add the chopped food just before serving.
Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Soup».

«Steam» cooking program

Use the «Steam» program to cook vegetables,
seafood or to heat up food.

Install the grid into the bowl (6) and put food on it.
Pour some water into the bowl (6), at least two
measuring cups, required for intensive steam
generation.

Place the lid (5) in the initial place of installation, turn
the lid (5) counterclockwise until bumping.
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« Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

« Install the power cord into the socket on the multicooker
body (9).

* Plug the power cord (22) into the power outlet.

* By pressing the «» button (12) choose the
«Steam» program, and the «Steam» symbol will be
flashing on the display.

* When the «Steam» program is chosen, the multicooker
will turn on in 5 seconds.

« The default operation time of the «Steam» program is
10 minutes.

* Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Steam».

«Meat» program

* The «Meat» cooking program is used for cooking meat
or stewed meat.

* Place the meat into the bowl (6), add spices and the
required quantity of water.

« Place the lid (5) in the initial place of installation, turn
the lid (5) counterclockwise until bumping.

* Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

< Install the power cord into the socket on the multicooker
body (9).

* Plug the power cord (22) into the power outlet.

By pressing the «» button (12) choose the «Meat»
cooking program, and the «Meat» symbol will be flashing
on the display.

The default pressure holding time is 15 minutes, you can
change the pressure holding time by pressing the

» buttons (14).
In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Meat»
cooking program.
Press the «Keep warm/Cancel» button to turn off the
program «Meat».

«Porridge» program

Rinse the rice and put it into the bowl (6), the minimum
amount of rice should be at least 1 measuring cup.
Depending on your needs, add milk from 1 to 1.5
measuring cups. Add other food as you prefer: sugar,
salt, baking soda, etc.

Place the lid (5) in the initial place of installation, turn the
lid (5) counterclockwise until bumping.

Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Install the power cord into the socket on the multicooker
body (9).

Plug the power cord (22) into the power outlet.

By pressing the «» button (12) choose the
«Porridge» cooking program, and the «Porridge» symbol
(29) will light up and will be flashing on the display.

The heating time depends on the amount of rice, the



more it is, the longer the heating time will be; after
heating, the multicooker will switch to high pressure
mode.

The default pressure holding time is 7 minutes, you can
change the pressure holding time by pressing the

« » buttons (14), the longer the pressure holding
time is, the softer rice will be.

For ordinary rice, you can set the pressure holding
time from 7 to 15 minutes. Rice varieties differ, so the
pressure holding time should be tailored to your needs.
For example, wild rice of high nutrition value, can be
cooked for up to 20 minutes or longer.

At the end of the «Porridge» program, it is
recommended to wait for some time required for the
rice to steam out before relieving the pressure and
opening the lid (5) of the multicooker.

Press the «Keep warm/Cancel» button (13) to turn off
the program «Porridge».

«Rice» program

Rinse the rice and put it into the bowl (6), the minimum
amount of rice should be at least 1 measuring cup.
Depending on your needs, add water from 1 to 1.5
measuring cups.

Place the lid (5) in the initial place of installation, turn
the lid (5) counterclockwise until bumping.

Check that the pressure limiting valve (3) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Install the power cord (into the socket on the
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multicooker body (9).
Plug the power cord into the power outlet.

By pressing the «» button (12) choose the «Rice»
cooking program, and the «Rice» symbol will light up and
will be flashing on the display.

The heating time depends on the amount of rice, the
more it is, the longer the heating time will be; after
heating, the multicooker will switch to high pressure
mode.

The default pressure holding time is 7 minutes, you can
cha%%e the pressure holding time by pressing the «

» buttons (14), the longer the pressure holding
time is, the softer rice will be.
For ordinary rice, you can set the pressure holding
time from 7 to 15 minutes. Rice varieties differ, so the
pressure holding time should be tailored to your needs.
For example, wild rice of high nutrition value, can be
cooked for up to 20 minutes or longer.
At the end of the «Rice» program, it is recommended
to wait for some time required for the rice to steam out
before relieving the pressure and opening the lid (5) of
the multicooker.
Press the «Keep warm/Cancel» button to turn off the
program «Rice».
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PROGRAMS OF COOKING

Steam 10 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24h 1:1h

Porrige 15 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24h 1:1h

Meat 25 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24 h 1:1h

Rice 12 min 160 °C 1-60 Step1:1 | 8h60-
min/1- min; Step | 70°C
24h 1:1h

Program Time Temperature | Setting Step time | Auto keep
of time warm

Fish 10 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24h 1:1h

Fry 30 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 no
min/1- min; Step
24 h 1:1h

Bake 40 min 130 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24 h 1:1h

Languishing | 2 hours 100 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24 h 1:1h

Jam 1 hour 110 °C 1-60 Step 1: 1 8 h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24 h 1:1h

Yogyrt 8 hour 42°C 1-60 Step 1: 1 8h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24 h 1:1h

Soup 25 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8 h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24 h 1:1h

Stew 30 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-
min/1- min; Step | 70°C
24 h 1:1h

CLEANING AND MAINTENANCE

» Switch the Multicooker off, unplug it, open the lid (5)
and let the Multicooker cool down.

+ Clean the body (9) and the lid (5) with a slightly damp
cloth, then wipe it dry.

* Remove the drip container, drain the liquid from it, rinse,
dry and reinstall it.

» Rinse the cooking bowl (6), measuring cup, spoon and
grid with warm water and neutral detergent, rinse and
dry them.

» Do not use metal objects or scouring pads, abrasive
cleaners or solvents to clean the multicooker and
cooking bowl (6).

» Thoroughly dry the cooking bowl (6) before placing it in
the multicooker.

+ Remove the pressure limiting valve (3) from the lid
(5) by pulling it upwards, wash the valve (3), inspect




the valve installation location (3) on the lid (5), if there
is any dirt, remove it and wipe the valve installation
location (3) with a damp cloth.

Remove the inner lid.

Inspect the inner parts of the valves for dirt or remains
of food, if any, remove them, wipe or rinse the lid (5)
from the inside and dry it.

If there is dirt on the inner wall of the body (9), remove
the dirt and wipe the surface with a slightly damp cloth,
then wipe it dry.

Wipe the surface of the heating element (only when it
is cold) with a soft, slightly damp cloth, do not let water
get inside the multicooker body.

Do not immerse the multicooker body, the power cord
and the power cord plug into water or any other liquids.

STORAGE

Before putting the multicooker for long-term storage,
disconnect it from the mains, let the device cool down
Clean the Multicooker before taking it away for storage.
Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.

Troubleshooting table

EN |15

1

Malfunction

Possible reason

Solution

The lid of the
multicooker is
difficult to close

The inner lid with the
silicone gasket is not
correctly installed.

Check that the inner
lid and silicone
gasket are correctly
installed.

The float valve is stuck
in the upper position.

Use a thin object to
push the float valve

down.
2 The lid of the The steam pressure has | Relieve the
multicooker does not been relieved in the pressure in the
not open multicooker. multicooker using

the methods
described in the
section «How to
properly open
the lid of the
multicooker».

Open the lid of

the multicooker
only when the
steam pressure is
completely relieved.

The float valve is stuck
in the upper position.

Use a thin object to
push the float valve
down.
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3 Steam coming The silicone gasket Install the silicone
out from under is not installed on the gasket on the
the lid of the inner lid. inner lid.
multicooker
The silicone gasket is Replace the silicone
damaged. gasket.
There are food remains Keep the silicone
left on the silicone gasket clean.
gasket.
The lid is not completely | Open and close
closed. the lid of the
multicooker again.
4 Steam leakage Food remains on the Clean the silicone
from the float silicone o-ring of the o-ring.
valve for more float valve.
than 2 minutes
Damage to the silicone Replace the silicone
o-ring of the float valve. o-ring.
5 | The float valve Insufficient amount of Observe the correct
does not rise food or water in the ratio of solid food
cooking bowl. and liquid volume.
Add water to the
bowl for normal
steam generation.
The float valve is Close the lid
blocked by the lid lock completely
6 Constant steam The pressure limiting Turn the pressure
output from the valve is in the steam limiting valve and
pressure limiting release position. make sure that it
valve. is in the «Closed»
position.
The multicooker does Apply to the service
not maintain pressure. center.

7 | The multicooker
does not turn on.

The power cord plug
is not inserted into an
electrical socket.

No voltage in the
electrical socket.

Insert the power
cord plug into the
electrical socket.

Test the electrical
socket by plugging
in a known good
electric appliance.

Malfunction of the
multicooker.

Apply to the service
center.

8 | Therice is half
cooked or too
hard

There is little water in
the cooking bowl.

Choose the ratio of
dry food and liquid
depending on the
sort of rice and your
needs.

The lid of the
multicooker is opened
too early

For different sorts
of rice, different
time is needed

for steaming rice,
choose the time
when the rice is in a
closed multicooker
depending on

the sort and your
needs.

9 | The rice is too
soft

Much water is poured
into the cooking bowl.

Choose the ratio of
dry food and liquid
depending on the
sort of rice and your
needs.

DELIVERY SET
1. Multicooker — 1

pc.

2. Measuring cup — 1 pc.

3. Spoon -1 pc.




4. Grid for steam cooking - 1 pc.
5. Power cord - 1 pc.
6. Manual -1 pc.

ECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply 220-240 V, ~ 50 Hz
* Rated input power: 1000 W
* Volume of the food bowl: 5 liters

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

EN

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.



MULTIKOCHER ‘:I(s;:::'a"‘:zcl;ii:her Schutz ist es zweckmaRig, den
SCHNELLKOCHTOPF BR2400 |

FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich

Der Multikocher-Schnellkochtopf ist bestimmt " ) o
daflir an einen Spezialisten.

fiir schnelle und hochwertige Zubereitung von

Lebensmitteln.

BESCHREIBUNG

Dichtungsring
Innerer Schutzdeckel
Dampfauslassventil
Deckelgriff

Deckel

Kochbehalter
Bedienfeld

Griffe des Behalters

. Gehause

10. Druckanzeige

©CEND O A WN S

Bedienfeld/Display

11. Taste «Start» - Start des ausgewahlten Programms
| Taste fur die Funktion «Zeitverzégerter Start»

12. Taste «Menu» fiir die Auswahl von automatischen
Programmen

13. Taste fir die Funktion «Aufwarmen», Abbrechen
des ausgewahlten Programms und Einstellungen +
oder - Zeiteinstellungstasten

14. Kochprogrammanzeigen
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Multicooker benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

Verwenden Sie den Multicooker nur
bestimmungsgemaRg, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

Nicht ordnungsgemafRe Nutzung des Multicooker

s kann zu seiner Stoérung fiihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen, und ist kein Garantiefall.
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken
Sie ihn nur in eine Steckdose

mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei

einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob lhre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum
AnschlieBen des Netzsteckers an eine Steckdose
ohne Erdungskontakt bestimmt sind, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus und wenden Sie sich an den lhr
Hausstromnetz leistenden Dienst.

Wenn Rauch aus dem Multikocher austritt, ziehen
Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus und
treffen Sie die Feuerverhinderungsmafnahmen.
Es ist nicht gestattet, den Multikocher draufen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Stellen Sie das Multikocher in keiner Nahe von
Wanden oder Kiichenmdbeln auf.

Stellen Sie das Multikocher so auf, dass ein Abstand
zwischen ihm und einer Wand oder den Mdbeln
mindestens 20 cm und der Freiraum dariber nicht
weniger als 50 cm betragt.

Bevor Sie den Multikocher einschalten, bitte
immer auf den Zustand der Silikondichtung des
inneren Deckels achten. Der Multikocher darf mit
beschadigter Silikondichtung nicht betrieben werden.
Bevor Sie den Lebensmittelbehalter einsetzen,
Uberprifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkorpers.

Der Multikocher darf nicht ohne eingesetzten
Lebensmittelbehalter eingeschaltet werden, achten
Sie immer auf den ausreichenden Fillstand der



Flussigkeit im Lebensmittelbehalter. Befolgen Sie

die Empfehlungen beziiglich der Menge trockener
Lebensmittel und der Flussigkeiten.

Der Lebensmittelbehalter darf wahrend des
Multikocherbetriebs nicht entnommen werden.

Achten Sie darauf, dass der Lebensmittelbehalter
immer direkten Kontakt zum Heizkérper hat.
Fremdkdrper und Lebensmittelpartikel zwischen dem
Behalter und dem Heizkdrper beeintrachtigen die
Funktion des Multikochers.

Wenn Sie z. B. Fleisch mit auRerer Hautschicht
zubereiten, stechen Sie die Haut vor dem Beginn der
Zubereitung durch.

Falls der Multikocher ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, erst danach
holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus. Wenden
Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um den
Multikocher zu prifen und zu reparieren.

Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen
Multikocher nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie den Multikocher in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser geflillten
Behaltern nicht.

Benutzen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.
Es ist verboten, den Multikocher an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu verwenden.
Stellen Sie den Multikocher auf eine ebene standfeste
Oberflache auf, stellen Sie ihn an den Tischrand nicht
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auf. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch
nicht herabhangt und heiRe Oberflachen und scharfe
Méobelkanten nicht berthrt.

Beruhren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Beruihren Sie keine heiflen Multikocher oberflachen
wahrend des Betriebs.

Neigen Sie sich nicht iber das Uberdruckventil und das
Schwimmerventil, um Verbriihungen zu vermeiden.
Beim Betrieb des Multikochers darf der Deckel nur beim
Braten von Lebensmitteln gedffnet bleiben.

Das Programm «BRATEN» ist nur fir Braten bzw.
Rdsten von Lebensmitteln geeignet. Seien Sie vorsichtig
beim Braten von Lebensmitteln, um Verbrennungen
durch Spritzer beim Zugeben der Lebensmittel in den
heilen Behalter zu vermeiden.

Der heifle Multikocher darf nicht bewegt werden, er ist
auszuschalten, der Netzstecker ist aus der Steckdose zu
ziehen, der Lebensmittelbehalter zu entnehmen, und es
ist abzuwarten, bis der Multikocher vollstandig abgekuhlt
ist. Der Multikocher ist mit den Griffen am Gehause zu
bewegen und zu tragen, der Deckelgriff darf nicht zum
Tragen des Multikochers benutzt werden.

Um Verbrithungen zu vermeiden, seien Sie beim Offnen
des Deckels des Multikochers sehr vorsichtig.

Setzen Sie nicht viel Kraft ein, um den Multikocherdeckel
zu 6ffnen, Uberzeugen Sie sich, dass der Druck im
Gerat dem Luftdruck gleich ist. Es ist untersagt, den
Multikocherdeckel zu 6ffnen, wenn die Lebensmittel
unter Druck gekocht werden.
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Benutzen Sie hitzebestandige Topflappen beim
Entnehmen des Lebensmittelbehalters.

Um Beschadigungen der Antihaftschicht des
Lebensmittelbehalters zu vermeiden, benutzen

Sie zum Entnehmen der Lebensmittel keine
metallischen Gegenstande, benutzen Sie nur die
Kichenutensilien, die flir antihaftbeschichtetes
Geschirr geeignet sind. Lebensmittel durfen nicht
unmittelbar im Lebensmittelbehalter geschnitten
werden.

Vor der Reinigung des Multikochers entnehmen Sie
den Lebensmittelbehalter und warten Sie ab, bis der
Multikocher vollstandig abgekuhlt ist.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie HeiRwasser aus
dem Multikocher abgief3en.

Trennen Sie den Multikocher vor der Reinigung
oder wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz
ab. Wenn Sie den Multikocher vom Stromnetz
abtrennen, halten Sie nur den Netzstecker fest und
ziehen Sie ihn aus der Steckdose vorsichtig heraus;
ziehen Sie das Netzkabel nicht, da es zu seiner
Beschadigung und Steckdosenstérung sowie einem
Kurzschluss fuhren kann.

Tauchen Sie den Multikocher ins Wasser

oder andere Flussigkeiten nicht, um das
Stromschlagrisiko zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet den Multikocher in der
Spulmaschine zu waschen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Der Multikocher ist nicht fir Gebrauch von Kindern
geeignet.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel
wahrend des Betriebs vom Multikocher nicht
berthren.

» Wahrend des Betriebs und des Abkuhlens stellen
Sie das Gerat an einen fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder) mit

+ Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder
Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich unter
Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

+ Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des
Netzkabels, des Netzsteckers und des Multikocher
gehauses.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom

Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich

qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren

zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat




selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab
und wenden Sie sich an einen Kundendienst.

« Transportieren Sie den Multikocher nur in der
Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIE Multikocher IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, SIE ZU
INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU BENUT-
ZEN.

MULTIKOCHER VORBEREITUNG ZUM
BETRIEB

Bevor Sie den Multikocher-Schellkochtopf
benutzen, lesen Sie die Bedienungsanleitung
aufmerksam durch und bewahren Sie sie zum
spéateren Gebrauch auf.

» Packen Sie das Multikocher aus und entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen.

» Prifen Sie die Komplettheit.

» Prifen Sie das Multikocher auf Beschadigungen;
wenn es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans
Stromnetz nicht an.
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* Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgungsparameter am Zettel und die
Netzstromparameter Gbereinstimmen.

» Fassen Sie den Griff (4) an und drehen Sie den Deckel
(5) im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, dann nehmen
Sie den Deckel (5) ab.

* Entnehmen Sie den Lebensmittelbehalter (6).

* Waschen Sie den Lebensmittelbehalter (6), den
Messbecher, den Loffel, das Garsieb mit warmem
Wasser mit neutralem Waschmittel, spilen Sie sie mit
flieBendem Wasser aus und trocknen Sie sie ab.

» Wischen Sie das Gehause (9) und den Deckel (5) des
Multikochers mit einem feuchten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

BESTIMMUNG DER BEDIENFELDTASTEN UND DIE
SYMBOLE AUF DER ANZEIGE

+ Beiden Tasten (11, 12, 13, 14, 15, 16) auf dem
Bedienfeld (7) handelt es sich um Berlhrungstasten,
um den notwendigen Betrieb einzuschalten, brauchen
Sie nur die Taste zu berlihren, bei jeder Beriihrung der
Taste ertont ein Tonsignal.

FUNKTION ZEITVERZOGERTER START

Mit der Funktion «Zeitverzogerter Start» kann man die
Zeit eingeben, nach deren Ablauf das ausgewahlte
Kochprogramm gestartet wird.

+ Wahlen Sie das Programm mit der «Menii»-Taste aus.
* Um die Funktion «Zeitverzdgerter Start» einzustellen,
driicken und halten Sie die Taste «Zeitverzégerung».
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« Stellen Sie die erforderliche Startzeitverzégerung
zwischen 1 und 24 Stunden ein. Driicken Sie zum
zweiten Mal auf «Zeitverzdégerung» bis zum Tonsignal,
geben Sie Minuten ein.

* Dricken Sie zum dritten Mal auf «Zeitverzégerung»
bis zum Tonsignal, geben Sie erforderliche Temperatur
zwischen 30 und 160° C ein.

» Driicken Sie auf die «Start»-Taste.

« 6Auf dem Display beginnt die Riickwartszahlung der
Startzeitverzégerung. Die Zubereitung beginnt nach
dem Ablauf der Startzeitverzégerung.

VERWENDUNG DES LEBENSMITTELBEHALTERS

(6)

» Schalten Sie den Multikocher ohne eingesetzten
Behalter (6) und mit leerem Behalter nicht ein.

- Die Uberfiillung des Behalters (5) mit Lebensmitteln
kann zur Verstopfung des inneren Teils (10) des
Dampfauslassventils (1) und zum Dampfiiberdruck im
Multikocher flihren.

« Bei der unzureichenden Flissigkeitsmenge wird der
erforderliche Dampfdruck im Multikocher nicht erreicht,
und die Lebensmittel kdnnen verbrennen.

« Beachten Sie die Empfehlungen in Bezug auf die
Menge von trockenen Lebensmitteln und Flussigkeit,
bei Bedarf geben Sie in den Lebensmittelbehalter (5)
mindestens 0,5 - 1 Messbecher (19) Flussigkeit.

» Der Gesamtumfang von Lebensmitteln und Fliissigkeit
darf nicht mehr als 60% des Innenvolumens des

Behélters (5) betragen. Fir solche Lebensmittel wie
gedorrtes Gemuse, Bohnen, Reis, Getreidekorner darf
der Gesamtumfang der Lebensmittel nicht mehr als
50% des Inhalts des Behalters (6) betragen.

Benutzen Sie den Behalter (5) um die Lebensmittel
nur im Multikocher zuzubereiten. Der Behalter (5) darf
nicht zur Zubereitung von Lebensmitteln auf jegliche
Heizgerate und Kochfelder aufgestellt werden. Setzen
Sie kein Geschirr auer dem mitgelieferten Behalter (5)
in den Multikocher ein.

Benutzen Sie den Behalter (5) nicht zur Zerkleinerung
von Lebensmitteln.

Es ist untersagt, im Behalter (5) jegliche Fremdkérper
zu lassen und zu lagern.

Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Heizkdrpers und der Boden des Behalters (5) immer
sauber und trocken sind.

Bevor Sie den Behalter (5) in den Multikocher
einsetzen, Uberprifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkorpers (12).
Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die
Antihaftschicht des Behalters (6) beschadigen kdnnen.
Benutzen Sie zum Entnehmen der Lebensmittel aus
dem Behalter (6) den Loffel oder die Kiichenutensilien,
die fur antihaftbeschichtetes Geschirr geeignet sind.
Es ist untersagt, den Behélter (6) gleich nach

der Zubereitung von Lebensmitteln unter kaltes
Wasser zu stellen, lassen Sie den Behalter (6) auf
Raumtemperatur abkihlen.



Nach jeder Lebensmittelzubereitung ist der Behalter
(6) mit warmem Wasser mit neutralem Waschmittel
zu waschen, mit flieRendem Wasser auszuspilen
und abzutrocknen.

KOCHPROGRAMME

Mit der Taste (12) «Programm» kdénnen Sie das
Kochprogramm fir Ihre Lebensmittel auswahlen,
dabei erleuchten und blinken auf dem Display die
Symbole «Fisch», «Braten», «Geback», «Simmern»,
«Reis», «Suppe», «Dampf», «Schmoren», «Brei»,
«Fleisch», «Joghurt», «Konfitlre».

Nachdem das Kochprogramm ausgewahlt und

die «Start»-Taste gedriickt ist, schaltet sich der
Multikocher in 5 Sekunden ein.

Programm «Fisch»

Das Kochprogramm «Fisch» wird fiir die Zubereitung
von Fisch und Fischbriihe verwendet.

Geben Sie in den Behalter (6) Fisch und erforderliche
Wassermenge.

Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.
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» Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

» Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das

Kochprogramm «Fisch» aus, dabei blinkt auf dem
Display das Symbol (29) «Fisch».

» Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 5 Minuten,
Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (14)

« » andern, wahlen Sie die Druckhaltezeit
entsprechend lhren Bedurfnissen aus.

+ In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Fisch».

* Zum Abschalten des Programms «Fisch» betatigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».

Programm «Braten»

* Verwenden Sie das Programm «Braten» nur zum
Anschmoren und Rdsten von Lebensmitteln.

» Der Deckel (5) des Multikochers muss offen sein, es
ist verboten, den Deckel (5) sogar zum teilweisen
Verdecken des Multikochers zu verwenden, zum
Verdecken des Multikochers darf z. B. ein Glasdeckel
von passender Grofe benutzt werden.

+ Seien Sie vorsichtig beim Braten von Lebensmitteln,
um Verbrennungen durch Spritzer beim Zugeben
der Lebensmittel in den heillen Behalter (6) zu
vermeiden.

+ Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.
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Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

Mit der Taste (12) «» kénnen Sie die Funktion
«Braten» auswahlen, dabei blinkt auf dem Display
das Symbol «Braten».

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Braten».

Zum Abschalten des Programms «Braten» betétigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».

Programm «Geback»

Das Programm dient zum Backen, z. B. von
Weichkeksen.

Der Programmablauf dauert standardmaRig 40
Minuten, Sie kdnnen die Zeit mit den Tasten (14) «

» andern.

Zum Abschalten des Programms «Geback» betatigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».

Programm «Simmern»

Verwenden Sie das Programm «Simmern» zur
Zubereitung von Ragout.

Geben Sie in den Behalter (6) Fleisch, Gemuse,
Gewiirze und erforderliche Wassermenge.
Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

Mit der Taste (12)«» wahlen Sie das

Programm «Simmern» aus, dabei blinkt auf dem
Display das Symbol «Simmern».

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Simmern».

Zum Abschalten des Programms «Simmern»
betatigen Sie die Taste (13) «Warmhalten/
Abbrechen».

Programm «Konfitiire»

Programm zur Zubereitung von Marmeladen und
Konfitliren.

Geben Sie in den Behalter gewiinschte Friichte,
Zucker und Zitronensaft.

Setzen Sie den Behalter (6) in den Multikocher ein.
Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.



* Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das

Kochprogramm «Konfitiire» aus, dabei blinkt auf dem
Display das Symbol «Konfitlire»

» Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 8 Stunden,
Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (14)

« », andern, wahlen Sie die Druckhaltezeit
entsprechend lhren Bediirfnissen aus.

« In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Konfittire».

Anmerkung: Zum Abschalten des Programms
«Konfitlire» betétigen Sie die Taste (13) « Warmhalten/
Abbrecheny.

Programm «Joghurt»

« Das Programm zur Zubereitung von Joghurt.

« Vor der Zubereitung von Joghurt geben Sie in den
Behalter (6) heiRes Kochwasser, um Bakterien zu
vernichten, nach 2 Minuten gieRen Sie das Wasser
ab und wischen Sie den Behalter (6) ab.

» Geben Sie in den Behalter (6) frische Milch, sowie
Rahmsaurekultur oder eine Packung Joghurt.
Rihren Sie das Gemisch mit dem sterilisierten Loffel
grindlich um; benutzen Sie zum Umrihren der
Lebensmittel keine metallischen Gegenstande, um
Beschadigungen der Antihaftschicht zu vermeiden.

« Setzen Sie den Behalter (6) in den Multikocher ein.
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» Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

+ Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

» Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.

» Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

* Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das
Kochprogramm «Joghurt» aus, dabei blinkt auf dem
Display das Symbol «Joghurt».

» Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 8 Stunden,
Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (14)

« », andern, wahlen Sie die Druckhaltezeit
entsprechend lhren Bedurfnissen aus.

+ In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Joghurt.

+ Sie kdnnen zum fertigen Joghurt Konfitiire, Honig
oder konserviertes Obst hinzufiigen.

Anmerkung: die Startzeitverzégerung kann im

Programm «Joghurt» nicht eingestellt werden.

* Zum Abschalten des Programms «Joghurt» betatigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».
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Programm «Schmoren»

* Benutzen Sie das Programm «Schmoren» zur
Zubereitung von Schmorfleisch.

* Geben Sie in den Behalter (6) Fleisch, Gewiirze und
erforderliche Wassermenge.

» Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

« Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

« Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.

« Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

* Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das

Programm «Schmoren» aus, dabei blinkt auf dem
Display das Symbol «Schmoren».

» Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 15
Minuten, Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den

Tasten (14) « » andern.

» In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Schmoren».

* Zum Abschalten des Programms «Schmoren»
betatigen Sie die Taste (13) «Warmhalten/
Abbrechen».

Programm «Suppe».

Das Programm «Suppe» ist fiir Zubereitung von
verschiedenen Suppen oder Brihen bestimmt.
Bereiten Sie erforderliche Lebensmittel auf und
geben Sie sie in den Behalter (6), fiillen Sie die
erforderliche Wassermenge nach, beachten Sie
dabei die Empfehlungen im Kapitel « VERWENDUNG
DES LEBENSMITTELBEHALTERS».

Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das

Kochprogramm «Suppe» aus, dabei erleuchtet und
blinkt auf dem Display das Symbol «Suppe».

Die Druckhaltezeit betragt standardmaRig 25
Minuten, Sie kénnen die Druckhaltezeit mit

den Tasten (14) « » andern, je langer die
Druckhaltezeit ist, desto zarter wird die fertige
Speise.

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Suppe».



Der Multikocher regelt den Druck und temperiert

die Flussigkeit, deshalb beginnt die Flissigkeit

nicht stoRend zu sieden. Zum Beispiel, bei der
Zubereitung von Hiihnerbriihe bleibt diese klar;
wenn Sie die aufbereiteten Lebensmittel zerkleinern
miussen, benutzen Sie besonderes Geschirr und
geben Sie die zerkleinerten Lebensmittel unmittelbar
vor dem Servieren zu.

Zum Abschalten des Programms «Suppe» betatigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».

Programm zum Dampfgaren «<Dampf»

Benutzen Sie das Programm «Dampf» zur
Zubereitung von Gemise bzw. Meeresfriichten oder
zum Aufwarmen von Lebensmitteln.

Setzen Sie das Garsieb in den Behalter (6) ein und
legen Sie die Lebensmittel in das Garsieb.

Geben Sie in den Behalter (6) mindestens

zwei Messbecher Wasser, das fiir intensive
Dampferzeugung notwendig ist.

Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.
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» Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.

» Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

» Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das

Programm «Dampf» aus, dabei blinkt auf dem
Display das Symbol «Dampf».

* Der Multikocher schaltet sich in 5 Sekunden ein,
nachdem das Programm «Dampf» ausgewahlt ist.

» Das Programm «Dampf» lauft standardmafig 10
Minuten.

» Zum Abschalten des Programms «Dampf» betatigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».

Programm «Fleisch»

» Das Kochprogramm «Fleisch» dient zur Zubereitung
von Fleisch oder Schmorfleisch.

+ Geben Sie in den Behalter (6) Fleisch, Gewiirze und
erforderliche Wassermenge.

+ Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

+ Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

+ Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.

+ Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.
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Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das

Kochprogramm «Fleisch» aus, dabei blinkt auf dem
Display das Symbol (29) «Fleisch».

Die Druckhaltezeit betragt standardmaRig 15
Minuten, Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den

Tasten (14) «@ @» andern.

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Fleisch».

Zum Abschalten des Programms «Fleisch» betatigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».

Programm «Brei»

Spilen Sie den Reis und geben Sie ihn in den
Behailter (6), die Reismenge darf nicht weniger als 1
Messbecher betragen.

Je nach Bedarf geben Sie 1 bis 1,5 Messbecher
Milch zu. Nach Geschmack kénnen Sie andere
Lebensmittel zugeben: Zucker, Salz, Soda usw.
Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.

Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das

Kochprogramm «Brei» aus, dabei erleuchtet und
blinkt auf dem Display das Symbol, «Brei».

Die Erwarmungszeit hangt von der Reismenge

ab, je mehr Reis es gibt, desto langer ist die
Erwarmungszeit, nach der Erwarmung tubergeht der
Multikocher in den Hochdruckbetrieb.

Die Druckhaltezeit betragt standardmaRig 7 Minuten,
Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (14)

«@ @» andern, je langer die Druckhaltezeit ist,
desto weicher wird Ihr Reis.

Fir den normalen Reis kann man die Druckhaltezeit
von 7 bis 15 Minuten einstellen. Die Reissorten
unterscheiden sich, deshalb ist die Druckhaltezeit je
nach Ihren Bedirfnissen auszuwahlen. Zum Beispiel
der Wildreis mit hohem Nahrwert kann bis 20
Minuten oder langer gekocht werden.

Es wird empfohlen, nach dem Abschluss des
Programms «Brei» eine fiir das Dampfen von Reis
erforderliche Zeitlang abzuwarten, bevor Sie den
Multikocher drucklos schalten und den Deckel (5)
offnen.

Zum Abschalten des Programms «Brei» betatigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».



Programm «Reis»

» Spllen Sie den Reis und geben Sie ihn in den
Behalter (6), die Reismenge darf nicht weniger als 1
Messbecher betragen.

» Je nach Bedarf geben Sie 1 bis 1,5 Messbecher
Wasser zu.

» Setzen Sie den Deckel (5) in die urspriingliche
Deckelaufnahme, drehen Sie den Deckel (5) gegen
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

« Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(3) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

« Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (9) ein.

« Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in eine
Steckdose ein.

* Mit der Taste (12) «» wahlen Sie das

Kochprogramm «Reis» aus, dabei erleuchtet und
blinkt auf dem Display das Symbol, «Reis».

» Die Erwarmungszeit hangt von der Reismenge
ab, je mehr Reis es gibt, desto langer ist die
Erwarmungszeit, nach der Erwarmung Ubergeht der
Multikocher in den Hochdruckbetrieb.

» Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 7 Minuten,
Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (14)

«@ @» andern, je langer die Druckhaltezeit ist,
desto weicher wird lhr Reis.
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Fir den normalen Reis kann man die Druckhaltezeit
von 7 bis 15 Minuten einstellen. Die Reissorten
unterscheiden sich, deshalb ist die Druckhaltezeit je
nach Ihren Bedirfnissen auszuwahlen. Zum Beispiel
der Wildreis mit hohem Nahrwert kann bis 20
Minuten oder langer gekocht werden.

Es wird empfohlen, nach dem Abschluss des
Programms «Reis» eine fir das Dampfen von Reis
erforderliche Zeitlang abzuwarten, bevor Sie den
Multikocher drucklos schalten und den Deckel (5)
offnen.

Zum Abschalten des Programms «Reis» betatigen
Sie die Taste (13) «Warmhalten/Abbrechen».

PROGRAMME DES KOCHENS

Program Die Zeit | Temperatur | Zeit Schritt Automatische
einstellen | der Zeit Heizung
Fisch 10 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h
Braten 30 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 no
min/1- min; Step
24h 1:1h
Backen 40 min 130°C 1-60 Step 1: 1 8 h 60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h
Schmach- 2hours | 100 °C 1-60 Step 1: 1 8 h 60-70°C
tenden min/1- min; Step
24h 1:1h
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Marmelade | 1 hour 110 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h

Joghurt 8 hour 42°C 1-60 Step1:1 | 8h60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h

Suppe 25 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h

Eintopf 30 min 160 °C 1-60 Step1:1 | 8h60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h

Dampfbad 10 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8h 60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h

Porrige 15 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8 h 60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h

Fleisch 25 min 160 °C 1-60 Step 1: 1 8 h 60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h

Reis 12 min 160 °C 1-60 Step1:1 | 8h60-70°C
min/1- min; Step
24h 1:1h

REINIGUNG UND PFLEGE
+ Schalten Sie den Multikocher aus, ziehen Sie den

Netzstecker aus der Steckdose heraus, 6ffnen

Sie die Deckel (5) und lassen Sie den Multikocher
abkuhlen.

Entnehmen Sie die Tropfschale, gieRen Sie daraus
die Flussigkeit ab, waschen und trocknen Sie die
Schale ab und setzen Sie sie wieder ein.

Der Lebensmittelbehalter (6), der Messbecher, der
Léffel und das Sieb sind mit warmem Wasser mit
neutralem Waschmittel zu waschen, auszuspilen
und abzutrocknen.

Verwenden Sie zum Reinigen des Multikochers und
des Lebensmittelbehalters (6) keine metallischen
Gegenstande oder Schwamme, Scheuer- oder
Lésungsmittel.

Bevor Sie den Lebensmittelbehalter (6) in den
Multikocher einsetzen, trocknen Sie den Behalter
grundlich ab.

Ziehen Sie das Uberdruckventil (3) nach oben, um es
von dem Deckel (5) abzunehmen, waschen Sie das
Ventil (3), untersuchen Sie die Aufnahme des Ventils
(3) im Deckel (5), falls es Verschmutzungen gibt,
entfernen Sie diese und wischen Sie die Aufnahme
des Ventils (3) mit feuchtem Tuch ab.

Nehmen Sie den inneren Deckel ab.

Untersuchen Sie die inneren Teile der Ventile,
entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen und
Lebensmittelreste, wischen oder waschen Sie die
innere Seite des Deckels (5) und trocknen Sie ihn ab.
Falls die innere Wand des Gehauses (6) verschmutzt
ist, entfernen Sie die Verschmutzungen, wischen Sie
die Oberflache mit einem angefeuchteten Tuch ab,
danach trocknen Sie diese ab.



* Wischen Sie die Oberflache des Heizkdrpers (nur
wenn er abgekuhlt ist) mit einem angefeuchteten
weichen Tuch ab, lassen Sie Wasser nicht ins
Multikochergehause gelangen.
Tauchen Sie das Gehause des Multikochers, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche anderen Flussigkeiten nicht ein.

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie den Multikocher zur Langzeitlagerung
aufstellen, trennen Sie ihn vom Stromnetz,
Gerat abkihlen lassen
Bevor den Multikochers zur Aufbewahrung
wegzunehmen, reinigen Sie ihn.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

Tabelle fiir Fehlersuche und Fehlerbeseitigung
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Der
Multikocherdeckel
lasst sich nicht
offnen.

Der Multikocher ist nicht
drucklos geschaltet.

Schalten Sie den
Multikocher drucklos,
wie im Kapitel «So
offnen Sie richtig den
Multikocherdeckel»
beschrieben ist.

Offnen Sie den
Multikocherdeckel,
erst nachdem der
Dampfdruck vollig
entspannt ist.

Das Schwimmerventil
ist in der oberen
Position festgeklemmt.

Driicken Sie auf das
Schwimmerventil
mit einem diinnen
Gegenstand von
oben nach unten.

1

Fehler

Mégliche Ursache

Beseitigung

Der Deckel des
Multikochers
lasst sich schwer
schlieBen

Der innere Deckel mit
Silikondichtung ist
falsch eingesetzt.

Uberpriifen Sie, ob
der innere Deckel
mit Silikondichtung
richtig eingesetzt ist.

Das Schwimmerventil
istin der oberen

Position festgeklemmt.

Driicken Sie auf das
Schwimmerventil
mit einem diinnen
Gegenstand von
oben nach unten.

Der Dampf
entweicht

unter dem
Multikocherdeckel
hervor.

Die Silikondichtung ist
nicht in den inneren
Deckel eingesetzt.

Setzen Sie die
Silikondichtung in
den inneren Deckel
ein.

Die Silikondichtung ist
beschadigt.

Ersetzen Sie die
Silikondichtung.

Es gibt
Lebensmittelreste auf
der Silikondichtung.

Achten Sie auf
die Reinheit der
Silikondichtung.

Der Deckel ist nicht

vollstandig geschlossen.

Offnen Sie den
Multikocherdeckel
und schlieRen Sie
ihn wieder.




4 Dampfleckage
aus dem
Schwimmerventil
Gber 2 Minuten.

Lebensmittelreste

auf dem
Silikondichtungsring des
Schwimmerventils.

Reinigen Sie den
Silikondichtungsring.

Der Silikondichtungsring
des Schwimmerventils
ist beschadigt.

Ersetzen Sie den
Silikondichtungsring.

5 Das
Schwimmerventil
kommt nicht herauf

Nicht genug
Lebensmittel

oder Wasser im
Lebensmittelbehalter.

Achten Sie auf das
richtige Verhaltnis
von festen
Lebensmitteln und
Flissigkeitsmenge.
Geben Sie

zur normalen
Dampferzeugung
Wasser in den
Behalter zu.

Der Multikocher
schaltet sich nicht
ein.

Der Netzstecker ist
an keine Steckdose
angeschlossen.

Keine Netzspannung in
der Steckdose.

Stecken Sie den
Netzstecker in die
Steckdose ein.

Uberpriifen Sie die
Steckdose, indem
Sie ein sicherlich
funktionsfahiges
elektrisches Geréat
anschlielen.

Fehler des
Multikochers.

Kontaktieren Sie die
Servicestelle.

Das Schwimmerventil
ist durch den
Deckelhalter gesperrt

SchlieRen Sie den
Deckel vollstandig

6 Standige
Dampfentweichung
aus dem
Uberdruckventil

Das Uberdruckventil
istin der
Dampfauslassposition

Drehen Sie das
Uberdruckventil und
Uiberzeugen Sie sich,
dass es sich in der
Position «Closed»
befindet.

Der Multikocher
erhalt den Druck nicht
aufrecht.

Kontaktieren Sie die
Servicestelle.

Der Reis ist
halbfertig oder
zu hart

Nicht genug Wasser im
Lebensmittelbehalter.

Wéhlen Sie

das Verhéltnis

von trockenen
Lebensmitteln

und Flissigkeit
entsprechend der
Reissorte und Ihren
Bedurfnissen aus.

KpbiLuka MynsTUBapKN
OTKpbITa NpexaeBpe-
MEHHO

Fir das Dampfen
von verschiedenen
Reissorten wird
verschiedene Zeit
benétigt, wahlen Sie
die Zeit, die der Reis
im geschlossenen
Multikocher
verbringt,
entsprechend der
Reissorte und Ihren
Bedurfnissen aus.




Der Multikocherdeckel
ist vorzeitig gedffnet.

9 Puc cnnwkom
MATKNAA

Mop6upatrite cooT-
HOLLIEHUSI CYXUX NPO-
[IyKTOB 1 XM1AKOCTU
B 3aBMCUMOCTH OT
copTa puca v Balmx
notpeGHocTen.

LIEFERUMFANG

Multikocher — 1 Stk.
Messbecher — 1 Stk.

Loffel — 1 Stk.

Garsieb — 1 Stk.

Netzkabel — 1 Stk.
Bedienungsanleitung— 1 St

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung 220-240 V, ~ 50 Hz
* Nennleistungsaufnahme: 1000 W
« Volumen des Futternapfs: 6 Liter

ENTSORGUNG

Um mogliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die

SO AWON =
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Spezialpunkte flr weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.



36

MYJNbTUBAPKA CKOPOBAPKA
BR2400

MynbTuBapka ckopoBapka npegHa3sHavyeHa ans 6bi-

CTPOro n Ka4eCTBeHHOro NPUroToBrieHUs NPOAYKTOB.

ONMUCAHMUE

©CENO U WN S

10.

YNnoTHUTenbHoe KonbLo
BHYTpeHHsIA 3almnTHas Kpblluka
KnanaH Bbixoga napa

Pyyka KpbiLKu

Kpbiluka

Yawa ANs NpuroToBneHnst UM
Manenb ynpaeneHus

Pyyku vaLum

Kopnyc

WHpukaTtop aaBneHns

MaHenb ynpaBneHus/ancnnen

1.

12.

13.

14.
15.

KHonka «CtapT» - 3anyck BblbpaHHON nporpammbl /
KHonka dyHKumn «OTNOXEHHBIV CTapT»

KHonka «MeHto» ans Bbibopa aBToMaTnyecknx
nporpamMm

KHonka cbyHkumn «Mofgorpes», OTMEHbI BblGpaHHON
nporpaMmbl U HacTpoek + unu - KHonku yctaHoBKM
BpPeMeHu

MHpavkaTopbl NporpamMmm NpuUroToBrieHus

Oucnnen

BHUMAHME!

[inst AONONHUTENbHOW 3aLUMTbI B LIENW NUTaHus
LenecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOIO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanbHbIM TOkOM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatoLwmm 30 MA, Ans yCTaHOBKN
Y30 obpatnTech k cneupanucTy.
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepen ucnonb3oBaHMeM MyNLTMBapPKU CKOPOBapKu
(Aa]‘lbLI.le B TEKCTe MyHbTVIBapKa) BHUMaTesNbHO
O3HaKOMbTeCb C PyKOBOACTBOM MO 3KcnnyaTauum n
COXpaHuUTe ero A4ns ucnosb3oBaHus B 6ynyu4eM.

* Vcnonb3yiTe MynbTMBapKy TOMbKO MO €€ npsiMomy
Ha3HaYeHWI0, KaK N3MOXEHO B AaHHOW UHCTPYKLIMW.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ MynsTMBapKON MOXeT
NpUBECTU K ee MONOoMKe, NPUYNHEHNIO Bpeaa
Nonb30BaTeso UM ero MMYLLECTBY U He ABNSeTCs
rapaHTUAHBIM Cry4YaeM.

* Y6eamTech, 4TO paboyee HaNpsHXKeHWE MyNbTUBAPKK,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsXKeHUo
arnekTpoceTu.

* Bwrnka WHypa nUTaHWsa UMeeT KOHTaKT 3a3eMIeHuns,
BCTaBNANTE €€ B AMEKTPUYECKYIO PO3ETKY,

*  MMeloLLYI0 HaAEXHbIV KOHTaKT 3a3emnenus. Mpu
KOPOTKOM 3aMblKaHWUW, 3a3eMIEHNe CHIPKaeT pUCK
NopaXxeHNs ANEeKTPUYECKUM TOKOM.

* O6paTuTechb K CNeLManucTy-anekTpyKy, ecnu Bbl
He yBepeHbl B TOM, YTO BalLW PO3ETKN NPaBUbHO
YCTaHOBMEHbI 1 3a3eMIEHbI.

* Bo n3bexaHne BO3HUKHOBEHMWS NoXxapa 3anpeLyaercs

MCNonb3oBaTh «NepexogHuKn», npeaHasHavyeHHble
AnNaA NOAKINKYeHnsA CeTeBOW BUITKM K SﬂeKTpM“IeCKOIZ
po3eTke, He MMelOLLleVI KOHTaKkTa 3a3eMieHuns.

. I'Ipm WUCKpeHun B SﬂeKTpM“IeCKOIZ po3eTKke n NpucyT-

CTBUW 3anaxa rapy BblHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUs 13
po3eTkn U obpaTnTech B opraHusaumio, obenyxusato-
LLlyt0 BaLly JOMALLHIO 3MEKTPUHECKYHO CETb.

Mpu nosiBneHun apiMa 13 kopryca MynsTYBapku
BbIHbTE BUJIKY LLHYpa NUTaHWS 13 SNEKTPUYECKOi po-
3€TKU 1 NPUMUTE MEepPbl K HEPACMPOCTPAHEHWIO OTHSI.
3anpeLyaeTcsi UCMob30BaTh MyNLTUBAPKY BHE
NOMELLEHUN.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOWUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.
3anpelyaetcsi pacronaraTb MynsTMBapKy psiioM co
CTeHamu unv BOnu3m CTeHOK KyXOHHOW mebenu.
YcTaHoBWTE MynbTUBaPKY Tak, YTOObI OT CTEHbI UK
mebenv o MynbTUBapKU OCTaBanoch paccTosiHie

He MeHee 20 cM, a cBoboHOE NPOCTPaHCTBO Haf,
MynbTUBAPKON COCTaBnsAno He MmeHee 50 cm.

Mepen BkIlOYEHVEM MYNBTUBAPKK, BCeraa npose-
psiTe COCTOSIHME CUITMKOHOBOTO YNIIOTHUTENS Ha
BHYTPEHHei KpbiLLKe, 3anpeLiaeTcs MCnonb3oBaTb
MynbTUBaPKY MPU HAaNUYMK NOBPEXAEHWNIA CUIIMKOHO-
BOrO YNMOTHUTENS.

[Mepen ycTaHOBKOW Yalum AN NPOAYKTOB BCeraa npo-
BepsiiTe NOABWKHOCTb TEPMOAATHMKA, PACMONOXEH-
HOro B LIEHTPE HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.
3anpelyaeTcsi BkIoYaTbh MynbTuBapky 6e3 yctaHoB-
NEHHO Yaluu Anst NpoAyKToB, BCEraa creamTe 3a
[0CTaTOMHbIM KOMUYECTBOM XUAKOCTM B Yalle Ans



npurotoBneHuns npoayktos. Cobntogaiite peko-
MeHAaumn no 06bEMY CyXUX MPOAYKTOB U HY>HOTO
KOMMYeCTBa XWUAKOCTU.

He BbIHMMaWiTe Yally Ans NpoayKTOB BO BPEMS
paboTbl MynbTUBaPKM.

CnepuTe 4To 6bl Yalla AN NPOAYKTOB Bceraa co-
npvkacanack HeNmoCpPeACTBEHHO C HarpeBaTernbHbIM
anemeHToM. [TonagaHne mexay Yallen n Harpesa-
TenbHbIM 3/IEMEHTOM MOCTOPOHHUX NPEAMETOB UM
KYCOYKOB MULLIM NMPUBEAET K HapyLLEHWIO NpaBUibHON
paboTbl MynbTUBaPKM.

Mepen npurotoBreHneM, HanpumMep, Msica C BHeLU-
HUM CIOeM KOXM, MPOTKHUTE KOXY Nnepes, Havanom
NPUrOTOBMEHUS.

He octaBnavite MynsT1BapKy, BKMOYEHHYHO B CETb,
6e3 npucmMoTpa.

He HakpbiBaviTe MynsTUBapKy NOCTOPOHHUMU Npea-
MeTamu BO Bpems e€ paboTbl.

He ucnonbayite MynsTBapKy BGNMU3N OT KyXOHHOA
pakoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceinHos
NNV Apyrnx EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnu myneTBapka ynana B BOAY, HeMeaneHHO BblHb-
Te BUJIKY LUHYpa NUTaHWs 13 ANEKTPUYECKO pO3eTKH,
1 TOMBKO MOCIe 3TOr0 MOXHO A0CTaTh YCTPOWCTBO 13
BoAbl. O6paTUTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP Ans NpoBep-
KN UM PEMOHTa MynbTUBapPKK.

He ncnonb3yiite MynsTBapKy B HENOCPEACTBEHHOM
6rM30CTH OT HarpeBaTenbHbIX MPUOOPOB, MCTOYHMKOB
Tenna un oTKPbITOro NaMeHu.
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3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh MyNbTUBAPKY B MecTax,
A€ UCMOSb3YIOTCSA UMK PacnbIATCA aspo3osnu,

a Takke BONM3KN OT nerkoBocnaMeHsoLLMXCs
KNOKOCTEN.

YcTanaBnvBawTe MynsTUBapKy Ha POBHYO U YCTON-
4YMBYIO MOBEPXHOCTb, HEe CTaBbTE ee Ha Kpaii cTona.
He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS CBeLLMBarcs
€O cTona, a TaKke crneanTe, YTobbl OH He kacancst
ropsiYnx NOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
3anpeLyaetcsi npukacaTbCs K LUHYPY MUTaHUSA 1
BUIKE LUHYpa MUTaHUS MOKPBIMU pyKamu.

Bo Bpems paboTbl He foTparMBanTeCch A0 ropsunx
NMoOBEePXHOCTEN MyNbTUBAPKN.

Bo usbexxaHune nony4YeHns 0XoroB ropsiivm napom,
He HaKMoHSANTECh Haj KnanaHoM orpaHNYeHus Aas-
NEHVsi 1 NOMMaBKOBbIM KranaHoM.

Bo Bpems paboTbl xneboneykm He MynsTUBapPKK
OCTaBnANTE KPbILLKY OTKPbITOWM TOMbKO NpW 06xapu-
BaHWW NPOAYKTOB.

Mporpamma «XKAPKA» gonyckaeT Tonbko obxa-
pvBaHue npoaykToB. ByasTe BHUMaTENbHbI Npu
ob6xapuBaHUM NPOAYKTOB, BO U3bexaHune nomnyyeHus
OXOroB OT 6pbI3r Npu 406GaBNEHWUN NPOOYKTOB B
ropsivyto yatuy.

He nepemeluainTe ropsyyto MynbTMBapKY, BbIKIHOYUTE
€@, BblHbTe BUJIKY LUHYpa NUTaHWs N3 aneKTpu4eckom
pO3eTKM, BbIHbTE Yallly C MPOAYKTaMU U JOXAUTECH
nornHoro eé octbiBaHus. lNepemellante n nepeHocu-
Te MynbTUBaPpKY, AepXach 3a Py4ku Ha kopryce, He
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ncnonbayiiTe ANS NEPEHOCKN MynbTUBapPKU PYYKy Ha
KPbILLIKE.

Bo n3bexaHune nonyyeHnst 0XXoroB ropsiiim napom
cobntogaiite KpaiH OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBast
KPbILLIKY MyTbTUBaPKK.

He npunaravite 3HaunTeNbHbIX YCUNWUIA, OTKPbIBas
KPbILLKY MynbTUBapKy, y6eauTech, YTo faBneHue
BHYTPW YCTPONCTBA CPABHANOCh C aTMOC(EPHbIM.
3anpelyaeTcs NblTaTbCs OTKPbITh KPbILLKY MYNbTY-
Bapkw, Koraa npoayKTbl FOTOBATCS NOZ AaBMeHneM.
BblHMMas Yally Ans npofyKToB, UCMONb3yNTe TEPMO-
CTOWIKME KyXOHHbIE NMPUXBaTKU.

Bo n3bexaHune noBpexaeHnst aHTUNpUrapHoro
MOKPbLITUSA YaLLy Anst NPOAYKTOB, BbIHUMAS NMPOAYKTbI,
He ucrnonbayiiTe MeTannmyeckme npeaMeTbl, UCMOMb-
3yITe TOMNbKO KYXOHHbIE akceccyapebl, NpeaHasHa-
YeHHble At NOCyAbl C aHTUNPUrapHbIM NMOKPLITUEM.
BanpelyaeTcs HapesaTb NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO
B Yallle 4115 NPOAYKTOB.

Mepen YACTKON MyNbTUBAPKN BbIHLTE Yally Anst
NPOAYKTOB 1 AOXANTECH MOSTHOTO OCTbIBAHWS MYySlb-
TUBaPKW.

OTkntovanTe MynbTMBapKYy OT SNEKTPUYECKON CETU
nepea YMCTKON UNu B TOM Cryyae, ecrniv Bbl en He
nonb3ayetech. [pu OTKMIOYEHNUN MYNBTUBAPKW OT
3MeKTPUYECKON CETU AEPXUTECH TOMNbLKO 3a BUMKY
LUHYpa NMUTaHUS 1 akKypaTHO BbIHETE €€ U3 AneKTpU-
YecKoli po3eTKW, He TSHUTE 3a LUHYpP NUTaHUst — 310
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO LUHYpa NUTaHWs,
3reKTPUYECKON PO3ETKN UMK BbI3BATb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Bo usbexxaHune ynapa aneKkTpu4eckuM TOKOM He
norpy»aiiTe MynsTMBapKy B BOAY Unu ntobble apyrue
XUAKOCTU.

3anpelyaeTcsi nomellatb MynsTUBapKy B MOCYA0-
MOEYHYIO MaLLIMHY.

M3 coobpaxeHunin 6e3onacHOCTM He ocTaBnsiiTe no-
NU3TUNEHOBbIE NAKeTbl, UCMOSb3yeMble B KayecTBe
ynakoBku, 6e3 NnpycmoTpa 1 B MecTax AOCTYMHbIX
ans aeten.

BHUMAHME! He paspeluaiite getam urpatb € nonu-
3TUNEHOBLIMU NakeTaMu UM yNakoBOYHOWM NIEHKOM.
OnacHocTb yaylbs!

MynbsTuBapky He npegHa3Ha4YeHa Afs UCMonb3oBa-
HUSA AETbMU.

OcyLecTBnsnTe HaA30p 3a AeTbMU, YTOBLI He Aony-
CTWTb UCMONb30BaHWs NpMbopa B Ka4eCcTBe UrPYLLKU.
He paspeluaite eTam npukacaTbCsi K yCTPOUCTBY U
K LUHYPY NUTaHUs BO BpeMsl paboTbl MynbTUBaPKM.
Bo Bpems paboTbl 1 ocTbiBaHWS pa3mellaiiTe
YCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMNHbIX ANs AeTeN.
[laHHOe yCTpPOMCTBO He NpefHa3HaveHo Ans UCnosb-
30BaHuUsi NMUaMm (BKodas AeTel) ¢ NOHWXKXEHHBbIMU
PM3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU, NCUXUYECKUMU NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTSMU, UK NpY OTCYTCTBUN
Y HUX OMbITa UMW 3HAHWI, ECN OHW HE HaxoasTCs
nog KOHTPONeM Unn He NPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06
1cnonb3oBaHWK Npubopa NUMLUOM, OTBETCTBEHHbLIM 3a
nx 6e30MacHoCTb.




« [Nepuognyecky NpoBepsnTe COCTOAHNE LUHYpa NuTa-
HUSI N BUIIKW LLUHYpa MUTaHUS.

+ [pu noBpexaeHnu LHypa NUTaHKS ero 3ameHy
BO U3bexaHne onacHoCTH AOMKHbI MPOVN3BOANTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHas cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ BanpellaeTcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL Npy-
60op. He pa3bupaiite npubop camocToaTENLHO, Npu
BO3HWKHOBEHUM NMioBbIX HEUCNPaBHOCTEN, @ Takke
nocne nageHus ycTponcTaa BbiKMiounTe npubop n3
3MEKTPUYECKON PO3ETKN U 0BpaTUTECH B CEPBUCHBIN
LieHTp.

* [lepeBo3nTe MynbTUBapKy B 3aBOACKOW ynaKkoBKe.

* XpaHuTe yCTPOMCTBO B MECTax, HeAOCTYMHbIX ANs
neTen v nogen ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NOAroTOBKA MYJNIbTUBAPKU K PABOTE

Mocne TpaHCNOPTUMPOBKMN UMW XPaHEHUs1 YCTPOM-
CTBa NPy NOHWXKeHHOW TeMnepaType Heo6xoaAUMo
BblAepXaTb ero npyM KOMHaTHON TemMnepaType He
MeHee 3 4acoB.

+ PacnakyiTe MynsTUBapKy v yaanuTe BCe ynakoBOY-
Hble MaTepuans.
» CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YMaKoBKy.
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O3sHakombTeCh ¢ Mepamyt 6e30MacHOCTU U PeKOMEH-
AauusiMu no aKcnnyaTauum.

[poBepbTEe KOMMMEKTaUMIO.

OcMoTpurTE MyNbTMBAPKY Ha HanM4ne NnoBpexaeHU
npv HanM4Mn NOBPEXAEHWI He BKNoYanTe ee B
BNeKTPUYECKYIO CETb.

Y6eautech, 4TO NapameTpbl HAMPSHKEHUS MUTaHUs,
yKa3aHHble Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYIOT MapameTpam
ANeKTPUYECKON ceTu.

BosbmuTech 3a pyuky (3) 1 noBepHUTE KpbiLLKy (4) no
4acoBOW CTpernke A0 ynopa, CHAMUTE KPbILWKY (4).
BbIHbTE Yaly ans npoaykTos (5).

[MpomoiiTe Yawy Ans npoaykToB (5), MepHbIN
cTakaH4uk (19), noxky (20), pelwéTky Ans NpUroTos-
neHus Ha napy (21) Ténnoit Bogon ¢ fobaBneHnem
HeWTparnbHOro MotoLLero cpeAcTaa, ONonoCHUTE KX
NPOTOYHOW BOAOW M NpOCyLUMTE.

Kopnyc mynetuBapku (10) n kpbiLwky (4) npoTpute
BaXKHOW TKaHbO, MOCIE Yero BbITPUTE HACYXO.

HA3HAYEHUE KHOMOK HA MAHENX YNPABJE-
HUA U CUMBOJbI HA ANCINIIEE

Knonkwu (11, 12, 13, 14, 15, 16) Ha naHenu ynpas-
nenHus (7) ceHcopHble, ANs BKIMHOYEHNUS HY>KHOTO
pexunma K KHorMke JOCTaTOuHO NPUKOCHYTLCS, KaXaoe
NPUKOCHOBEHMWE K KHOMKE COMPOBOXAAETCS 3BYKOBbIM
CUrHanoMm.
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KHonku (14) ycTaHOBKM BpeMeHU noaaepxaHusa aaB-
neHus/BpeMeHu 3aAepXK1 BKIOYEHUA NPOrpaMmmbl

MPUroToBJIEHUA « »

* Haxartunem kHonok (14) «@ @» Bbl MOXeTe ycTa-
HOBUTb BpPeMs nogaepXKaHust AaBeHUs Unv Bpems
3afepXKu Hayana nporpammbl NPUroTOBMEHNS
NpoAYyKTOB.

®YHKLUUA OTNOXEHHbIA CTAPT

PyHKUMA «OTNOXEHHBIN CTapT» NO3BONSET 3a4aTb
BpEMS1, Yepe3 KOTOpoe HauHeT paboTy BbiGpaHHas
nporpamMma npuroToBreHus!.

1. Bblbepute nporpaMmmy c NOMOLLbIO KHOMKM
«MeHto».

2. [nsa yctaHoBku pyHKUMM «OTNOXEHHBINA CTapT»
HaXXMUTe ANUTENbHO Ha KHOMKY «OTCcpoykay.

3. YcraHoBUTE HEOBGXOAUMOE 3HaYeHVe BpeMeHN
OTNOXEHHOro cTapTa, B AnanasoHe 1-24 vaca. Ha-
XmMute «OTCpoYKa» A0 3BYKOBOrO CUrHamna BTOpon
pas, BBEAUTE MUHYTbI.

4.  Haxmute «OTCpoYka» [0 3BYKOBOTO CUrHana

TpeTuii pas, BBeauTe Heobxoammyto TemnepaTypa B

aunanasoHe 30-160° C

HaxmuTe Ha kHomKy «CTapT».

Ha ancnnee HayHeTcst 06paTHbIN OTCHET BPEMEHMN

OTNIOXeHHOro cTapTa. 1o OKOHYaHUM BpeMeHU

OTIIOXEHHOro CTapTa Ha4YHeTCs NpoLecc NpUroTos-

TNeHUs LK.

o o

MPABUIIA UCMONb30BAHMWSA YALIW A MPO-
LOYKTOB (6)

He Bkntovaiite mynsTuBapky 6e3 ycTaHOBNEHHOM Yaluu
(6) 1 Npy OTCYTCTBUM NPOAYKTOB B HEA.

MepenonHeHune npogykTamu Yalum (6) MoOXeT npuBecTu
K 3aKynopke BHyTpeHHeii (10) 4acTu knanaHa Bbinycka
napa (1), u NnpyBeCTH K N3bLITOYHOMY AaBrneHWo napa
BHYTpW MynbTUBapk. Mpn HeJoCTaTOMHOM KonnyecTse
XUAKOCTN He ByAeT COo30aHo HyHoe AaBrneHve napa
BHYTPW MYILTUBAPKW 1 MOXET NPUBECTM K NOATOPaHuIo
NpOAYKTOB.

Cobntogaiite pekoMmeHaaumm no o6bEMy cyxux npo-
[YKTOB W KONIMYECTBA XUAKOCTU, NMPU HeobXxoamMocTu
HanenTe B Yally Ans npogykTos (6) He meHee 0,5-1
MEPHOro cTakaHa XUAKOCTH.

O6LWMit 06bEM NULLIM W XUOKOCTU HE [OIHKEH NPEBbI-
waTb 60% BMECTUMOCTU BHYTpeHHero o6béma yatum
(6). lns TakMx NPOAYKTOB, Kak CyLLueHble 0BOLLU, 6OObI,
pvc, 3epHa 3nakos, obLuit 06bem NPoayKTOB He A0n-
XeH npesbiWwatb 50% emkocTu vawum (6).

Mcnone3yiite Yaluy (6) Ans NPUroTOBIEHUS NPOAYKTOB
TONbKO B MynbTuBapke. 3anpeLlaeTcsa yctaHaBnueaThb v
ncnonb3oBaTh Yally (6) Ans NPUroToBNEHNS NPOAYKTOB
Ha ntobbIx HarpeBaTenbHbIX NPMBopax UMM BapoYHbIX
noBepxHOCTAX. He BCTaBnsaiTe B MynbTUBaPKY HUKaKYHO
Apyryto nocyay, kpome vaiuu (6) kotopas BXxoguT B
KOMMNMEKT NOCTaBKu.

He ucnonbayiite yaluy (6) ANs n3Mens4eHns NPoayK-
TOB.



« 3anpelyaercsa oCTaBnATb U XpaHUTb B Yalue (6)
ntobble NOCTOPOHHWE NpeaMeThl.

+ CnepwuTte 3a TeM, YTOObl MOBEPXHOCTL Harpesa-
TENbLHOro dremMeHTa 1 AHo vawm (6) Bcerga 6binm
YUCTBIMU U CYXUMM.

« [lepen ycTaHOBKOW B MynbTMBapKy Yawm (6), Bceraa
npoBepsifTe NOABMXHOCTb TepMofaTymka, pacroso-
XKEHHOTO B LIEHTPe HarpeBaTeslbHOro anemMeHTa.

* He ucnonb3aynte metannuyeckne npeaMeTbl, KOTO-
pble MOryT NOBPeAUTb aHTUNpuUrapHoe

* MOKPbITME YaLun (6).

* BblHMMas npoaykTbl M3 Yawum (6), UCNoNb3ynTe Nox-
Ky WIn KyXOHHble akceccyapbl, NpefHa3HaYeHHble
ANt NOCyAbl C aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM.

« 3anpelyaerca nomeLyatb ropayyto yauy (5) cpasdy
nocne NpUroToBrieHUs NPOAYKTOB, MOZ, XONOAHYI0
BOAy, AavTe yvalle (6) ocTbITb 4O KOMHATHOW Temne-
paTypsbl.

« [locne kaXagoro NpPUroToBNEHUst MPOAYKTOB MONTE
Yauy (6) Ténnon Bogoii ¢ fo6aBneHneM HelTpanb-
HOro MOHLLIEro CPEACTBa, OMONOCHUTE €€ NPOTOYHON
BOAON W NpocyLunTe.

* Yawa (6) He NnpegHa3HayeHa AN MbITbs B NOCYA0-
MOEYHOWN MaLLMnHE.

MNPOrPAMMbI NPUTOTOBNEHUA NPOOYKTOB

* Haxartuem Ha kHonky «[porpamMma» MoXHO BblGpaTb
nporpaMmMy NpuroToBreHNs MPOAYKTOB, NpY 3TOM
Ha aucnnee 6yayT 3aropaTbCa U MUraTb CUMBOTbI
«Pbibay, «XKapka», «Bbineuka», « Tomnexuney,
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«Pucy, «Cyn», «lMap», «TyweHuey, «Kawway,
«Msico», «MorypT», «BapeHbe».

+ Tocne BbIGOpa NporpaMmbl NPUrOTOBNEHUS U HaXxa-
TVS KHOMKM «CTapT», MynbTMBapKa BKIIOYUTCSA Yepes
5 cekyHA.

Mporpamma «Pbi6a»

* [Mporpamma npurotoBneHus «PbiGa» ncrnonb3yetcs
[ANs NpUroToBneHus pblbbl 1 peibHOro BynboHa.

+ TMonoxwuTe B Yawy (6) pbiby 1 fob6aBbTE HYXHOE
KONMMYECTBO BOABI.

+ YcraHoBwWTE KpbILLKY (5) B HaYanbHoe MecTo
YCTaHOBKM , NOBEPHUTE KPbILLKY (5) NpOTMB YacoBow
CTpenku Ao ynopa.

+ [poBepbTe, YTO KNanaH orpaHNyeHust Aasnexus (3)
HaxoauTcs B nonoxeHun «Closed», ecrnu oH B no-
noxeHun «Openy», To NOBEPHUTE €0 MO UM NPOTUB
4acoBOW CTPEnKu.

+ BcraBbTe WTEKep LWHypa NUTaHWs B pa3beém Ha
Kopnyce MynsTmBapku (9).

+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS B 3NIEKTPUYECKYIO
pO3eTKy.

+ Haxatvem Ha kHonky (12) «@» BbIGepuTe
nporpammy npurotoBneHusi «Puibax», npu aTom Ha
avicnnee 6yaeT muratb cumBon «Pbibax.

+ [Mo ymonyaHuio BpemMsi NogaepXaHns AaBneHns
cocTaBnsieT 5 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHWUTb BpeMS
noaaepXaHust AaBneHus!, HaxaTnem KHonok (14) «

», BpEMsi NofaepxaHus AasneHvs noadrpaii-
Te B 3aBMCMMOCTM OT BaLUMX NoTpeGHoCTe.
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Yepes 5 cekyHa MynbTMBapKa BKIIOYMTCA B Nporpam-
Me NpuUroToBneHns «Pbibay.

[ns BbIKMOYEHUst Nporpammbl «Pbibay HaxmuTe
kHorky (13) «Mopgnorpes/OTmeHa.

Mporpamma «XKapka»

Vcnonb3ayiite nporpammMy «XKapka» Tonbko Ans
noapymsiHMBasi unu obxapueaHWsi NPOAYKTOB.
Kpbiwwka (5) MynbTuBapky AomkHa 6blTb OTKPbITA,
3anpeLlaeTcs MCnonb3oBaTh KpbILWKy (5) Aaxe Ans
YaCTWNYHOrO HaKPbIBaHWSI MYyNLTUBAPKW, ANS NPUKPbI-
TS MYNBTUBAPKN MOXHO UCMONb30oBaTb, Hanpumep,
NOAXOASLLYIO MO pa3Mepy CTEKISAHHYIO KPbILLKY.
Bynste BHUMaTenbHbI Npu o6XapuBaHuy NpoayKToB,
BO U3bexaHve nonyyYeHns oXoros ot 6pbI3r npu
nobaBneHnn NpoayKToB B ropsivyto vaily (6).
BcTaBbTe LWTekep LWHypa NUTaHus B pa3bém Ha
Kopnyce MynsTmapku (9).

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa MUTaHUSA B ANEKTPUYECKYHO
po3eTky.

Haxatunem kHonku (12) «» Bbl MOXeTe

BbIOpaTh yHKUMIO «XKapkay, Npu 3ToM Ha aucnnee
6yneT muratb cumeon (30) «XKapka».

Yepes 5 cekyH/A MynbTMBapKa BKMIOYUTCS B Nporpam-
mMe «Kapkay.

[lns BbIKMoYeHns nporpammbl «XKapka» HaxmuTe
kHonky (13) «Moporpes Tenna/OTMeHa».

Mporpamma «Bbineuka»

MporpaMma Mcronb3ayeTcst Aflst BbiMeyky, HanpumMep,
KEKCOB.

Mo ymonyaHuio Bpemsi paBoTbl NporpaMmbl co-
craBnseT 40 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTL BPEMSI,

HaxaTtnem KHonok (14) « ».
[insi BbIKMIOYEHWSI NporpaMMbl «Bbineyka» HaxmuTe
kHonky (13) «Mogorpes/OTmeHa».

Mporpamma «TomneHune»

Mcnonb3ayiTte nporpammy « TomnexHue» Ana npuro-
TOBMEHUS pary.

MonoxwTe B Yawwy (6) msico, oBoLm, fob6aBbTe
cneumn 1 HyXxHoe KONMYeCTBO BOAbI.

YcTaHOBWTE KPbILLKY (4) B HA4anbHoe MecTo
YCTaHOBKM , MOBEPHWTE KPbILLKY (5) NpoT1B YacosBom
CTpenku Ao ynopa.

MpoBepbTe, YTO KNanaH orpaHNyeHust Aasnexus (3)
HaxoawuTcs B nonoxeHun «Closed», ecnv oH B no-
noxexun «Openy, To NOBEPHUTE €ro Mo Unn NPoTUB
4acoBOW CTpernkKu.

BcTaBbTe WTEKep LWHYpa NUTaHWs B pa3béM Ha
Kopnyce MynstuBapku (9).

BcTtaBbTe BUIKY LWHYpa NUTaHWS B ANEKTPUYECKYIO
po3eTKy.

HaxaTvem Ha kHonky (12) «» BbIGepuTE Npo-

rpammy « TomneHune», Npu 3ToM Ha gucnnee 6y,qe'r
MuraTb CUMBOI « TOMneHne».



Yepes 5 cekyHa MynbTMBapKa BKIIOYMTCA B Nporpam-
Me MpUroToBIeHNst « TOMIEHNEY.

[Ins BbIKMIOYEHUS NporpammMbl « TOMMEHNE» HaXMUTe
kHorky (13) «Mogorpes Tenna/OTmeHay.

Mporpamma «BapeHbe»

MporpaMma Ansi NpUrotoBrneHnst AKEMOB, BapEHUs!.
+[lonoxuTe B Yally xenaemble pyKTbl, caxap, COK
TMMOHa.

YctaHoBuTe Yally (6) B MynbTUBapKY.

YcTaHoBuWTE KpbILLKY (5) B Ha4YanbHoe Mecto
YCTaHOBKMW, NOBEPHUTE KPbILLKY (5) NpOTUB YacoBoMm
CTpernku Ao ynopa.

MpoBepbTe, YTO KNanaH orpaHnyeHns AasneHus (3)
HaxoauTcsi B nonoxeHun «Closed», ecrnu oH B no-
noxeHun «Openy, TO NOBEPHWTE €ro MO UMW NPOTUB
4aCOoBOW CTPENKU.

BcTaBbTe LWTeKep LWHypa NUTaHWs B pa3bém Ha
Kopnyce MynsTmapku (9).

BcTaBbTe BUSKY LIHYPa NUTaHWS B 9NEKTPUHECKYIO
po3eTKy.

Haxatunem Ha kHonky (12) «» BblbepuTe
nporpamMmy NpuroToBneHust «BapeHbe», npu aTom Ha
avcnnee 6yaet muratb cumeon «BapeHbe»

Mo ymonyaHuio Bpems nogaepxaHust AaBneHus
COCTaBnsieT 8 4acoB, Bbl MOXeTe U3MEHUTb BpeMst
noaAepXaHus 4aBneHns, HaxaTnem KHomnok (14) «

», Bpems nogaepaHus AaBneHus noadvpan-
Te B 3aBMCYMOCTU OT BaLUKX NOTPeGHOCTEN.
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* Yepes 5 cekyH MynbTUBapKa BKIOYUTCSA B Nporpam-
Me npuroToBneHunst «BapeHbe».

MpumeyaHue: Ansa BbIKNYEHUS nporpammel «Bape-

Hbe» HaxxmuTe kHonky (13) «Mogorpes/OTMeHay.

Mporpamma «MorypT»

+ [porpamma Ans NpUroToBneHNs norypra.

+ [epen npuroToBrneHnem Morypta 3anenTe B vaLly
(6) ropsivyto KUMAYEHYI0 BOAY AN YHUHTOXEHNS
6aKkTepuii, Mo NPOLIECTBUM 2 MUHYT CrieinTe Boay O
BbITpUTE Yauly (6).

* Haneiite cBexee monoko B vally (6), sob6aBbTe 3ak-
BacKy Ans forypTa unu ogHy ynakosky norypra. Twa-
TenbHO NepemelLanTe cCMeCb NPOCTEPUNIN30BAHHOM
NOXKOW, BO n3bexaHve NoBpexaeHns aHTUnpurapHo-
TO MOKPLITUSA He UCMOoNb3yNTe ANa NepemMeLLBaHNs
NpPOAYKTOB MeTannmMyeckve npegmeTs.

* YcTtaHoBuTe Yally (6) B MynbTUBapKy.

+ YcTaHoBUTE KpbILWKY (5) B Ha4anbHoe Mecto
YCTaHOBKM, NMOBEPHUTE KPbILLKY (5) MPOTUB YacoBow
CTpenku Ao ynopa.

+ [poBepkTe, YTO KNanaH orpaHNYeHns aasnexus (3)
HaxoauTcs B nonoxeHun «Closed», ecnv oH B no-
noxeHun «Openy, To NOBEPHUTE €ro Mo Unn NpoTuB
4acoBOW CTperkKu.

+ BcTaBbTe WTEKep LWHYpa NUTaHKSA B pa3béM Ha
Kopnyce MynsTmBapku (9).

+ BcTaBbTe BUIKY LUHYpa NUTaHWS B ANEKTPUYECKYIO
pO3eTKy.
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» Haxatuem Ha kHonky (12) «» BblGepuTe
nporpammy nNpurotosneHus «AorypT», Npu aTom Ha
avcnnee Gynet muratb cumeon «orypTy.

 [No ymonyaHuio Bpems noaaepxaHvsi AaBneHus
COCTaBMsET 8 YacoB, Bbl MOXETE U3MEHUTbL BPEMSI
noaAepXaHus AaBneHNs, HaxaTneMm KHoOMok (14) «

», Bpems nogaepkaHusi AaBrneHust nogbupar-

T€ B 3aBMCMMOCTM OT BaLLUX NOTpeBHOCTEN.

» Yepes 5 cekyHA MynbTUBapKa BKIHOYMTCS B NpOrpam-
Me npurotosnenust «Aorypt».

* B rotoBbIf OrypT MOXHO JO6aBUTL BapeHbe, MEL
UM KOHCEPBUPOBaHHbIE (PPYKTHI.

MNpuMeyaHue: ycTaHOBKa BPEMEHW 3aePXKN Havana

NPUroTOBNEHMS He AO0CTyNHa B Nporpamme «Morypt.

+  [ins BLIKMIOYEHNS NporpamMmbl «orypT» HaxmuTe
kHorky (13) «Mogorpes/OTmeHa».

Mporpamma «TywweHue»

* Wcnonbaynte nporpammy «TylleHvue» Ans npurotos-
NEeHNs TYLLIEHOTo Msica.

» [onoxwTe B YaLy (6) msico, fobaBbTe cneumun n
HY>XHOE KONU4ecTBO BOAbI.

+ YcTaHoBWTe KpbILLKY (5) B Ha4anbHoe MecTo
YCTaHOBKU, MOBEPHUTE KPbILLKY (5) NPpOTMB YacoBow
CTpernku Ao ynopa.

+ [NpoBepbTe, YTO kNanaH orpaHuyeHns AasneHus (3)
HaxoawuTcst B nonoxeHun «Closedy, ecnu oH B no-
noxeHun «Openy, To NOBEPHWTE €ro Mo UIn NpoTUB
4acoBOWi CTPEnKu.

» BcTaBbTe WTEKep LWHypa NUTaHusi B pa3beM Ha
kopnyce mynbtuBapku (9).

+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS B 3IEKTPUYECKYO
po3eTky.

* Haxartnem Ha kHonky (12) «» BbIGepuTE
nporpammy «TyLleHVe», Npu 3ToM Ha Aucnnee byaet
mMuratb cuMBON «TyLLeHue».

Mo ymonyaHuio Bpems nogaepKaHus AaBneHnst
cocTaBnset 15 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTb BpeMs
noaaepXXaHna AaBneHns, HaxaTmem KHomnok (14) «

»,

* Yepes 5 cekyHA MynbTUBapKa BKIIOYUTCS B Nporpam-
Me NpUroToBneHns «TyLleHne».

+ [1ns BbIKMOYeHUA Nporpammbl « TyLLEHUE» HaXmuTe
kHonky (13) «Mopaepxanne Tenna/OTmeHa».

Mporpamma « Cyn»

» [lporpamma «Cyn» npegHasHaveHa Ans npurotosse-
HWSI pas3nnyHbIX 6ynNbOHOB UMK CYMOB.

* [NoarotoBbTe HYXXHble NPOAYKThI U NOMOXMUTE UX B
vawy (5), Doneiite HeobxoaMMoe KONMYECTBO BOAI,
cobniogasi pekomengaumu B pasgene «MNMPABUNA
MCMONb30BAHMA YALLW ANA MPOAYKTOB».

* YcTaHoBUTE KpbIWKY (5) B HAYanbHoe Mecto
YCTaHOBKM , MOBEPHUTE KPbILLKY (5) NpoT1B YacoBom
CTpenku Ao ynopa.

+ [poBepkTe, YTO KNanaH orpaHnyeHust Aasnexus (3)
HaxoauTcs B nonoxeHun «Closed», ecnv oH B no-
noxeHun «Openy», TOo NOBEPHUTE €ro Mo UK NPOTUB
4aCcoBOW CTPerkKu.



BcTaBbTe WwTekep WHypa NUTaHns B pasbeém Ha
Kopnyce mMynstuBapkm (9).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUS B MEKTPUYECKYHO
po3eTky.

HaxaTtvnem Ha kHonky (12) «» BbIGepuTe
nporpamMmy npurotoBneHusi « Cyny, npu aTom Ha
avcnnee 3aroputcst U 6yaet murate cumson (29)
«Cyn».

Mo ymonyaHuto Bpems paboTbl cocTaBnsieT 25 MUHYT,
Bbl MOXETe U3MEeHUTb Bpems NoadepXaHns Aasne-

HWS, HaXXaTueM KHomnok (14) « », YeM Jonblue
BpeMsi MOAAepXaHnsa AaBneHne, TeM HexHee byaert
npuroToBneHHas ega.

Yepes 5 cekyHA MynbTMBapKa BKIOYATCS B Mporpam-
Me npurotoeneHns «Cyny».

MynesTvBapka perynupyet AaBrneHue v NoAaepxu-
BaeT Temnepartypy X1AKOCTW, NOSTOMY XNAKOCTb

He nepexoauT B COCTOSHWE CUMBHOTO KUMEHUS.
Hanpumep, npu npurotoBneHun KypmHoro 6ynboHa,
OH ByeT NpPo3payHbIM, €CIN BaM HYXXHO U3MENBYnTb
NPUroTOBMNEHHbIE NPOAYKTbI, UCNOSb3yWTe OTAeNb-
Hyl0 nocyay v AobaBnsanTe n3Mens4E€HHbIe NPOAYKTHI,
HenocpeACcTBEHHO Nepes nojayei Ha cTon.

[insa BbIKMOYeHUs nporpammbl «Cyn» HaXMUTE KHOM-
Ky (13) «[Moporpes/OTmeHay.

Mporpamma npurotoBneHus Ha napy «Map»

Vcnonb3ayiite nporpammy «ap» Ans npurotosne-
HUS1 OBOLLe, MOPEnpPOAYKTOB UMW NS pasorpesa
NpOAyKTOB.
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* YcTtaHoBuWTe B Yally (6) peléTky 1 nonoxuTe Ha Heé
npoayKTbl.

* Hanewite B yawwy (6) Boay, He MeHee ABYX MEPHbIX
CTaKkaH4MKoB, HEOBXOANMYIO NSt MHTEHCUBHOTO
napoo6pasoBaHusi.

* YcTaHoBuWTE KpbILKY (5) B HA4anbHoe MecTo ycTa-
HOBKM (7), NOBEPHUTE KPbILLKY (5) NpOTUB YacoBOWA
CTpenku Ao ynopa.

» [lpoBepbTe, YTO KNanaH orpaHuyeHns aasnexus (3)
HaxoguTcsa B nonoxeHun «Closed», ecnu oH B Mno-
noxeHun «Openy», TO NOBEPHUTE €r0 MO WU NPOTUB
4aCcoBOW CTPEerkKu.

» BcTaBbTe WTEKep LWHypa NUTaHusi B pa3beM Ha
kopnyce mynbtuBapku (9).

* BcTaBbTe BUMKY LWWHYpa NuTaHus (22) B anekTpuye-
CKYIO pO3ETKy.

* Haxartnem kHonku (12) «» BbIGepUTE Npo-
rpammy «[llap», npu aTom Ha gucnnee GygeT muraTb
cumeon «[Map».

+ Tocne BbiGopa nporpammsbl «Map», MyrnbTUBapka
BKIIOYMTCS Yepes 5 cekyHA.

+ TMo ymonyaHuio Bpemsi paboTbl nporpaMmsbl «lMap»
coctaBnset 10 MUHYT.

* [Ans BbIKMOYEHNA nporpammbl «llap» HaxmuTe
kHonky (13) «lMogorpes /OTMeHa».

Mporpamma «Msico»

» [lporpamma npurotoBneHuns «Msco» ucnonbsyeTcs
AN NpUroToBreHnsa maca nnun TyLLIéHOI'O mdaca.
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MonoxwuTe B Yawwy (5) msico, fobaBkTe cneuun n
HY>XHOE KONMU4eCTBO BOABI.

YcraHoBUTE KpbILWKY (5) B Ha4anbHoOe MecTo
yCTaHOBKM, NOBEPHUTE KPbILLKY (5) NPOTUB YacoBOW
CTperku 4o ynopa.

[MpoBepbTe, YTO KnanaH orpaHnyeHns aasnexns (3)
HaxoguTcs B nonoxeHun «Closed», ecnv oH B no-
noxeHun «Openy, TO NOBEPHWTE €ro Mo UMW NPOTUB
4aCcoBOW CTPErKu.

BcTaBbTe WwTekep WHypa NUTaHns B pasbeém Ha
Kopnyce MynstuBapkm (9).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUS B MEKTPUYECKYHO
po3eTky.

Haxatvnem Ha kHonky (12) «» BbIGepuTe
nporpammy npurotoBneHust «Msico», npu 3Tom Ha
avcnnee 6yaet muratb cumBon «Msicoy.

Mo ymonyaHwio Bpemsi noaaepxaHus AaBrneHnst
cocTtaensaet 15 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTb BPEMS
nopgaepXaHvsa AaBneHns, Haxatnem KHonok (14) «

»,
Yepes 5 cekyHa MynbTMBapKa BKIOYATCS B Mporpam-
Me npurotoBrieHnst «Msicox.

[Ins BbIKMIOYEeHUs Nporpammbl «MSICO» HaXMuTe
kHonky (13) «Mopaorpes/OTmeHay.

Mporpamma «Kawa»

MpomoiiTe puc 1 nonoxuTe ero B Yauly (6), MUHK-
MarbHOE KOTMYECTBO pyca AOMKHO BbiTh HE MeHee 1
MEepHOro CTakaHuuKa.

B 3aBucmMmocTu oT Balwmx notpebHocTei, fobaBbTe
monoko ot 1 go 1,5 mepHoro crtakanyvka.llo npegno-
YTeHusm fobaBbTe Apyrue NpoayKThl: caxap, Corlb,
copy U T.4.

YcTaHoBUTE KpbILKy (5) B HaYanbHoe MecTo
yCTaHOBKM, MOBEPHUTE KPbILLKY (5) NpOTUB YacoBoW
CTpenku Ao ynopa.

[MpoBepbTe, YTO KnanaH orpaHnyeHns aasneHns (3)
HaxoguTcsa B nonoxeHun «Closed», ecnu oH B Mno-
noxeHun «Openy», TO NOBEPHUTE €r0 MO WU NPOTUB
4aCcoBOW CTPEerkKu.

BcraBbTe WTekep WHypa NMTaHns B pa3beém Ha
kopnyce mynbtuBapku (9).

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NMUTaHWUS B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTky.

Haxatnem Ha kHonky (12) «» BbIGepUTE Npo-
rpamMMy npurotoBneHus «Kawia», npu aTom Ha auc-
nnee 3aroputcsa u 6ygeTt muratb cumeon, «Kawway.
Bpewmsi HarpeBa 3aBUCUT OT KONMU4ecTsa p1ca, Yem
ero Gonblue, Tem fonblue ByaeT Bpems Harpesa,
nocne Harpesa, MynbTMBapka nepenaéT B pexum
BbICOKOIO A@BMNEHWS.

Mo ymonuaHuio BpeMsi nogaepkaHua AaBneHns
cocTaBnsieT 7 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTb BPEMS]
noaaepXXaHna AaBneHns, Haxatmem KHomnok (14) «

», YeM Jornblue Bpemsi NoAAepXaHus aaBne-
Hue, Tem MsArye Byaet puc.

[Ansi 06bI4HOrO puca MOXHO YCTaHOBUTb Bpemsi
nogaepxanusa gasnexust ot 7 go 15 muHyT. Copta
puca pasnuyaroTcs, NO3TOMy BpeMs noaaepKaHns



[aBreHnst HyHo noabupaTtb B 3aBUCKMOCTU OT BaLLMX
notpebHocTeir. Hanpumep, Ankuii puc, KOTopsblii UMeeT
BbICOKYIO MUTaTENbHYIO LIEHHOCTb, MOXET rOTOBUTLCS
00 20 MUHYT unu gonbLue.

Mo okoHuYaHWUM paboTbl NporpaMmbl «Kaluay, pekomeH-
fAyeTcsi nofox/aaTb HekoTopoe BpeMsi Heobxoanmoe
Ansi pacnapuBaHus puca, npexae 4yem cbpocutb
[aBneHne 1 OTKPbITb KPbILKY (5) MynbTUBapKu.

[ns BbikNoYeHnst nporpammbl «Kawua» HaxmuTe
kHonky (13) «Mogorpes/OTmeHa».

Mporpamma «Puc»

MpomotiTe puc 1 nonoxuTe ero B Yawly (6), MUHK-
MarbHOE KOTMYECTBO pyca AOMKHO BbiTh He MeHee 1
MEepHOro cTakaHuyKa.

B 3aBucKUMOCTM OT Balumx notpe6HocTeir, fobaBbTe
Bogy ot 1 Ao 1,5 MepHoro crakaHuuka.

YcTaHoBUTE KpbILLKY (5) B Ha4anbHOe MecTo ycTaHoB-
KU, MOBEPHUTE KPbILLKY (5) NPOTUB YacoBOW CTPENKM
fio ynopa.

MpoBepbTe, YTO KnanaH orpaHUYeHns AaBneHns

(3) HaxopuTcs B nonoxeHun «Closed», ecnv oH B
nonoxeHun «Open», To NOBEPHUTE €ro No Unu NPoTuB
4aCOoBOW CTPENKU.

BcTaBbTe LWTekep LWHypa NUTaHWs B pa3bem Ha Kopry-
ce mynsTuBapku (9).

BcTaBbTe BUSKY LUHYPa NUTaHWS B 9NEKTPUHECKYIO
po3eTKy.
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Haxatnem Ha kHonky (12) «» BbIGepUTE Npo-
rpammy npurotoBneHuns «Puc», npu aTom Ha aucnnee
3aropuTcsa u 6yaeT muratb cumeon (29), «Pucy.

Bpems HarpeBa 3aBUCUT OT KONMYeCTBa puca, YeM ero
6onblue, TeM Jonblue GyaeT Bpems Harpesa, nocne
HarpeBa, MynbsTMBapKka nepenaéT B pexum BbICOKOro
[aBneHus.

Mo ymonuyaHuio Bpems nogaepKaHus AaBneHnst cocTas-
nsieT 7 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTb BpEMsi noaaepxa-

HUSI A@BnNeHusi, HaxxaTmeM KHOMokK (14) « », YeM
[onblie Bpemsi NogaepXKaHus AaBneHve, Tem msrde
Oyner puc.

[insi 06bIYHOrO prUCa MOXHO YCTaHOBUTL BPeEMSI NOf-
nepxanunsa gasnexust ot 7 go 15 muHyT. CopTta puca
pasnuyaloTcsi, NO3TOMY BpeMsi nofaepXKaHus AaBrneHust
HY)XHO noA6upaTh B 3aBUCKMOCTH OT BaLUMX NOTPeGHO-
cTeln. Hanpumep, WKWz puc, KOTOPbIA UMEET BbICOKYHO
nuTaTenbHyto LeHHOCTb, MOXET roToBUTbCS A0 20
MUHYT Unu JonbLue.

Mo okoHuyaHun paboTbl nporpammel «Rice — Pucy,
pekoMeHayeTCs NoAOXKAAaTb HEKOTOPOe BpeMsi Heobxo-
AVMOe ANs pacnapuBaHus puca, npexae Yem copocutb
[aBreHve 1 OTKPbITb KPbILWKY (5) MynsTUBapKu.

[insi BbIKMIOYEHWSI NporpaMmMbl « PUC» HaXXMUTE KHOMKY
(13) «IMoporpes/OTmeHar.
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TABNMUUA NPOrPAMM NPUTOTOBJIEHUA

Cyn 25 MuHyT | 160 °C 1-60 mu- War 1: 1 8 vyacoB
HyT/1-24 MUHyTa; 60-70°C
vaca War 1: 1
yac
Tywenue | 30 muHyT | 160 °C 1-60 mMu- War 1: 1 8 yacos
HyT/1-24 MUHYTa; 60-70°C
vaca War 1: 1
yac
Map 10 MuHyT | 160 °C 1-60 mu- War 1: 1 8 vyacoB
HyT/1-24 MUHYTa; 60-70°C
vaca War 1: 1
yac
Kawa 15 MuHyT | 160 °C 1-60 mMu- War 1: 1 8 yacos
HyT/1-24 MUHYTa; 60-70°C
vaca War 1: 1
yac
Msco 25 MuHyT | 160 °C 1-60 mu- War 1: 1 8 yacoB
HyT/1-24 MUHyTa; 60-70°C
vaca War 1: 1
yac
Puc 12 MuHyT | 160 °C 1-60 mMu- War 1: 1 8 yacos
HyT/1-24 MUHYTa; 60-70°C
vaca War 1: 1
yac

Mpo- Bpems Temne- Ha- LWar Bpe- | AsTorno-
rpamma | MO ymon- | parypa cTpolika MeHN Aorpes
YaHmio no ymor- | BpemeHn
YaHmio B Avana-
30HE
Pbiba 10 muHyT | 160 °C 1-60 mu- War 1: 1 8 yacos
HYT/1-24 MUWHYTa; 60-70°C
Yaca War 1:1
vac
XKapka 30 muHyT | 160 °C 1-60 mu- War 1: 1 HeT
HyT/1-24 MUHYTa;
Yaca War 1: 1
vac
Bbineuka | 40 munyt | 130 °C 1-60 mu- War 1: 1 8 yacos
HYT/1-24 MUWHYTa; 60-70°C
Yaca War 1:1
vac
Tomne- 2 vaca 100 °C 1-60 mu- War 1: 1 8 yacos
Hue HyT/1-24 MUHYTa; 60-70°C
vaca War 1: 1
vac
BapeHbe 1 vac 110 °C 1-60 mu- War 1: 1 8 yacos
HYT/1-24 MUWHYTa; 60-70°C
Yaca War 1:1
vac
Worypt 8 yacos 42°C 1-60 mu- War 1: 1 8 yacos
HyT/1-24 MUHYTa; 60-70°C
vaca War 1: 1
vac

YUCTKA U YXO[

BbikntounTe MynsTUBapKy, BbIHETE BUIIKY LUHYpa NUTaHUSA
13 3MEeKTPUYECKOM PO3ETKM, OTKPOMTE KpbILWKY (5) 1 ganTe
MyInbTMBapKe OCTbITb.

MpotpuTte kopnyc (9) u kpbILwKy (5) cnerka BnaxHom
TKaHbIO, NMOCIe Yero BbITPUTE HAcyxo.

CHumunTe éMKOCTb Ansi cbopa KoHAeHcaTa, cnente u3



Heé XMOKOCTb, NPOMONTE, NPOCYLUNTE N YyCTAHOBUTE
eé Ha mecTo.

Yawy ana npogykToB (6), MEPHBIN CTakaH v NOXKY 1
PeLLETKY NPOMOWTE TENSION BOAOW C HEWTPanbHbIM
MOIOLLIM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE W NPOCYLUUTE.

He ncnonb3yiite metannuyeckve npeameTtbl Unu
Mouarku, abpasvBHble YMCTSLLME CPEACTBA U
pacTBOPUTENU AN YACTKM MyNbTMBAPKA U YaLuv Ans
npoaykToB (6).

TwaTenbHO NPoCyLLINTE Yaluy Ans NpoayKToB (6),
npexae Yem ycTaHaBnMBaThb €€ B MynbTUBapKY.
CHumuTe C KpbiLKKM (5) kKnanaH orpaHuyYeHns
naesnexus (3), NOTAHYB €ro No HanpasneHno BBEPX,
npomonTe knanat (3) oCMOTpUTE MECTO YCTAaHOBKM
knanaHa (3) Ha kpblLke (5), Npy Hanu4MKn 3arpsa-
HEeHWI yaanuTe UX 1 NPoTpUTE MECTO YCTaHOBKM
KnanaHa (3) BNaxHOM TKaHbo.

CHMMUTE BHYTPEHHIOKO KPbILLIKY.

OcMoTpuTE BHYTPEHHME YacTy KranaHoB, npu Hanu-
YUY 3arpsiBHEHUI UMK OCTaTKOB NULLW, yAAnUTe nX,
NpoTPUTE UMW NPOMOWTE KPbILLKY (5) C BHYTPEHHEW
CTOPOHbI U MpOCyLUNTE.

Mpu Hanuuun 3arpasHeHnii Ha cTexke koprnyca (9),
yAanuTe 3arpsi3HeHust U NpoTpuTe NoBEpPXHOCTb
crerka BMaXxHON TKaHbIO, NOCNE Yero BbITpUTe
Hacyxo.

MpoTpuTe NoBepXHOCTb HarpeBaTenbHOro anemMeHTa
(TONbKO B OCTbIBLLUEM COCTOSHUM) MSAMKON crnerka
BMaXKHOWM TKaHbLO, HE AOMyCKanTe nonagaHnsa Boabl
BHYTPb KOpryca MynbsTUBapKu.
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+ He norpyxa’iite Kopnyc MynsTUBapKu, LUHYP NUTaHUS
1 BUTKY LIHYpa NUTaHUs B BOAy Unu niobble apyrve
KNUAKOCTW.

XPAHEHUE

* [pexge yeMm ybpaTb MynbTUBapKy Ha ANUTENbHOE
XpaHeHue, OTKIIYNTE ee OT ANEKTPOCeTH,

* [aiiTe YCTPOWCTBY OCTbITb 1 CrieiiTe BoAy.

» [lpoBeguTte YACTKY MyNbTUBaPKU.

*  XpaHuTe MynsTUBapKy B MecTax, He4OCTYMHbIX Ans
[eTen v nogen ¢ orpaHUYeHHbIMU BO3MOXHOCTSMMU.

Ta6nuua noucka U ycTpaHeHUsi HeucrnpaBHOCTEN

1 HeuncnpaBHocTb Bo3amoxHas npuunHa YcTpaHeHve
Kpbllika BHYTpEHHSIS KpblLLKa C MpoBsepbTe
MynsTUBapKI CUMNKOHOBBIM YNAOT- npaBuUbHOCTL
3aKpbIBaeTCs ¢ HWTErNeM ycTaHoBMneHa YCTaHOBKM BHY-
Tpyaom HenpaBnrbHO. TPEHHEN KPbILLIKM

1 CUNMKOHOBOTO
YNNOTHUTENS.
Monnaeko.bIii knanaH ToHKVM npeaMeTom
3anun B BepXHeM HaXmUTE Ha no-
MOMNOKEHNM. NNaBKoBbIN knanaH
110 HanpaBneHnio
BHU3.
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2 Kpbiwka B mynbTuBapke He CbpocbTe faBne-
MyNLTUBAPKN HE cBpoLueHo AaBnexne HIe B MyribTUBapKe,
OTKpbIBaETCs napa. crocoBamu, npuse-

AEHHBIMK B pasae-
ne «Kak npasunsHo
OTKPBITb KPBILLKY
MynETUBAPKIAY .
OTKpbIBaliTE KPbILL-
Ky MyfTUBapKu
Tonkko nocne
nonHoro c6poca
[iaBneHns napa.

MonnaekoBblit knanax ToHKUM NpeameTom

3anun B BEpXHEM HaXMUTE Ha Mno-

NOMOXEHUM. NnaBKoBbIil Knana
N0 HanpasneH1io
BHU3.

3 Bebixoa napa CWNUKOHOBBIN YNNOTHW- | YcTaHoBuTe
13 NOA KPBILLKM Terb He YCTAHOBMEH HA | CUMMKOHOBAIN
MynLTUBAPKN BHYTPEHHIOK KDBILLIKY. YAnoTHUTENb

Ha BHYTPEHHIOI0
KDbILLIKY.

YTeuka napa n3 Ocrartkn nnwwm Ha Quucture
nonnaekoBoro YNAOTHUTENBHOM CUMUKOHOBOE
KknanaHa Gonee 2 | CUIUKOHOBOM KOfbLie YNNOTHUTENLHOE
MUHyT MONNaBKoBOro kanaHa. | KofbLO.
MoBpexaeHe cUnmnko- 3amenuTe
HOBOTO YNNOTHUTENBHO- | CUMNKOHOBOE
r0 KOrbLia NOMMAaBKOBO- | YNMOTHUTENbHOE
r0 Knanawa. KonbLiO.
MonnaekoBbIn HepocTatouHoe Cobniogaiite
KnanaH He KOMMYECTBO MPOYKTOB npaBunbHoe
nofHMMaeTcst Wnn Bokl B Yalle Ans COOTHOLLEHNE

MPOAYKTOB.

TBEPALIX NPOAYKTOB
1 o6bEMa xuako-
ctu. fobasnsiite

B Yally BoAy Ans
HOPMasbHOro Napo-
obpasoBaHus.

Monnaekoebii knanaH
3abnokupoBaH cukca-
TOPOM KPbILLKM

MonHocTbio 3aKpoit-
T€ KpbILLKY

CUNMKOHOBBIA YNNOTHM-
Tenb NOBPEXAEH.

3ameHnute
CUNNKOHOBBIN
YNAOTHUTENb.

Ha cunvkoHosom
YNMOTHUTENM OCTaNM1CH
OCTaTK1 MUK,

Cnepure 3a uncto-
TOW CUIIMKOHOBOTO
YNNOTHUTENS.

KprUJKa 3aKpbiTa He
10 KoHLa.

Eweé pa3 oTkpointe
¥ CHOBa 3aKpoitTe
KPbILLKY MynbTU-
Bapku.

MocToaHHbIA
BbIX0 Napa
3 Knanaxa
orpaHueHms
naBneHns.

KnanaH orpaHuyenus
[QiaBreHnsi HaxoanTCs
B MOMOXEHUN BbiMycka
napa.

MoBepHuTe knanaH
orpaHuyeHus AaB-
nexus u yGeauTecs,
4TO OH HaxXoAUTCs

B MOMOXEHUN
«Closed».

MynbTvBapka He nog-
[epXuBaeT AaBrneHne.

O6patutecs B cep-
BUCHbIA LIEHTP.




RU |53

MynbTuBapka He
BKIIIO4AETCS.

Burika WHypa nuTaHus
He BCTaBMeHa B arnek-
TPUYECKYIO PO3ETKY.

B anektpuyeckoii

poseTke oTcyTCTBYET
HanpshkeHue.

BcTaBbTe BUNKY
LWHYpa NUTaHns
B BMEKTPUYECKYIO
po3eTKy.

MpoBepbTe anek-
TPUYECKYIO PO3ETKY,
BKITI04MB B Heé 3a-
BEIOMO MCTIpaBHbIA
anekTponpueop.

9 Puc cnvwkom
MATKNiA

B valuy Ans NpoayKkTos
HarMTO MHOTO BOAbI.

Mop6upaiite
COOTHOLLEHNS!

HeucnpasHocTb Mynb-
TUBapKK.

O6patuTech B cep-
BWCHbIN LIEHTP.

Pvic HanonosuHy
NPUrOTOBNEHHBIA
VN CRNLLIKOM
TBEPAbIA

B yaluy Ans NpoaykToB
HaNNUTO Marno BoAkl.

Mop6upaiite
COOTHOLLEHNS
CyX1X NPOAYKTOB 1
KUIKOCTH B 3aBU-
CUMOCTY OT copTa
puca 1 Batumx
notpeGHocTen.

KpbiLuka MynsTUBapkin
OTKpbITa Npexaespe-
MEHHO

[insi pasHbIx COPTOB
puca HeobxoauMo
pasnnyHoe Bpems,
Heobxoaumoe Ans
pacnapuBaHus
puca, noabepute
BpeMs HaxoxaeHus
puca B 3aKkpbITon
MynbTUBapke B
3aBMCMMOCTU OT
copTa 1 Balmx
notpeGHocTeN.

CyXWX NPOAYKTOB 1
XKUAKOCTU B 38BU-
CUMOCTH OT copTa
puca 1 Balnx
notpeGHocTeN.

KOMMNEKT NOCTABKM

7. MynbtuBapka — 1 Wwr.

8. MepHbin cTakaH — 1 W,

9. Jloxka —1 wWrT.

10. PelwwéTtka Ans NnpurotoBneHus Ha napy — 1 wrt.
11. WHyp nuTaHma — 1 wT.

12. VIHCTpyKumst — 1 WwT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

+ OnekTtponuTaHue: 220-240 B ~ 50 'y
* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTs: 900 BT
+ O6béMm Yalum Ana NpoaykToB: 5 NMMTpoB

YTUNU3AUUA

Y106bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes
OKpYXaloLLe cpefie Unu 300poBbio Noaei
OT HEKOHTPONMPYEMOW YTUNN3ALMN OTXOAO0B,
rocre oKOH4YaHWs cpoka cry6bl ycTpoiicTBa
UK 3NEMEHTOB NUTaHUs (ecnv BXoasT B
KOMMIEKT) He BbiGpackiBaiiTe nx BMecTe ¢
06bI4HbIMY BbITOBBIMK OTXOAaMK, Nepefarite npubop n
3MEeMEeHTbI MMTaHWS B CNELManu3vpoBaHHble NyHKTbI ANs
AanbHenwwen yTunusaumn.
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OTxoapl, 06pasyrowmecs Npyu yTunmaaumm usnenvi,
nognexar obsisatenbsHoMy c6opy ¢ nocneayoLen
yTUnu3aumei B yCTaHOBIEHHOM MOPsiAKe.

[ns nonyyeHns AononHuTenbHon nHgopmaumm o
yTUNM3aLmMmn AaHHOro NpoaykTa obpaTutech B MECTHbI
MYHULMNAnNMTeT, cnyx0y yTunmaaunm BbIToBbIX OTXOA0B
VN1 B MarasuH, rae Bel nprobpenu AaHHbIN NpoayKT.

MpownasoauTens coxpaHsieT 3a co6om nNpaso n3me-
HATb AM3aiiH, KOHCTPYKLMIO 1 TEXHUYECKIE XapaKTe-
PUCTUKM, He BRMsoLLME Ha OBLLMe NPUHLMNBLI PaboTbl
ycTpoiicTBa, 6e3 NpeaBapuTeNbHOTO YBEAOMIIEHNS.

Cpok cnyx06bl ycTponcTBa — 3 roga
[laTa npon3BoACTBa yKkasaHa B CEpUItHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHusi kakux-nmbo HencnpaBHoCTEN
HeobxoavMo 06paTUTLCS B aBTOPU3MPOBAHHBIN CepBUC-
HbIN LEHTP.



MYNbTUNICIPTILW XbINOAM KAK-
HATKbILL BR2400

MynbTUnicipril xbingamM KanHaTKbIW eHiMaepai Te3
api cananbl a3ipneyre apHanfaH.

CUNMATTAMACDI

COENO U WN S

10.

Tbifbl3aarbiW cakyHa

ILLKi KOpFaHbILW Kaknak

By warapatblH knanaH

Kakanak TyTkacbl

Kaknak

Ac asipneyre apHanfaH TocTaraH
Backapy naneni

TocTtaraH TyTkanapsl

Kopnyc

KblcbiM MHAMKaTOPSI

Backapy naHeni/gaucnnen

1.

12.

13.

«bacrtay» 6aTbipmace! - TaHganfaH 6argapnamatbl
icke Kocy/ «KewiHre kanablpbinFaH 6actay» yHk-
LMSICbIHbIH, GaTblpmach!

2ABTOMaTThI Gafgapnamanapgpbl TaHgayrFa ap-
HanfaH «Magip» 6aTbipmachl

3«Kbi3apipy» yHKUMACBIHLIH, TaHaanFaH 6araap-
nama meH 6antaynapgpl 6ongeipmay 6atbipmacs +
Hemece - YakbITTbl OpHaTy 6aTbipmanapsbl

KZ

14. OB3ipney 6argapnamanapbiHblH MHAUKaTOpnapbl
15. Owucnnen
16. YakbIT

|55

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbiMLUIa KopFaHbIC YLUiH KOpeKkTeRaipy TisberiHae
HOMUWHanabIK icke Kocbklny Torbl 30 MA acnanTbiH
KopfaHbIC ceHaipy KypanbiH (KCK) opHaTkaH aypbic,
KCK-Hbl OpHaTy yLUiH MaMaHFa XYriHiHi3.
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KAYINCI3AIK LWWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHYFA BEPY BOMbIHLLA KEHECTEP

MynbTunicipril Xblngam KalHaTKbIWTbLI NanaanadHy
anpbliHAa nanpanaHy HyckaynbifbiH MYKUAT OKbIn
WbIFbIHbI3 XX9He OHbI GonaluakTa nauaanaHy yiliH
cakTan KOMbIHbI3.

* HaH Mynbtuniciprilt ocbl HyckayrbIkTa kKepceTinreH-
nen Tikenew makcaTtbiHa 6oMbIHLWA FaHa nangana-
HbIHbI3.

* Han Mynbtunicipriw gypbic kongaH6ay oHbIH,
Oy3bInyblHa, XeHe nanganaHyLublfa HeMece OHbIH,
MYJIIKIHE 3USIH KeNTipyre aKen COfFybl MYMKIH JXaHe
Keningik >xaraansl 6onein caHanmangbl.

« 3atTaHbapa kepceTinreH HaH MynbTunicipriw H
XKYMbIC KEPHEYi 3NeKTp XeniCiHiH kepHeyiHe calikec
eKeHiHe K83 XeTKi3iHi3.

» KyaTTaHgbipy 6aybl aiiblpbiHbIH TYMbIKTaHABIPY
GavinaHbicbl 6ap, OHbl TYMbIKTaHABIPYAbIH CeHIMAI
GavinaHbiCcbl 6ap aNeKTprik po3eTkara KOCbIHbI3.
Kpicka maTacy KesiHae TyWbIKTaHAbIPY 3NeKTPpIik TOK
COfy KayniH TemeHaeTesi.

» Erep po3eTkaHblH AypbIC OpHATbIIFAHbIHA XXOHEe Xep-
re KocyblHa ceHiMai 6onmacaHbl3, aNeKTp MamaHbliHa
xabapnacblIHbI3.

*  OpTTiH WbIFyblH 6onabipMay YLUiH Xepre Kocy
TYMicyi )KOK 3neKTp po3eTkacblHa KOCyFa apHasfaH,
Xeninik anblp «eTKi3riluTepiH» nanganaHyfa TbiibiIM
canblHagbl.
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KyWik uici xaHe OT yLKbIHbI Naiiaa 6onfaH keaae, po-
3eTkafaH xeni 6aybliHbIH albIpbiH LbIFAPbIHbI3 XaHe
YVAIH 3NeKTp XeniciHe KbI3MeT KepCeTeTiH yibiMFa
xabapracblHpl3.

HaH MynbTunicipril KOprnycbiHaH TYTiH LUbIKKaH
Ke3ae KyaTTaHablpy GayblHbIH aiblpbIH 3MNEKTPRIK po-
3eTkaflaH LWbiFapblHbI3 )XoHe OT Tapanmayfa KaTbICTbl
Lwapanapabl KonaaHbIHpI3.

Han MynbTunicipriw yin-xangaH TbiC xepae navaa-
naHyfa TbifbIM canblHaabl.

Hawsarai kesiHge kypangbl naviaanaHyra keHec
Gepinvengi.

Kypangbl CokkblaaH, kynayaaH, aipinaeH xeHe 6acka
[ja MexaHuKanblk 8CepriepaeH cakTaHpl3.

Han Mynbstunicipriw kabblpranapablH KacbiHaa HeMe-
ce acyunik xuhas kabblpFanapblHa Tasty opHanacTbl-
pyFa TbliibiM carblHabl.

Han Mynstunicipriw kabbipragaH Hemece xuhasgaH
HaH MynbTtunicipriw ka geviH kemiHge 20 cm apanbik
6onaTbiHAai, an HaH MyneTtunicipriw H ycTiHgeri 6oc
KeHICTik keMiHae 50 cm KypaTblHAal eTin opHanacTbl-
py Kepex.

MynbTuniciprilwTi Kocnac GypbiH, dpKaLUaH iLwki
KaKnakTafbl CUMUKOH ThbIfbI3AaFbILLTbIH, KyWiH
TEKCEPIHI3, CUMWKOH ThIFbI3AaFbILLKA 3aKbIM KENreH
XaFganaa MynbTUniciprilTi KongaHyFa TbibiM
canblHagbl.

OHiMaepre apHarfaH TcoTaraH4bl opHaTnac GypbiH,
opKaLlaH Kbl3[blpy 3NeMeHTiHiH opTackliHAa opHa-
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nackaH Tepmo GeprillTiH KO3FanfbILLTbIFbIH TEKCepin
OTbIPbIHbI3.

©Himaepre apHanfaH TcoTafraH4bl opHaTnan
MYNBTUNICIPriLITi KOCYFa ThINbIM canbliHaabl, apka-
LIaH TocTaraHaa eHiMaepai a3ipneyre apHanfaH
CYMbIKTIKTbIH, XETKINIKTi eKeHiH TeKcepin OTbIPbIHbI3.
Kyprak eHiMaepaiH kenemi xaHe CyMbIKTbIKTapablH
Merepi 6oMbIHLLA YCbIHbICTapAbl OPbIHAAHbI3.
MynbTunicipril Xymbic icTen TypFaHaa eHimaepre
apHanfaH TocTafraHabl LUblFapMaHbI3.

©Himaepre apHanfaH TocTaraH apAanbiM Kbi3abipy
anemMeHTIHe Tikenem TWin TypFaHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.
TocTaFaH MeH KbI3Ablpy 3rIeMeHTiHiH apacbiHa Gerge
3aTTapablH Hemece Tamak 6enikTepiHiH Tycyi Mynb-
TUNICIPriLUTIH AYPbIC XYMbIC icTeYiH Gy3aabl.
O3ipney anapliHAa, Mbicarnbl, CbIPTKbI TepiCiHiH kaba-
Tbl Gap eTTi 83ipney anabliHAA TEPiHi TECIHI3.

>Kenire Kocynbl TypFaH HaH MynbsTunicipriw kapaycbi3
KanablpMaHbi3.

HaH MynbTunicipriw ac yin pakoBMHacblHa XakblH,
XyblHaTbIH 6enmene, 6accenHaep Hemece G6acka aa
Cy TONTbIPbINFaH CbibIMAbINbIKTAPFa aKblH XXepae
navpganaHyra 6Gonmanapi.

HaHn MynbTunicipriw >xbinblTaTbliH acnantapabiH,
allblK OTTbIH HEMECE XblIry Ke3AepiHiH Tikenen
KacblHAa navganaHyra 6onmanabi.

HaHn MynbTunicipriw asposonbaap nanganaHbinatbiH
HeMece LuallblpaiiTbiH Xepnepae, coHaan-aK Tes

TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThbliibIM canblHagbl.

Erep mynbsTunicipriw cyra Kynan ketce, aepey xeninik
6ay aibIpblH 31EKTP po3eTKacbiHaH Cypbin anbiHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onaapl. MynsTunicipriwTi Tekcepy yLwiH Hemece
XeHAey YLiH CepBUCTIK opTarnblkka >XYriHiHi3.

Han Mynbstunicipril Teric xaHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LETiIHE KONMaHbI3.
XKeninik 6ayblHbIH YCTENAEeH canbbipan TypyblHa Xon
6epMeHi3, COHbIMeH Bipre OHbIH, bICTbIK BETTEPMEH
XoHe )unhasablH YLUKIp XUeKTepiMeH )aHacnaybiH
KaJaranaHbi3.

XKyMmbic kesiHae HaH MynbTURICIPriLLTIH bICTbIK 6eTiHe
TUicneH;js.

blcTbik 6yaaH kynin kanyabl 6onapipMac yiuiH,
KbICbIMABI LLEKTeY KnanaHblHa XaHe KarkbiMasb!
KnanaHfa Kkapawm eHKenmeH;3.

MynbTunicipriw )yMbIC icTen TypFaHaa eHimaepai
Kyblpy 6apbiCblHAa FaHa KaknakTbl allblk karnablbl-
PbIHbI3.

«KYbIPY» 6argapnamackl eHimaepai KyblpyFa FaHa
TaramblHAanfFaH. blcTblk TocTaraHrFa eHiMaepai
KOCKkaH keafe LallblpaHaplaaH Kymnin kanyasl 6ongbl-
pmac yLWiH eHiMaepai KyblpFaH ke3ae abai 6onbIHpI3.
blCTbIK MynbTUNICIPriLLTI XbIMKbITNAHBI3, OHbI
OLWUipiHi3, KyaTTaHabIpy GayblHbIH abIPbIH 3MEKTP
po3eTKacblHaH LUblFapbIn anblHbi3, eHiMaepi 6ap
TOCTaraHAbl LbIFApbIN anblHbl3 XaHe Of TOSbIFbIMEH
cankblHAaraHLwwa KyTiHi3. MynbTunicipriwTi kop-



nycbiHAarbl TyTKanapblHaH ycTan TacbiMangarbl3,
MYNBTUNICIPriLUTI XbIMKBITY YLWIH KaknakTarbl TyTkaHbl
naviganaH6anbi3.

blcTbik 6yaaH Kymnin kanmac yLwiH, MynbsTURICiprilLTiH
KaKrnafblH allkaH

Kesne eTe cak 6onblHbI3.

MynbTURICipriliTiH KaknarFbIH allkaHaa Ken KyLl xxymca-
MaHbI3, KypbINfbl iLiHAET KbiCbiM aTMocdepanblk Kbl-
CblMfa TEH EKEHiHe KO3 XETKi3iHi3. OHiMaep KbiCbIMMEH
AanblHAanbIn xartkaHga, MynsTUnicipriluTii KaknarbiH
alubIn kepyre TbibIM canbiHagbl.

©Himaepre apHanfaH TocTaraHAbl LWbIFAPbIN anapaa,
TEPMO Te3iMAi acymnik TYTKbILWTbI NaganaHblHbI3.
OHimMaepre apHarnFaH ToCcTaFaHHbIH Kytore kapchbl >kabbl-
HblHa 3aKbIM KenTipmey YLUiH, eHiMAepAai Wbirapapaa,
MeTann 3atTapabl NaiganaHbaHpl3, TEK Kytore kapchbl
*abblHbl 6ap blabicka apHarFaH acyinik akceccyap-
[Obl FaHa KonAaHbiHbI3. OHIMAepai Tikenen eHimaepre
apHarnfaH TocTaraHfa Kecyre ThliibiM carblHagbl.
MynbTunicipriwTi Tazanay angbiHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaranbl WbIFapbIn anbiHbI3 XaHe Mymb-
TUNICIPriLUTIH TONbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.

KaviHaraH cyfa Tonbl HaH MynbTunicipri Tacebiman-
nafaH kesge cak 6onbiHbI3. HaH MynbTunicipril cybiH
TekkeHAe abainaHbl3, HaH MynbTunicipril KypT eHken-
TNeHi3, HaH MynbTunicipril yKbINCbI3 NaganaHFaHaa,
Ci3 bICTbIK CyFa KyWin KanyblHbI3 MYMKiH.

HaHn Mynbtunicipriw Ta3anay angbiHaa Hemece nanga-
naHGanTbiH GonFaH xarganaa, OHbl 3NeKTP >KeniciHeH
axblpaTbiHbi3. Han MynbsTunicipril xenigeH axbipatkaH
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Kesfe TeK aliblpblHaH YCTaHbI3 XK8He OHbl 3MEeKTP po3eT-
KacblHaH abaiinan LblFapblHbI3, CbIMHaH TapTnaHbl3 —
6y CbIMHbIH XaHe po3eTkaHblH 3aKbIMAaHybIHa aKenyi
XOHe KbICKa TyMbIKTanyblH TYAbIPYbl MYMKIH.

OneKTp TOrbIHbIH COFy KayniH GonabipMac yLUiH HaH
MynbTuniciprilw cyFa Hemece kes-kernreH 6acka aa
CYMbIKTbIKKa canyfFa Gonmaiapl.

HaH MynbTunicipri biabiC XyaTblH MallMHara canyfa
ThlibIM carnblHaAbl.

BananapablH kayincisgiri makcatbliHAa opama peTtiHae
KonAaHbINaThlH NONUITUMNEH KanlbiKTapabl kapaychbl3
KanablpmMaHpI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bananapfa nonuatuneH
nakeTTepiMeH Hemece kantama ynipiMeH oriHayfa
pykcat eTneri3. TyHWwbIFy kayni 6ap!

OnekTpnik HaH Mynstunicipriw 6ananapabiH nanga-
naHyblHa apHanvaraH.

AcnanTbl OMbIHLbIK peTiHAe NaganaHbac yLwiH
6ananapabl kagaranan oTbIpbIHbI3.

OnekTpnik HaH MynbsTUNIcipriLL XXyMbIC iCTen TypraH-
na, 6ananapra kyatTaHaplpy 6aybliHa xaHe Kypanfa
TuicyiHe 6ananapra pykcat 6epmeH;s.

XKyMbic kesiHae aHe Xyy kesiHae Kypanasl 6ana-
napablH KOnbl XXEeTNENTIH Kepre KOMbIHbI3.

Ocbl Kypan AeHe, NCUXMKasblk Hemece akbli-0n MyMm-
KiHAIKTEpi TeMeHaeTiNreH TynranapabiH (bananapabl
Koca) Hemece onapgablH Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapablH,
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Kayinciaairi ywiH xayan 6epeTiH TyiFaMeH acnanTbl
navganaHy Typanbl Hyckaynblktap 6epinreH 6onmaca,
onapAplH naiiaanaHyblHa apHanmaraH.

* KyaTTaHabipy 6aybIHbIH Xeni anblpbl XeHe HaH
MynbTunicipril KOpPMyCbIHbIH XXafaanbiH MeariniMeH
TEKCepiHi3.

« KyaTtaHgbipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICcTbIpybl THiC.AcnanTbl 63
6eTiHI36eH xeHaeyre ThilibiM canbiHagbl. AcnanTbl 63
GeTiHI36EH XOHOEMEHi3, Ke3-KenreH akaynblkTap nanaa
6onFaH kesge, coHaan-ak kKypan KynaraHHaH KewiH
acnanTbl AMeKTP po3eTkachlHaH axbIpaThbir, KbiI3MeT
KepceTy opTanbifbliHa xabapnacblHbl3.

« Kypanabl Tek 3aybIT kanTamacblMeH faHa Tacbimar-
[aHblI3.

» Kypanapl 6ananapablH xaHe MyMKIHAIKTepi WwekTeyni
afgamaapabiH, Korbl XKETNENTIH xepae cakTaHbl3.

HAH MYNbTUNICIPTIW TEK T¥PMbICTbIK MANOA-
NAHYFA APHANFAH, KO®EKAWHATKbILITbI KO-
MEPUUANBIK HEMECE 3EPTXAHANBIK MAKCAT-
TAPOA NAAOANAHYFA ThiIWbIM CANbIHALBI.

HAH MYNbTUMICIPTIW X¥MbICKA OAAbIH-
OAY

Kypanabl ToMeH Temnepartypa Ke3iHae TacbimanaaraH-
HaH Hemece caKTaFaHHaH KeWiH OHbl 6enme TeMneparty-
pacbiHAa 3 caraTTaH KeM eMec yaKbIT ycTay Kepek.

HaH MynbTuniciprilw kanTamagaH LblFapbliHbI3 XaHe
6apnblk kKanTamanslk MaTepuangapgbl anbin TacTaHbl3.
3aybITTbIK KanTamachklH cakTan KoblHbI3.

Kayincisgik wapanapel MeH nanganaHyra bepyre katbl-
CTbl KEHECTEPMEH TaHbICbIHbI3.

YKunHakTanbiMbIH TEKCEPIHI3.

HaH MynbTunicipril 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl TEKCEpIN
anblHpI3, 3aKkbIMAaHybl 6onFaH xaraanaa oHbl ANeKTpIik
Xenire KocnaHbI3.

3aTtTaHbafa kepceTinreH KyaTTaHabIpy KepHeYiHiH,
napametpnepi anekTp xeniciHiH napameTpnepiHe cankec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

TyTKacblHaH (4) yctan, kaknakTbl (5) cafrat Tini 6afbl-
TbIMEH TipenreHre AeviiH 6ypaHpl3, kaknakTel (5) wewwin
anblHpI3.

OHiMaepre apHanfaH TocTaraHabl (6) LWblFapbin anbiHbI3.
OHiMaepre apHanfaH TocTaraHabl (6), enteyill cTakaH-
LaHbl, kacklKTbl, byAa a3ipneyre apHanfaH Topapl 6enTa-
pan >yfbiLL 3aT KOCbIIFAaH XbINbl CYMEH XYbIM XiGepiHi3,
onapapl afblHAbl CYMEH LLalblHbI3 )KoHe KypFaTbiHbI3.
MyneTunicipriliTiH kopnycblH (9) xaHe kaknafblH (5)
ObIMKbIN LWYGepekneH CypTiHi3, coaaH KewiH KypraTbin
CYPTIHi3.



BACKAPY NMAHENIHAOET BATbIPMANAPObIH
TAFANBIHOATBIMbI XXOHE AUCTNNEWAQET TAH-
BANAP

» Backapy naHeningeri (7) 6ateipmanap (11, 12, 13,
14, 15, 16) ceHcopnblK, KAKETTi pexuMAIi Kocy YLUiH
GaTblpMaHbl TYPTY XKETKINIKTi, 6aTbipMaHbl apbip TypTy
ObIBbICTLIK GenriMeH cynemenaeHeni.

KEWIHTE KANObIPBINFAH BACTAY ®YHKLUMUACHI

«KeniHre kangpblpbinFaH 6actay» yHKUMSACHI TaHAanfFaH
asipney 6afgapnamachl XXyMmbicC icTel 6acTalTbiH yakbITTbl
opHaTyFa MyMKiHAik 6epepi.

1. «Masip» 6aTbipmachlH naganaHbin 6afgapnamaHb
TaHOaHbI3.

2. «KeliiHre kangplpbinFaH 6actay» (hyHKUMSICbIH OpHaTy
yuwiH «KeiHre kanablpy» 6atblpMacbiH y3afbipak
6acbin TypbIHbI3.

3. KeitiHre kangblpbinFaH 6actay yakblTbIHbIH KaXeTTi
MOHiH 1-24 caFaT apanblifblHAa opHaTbiHpbI3. «KeniHre
Kanabipy» 6aTbipmMachlH OblGbICTbIK Genrire aAeiiH
eKiHWi peT 6acblHpI3, MUHYTTapAbl EHFi3iHi3.

4.  «KeitiHre kanablpy» 6aTblpmachkiH AblObICTLIK Genrire

[eiiiH yLWiHWi peT 6acblHpbI3, KAXKETTI TEMNepaTypaHbl

30-160° C apanblifblHAa €Hri3iHi3

«BacTay» 6aTblpmacbiHa 6acbiHbI3.

Oucnnenpe keltiHre kanablpbiFaH 6acTtay yakbITbiH

kepi caHay 6actanagbl. KeniHre kangblpbinFaH 6actay

yakbITbl asikTanFaHHaH keiH Tamak ganbiHaay npo-

Leci 6bactanagbi.

o o
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©HIMAEPTE APHAIIFAH TOCTAFAHAbI (6) NTAADA-
JNIAHY EPEXENEPI

*  MynbTunicipriwTi TocTaFaHbl (6) opHaTbiNnMaraH Kyinage
XaHe iWiHae eHimaepi 6onmaraH xaraanaa KocnaHbi3.
TocTafaHabl (6) eHiMaepre acbipa xykTey Oy LbiFapy
KnanaHblHbIH (1) iki 6enirinib (10) GiTenin kanybiHa
XOHe MynbTUNICIPFiLITIH iWiHAEeri KbICbIMHbBIH aca KyLuetoi-
He akenyi MyMKiH. CyMbIKTbIK XeTKINikci3 6onFaH xaraan-
[a, MynbTUNICIprilTiH ilWiHAe KaxeTTi 6y KbiCbiMbl Nanaa
Gonmariapl xaHe eHimaep Kynin keTyiHe akenyi MyMKiH.

» Kyprak eHiMaepaiH kenemi MeH CymbIKTblKk Menwepi Typa-
Nbl YCbIHbICTAPAbI OPbIHAAHBI3, KaXxeT 6ornFaH xaraaiaa
TocTaraHra (6) keM AereHae enieriw cTakaHHbIH 0,5-1
CYMbIKTBIK KYWbIHbI3.

+ Tamak neH CyMbIKTbIKTbIH Xanmbl keniemi TocTaFaHHbIH
(6). iwki keneMi cblibIMAbINbIFbIHBIK 60%-biHaH acnaybl
Tuic. KenTipinreH kekeHictep, GypLuaktap, Kypill, AoHAi
[akblnaap cUaKTbl eHIMAEp YLWiH ©HIMHIH Xannbl kenemi
TOCTafaHHbIH CbIbIMAbINbIFbIHBIH 50%-bIHaH acnaybl
Kepex (6).

+ ©Himaeppi a3ipneyre apHanfaH ToctaraHabl (6) Tek

MynbTURICIpriluTe FaHa nanganaHblHbi3. Kea kenreH Kbia-

Oblpy acnantapblHa Hemece nicipy 6eTTepiHe eHimaepai

a3ipneyre apHanfaH TocTaraHabl (6) opHaTyFa xaHe

nanganaHyra TbiblM canbiHagbl. Mynstunicipriwke

XKETKI3iNiM XMbIHTbIFbIHA KipeTiH TocTaFraHHaH (6) 6acka

blAbICTbI KOMMaHbI3.

TocTaraHap! (6) eHiMAepai ycakTay YLUiH naaanaH-

BaHbl3.
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TocTaraHHbIH (B) ilWiHae ke3 kenreH Gerge 3aTTapabl
Kanablpyfa TbliiblM carnblHaAbl.

Kbl3ablpy aneMeHTiHiH 6eTi MeH TocTaraH (6) Ty6i
apaanbim

Tasa eHe Kyprak 6onybiH kaaaranaHbl3.
MynbTunicipriwwke TocTaraHabl (6) opHaTapaa, yHeMmi
Kbl3AbIpy 3MEeMEHTiHIH opTacbliHAa opHanackaH, TepMo-
6eprilUTiH XKbIMKbIMarbIFbIH TEKCEPIN OTbIPbIHbI3.
TocTaFaHHbIH (6) Kytore Kapchbl xabblHbIH 3aKbiMaaybl
MYMKiH Temip 3aTTapabl

naviganan6anbi3.

TocTtaraHHaH (6) eHimaepai Wbirapapaa, Kytore Kapebl
»abblHbl 6ap blablCTapFa apHanFaH acynnik akceccyap-
napgbl Hemece kacbIKTbl NaiAanaHbIHbI3.

blcTbik TocTaraHabl (6) eHiMaepai @3ipnen GonFaHHaH
KeiH BipaeH, Cyblk Cy acTbiHa KOtOFa ThliibIM carblHa-
Obl, TocTaranabl (6) 6enme TemnepartypacbiHa AeniH
CYbITbIHbI3.

OHiMaepai a3ipnereH caiblH TocTaranabl (6) 6erTapan
XYY Kyparbl KOCbINFaH Xblflbl CyMEH XybIn OTbIPbIHpI3,
aFbiHAbI Cy acTblHAA LaiibIHbI3 XaHe KypFaTbiHbI3.

OHIMAOEPAI 3IPNIEY BAFOAPIIAMAIAPbI

«bargapnama» 6atbipmackiH 6acy apkbinbl eHiMaepai
asipney 6argapnamacbiH TaHgayra 6onagpl, ocbl peTTe
avcnnenge «banbiky, «Kybipy», «[llicipme», «dem-
ney», «Kypiw», «Kexe», «by», «BykTbipy», «BboTka»,
«ET», «MorypT», «Tocan» TaHBanapbl xaHazbl xaHe
XKbIMbIbIKTaN Typagbl.

+ Osipney 6argapnamacskiH TaHaan, «bactay» 6atsipma-
CblH GackaHHaH KeWiH MynbTURICIprill 5 CeKyHATaH KeitiH
Kocblnagbl.

«BanbIk» 6araapnamachbl

+ «banblk» a3iprney baraapnamackl 6anbik neH 6anbik cop-

nacblH 93iprey yLwiH nanganaHsinagbl.

TocTaraHFa (6) 6anblKTbl CanblHbI3 XaHe KaXeTTi MenLuep-

[ie Cy KOCbIHbI3.

KaknakTbl (5) 6acTankbl opHaTy OpHbIHA OpPHATbIHBI3,

kaknakTbl (5) caraT TiniHe kapchl TipenreHre aeniH

OypaHpI3.

+ KbicbiMapl WwekTey knanatbl (3) «Closed» kyiae TypFaHbiH
TekcepiHi3, erep on «Openx» 6osca, OHbl cafar TiniHe
6afbITbiHa HeEMece kapcbl BypaHbI3.

+ KyatTaHaplpy 6aybiHbIH WTEKEPiH MynbTURICipril Kopny-
cblHAaFbl OMblkKa (9) canblHbI3.

+ KyatTaHaplpy 6aybiHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkacbiHa

canblHplI3.

(12) «» 6aTbipmaHbl 6acy apkbinbl «banbik», a3ip-

ney 6afgapnamacblH TaHAaHbI3, OCbl peTTe aucnneiae

«Banblk» TaH6ack! XbiNbINbIKTan Typaabl.

+ Openki 6oiibiHWA, KbiICbIMAbI CaKTay YakbITbl 5 MUHYTTbI

Kypanabl, ciz 6atbipmanapabl (14) « » 6acy apkbinbl
KbICbIMAbI CaKTay yaKblTbiH ©3repTe anachl3, KbiCbiMAbl
caKTay yakblTblH KaXeTTinikTepiHiare conkec TaHaaHbI3.

» 5 cekyHATaH keliH MmynbTuniciprilw «banbik» asipney
6araapnamacbiHaa kocbinaapl.



» «banbik» 6afgapnamaceiH cengaipy YLwiH (13) «Kbl3abi-
py/BonapipMay» 6aTbipmMachklH 6acbIHbI3.

«Kyblpy» 6argapnamachbi

* «Kybipy» 6afgapnamacsiH eHimaepai Kyblpy YLUiH Heme-
ce Kbl3apTy YLiH faHa naganaHblHbI3.

*  MynbTunicipriw kaknarbl (5) awblk 6onybl THIC,
KaknakTbl (5) MynbTUNICipriTi )apTbinan xaby yLuiH
e nanganaxyfa TbiibIM canblHagbl, MynbTURICIPriLLTi
XabblHKbIpay YLUIH, Mbicasbl, enLiemi caiikec kenetiH
LWbIHbI KAKNaKTbl NaaanaHyra 6onagbl.

+ blcTbik TocTaraHfa (6) eHimaepai kockaH kesfe
LaLlblpaHabinapaaH Kyvin kanyasl 6onasipmac yLi,
eHiMAepAi KybipraH ke3ae aban 6onblHbI3.

* KyaTTaHgbipy 6aybiHbIH LWTEKEPIH MynbTUNICIprill Kop-
nycbiHAarbl OMblkka (9) canblHbI3.

* KyaTTaHabipy 6aybiHbIH allacbiH aNeKTp po3eTkacbiHa
canblHpl3.

« (12) «@» 6aTblpmachklH 6acy apkbinbl ci3 «Kybipy»
(YHKUMACBIH TaH4aw anacbl3, OCbl peTTe gucnnenae
(30) «Kybipy» TaHbachl XbinbinbikTan Typaasl.

» 5 cekyHaTaH keniH mynstunicipriw «Kybipy» 6araapna-
MacblHAa Kocblnagbl.

* «Kybipy» 6afgapnamacsiH ceHaipy YLiH (13) «Kbi3abl-
py/Bonapipmay» 6aTbipmachklH 6acbIHbI3.

«Micipme» 6arpapnamachbl

« bargapnama nicipmenep a3ipney yLiH KongaHbinagpl,
MbIcarnbl, KEKCTepAi.
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+ Openki 6oiibiHWa GaFgapnama KyMbICbIHbIH, YaKbITbl

40 MUHYTTBI Kypangbl, 6aTbipmaHbl 6acy (14) « »
apKbInbl yaKbITbIH ©3repTe anachbi3.

«[Micipme» 6argapnamacsiH ceHAipy yLwiH (13) «Kpiaapipy/
Bongeipmay» 6aTbipMachkiH 6acbiHbI3.

«dempey» 6argapnamachbl

+ «Jempey» GargapnamacblH pary a3siprey YLiH naigana-
HbIHbI3.

+ ET, KekeHicTepai TocTaFaHFa (6) canbiHbl3, AoMAageyillTep
MeH KaXeTTi MerLepae Cy KOCbIHbI3.

+ Kaknaktbl (5) 6acTankbl opHaTy OpHbIHA OpPHATbIHbI3,
kaknakTbl (5) caraT TiniHe Kapchl TipenreHre aeniH
GypaHbI3.

+ KbicbiMapl wekTey knananbl (3) «Closed» kyiiae Typra-
HbIH TEKCEPIHi3, erep on «Open» Gonca, oHbl caFat TiniHe
GafbITbiHa HEMece kapcbl BypaHbI3.

+ KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH WTEKEPIH MynLTMRICipri Kopry-
cblHAaFbl OMbIkKa (9) canblHbI3.

+ KyatTanablpy 6ayblHbIH allacbiH ANeKTp po3eTkacblHa
canblHblI3.

+ BatbipmaHbl (12) «» Gacy apkbinbl «demaey»
GafaapnamachlH TaHAaHbI3, OCbl peTTe Aucnnenae TaH6a
«[emaey» xbiNbinbIKTan Typaasbl.

» 5 cekyHATaH keliH MynbTunicipriw «Jemaey» asipney
6araapnamacbiHaa kocbinagpl.

+ «Jempey» GarnapnamacbiH ceHaipy yLwiH (13) «Kpiaapipy/
Bonpapipmay» 6aTbipmachiH 6acbIHbI3.
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«Tocan» 6argaapnamacsi

« [Ixewm, Tocan gavblHaayFa apHanfaH 6afgapnama.

» KanaraH xemictepai, KaHTTbl, IMMOH LUbIPbIHbIH
TOCTafaHfa carnblHpl3.

» ToctaraHabl (6) MynbTURiCipriLlke OpHaTbIHBI3.

» KaknakTbl (5) 6acTankbl opHaTy OpHbIHa OpHAaTbIHbI3
, kaknakTbl (5) caFaT TiniHe Kapchl TipenreHre AeniH
6ypaHbI3.

* KbicbiMapl wekTey knanabl (3) «Closed» kynae
TypFaHbIH TekcepiHia, erep on «Openx» 6ornca, oHbl
carat TiniHe HarblTbiHa HeMece kapcbl BypaHbI3.

» KyaTTaHabipy 6aybiHbIH LWTEKEPIH MynbTUMICipril
KOpMyCblHAAFbI OMbIkka (9) canbiHbI3.

» KyaTtaHabipy 6ayblHbIH allacbiH 31eKTp po3eTkachl-

Ha carnblHblI3.

Batbipmara (12) «» 6acy apkbinbl «Toca-

n»a3ipney 6araapnamacbiH TaH4aHbI3, OCbl peTTe

Tcnneiae «Tocan»TaHbackl XbiMbinbiKTan Typaab

* Openki 6oMbIHWA, KbICbIMABI CaKTay yakbiTbl 8

MUHYTTbI Kypaiabl, ci3 6ateipmanapgpl (14) «
» Bacy apKbiribl KbiCbIMAbI CaKTay yakbITblH e3repTe
anachbl3, KbiICbIMAbl CakTay yakbITbIH KaXeTTinik-
TepiHi3re cankec TaHAaHpI3.

« 5 cekyHATaH kewiH mynbtunicipriw «Tocan» a3ipney
6arnapnamacbiHaa Kocbkinagpl.

Eckeptne: «Tocan» 6argapnamacbiH ceHaipy yuiH (13)
«Kbi3abipy/Bonasipmay» 6atbipmMachiH 6acbiHbI3.

«WorypT» Gargapnamachb!

+ Worypr esipneyre apHanfa 6argapnama.

+ WorypTTbl paiibiHaamac 6ypbiH, 6aktepuanapabl entipy
YLWiH TocTafFaHFa (5) bICTbIK KalHaFaH Cy KyMblHbI3, 2
MWHYTTaH KeWiH cyabl TeriHi3 xaHe TocTaranabl (5)
CYPTiHi3.

+ KaHa cyTTi TocTaFaHFa (6) KylblHbI3, NOTYpT aLLbITKbI-
CbIH HemMece MorypTTbiH Gip NakeTiH KocbiHpI3. KocnaHbl
3apapcbl3gaHablpbliiFaH KacbikneH MykusT apana-
CTbIPbIHbI3, Kytore Kapchbl xabblHFa 3akbiM KenTipmey
YLWiH eHiMaepAi apanacTbipy YLWiH MeTann 3attapabl
nanganaHbaHbl3.

+ ToctafaHabl (6) MynbTURICIpriLLKe OpPHATbIHBI3.

+ KaknakTbl (5) 6acTankbl opHaTy OpHbIHA OPHaTbIHbI3
, kaknakTbl (5) caraT TiniHe Kapchbl TipenreHre AeniH
GypaHbI3.

+ KbicbiMapl WwekTey knananbl (3) «Closed» kyiae Typra-
HbIH TekcepiHis, erep on «Open» 6orca, oHbl caFaT
TiniHe GafbITbiHa HEMece kapcbl BypaHbI3.

+ KyatTaHaplpy 6ayblHbIH WTEKEPiH MynbTMRICiprill Kop-
nycblHAarbl oviblkka (9) canbiHbI3.

+ KyaTtanablpy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkacblHa

canblHblI3.

BatbipmaHbl (12) «» Bacy apkbinbl «/orypT»asip-

ney 6afgapnamacbiH TaHAaHbI3, OCbl peTTe gucnneiae

«MorypT» TaHback! XbinbinbIKTan Typaas!.

+ Openki 60MbIHWA, KbICbIMAbI CaKTay yaKbITbl 8 MUHYTTbI

Kypangabl, ci3 6atbipmanapgbl (14) « » Bacy
apKblfibl KbICbIMAbI CaKTay yakbITblH ©3repTe anachbi3,



KblCbIMAbI CakTay yaKkbITblH KaXeTTinikTepiHiare
ColKec TaHAaHbI3.

5 ceKyHaTaH kelliH MynsTunicipril «orypT» asipney
6arnapnamacbiHaa Kocbkinagpl.

» [anblH horypTka Tocan, 6an HeMece KOHCepBiNeHreH
xemictep Kocyra 6onaapl.

Eckeptne: «/orypT» 6arnapnamacsiHaa a3ipneyai

6acTayabl KELIKTIpY yaKbITblH OpHaTy MyMKiH emec

+ «WVorypT» 6araapnamacsiH ceHaipy yiwiH (13) «Kpia-
Oblpy/Bonabipmay» 6atbipMachiH 6achiHbI3.

«ByKTbIpy» 6argapnamacsbl

» «byKTbIpy» BaraapnamacbiH OyKTbIpbInFaH eT xacay
YLWiH KonAaHbIHbI3.

« ToctaraHra (6) eTTi canbiHbI3, 4oMAeyilTep MeH
KaXeTTi MernLiepae Cy KOCbIHbI3.

» KaknakTbl (5) 6acTankel opHaTy OpHbIHA OpPHATbLIHbI3
, kaknakTbl (5) carat TiniHe kapchl TipenreHre geniH
BypaHbI3.

* Kpicbimapl wekTey knanaHbl (3) «Closed» kynge
TypFaHbIH TEeKCepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl
carar TiniHe barblTbiHa HeMece kapcbl BypaHpI3.

» KyaTTaHgbipy 6aybiHbIH WTEKEPiH (22) MynbTUNicip-
riLl KOpPNyCbIHAAFbI OMbIKKa (9) canbiHbI3.

» KyaTTaHabipy 6aybIHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTKachl-
Ha canblHpI3.

* BatbipmaHbl (12) «» 6acy apkpbinbl «ByKTbIpy»
6arfapnamachkiH TaHAaHbI3, OCbl peTTe Avcnnenge
«ByKTbIpy» TaHOachl XbIMbINbIKTan Typagbl.
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+ Dpenki 6oiibiHWA, KbiCbIMAbI CakTay yakbiTbl 15

MWHYTTbI Kypanabl, ci3 6ateipmanapgbl (14) «
» Bacy apKblinbl KbICbIMAbI CaKTay yaKblTblH ©3repTe
anachbis,
* 5 cekyHaTaH kemiH MmynsTunicipril « BykTeIpy» 3ip-
ney 6argapnamacbiHaa Kocbinagsl.
«ByKTbIpy» BargapnamackiH ceHAipy yuiH (13) «Kpis-
apipy/Bongpipmay» 6atbipmMackiH 6acbIHbI3.

«Kexe» 6argapnamachl

+ «Kexe» Gargapnamacs! Typni copnanap MeH kexe
asipney YLWiH navaanaHbinaapl.

» KaxetTi eHimaepai AanbiHaan, onapabl TocTaraHFa
(6) canbiHpI3, «OHIMOEPTE APHATIFAH TO-
CTAFAHAOLI MAVOANAHY EPEXENEPI» 6enimiHae-
ri YCbIHbICTapAbl CaKTal OTbIpbIN, KAXETTI Menwepae
CY KyWMbIHbI3.

+ Kaknaktbl (5) 6acTankbl opHaTy OpHbIHA OpPHaTbIHbI3
, kaknakTbl (5) caraT TiniHe Kapchbl TipenreHre aeniH
GypaHbI3.

» KbicbiMapl wekTey knananbl (3) «Closed» kyige
TypFaHblH TEKCEPIHI3, erep on «Openx» Gonca, oHbI
carar TiniHe 6afbITbiHa HEMECe Kapcbl BypaHbl3.

+ KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH WTEKEPiH MynbTURiCipril
KopnycbiHAaFbI OMblkka (9) canbiHbI3.

+ KyaTTanablpy 6ayblHbIH allacbiH 9NeKTp po3eTKachl-
Ha canblHplI3.

+ BatbipmaHbl (12) «» 6acy apkbinbl «Kexe»,
a3ipney GafgapnamacbiH TaHAaHbI3, OCbl peTTe
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oucnnenae «Kexxe» TaHGachl aHaabl XXeHe Xbl-
nbinbIKTan Typaapl.
Bpenki 6oMbIHLLIA, KYMbIC YaKbITbl 25 MUHYTTbI

Kypangbl, ciz 6ateipmanapgbl (14) « » Bacy
apKbInbl KbICbIMAbI CaKTay yaKbITblH ©3repTe anachbis,
KbICbIMAbI CaKTay yakbITbl HEFYPIbIM y3ak bonca,
93ipneHreH Taram CoFyprbIM Ha3ik 6onaapbl.

5 ceKyHATaH KeWiiH MynbTunicipriw «Kexe» a3ipney
bargapnamacsiHaa Kocbinagbl.

MynbTuniciprill CyMbIKTBIKTbIH, KbICbIMbIH pETTERAI
XoHe TemnepaTypacbklH CakTanabl, COHAbIKTAH Cyi-
bIKTbIK KaTThbl kaliHay kyiiHe eHbenai. Mbicanbl, Tayblk
copracblH favibliHaaraH kesae, erep ci3 ganbliHoansaH
Taramgbl YCaKTarbiHbI3 Kence, 6enek biapICTbl Konaa-
HbIHpI3 )XoHe YyCTenre ycbiHap anabiHAaa ycakranfaH
eHiMAepAai KOCbIHbI3, on Mengip 6onagbl.

«Kexe» bargapnamacbiH ceHAipy yuiH (13) «Kpi3abl-
py/Bongbipmay» 6atbipmacbiH 6acbkiHbI3.

«By» 6yna nicipy 6argapnamachbl

«By» BaraapnamacbiH kekeHicTepai, TeHi3 eHiMAepiH
AanbliHaay YLWiH HeMece eHiMaepai Kbi3ablpy YLUiH
nanganaHbiHbI3.

TocTaraHFa (6) TOpAbl OPHATBIHBI3 XOHE OHbIH YCTiHE
eHiMAepai KOMbIHbI3.

TocTaraHFa (6) kapkblHAbI GynaHy YLUiH KaXeT, kem
aerenfe eki enwieyill cTakaHLa cy KymblHbI3, .
KaknakTbl (5) 6acTankbl opHaTy OpHbIHA OpPHATbIHbI3,
kaknakTbl (5) caraT TiniHe kapchl TipenreHre AeiH
BypaHbI3.

KbicbiMapl wekTey knanaHbl (3) «Closed» kyrae
TypFaHbIH TEKCEPIHI3, erep on «Open» Gonca, oHbI
carar TiniHe 6afblTbiHa HEMECe Kapcbl GypaHbl3.
KyaTTaHapblpy 6aybiHbIH WTEKEPIH MynLTURiCipril
KopnycCblHAAFbI OViblkka (9) canbiHbI3.

KyaTtTaHablpy 6aybiHbiH alliacblH 311eKTp po3eTkachl-
Ha canblHplI3.

Batbipmanapabl (12) «» 6acy apkbinbl «by»
6araapnamachiH TaH4aHbI3, OCkl peTTe Aucnnenie
«By» TaHbachbl XbInblAbIKTan Typaabl.

«By» BargapnamacbiH TaHaaraHHaH KeuiH, Mynb-
TUniciprilw 5 cekyHATaH KeniH Kocbinaabl.

Opaenki 6onbiHWa «By» 6afgapnamach! )XyMbICbIHbIH,
yakbITbl 10 MUHYTTbI Kypanabl.

«By» BargapnamacbiH ceHgipy yuwiH (13) «Kbi3abipy/
Bonapipmay» 6aTbipmMachiH 6acbIHbI3.

«ET» 6argapnamacsbl

«ET» a3ipney 6arnapnamackl eT Hemece GyKTbl-
pbifiFaH eT AavibiHgay YLiH KonaaHbinaabl.
TocTaraHfa (6) eTTi canblHbI3, AoMAEYILLTEP MeH
KaXeTTi MenLuepae Cy KOCbIHbI3.

KaknakTbl (4) 6acTankbl opHaTy OpHbIHA OPHATbIHBI3,
kaknakTbl (5) caraT TiniHe Kapchl TipenreHre aeniH
OypaHpI3.

KeicbiMap! wekTey knanawbl (3) «Closed» kyige
TypFaHblH TEKCepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl
carar TiniHe 6afblTbiHa HEMece kapcbl BypaHbl3.



KyaTTaHabipy 6aybIHbIH LWTEKEPIH MynbTUMICIpril
KopnycblHAafbl ovblkka (9) canblHbI3.

KyaTtTaHaplpy 6aybiHbIH alLacbklH aneKTp po3eTkacbiHa
carnblHpl3.

BatbipmaHbl (12) «@» 6acy apkbinbl «<ET» a3iprney
GargapnamachiH TaHAaHbI3, OCbl peTTe aucnneiae
«ET» TaHbachbl XbinblnbIKTan Typaabl.

Bpaenki 6oMbIHLLIA, KbiCbIMAbI CakTay yakblTbl 15 MUHYT-

Tbl Kypanael, Ci3 6aTbipmanapgbl (14) « » bacy
apKbInbl KbICbIMAbI CakTay yaKbITblH ©3repTe anachbis,
5 cekyHATaH keiiH mynbTunicipriw «ET» asipney
bargapnamacsiHaa Kocbinagbl.

«ET» GargapnamacsiH ceHaipy yuwiH (13) «Kbisabipy/
Bonpgbipmay» 6aTbipmachkiH 6acbIiHpI3.

«BoTka» 6argapnamacsl

KypiLwTi Wwavibin, oHbl TocTaraHfa (6) canbiHbI3, KYpiLUTiH,
MUHUManAbl MenLiepi kem gereHae 1 enweyiw ctakaH-
wa 6onybl kepek.

Ci3giH KaxeTTinikTepiHisre 6anaHbicTbl 1-aeH 1,5
erLieyill cTakaHLara AeniH CyT KoCbiHbI3. Kanaynap
GoliblHLWa Gacka eHiMaepai KOCbIHbI3: KaHT, Ty3, Coabl
XoaHe T.6.

KaknakTbl (5) 6acTankbl opHaTy OpHbIHA OpPHATbIHbI3,
kaknakTbl (5) caraT TiniHe kapchl TipenreHre AeiH
BypaHbI3.

Kpicbimapl wekTey knanaxbl (3) «Closed» kyinae Typra-
HbIH TEKCepiHi3, erep on «Open» Gornca, oHbl caFaTt
TiniHe 6afbITbiHa HEMECe Kapcbl BypaHbl3.
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KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH WTEKEPiH MyNLTURICipri Kopry-
CblHAaFbl oWiblkka (9) canbiHpI3.

KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allacblH 31eKTp po3eTkacbiHa
canblHblI3.

BatbipmaHbl (12) «» 6acblHbI3 «BoTka» asiprney
GafpapnamachlH TaHAaHbI3, ocbl peTTe (29), «botka»
TaHbacbl aucnnenae xaHaapbl XaHe XKbinblblKTan
Typagbl.

Kbl3Oblpy yakbITbl KypiLTiH MenLiepiHe GainaHbICThl,

OI HeFyprbIM ken Gorca, Kbi3abIpy yakbITbl COFYPIibIM
y3ak 6onaapl, Kbi3ablpyaaH KeniH MynbsTUniciprill >xofapbl
KbICbIM peXuMiHe eTeqi.

Opaenki 6oMbIHLIA, KbICbIMAb! CaKTay YakblTbl 7 MAHYTTbI

Kypangabl, ci3 6ateipmanapabl (14) « » bacy
apKbInbl KbICbIMAbI CaKTay yaKbITbIH ©3repTe anachis,
KbICbIMABI CaKTay yakbITbiH HEFYpPrbIK y3akTay 6onca,
COFYPIbIM KYPiLL XXymcarbipak 6onagbl.

Kapimri KypiLl YLLIH KbICbIMAbI CaKTay yakbITblH 7-AeH 15
MWHYT