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KITCHEN MACHINE BR1503

Blender Bowl

The kitchen machine is intended to be used for dough 15. Measuring Cup
kneading, minced meat stirring, mixing of various 16. Blender Bowl Cover
ingredients, cooking of sauces, mayonnaise, whipped 17' Blender Bowl
cream, etc. 18. Bowl Handle
The Blender Bowl can be used for mixing and crushing 19. Rotating Blades
of various ingredients or making cocktails. Meat Grinder Attachment
Use the Meat Grinder Attachment to make ground meat
and use it for making home-made semi-finished foods. 3(1) g:g?g:: Cover
DESCRIPTION 22. Food Tray
) 23. Mead Grinder Attachment Head
1. Blender Bowl Housing Cover 24. Auger
2. Motor Unit 25. Cutting Blade
3. Motor Unit Locking Button 26. Plates
4. Operation Mode Switch «P-0-1---10» 27. Retainer Nut
5. Base ) 28. Meat Grinder Attachment Key
6. Food Bowl Housing
7. Food Bowl
8. Bowl Cover
9. Attachment Wheel

10. Bowl Cover Housing

11. Meat Grinder Socket Cover
12. Whisker

13. Beater

14. Dough Hook
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the kitchen machine; after reading, keep it for future
reference.

Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

Mishandling the kitchen machine can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.
Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Do not operate the appliance
continuously for more than from 3 to 10 minutes
(depending on the attachment), after which make a
pause for a minimum of 10-20 minutes.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Place and use the kitchen machine only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the kitchen machine in places where
aerosols are stored, used or sprayed, and in
proximity to inflammable liquids.

Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the kitchen machine operation; this may
lead to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the kitchen machine body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the kitchen machine.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.



Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the kitchen
machine that will contact food.

Use only the parts supplied with the kitchen machine.
Before installing the required attachment, make

sure the power plug is not connected to an electrical
outlet.

Before using the unit, make sure that all parts of

the kitchen machine are installed correctly and the
attachment is securely fixed.

Be careful when setting the motor unit in the
operation position, avoid any foreign objects to get
between the motor unit and the base of the kitchen
machine.

Before connecting the power plug to an electrical
outlet, make sure the operation mode switch knob is
in the «0» position.

Do not use the kitchen machine to mix hard butter or
frozen dough.

Do not touch the rotating attachment during the
kitchen machine operation, avoid any foreign objects
to get in the attachment rotating zone.

When you have finished cooking food, turn off the
kitchen machine, disconnect the power plug from

the electrical outlet, lift the motor unit and detach the
attachment.

Do not turn on or use the Blender Attachment with no
food inside the Blender Bowl.

Cool down hot food to 40 °C or lower before placing it
inside the Blender Bowl.
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Do not overload the Blender Bowl with food and keep
track of the liquid food level.

In the event of an unintended interruption in the
rotation of the Blender Bowl blades turn off the
Kitchen Machine and unplug it from the mains —
only after that it will be safe to remove ingredients
blocking the rotation of the blades.

Extract food or pour liquids out of the Blender Bowl
only after the Rotating Blades

have completely stopped.

Be careful when handling the Blender Bowl, as the
cutting edges of the Rotating Blades are sharp and
can be dangerous. Be extremely careful during
cleaning or when extracting processed foods!
Regularly clean the kitchen machine body and the
parts which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.
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* Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

« During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

« The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

« Before using the kitchen machine, check the power
cord integrity. If the power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer, a maintenance

service or similar qualified personnel to avoid danger.

* Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE

ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

* Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Check the delivery set.

+ Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

» Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

» Wash the attachments (12, 13, 14), the lid (8), the
bowl (7) with warm water and a neutral detergent,
rinse and dry.

» Wash the Blender Bowl (17), Blender Bowl Cover
(16), and Measuring Cup (15).

+ Also wash the meat grinder parts (20-27).

» Wipe the motor unit (2) and the base (5) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.
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USING THE ATTACHMENTS ATTACHMENTS USAGE

Dough kneading attachment (14) Attachment Usage Description

« Use the attachment (14) to knead yeast dough or Dough Ingredients Bread, rolls, pizza
short pastry, to stir minced meat, etc. kneading mixing and yeast | dough.

+ Mix dry ingredients at a low speed, while kneading Gapment dough kneading.

the dough, periodically increase or decrease the
attachment (14) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (4).

P Ingredients Ingredients Mashed potatoes,
Mixing attachment (13) mixing mixing biscuit dough,
+ You can use the attachment (13) to knead pancake 2"1“;)“‘”‘9”‘ z:‘:;;’r‘;;g“w
or biscuit dough or to make mashed potatoes. Adjust ’ confection mix.

the attachment (13) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (4).

Whisk (12) Light fluffy mixes | Beaten eggs or egg

Beater (12) making. whites, whipped
— . cream, icing,
» Use the beater (12) for whipping cream, egg whites, mayonnaise.

puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and

mixing liquid foods. Set the operation mode switch

knob (4) to the maximum attachment (12) rotation

speed. ATTENTION! Do not operate the appliance
continuously for more than 10 minutes, after which
make a pause for a minimum of 20 minutes.

USING THE KITCHEN MACHINE

« Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not connected to an electrical outlet
and that the operation mode switch knob (4) is set to
the «0» position.
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This kitchen machine has been designed with
covers (1, 11) for the installation places of additional
attachments (included), the covers removed activate
the system preventing the kitchen machine switching-
on with no attachment installed. Always check the
correct covers installation before using this kitchen
machine (1, 11), otherwise it will not turn on.

Hold the motor unit (2) with your hand and press the
lock lever (3), the motor unit (2) will be fixed in the
upper position (pic. 1).

Set the bowl lid (8) in its installation place (10).

Turn the lid (8) to fix it.

Set the bowl (7) in its installation place (6) and turn it
clockwise (pic. 2).

Install one of the attachments (12, 13 or 14) on the
shaft (9), to do this, slightly press the attachment
upwards and turn it counterclockwise until tight (fig.
3, 4). Make sure that the attachment is properly fixed.
Place the required ingredients in the bowl (7).

Press the lock lever (3) and hold it, press the upper
part of the motor unit (2), lower it to the operation
position and release the lever (3). Make sure that
the motor unit (2) is securely fixed in the operation
position (pic. 5).

Connect the power plug to an electrical outlet.

Note: Imake sure that the covers for the installation
places of additional attachments (1, 11) are correctly set
and fixed.

» To activate the kitchen machine turn the operation
mode switch knob (4) clockwise and set the required
attachment rotation speed «1---10».

Note: when making yeast dough, use lower Dough

Hook (14) rotation speeds.

» Always start at a lower speed, then gradually
increase the attachment rotation speed

* You can add the required ingredients during the

operation through the opening in the lid (8).

To switch the kitchen machine on for a short time,

turn the operation mode switch (4) to the "P" position.

For a short Kitchen Machine operation session, set

the Operation Mode Switch (4) to «P» and hold it

down.

» Upon completion set the operation mode switch knob
(4) to the «0» position and disconnect the power plug
from the electrical outlet.

+ Hold the motor unit (2) with your hand and press the
lock lever (3), the motor unit (1) will be fixed in the
upper position (pic. 1).

* Remove the installed attachment by turning it
clockwise (fig. 3).

* Turn the lid (8) and remove it.

* Remove the bowl (7) by turning it counterclockwise.

+ Remove food from the bowl (7).

+ Wash the used attachment and the bowl (7) with
warm water and a neutral detergent, rinse and dry.



USING BLENDER ATTACHMENT

ATTENTION!

- Do not operate the Blender Attachment
continuously for more than 3 minutes, after which
make a pause for a minimum of 5-10 minutes.

- Use the Blender Attachment to crush food, mix
various ingredients, make cocktails.

« Before installing the Blender Attachment make sure
that the appliance is unplugged from the mains, and
the Operation Mode Switch (4) is set to «0».

* Remove the Cover (1).

« Install the Blender Bowl (17) onto the Motor Unit
(2), rotate it all the way clockwise - the Handle (18)
should be on the right side of the Motor Unit (2) (fig.
6).

* Remove the Cover (16) off the Blender Bowl (17) by
rotating it counter-clockwise.

» Put the necessary ingredients into the Bowl (17).

Note: it is best to peel the fruits, remove inedible parts,

such as stones, and cut the fruits into 2x2 cm cubes

before crushing/mixing.

« Close the Blender Bowl (17) with its Cover (16),
rotate it all the way clockwise, place the Measuring
Cup (15) into the socket on the Cover (16), and
rotate it all the way clockwise.

« Once again make sure that the Blender Bowl (17)
has been properly installed and secured.

« Insert the power plug into the mains socket.

EN |11

Note: always make sure that the Cover (11) and
the Blender Bowl (17) have been properly installed,
otherwise the Kitchen Machine will not turn on.

Turn on the Kitchen Machine by using the Operation
Mode Switch (4), set the necessary operation speed
from «1» to «10».

«1» (low speed) - for mixing liquid foods.

«10» (high speed) - for liquid and solid foods.

For a short Blander Bowl operation session, set the
Operation Mode Switch (4) to «P» and hold it down.
Required ingredients can be added into the

Bowl (17) during the operation or in between the
operation sessions. In order to do that, rotate the
Cup (15) counter-clockwise and extract it, the Cup
(15) can be used as a container for the required
liquid ingredients. Once the ingredients have been
added, reinstall the Cup (15) and rotate it all the way
clockwise.

Notes:

- do not exceed the maximal level on the Blender
Bowl (17) scale, the minimal level of food should
always be above the lowest point on the scale;

- add some liquid (water, broth, juice) into the
Blender Bowl (17), if you are experiencing
difficulties processing food;

- best liquid to solid ingredients ratio 2:3.

In the event of an unintended interruption in the

rotation of the Rotating Blades (19) in the Blender
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Bowl (17), turn off the Kitchen Machine by setting
the Switch (4) to «0» and unplug the appliance from
the mains - only after that will it be safe to remove
ingredients blocking the Rotating Blades (19).

Once you are finished, set the Operation Mode
Switch (4) to «0» and unplug the appliance from the
mains.

Remove the Blender Bowl (17) from the Motor Unit
(2) by turning it counter-clockwise.

Remove the Cover (16) from the Bowl (17) by turning
it counter-clockwise, extract the processed food from
the Bowl (17).

Wash the Blender Bowl (17) after use.

Be careful while cleaning the Blender Bowl (17), as
the cutting edges of the Rotating Blades (19) are
sharp and can be dangerous. Be extremely careful
during cleaning or when extracting processed foods!
Once the Blender Bowl (17) has been removed,
reinstall the Cover (1); the Kitchen Machine will not
turn on unless the Cover (1) has been reinstalled.

MEAT GRINDER ATTACHMENT

ATTENTION! Do not operate the appliance continuously
for more than 10 minutes, after which make a pause for
a minimum of 20 minutes.

Before installing the Meat Grinder Attachment, make
sure that the appliance is unplugged from the mains
and that the Operation Mode Switch (4) has been set
to «O».

» Use the Meat Grinder Attachment to make ground
meat and use it for making home-made semi-finished
foods.

» Before operation make sure that the meat is
completely defrosted, remove all the bones and
excess fat, cut the meat into cubes or strips so that
they would fit smoothly through the Food Tray (22)
opening.

» During operation slowly push the meat into the bell
of the Meat Grinder Head (23), using the included
Stomper (21).

» Do not push meat through with foreign objects, never
push meat with your fingers. Do not use excessive
force on the Stomper (21) when pushing meat or
other foods through.

GRINDING MEAT

* Turn the Cover (11) and remove it.

+ Insert the Meat Grinder Head (23) into the housing by
connecting the bumps on the Meat Grinder Head (23)
with the sockets in its housing, and rotate it counter-
clockwise until it is secured.

+ Insert the Auger (24) into the Body of the Meat
Grinder Head (23).

+ Install the Cutting Blade (25) onto the Auger (24).
Install the Blade (25) with its cutting edge towards the
Plate (26), if installed incorrectly, it will be unable to
perform the chopping function.

+ Select one necessary Plate (26) and install it atop
the Blade (25) by connecting the bumps on the Plate



(26) with the sockets in the body of the Meat Grinder
Head (23), cap it with the Nut (27) and secure it by
screwing it in clockwise.

Notes:

- fine plate is suitable for both raw and boiled meat,
fish, and etc.;

- large plate is suitable for raw meat, vegetables,
dried fruit, cheese, fish, and etc.

« Install the Food Tray (22) onto the bell of the Meat
Grinder Head (23).

» Do not use anything other than the Stomper (21)
during operation (fig. 7).

* The Bowl (7) can be utilized to store processed
foods.

* Insert the power plug into the mains socket.

« Turn on the Kitchen Machine by using the Operation
Mode Switch (4) and set it to the necessary operation
speed. Optimal operation speeds are between «3»
and «6».

» Once you are finished, set the Operation Mode
Switch (4) to «0» and unplug the appliance from the
mains.

» To disassemble the Meat Grinder Attachment,
unscrew the Nut (27) by turning it counter-clockwise
- you can use the Key (28) to unscrew the Nut (27)
- remove the installed Plate (26), the Cutting Blade
(25), and the Auger (24).

» To remove the Meat Grinder Head (23), rotate it
clockwise and extract it.
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* Reinstall the Cover (11), unless the Cover (11) has
not been reinstalled, the Kitchen Machine will not
turn on.

» Wash the parts (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27) with warm
water and a neutral detergent, rinse, and let them dry.

» The Plates (26) and the Cutting Blade (25) can be
stored inside the Stomper (21). Open the Cover (20),
put the Plates (26) and the Blade (25) inside the
Stomper, close the Cover (20).

CLEANING AND MAINTENANCE

+ After using the kitchen machine, turn it off by turning
the operation mode switch knob (4) to the «0»
position and disconnect the power plug from the
electrical outlet.

* Wash the used attachment (12, 13, 14), the lid (8)
and the bowl (7) with warm water and a neutral
detergent, rinse and dry.

» To pre-wash the Blender Bowl (17), after using the
Blender Attachment, pour some water into the Bowl
(17) and turn the Kitchen Machine on, using the
pulse mode, for which purpose set the Operation
Mode Switch to «P» and hold it down. Then, remove
the Bowl (17), wash it thoroughly, making sure to be
careful, as the cutting edges of the Rotating Blades
(19) are sharp and can be dangerous.

+ After using the Meat Grinder Attachment,
disassemble it, wash the parts (21, 22, 23, 24, 25,
26, 27), rinse, and let them dry.
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*  Wipe the motor unit (2) and the base (5) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

« Do not use metal brushes, abrasive cleaners and
solvents to clean the kitchen machine.

* Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug in water or any other liquid.

« When cleaning the kitchen machine, avoid water and
cleaning agents to get into the motor unit (2) and the
joint between the motor unit (2) and the base (5).

* The Attachments (12, 13, 14), the Bowl (7), the Meat
Grinder parts can be washed in a dishwasher.

STORAGE

« Before storing the kitchen machine, make sure that
all attachments and the body are clean and dry.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Kitchen machine — 1 pc.

Bowl — 1 pc.

Bowl lid — 1 pc.

Attachments — 3 pcs.

Blender Attachment — 1 pcs.

Meat Grinder Attachment — 1 pcs.
Meat Grinder Attachment Key — 1 pcs.
Instruction manual — 1 pcs.

PN A WON =

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz

* Maximum power consumption: 1000 W
» Food Bowl capacity: 5.5 liters

» Blender Bowl capacity: 1.5 liters

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.



The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.

EN |15
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KUCHENMASCHINE BR1503

Die Kiichenmaschine mit einem Planetenmechanismus
ist zum Teigkneten, Hackfleischriihren, Mischen
verschiedener Zutaten, Zubereiten von Sofen,
Mayonnaise, Schlagsahne usw. bestimmt.

Sie kdnnen im Mixerbehalter Lebensmittel zerkleinern,
verschiedene Zutaten mischen oder Cocktails
zubereiten.

Mit dem Fleischwolf-Aufsatz kdnnen Sie Hackfleisch
machen und es fur hausgemachte Halbfertigfabrikate
verwenden.

BESCHREIBUNG

Deckel der Mixerbehélteraufnahme
Motoreinheit
Motoreinheitverriegelungstaste
Betriebsartenschalter «P-0-1-10»
Sockel
Lebensmittelbehalteraufnahme
Lebensmittelbehalter
Behalterdeckel

Welle fir die Aufsatze

10. Behalterdeckelaufnahme

11. Deckel der Fleischwolfaufsatzaufnahme
12. Schlagbesen

13. Mischaufsatz

14. Aufsatz zum Teigkneten

CRINDO P WN =

Mixerbehalter

15. Messbecher

16. Deckel des Mixerbehalters
17. Mixerbehalter

18. Behaltergriff

19. Zerkleinerungsmesser

Fleischwolfaufsatz

20. Stampferdeckel

21. Stampfer

22. Lebensmittelschale

23. Kopf des Fleischwolfaufsatzes

24. Schnecke

25. Kreuzmesser

26. Hackgitter

27. Mutter fur den Kopf des Fleischwolfaufsatzes

28. Schlissel zum Lésen der Mutter fir den Kopf des
Fleischwolfaufsatzes
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Abb. 3




SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Kiichenmaschine benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmagig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* Missbrauch des Kiichenmaschines kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer
als 3 bis 10 Minuten (je nach dem verwendeten
Aufsatz) betragen, machen Sie danach mindestens
10 bis 20 Minuten Pause.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauflen zu
benutzen.

« Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

« Stellen Sie den Kiichenmaschine auf eine
trockene, ebene und standfeste Oberflache fern
von Warmequellen, offenem Feuer und direkten
Sonnenstrahlen und benutzen Sie ihn ebenda.

* Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.
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Es ist verboten, den Kiichenmaschine an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlrzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Liftungsoéffnungen

am Gerategehause wahrend des
Kiichenmaschinebetriebs ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Kiichenmaschinegehause,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.
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Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Kiichenmaschines nicht.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spllen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Kichenmaschineteile sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten
Klchenmaschineteile.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
gewlnschten Aufsatzes, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Gerateverwendung,
dass alle Teile der Kiichenmaschine korrekt installiert
und der Aufsatz sicher befestigt sind.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Motoreinheit

in die Betriebsposition bringen, lassen Sie keine
Fremdkdrper zwischen der Motoreinheit und dem
Boden der Kiichenmaschine gelangen.

Bevor Sie den Netzstecker an eine Steckdose
anschlielen, vergewissern Sie sich, dass der
Betriebstufenschaltergriff auf «O» eingestellt ist.

Es ist verboten, die Klichenmaschine zum

Mischen von harter Butter oder gefrorenem Teig zu
verwenden.

Es ist verboten, den drehenden Aufsatz wahrend
des Klichenmaschinenbetriebs zu beriihren, lassen
Sie keine Fremdkdrper in den Aufsatzdrehbereich
gelangen.

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach der
Nahrungsmittelzubereitung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben Sie
die Motoreinheit an und trennen Sie den Aufsatz ab.
Der Mixeraufsatz darf nicht mit leerem Mixerbehalter
eingeschaltet und verwendet werden.

Kihlen Sie heiRe Lebensmittel ab, bevor Sie diese in
den Mixerbehalter geben, die Lebensmitteltemperatur
darf nicht mehr als 40 °C betragen.

Geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in den
Mixerbehalter und achten Sie auf den Flllstand von
Flissigkeiten.

Falls das Drehen der Messer im Mixerbehalter
plétzlich aufgehdrt hat, bitte die Klichenmaschine
ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen; erst danach darf man die Zutaten entfernen,
die das Drehen der Zerkleinerungsmesser storen.
Bitte Lebensmittel und Flissigkeiten aus dem
Mixerbehalter nur entnehmen/abschitten, nachdem
die Zerkleinerungsmesser vollstandig gestoppt sind.
Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung des
Mixerbehalters, denn die Schneidkanten der



Zerkleinerungsmesser sind scharf und kdnnen
gefahrlich sein. Behandeln Sie den Mixerbehalter
auRerst vorsichtig, wenn Sie die verarbeiteten
Lebensmittel entnehmen oder den Behalter reinigen!

» Reinigen Sie das Kiichenmaschinegehause und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmaRig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Das Gerét ist nicht fiir Kinder bestimmt.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

» Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

» Besondere Vorsichtsmanahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

« Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

» Das Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich
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unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

+ Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Kiichenmaschine verwenden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerét selbstandig
nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

* Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerit aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Machen Sie sich mit den Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

Prifen Sie die Vollstéandigkeit.

Priifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter (ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MafRnahmen erforderlich.

Waschen Sie die Aufsatze (12, 13, 14), den Deckel
(8) und den Behalter (7) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittels, spilen und trocknen
Sie sie ab.

Den Mixerbehélter (17), den Behalterdeckel (16) und
den Messbecher (15) waschen.

Weiter die Teile des Fleischwolfaufsatzes (20---27)
waschen.

Wischen Sie die Motoreinheit (2) und den Boden (5)
mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

NUTZUNG DER AUFSATZE

Teigknetaufsatz (14)

Verwenden Sie den Aufsatz (14), um Hefen- oder
Murbeteig zu kneten, Hackfleisch zu riihren usw.
Mischen Sie trockene Zutaten mit niedriger
Geschwindigkeit, beim Teigkneten erhéhen

oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit

des Aufsatzes (14) regelmaRig, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) drehen.

Mischaufsatz (13)

Verwenden Sie den Aufsatz (13) zum Kneten
des Pfannkuchen- und Biskuitteigs sowie

zum Kartoffelplreezubereiten. Stellen Sie die
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (13) durchs
Drehen des Betriebstufenschaltergriffs (4) ein.

Schlagbesen (12)

Verwenden Sie den Besen (12) zum Schlagen

von Sahne und Eiweil}, Zubereiten von Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise und Sol3en sowie
zum Mischen von flissigen Nahrungsmitteln. Stellen
Sie die maximale Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(12) mit dem Betriebstufenschaltergriff (4) ein.
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AUFSATZVERWENDUNG + Die Konstruktion dieses Kiichenmaschinenmodells
sieht die Deckel (1, 11) fur die Aufstellplatze der
Aufsatz Verwendung Beschreibung Zusatzaufsatze (mitgeliefert) vor, bei abgenommenen
Teigknetaufsatz Zutatenmischen Brot, Brotchen, Deckeln wird ein Sperrsystem gegen Einschalten der
(14) und Pizzateig. Kuchenmaschine ohne Aufsatz aktiviert. Prifen Sie
Hefenteigkneten immer die korrekte Deckelaufstellung (1, 11), bevor
Sie diese Klichenmaschine benutzen, da sich die
Kiichenmaschine sonst nicht einschalten lasst.
» Halten Sie die Motoreinheit (2) mit lhrer Hand
Mischaufsatz (13) Zutatenmischen | Kartoffelpiiree, und driicken Sie den Verriegelungshebel (3), die
@ Pskuitelg, Motoreinheit (2) rastet in der oberen Position ein
rbeteig,
Cremeglasur, (abb. 1).
Konfektmischung » Stellen Sie den Behalterdeckel (8) auf den
Aufstellplatz (10) auf.
’ ) » Drehen Sie die Deckel (8), um ihn zu befestigen.
Besen (12) bl I - Stellen Sie die Behalter (7) an seinen Aufstellplatz
Schaummis- Schlagsahne, (6) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
chungen. N aise, Anschlag (abb. 2).
» Stellen Sie einen der Aufsatze (12, 13 oder 14) auf
NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE der Welle (9) auf, driicken Sie dazu den Aufsatz

leicht nach oben und drehen Sie ihn entgegen
ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer als dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 3, 4).
10 Minuten betragen, machen Sie danach mindestens Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
20 Minuten Pause. befestigt ist.

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der » Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter

Aufsatze, dass der Netzstecker an keine Steckdose (7)-

angeschlossen ist und der Betriebstufenschaltergriff (4) * Dricken Sie den Verriegelungshebel (3) und
auf «O» eingestellt ist. halten Sie ihn fest, driicken Sie auf den oberen

Teil der Motoreinheit (2), lassen Sie sie in die
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Betriebsposition herunter und lassen Sie den
Hebel (3) los (abb. 5). Vergewissern Sie sich, dass
die Motoreinheit (2) in der Betriebsposition sicher
befestigt ist.
» Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Anmerkung: vergewissern Sie sich, dass die Deckel
der Aufstellplatze fir Zusatzaufsatze (1, 11) korrekt
aufgestellt und befestigt sind.

» Um die Kiichenmaschine einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (4) im
Uhrzeigersinn und stellen Sie die gewiinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein «1---10».
Anmerkung: um Hefeteig zu kneten, verwenden Sie
niedrige Aufsatzdrehgeschwindigkeiten (14).

« Beginnen Sie die Arbeit immer mit niedrigerer
Geschwindigkeit, und erhéhen Sie die
Aufsatzdrehgeschwindigkeit allmahlich.

* Zum Kurzzeit-Einschalten der Kiichenmaschine den
Griff des Betriebsartenschalters (4) in die Position
"P" drehen und festhalten. Um die Kiichenmaschine
auszuschalten, stellen Sie den Schalter (4) auf «0».

* Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) in die
«P»-Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Griff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

» Nach dem Betrieb stellen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) auf «0» ein und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

» Halten Sie die Motoreinheit (2) mit lhrer Hand
und driicken Sie den Verriegelungshebel (3), die
Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position ein
(abb. 1).

* Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 3).

» Drehen Sie den Deckel (8) und nehmen Sie ihn ab.

» Entfernen Sie den Behalter (6), indem Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn.

* Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(7) heraus.

» Waschen Sie den verwendeten Aufsatz und den
Behalter (7) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spllen Sie und trocknen Sie sie ab.

MIXERAUFSATZ VERWENDEN

ACHTUNG!

- Die Dauerbetriebszeit mit dem Mixeraufsatz darf
nicht langer als 3 Minuten betragen, machen Sie
danach mindestens 5 bis 10 Minuten Pause.

- Der Mixeraufsatz wird zum Zerkleinern von
Lebensmitteln, Mischen verschiedener Zutaten
und Zubereiten von Cocktails verwendet.

» Vor dem Aufsetzen des Mixeraufsatzes stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nicht in der Steckdose
ist und der Griff des Betriebsartenschalters (4) auf
"0" steht.

* Nehmen Sie den Deckel (1) ab.



« Stellen Sie den Mixerbehalter (17) auf die
Motoreinheit (2) und drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, der Griff (18) muss
sich rechts an der Motoreinheit (2) befinden (Bild 6).

« Drehen Sie den Deckel (16) gegen Uhrzeigersinn,
um ihn vom Mixerbehalter (17) abzunehmen.

« Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(17) ein.

Anmerkungen: es wird empfohlen, vor dem

Zerkleinern/Mischen das Obst zu schéalen,

unverzehrliche Teile wie Kerne zu entfernen und das

Obst in ca. 2x2 cm groRRe Wiirfel zu schneiden.

« Setzen Sie den Deckel (16) auf den Mixerbehalter
(17) auf und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, setzen Sie den Messbecher (15)
in die Offnung des Deckels (16) ein und drehen Sie
diesen im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

» Vergewissern Sie sich noch einmal, dass der
Mixerbehalter (17) richtig aufgestellt und befestigt ist.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Anmerkungen: bitte immer Uberpriifen, ob der Deckel

(11) und der Mixerbehalter (17) richtig aufgestellt sind,

ansonsten schaltet sich die Kiichenmaschine nicht ein.

» Drehen Sie den Betriebsartenschalter (4), um die
Kiichenmaschine einzuschalten, und stellen Sie die
notwendige Arbeitsgeschwindigkeit zwischen "1 und
10" ein.

* «1» (niedrige Geschwindigkeit) - zum Mischen von
flussigen Produkten.
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«10» (hohe Geschwindigkeit) - fir flissige und feste
Produkte.

Zum kurzfristigen Einschalten des Mixeraufsatzes
drehen Sie den Griff des Betriebsartenschalters (4) in
die Position "P" und halten ihn fest.

Waéhrend des Mixerbetriebs oder in den Pausen
kénnen die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(17) zugegeben werden. Dazu drehen Sie den
Becher (15) gegen Uhrzeigersinn und entnehmen
Sie ihn, der Becher (15) kann als Behalter fur Zugabe
von notwendigen flissigen Zutaten verwendet
werden. Nachdem die Zutaten zugegeben sind,
setzen Sie den Becher (15) wieder ein und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Anmerkungen:

- achten Sie auf den maximalen Fillstand des
Mixerbehalters (17), der minimale Fillstand muss
Uber der minimalen Markierung sein.

- ist die Lebensmittelverarbeitung erschwert, geben
Sie in den Mixerbehalter (17) etwas Flissigkeit
(Wasser, Briihe, Saft);

- das beste Verhaltnis von festen und flissigen
Zutaten ist 2:3.

Falls die Zerkleinerungsmesser (19) im Mixerbehalter

(17) unbeabsichtigt sich zu drehen aufhoren,

drehen Sie den Schalter (4) in die Position "0",

um die Kiichenmaschine auszuschalten, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und erst
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danach kann man die Zutaten, die das Drehen

der Zerkleinerungsmesser (19) gesperrt haben,
entfernen.

Nach der Arbeit drehen Sie den Betriebsartenschalter
(4) in die Position "0",

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Drehen Sie den Mixerbehalter (17) gegen
Uhrzeigersinn, um ihn von der Motoreinheit (2)
abzunehmen.

Drehen Sie den Deckel (16) gegen Uhrzeigersinn,
um ihn von dem Behélter (17) abzunehmen,
entnehmen Sie die verarbeiteten Lebensmittel aus
dem Behalter (17).

Nach der Arbeit spilen Sie den Mixerbehalter (17).
Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Mixerbehalters (17), denn die Kanten der
Zerkleinerungsmesser (19) sind scharf und kénnen
gefahrlich sein. Behandeln Sie den Mixerbehalter
auRerst vorsichtig, wenn Sie die verarbeiteten
Lebensmittel entnehmen oder den Behalter reinigen!
Nach der Abnahme des Mixerbehalters (17) setzen
Sie den Deckel (1) wieder auf. Falls der Deckel (1)
nicht aufgesetzt ist, wird sich die Klichenmaschine
nicht einschalten.

FLEISCHWOLFAUFSATZ

AHTUNG!

Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer als 10
Minuten betragen, machen Sie danach mindestens
20 Minuten Pause.

Vor dem Aufsetzen des Fleischwolfaufsatzes
vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker

aus der Steckdose gezogen und der Griff des
Betriebsartenschalters (4) in der Position "0" ist.

Mit dem Fleischwolf-Aufsatz konnen Sie Hackfleisch
machen und es fir hausgemachte Halbfertigfabrikate
verwenden.

Vor der Arbeit vergewissern Sie sich, dass das
Fleisch véllig aufgetaut ist, entfernen Sie alle
Knochen und das Uberfliissige Fett, schneiden Sie
das Fleisch in Wiirfel oder Streifen, die durch die
Offnung der Lebensmittelschale (22) frei passen.
Waéhrend der Arbeit schieben Sie das Fleisch

ohne Eile in den Trichter des Kopfes des
Fleischwolfaufsatzes (23) mit dem mietgelieferten
Stampfer (21).

Es ist verboten, das Fleisch mit irgendwelchen
Fremdgegenstanden zu schieben, schieben Sie das
Fleisch nie mit Fingern durch. Beim Durchschieben
von Fleisch und anderen Lebensmitteln driicken Sie
nicht zu stark auf den Stampfer (21).



HACKFLEISCH ZUBEREITEN

» Drehen Sie den Deckel (11) und nehmen Sie ihn ab.
» Setzen Sie den Fleischwolfkopf (23) in die Aufnahme
ein, so dass die Nocken auf dem Fleischwolfkopf
(23) mit den Aussparungen in der Aufnahme
zusammenpassen, und drehen Sie ihn gegen

Uhrzeigersinn

* bis zum Einrasten.

» Setzen Sie die Schnecke (24) in das Gehause des
Fleischwolfkopfes (23) ein.

» Setzen Sie das Kreuzmesser (25) auf die Schnecke
(24) auf. Setzen Sie das Messer (25) so auf, dass
seine Schneidseite zum Gitter (26) gerichtet ist, das
falsch aufgesetzte Messer kann die Lebensmittel
nicht hacken.

« Wabhlen Sie ein erforderliches Gitter (26) aus und
setzten Sie es liber dem Messer (25) ein, so dass die
Nocken auf dem Gitter (26) mit den Aussparungen
im Fleischwolfkopfgehduse (23) zusammenpassen,
drehen Sie die Mutter (27) an und ziehen Sie sie im
Uhrzeigersinn fest.

Anmerkungen:

- das Gitter mit kleinen L6chern kann zum
Verarbeiten von rohem und gekochtem Fleisch,
Fisch usw. verwendet werden;

- das Gitter mit groBen Léchern kann zum
Verarbeiten von rohem Fleisch, Gemdse,
Trockenobst, Kése, Fisch usw. verwendet werden;
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Setzen Sie die Lebensmittelschale (22) auf den
Trichter des Fleischwolfkopfes (23) auf.

Benutzen Sie bei der Arbeit nur den Stampfer (21)
(Bild 7).

Der Behalter (7) kann fir verarbeitete Lebensmittel
verwendet werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Drehen Sie den Betriebsartenschalter (4), um die
Klichenmaschine einzuschalten, und stellen Sie

die notwendige Arbeitsgeschwindigkeit ein. Es wird
empfohlen, Arbeitsgeschwindigkeit von "3" bis "6" zu
benutzen.

Nach der Arbeit drehen Sie den Betriebsartenschalter
(4) in die Position "0",

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Um den Fleischwolfaufsatz auszubauen, drehen Sie
die Mutter (27) gegen Uhrzeigersinn ab, zum Ldsen
der Mutter (27) kann der Schlussel (28) verwendet
werden, entnehmen Sie das aufgesetzte Gitter

(26), nehmen Sie das Kreuzmesser (25) ab und
entnehmen Sie die Schnecke (24).

Drehen Sie den Fleischwolfkopf (23) im
Uhrzeigersinn, um ihn abzunehmen.

Setzen Sie den Deckel (11) wieder auf, die
Kuchenmaschine wird sich mit abgenommenem
Deckel (11) nicht einschalten.

Bitte die Teile (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27) mit
Warmwasser und neutralem Reinigungsmittel
waschen, ausspulen und nachfolgend abtrocknen.
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Die Gitter (26) und das Kreuzmesser (25) kdnnen

im Stampfer (21) gelagert werden. Offnen Sie den
Deckel (20), legen Sie die Gitter (26) und das Messer
(25) in den Stampfer ein und schlieBen Sie den
Deckel (20).

REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach

dem Gebrauch aus, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) auf «O» stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose herausziehen.
Waschen Sie den verwendeten Aufsatz (8) und den
Behalter (7) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie und trocknen Sie sie ab.
Zum vorlaufigen Waschen des Mixerbehalters (17)
nach der Nutzung des Mixeraufsatzes geben Sie
etwas Wasser in den Behalter (17) ein, drehen

Sie den Betriebsartenschalter in die Position "P"
und halten Sie ihn, um die Kiichenmaschine im
Pulsbetrieb einzuschalten. AnschlieRend nehmen
Sie den Behalter (17) ab und waschen Sie ihn
sorgféltig und vorsichtig, denn die Schneidkanten der
Zerkleinerungsmesser (19) sind scharf und kdnnen
gefahrlich sein.

Nach der Nutzung des Fleischwolfaufsatzes ist er
auszubauen, die Teile (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27)
sind zu waschen, auszuspllen und abzutrocknen.
Wischen Sie die Motoreinheit (2) und den Boden

(5) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, dann
trocknen Sie sie ab.

» Verwenden Sie zum Reinigen der Kiichenmaschine
keine Metallbirsten, Scheuer- oder Lésungsmittel.

» Es ist verboten, die Klichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten einzutauchen.

» Lassen Sie beim Reinigen der Kiichenmaschine kein
Wasser oder Reinigungsmittel in die Motoreinheit (2)
und die Verbindungsstelle zwischen der Motoreinheit
(2) und dem Boden (5) gelangen.

» Die Aufsatze (12, 13, 14), der Behalter (7) und
die Teile des Fleischwolfaufsatzes kénnen in der
Spulmaschine gewaschen werden.

AUFBEWAHRUNG

» Vergewissern Sie sich vor dem Aufbewahren der
Kiichenmaschine, dass alle Aufsatze und das
Gehause sauber und trocken sind.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Kuchenmaschine — 1 Stk.
Behalter — 1 Stk.
Behalterdeckel — 1 Stk.
Aufsatze — 3 Stk.
Mixeraufsatz — 1 Stk.
Fleischwolfaufsatz — 1 Stk.

ok wN =



7. Schlissel zum Lésen der Fleischwolfmutter — 1 Stk.

8. Betriebsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz

* Maximale Aufnahmeleistung: 1000 W

* Volumen des Lebensmittelbehalters: 5,5 Liter
» Volumen des Mixerbehalters: 1,5 Liter

ENTSORGUNG

Um mogliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Geréat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei |hrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.
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Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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KYXOHHAA MALWWUHA BR1503

KyXoHHasi MaluuHa ¢ NnaHeTapHbIM MEXaHU3MOM Npea-
Ha3Ha4eHa Ans 3aMeLLMBaHWs TecTa, NepemMeLLnBaHns
¢haplua, CMeLIMBaHNS PasnUYHbIX MHIPEANEHTOB, NpU-
rOTOBIIEHWSI COYCOB, MaioHe3a, B3GUTbIX CIIMBOK W T.M.

B yale 6neHaepa MOXHO U3MenbyaTh, CMeLmMBaTb pas-
HOOGpa3sHble MHIPEANEHTbI UM NPUTOTOBUTL KOKTEANN.

C nomolLLpbio Hacagkn MScopybKM MOXHO NPUrOTOBUTL
chapLu 1 Ucnonb3oBaTh ero ANt NPUroToBNEHNS AOMaLL-
HWX nonycabpuikaTos.

OMNMUCAHMUE

1. Kpblwka MecTa ycTaHOBKM Yalim 6neHgepa

2. MoTopHBbI 6rok

3. KHonka chukcatopa MoTopHoro 6rnoka

4. TepekntoyaTenb pexumoB paboTbl «P-0-1---10»
5. OcHoBaHue

6. MecTo ycTaHOBKM Yalun Ans NpoayKToB

7. Yawa gnsa npoaykTos

8. Kpbiwka Yawwm

9. Ban ansa yctaHoBku Hacagok

10. MecCTO yCTaHOBKM KPbILLKM YaLum

11. KpblKka MecTa yCTaHOBKW Hacagku Msicopybkm
12. BeHuuk ana B3brsaHus

13. Hacapgka gns cmeluvBaHus

14. Hacapgka ons 3ameluvBaHus Tecta

Yawa 6neHpepa

MepHbI cTakaH4mK
Kpebiwka Yawm 6neHaepa
Yawa 6neHaepa

Pyuka yawum

Hoxu namensiutenu

Hacapka-msicopy6ka

20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.
27.
28.

Kpblilwka Tonkatens

Tonkatenb

JloTok ans npoaykToB

[onoBka Hacagku msicopybkm

LLHek

KpecToobpasHhblii HOX

PewéTtkn ansa py6ku

[aitka ronosku Macopy6ku

Knioy gnst oTBOpayMBaHus raikv ronoBku Hacagku
mMscopybku
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Puc. 4 Puc. 5 Puc. 6 Puc. 7



MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepea ucnonb3oBaHNEM KYXOHHOW MalUUHbI
BHUMaTeNbHO 03HAaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO
3KCMyarauum, nocne NPoYTeHUsi COXpaHUTe ero
ANA Ucnonb3oBaHuA B Gyayuiem.

* Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMoMy
HasHa4YeHWIo, Kak N3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne C KyXOHHOM MalLMHON
MOXET NPUBECTU K €€ MorioMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento NN ero UMyLLECTBY W He ABMSeTCs
rapaHTUNHbLIM Cryvaem.

* Y6egmtech, 4To paboyee HaNpPsHXEHWE YCTPOMCTBA,
yKasaHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpshKeH o
areKkTpoceTy.

BHUMAHMUE! Bpemsi HenpepblBHOW paboTbl HE AOMKHO

npesbiwath oT 3 40 10 MUHYT (B 3aBMCMMOCTM OT UC-

nonb3yemMon Hacaaku), nocre 3Toro caenanTe nepepbis

He MeHee 10-20 MUHYT.

+ 3anpelyaetcsa MCnonb3oBaTb YCTPONCTBO BHE
NnomMeLLeHun.

* He pekomeHayeTtcs ncnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BO
BPEeMSi rpo3bi.

* YcTaHaBnuBawTe U UCMOSMb3YNTE KYXOHHYIO MaLLUNHY
Ha CyXoW, POBHOWN W YCTOWYMBOW NOBEPXHOCTU, BAANU
OT MCTOYHWKOB Tersa, OTKPbITOrO NiameHun 1 NpsMbIX
COMHEYHbIX Nyyeit.
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He ncnonbayiiTe yCTPOMWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna um oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMOsb30BaTh KyXOHHYO MALLUVHY B
MecTax, [ae XpaHsTCs, UCMOSb3YHTCS UK pacnbins-
10TCS a3po305u, a Takke B6GNU3M OT nerkoocnname-
HSIIOLLMXCS XKNOKOCTEN.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHuWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.

Bo Bpems paboTbl KyXOHHOW MaLUMHbI He 3aKpbi-
BaliTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSI Ha Kopnyce
YCTPOWACTBA, 3TO MOXET NPUBECTU K Neperpesy
anekTpomoTopa.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6e3
npvicmoTpa.

He norpyxanTte kopnyc KyXOHHOW MaLUWHBbI, LUHYP Nn-
TaHWS NN BUMKY LUIHYpa NUTaHUs B BoAy Wnu niobble
Apyrve XnaKocTu.

He ucnonbayiite ycTpoOWCTBO BBIM3M OT KyXOHHOMN
PaKOBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6accenHoB
VNN Apyrmx EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnun ycTpoicTBO ynano B BoAy, HEMeAneHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYECKoi po3eTku, 1
TOJSIbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO A0CTaTb YCTPOMCTBO M3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP A1s OCMOTpa
VNN pEMOHTA YCTPOWCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
YMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
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AkkypaTtHO obpallLaiTech CO LUHYPOM NUTaHUSI, He
fonyckaiiTe nepekpy4nBaHvs v Nepuoanyeckn pac-
NPAMASATE LUHYP NUTaHUS.

3anpelyaeTcs UCMONb30BaThb LUHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE PYyYKu A5 NEPEHOCKN KYXOHHOW MaLLMHbI.

He npukacantechk Kk KOpnycy yCTPONCTBA, K LLUHYPY
MUTaHUSA 1 K BUMNKE LUHYpa NUTaHWs MOKPbIMU
pykamu.

OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MEeKTPOCeTN nocne
MNCNONb30BaHNUs U nepes YMCTkol. MNpu oTknoYe-
HWUW YCTPONCTBA OT 3NEKTPUYECKON CeTU AepXUTECh
3a BUINKY LUHYpa NUTaHWUS U akkypaTHO BblHbTE €€
13 311IeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LUHYP
MUTaHUsi — 3TO MOXET NPUBECTU K ero NoBpeXAeHUo
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

[Mepen nepBbIM NCMOMNb30BAHNEM YCTPOMCTBA TLa-
TENbHO NPOMONTE CbEMHbIE AeTann KyXOHHON MaLuu-
Hbl, KOTOpble ByAYT KOHTAKTUPOBATL C MPOAYKTAMY.
Vicnonb3yiiTe TONbKO AeTany KyXOHHOW MaLlWHbI,
KOTOPble BXOASAT B KOMMIIEKT MOCTaBKY.

Mpexnae 4em yCTaHOBUTb HYXHYHO Hacaaky, yoeau-
Tecb, YTO BUMKA LUHYpa NUTaHWS He BCTaBreHa B
3reKTPUYECKYI0 PO3ETKY.

Mepen vcnonb3oBaHWEM YCTPOCTBa, y6eanTech,
YTO BCe AeTanu KyXOHHOIM MalUWHbl YCTaHOBMEHbI
npaBuUbHO 1 Hacaaka HaaéxHo 3admKerpoBaHa.
Cobntogaiite 0OCTOPOXHOCTb NpY YyCTaHOBKE MOTOP-
Horo 6roka B paboyee nonoxeHue, He fonyckaiTe
nonajgaHusi NOCTOPOHHMX NPeAMETOB Mexay MOTop-
HbIM GrTOKOM ¥ OCHOBaHWEM KYXOHHOW MaLLMHbI.

Mepen Tem, Kak BCTaBUTb BUNKY LIHypa NUTaHUs

B 3NEKTPUYECKYIO PO3eTKy, ybeanTech, YTo pyyka
nepeknovaTens pexvmoB paboTbl ycTaHOBINEHA B
nonoxenun «0».

3anpeLyaeTcsa UCMonNb30BaTb KYXOHHYH MaLUUHY
09 CMeLUVBaHWsi TBEPAOro CAMBOYHOMO Macna unm
3aMOPOXEHHOTIO TecTa.

3anpeLyaeTtcs npukacaTtbCs K BpaLlatoLiencs
Hacafke BO BpeMs paboTbl KYXOHHOW MalUWHbI, HE
[oryckaiite nonagaHvsi NOCTOPOHHKX NPeaMETOB B
30HY BpaLLeHUs Hacaaku.

Mo OKOHYaHWMK NPUrOTOBMNEHNS NPOAYKTOB, Bbl-
KITHOUMTE KyXOHHYH0 MaLLWHY, BbIHBTE BUMKY LUHYpa
NUTaHUS U3 3NEKTPUYECKOW PO3ETKU, NPUMNOAHUMUTE
MOTOPHBIA BrOK M OTCOEAUHWUTE Hacaaky.
3anpeLyaeTca BkIOYaTb U UCMONbL30BaTb HacaaKy
6neHaep 6e3 NnpodykToB B Yalle 6rieHaepa.
Mpexae, YeM NOMECTUTb ropsiuMe NPOAYKTbI B vaLly
6neHgepa, ocTyauTe ux, Temnepartypa NpoayKToB He
pomkHa npesbiwatb 40 °C.

He neperpyxaite yawy 6neHaepa npogykramu u
criegnTe 3a YPOBHEM HanUTbIX XKMUOKOCTEN.

Ecnu npousoLuna HenpeaBuaeHHasi OCTaHOBKM
BpaLLeHUs HOXel B valle 6neHaepa, BbikIouMTe
KyXOHHYI0 MaLLUHY, BbIHETE BUMKY LUHYypa NUTaHus
13 3NEKTPUYECKON PO3ETKM, U TOMNbKO Nocre 3Toro
MOXHO yAanuTb MHIPEANEHTbI, 3abnokmpoBaBsLLne
BpaLLeHNe HOXeN n3mensimTenen.

M3BnekanTe NpoayKTbl U CMBAWTE XUAKOCTU U3
Yalum GrneHaepa TorbKO Nocne NosiHON OCTaHOBKU
BpaLLEHUsI HOXeN n3MensynTenei.



Mpu ncnonb3oBaHuMM Yawum bneHpgepa cobnoaante
OCTOPOXHOCTb, MOCKOSbKY PEXYLLME KPOMKY HOXEN
n3MenbYnTenein ocTpble N MOryT NpeacTaBnsaTh
onacHocTb. ObpalainTech ¢ Yallein breHaepa kpaii-
He OCTOPOXHO NMPU U3BMEYeHUN nepepaboTaHHbIx
NpOAyKTOB, 1 BO BPEMSs YnucTku!

PerynsapHo npoBoauTte YNCTKY KOpryca KyXOHHOW
MaLUWHbl U AeTanei, koTopble Gbinu UCNoNb3oBaHbI
BO BpeMsi paboThl.

M3 coobpaxeHnin 6e30nacHOCTM AeTel He ocTaB-
NANTE NONMITUNEHOBbIE NaKeTbl, UCTONb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHME! He paspeluante getam urpatb ¢ nonu-
3TWUNEHOBBIMW NakeTaMu 1N yNakoBOYHOMN NMEHKOA.
OnacHocTb yaywbs!

YCTPOWCTBO He MpeaHasHayeHo Afls UCMOonb30oBaHNs
LETbMU.

OcyLlecTBnsANTe HaA30p 3a A4eTbMU, YTOBbI He
[OMYCTUTb UCMONb30BaHMUS YCTPOWNCTBA B Ka4ecTee
UTPYLLKH.

He paspeluaiite feTsm npukacaTbes K Koprycy
YCTPOWCTBA, K WHYPY NUTaHUS UMK K BUASIKE LUHYpa
NUTaHWs BO Bpemsi paboTbl yCTPOMCTBA.

ByabTe 0co6eHHO BHUMATESbHbI, €CrY NOBIN30CTH
OT paboTaloLLEro YCTPONCTBA HAXOAATCS AeTH UIn
LA ¢ orpaHUYEHHbLIMU BO3MOXHOCTSMU.
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Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboummu
uMKnamMm pasmeLanTe yCTPOWCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANS AeTen.

MpuGop He NpeaHasHaveH Ans UCMorb30BaHUS -
Lamu (Bkntoyas AeTen) ¢ NOHMKEHHbIMU DU3NYeCKn-
MW, CEHCOPHBIMM, NCUXUYECKUMU UMK YMCTBEHHLIMU
CNOCOBHOCTAMM, UMM NPY OTCYTCTBUM Y HUX OrbITa
WU 3HAHWUI, €CIIN OHW HEe HaxoAsTCs NMOA, KOHTporieM
VNN He NMPOVHCTPYKTUPOBAaHb! MULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoOCTb, 06 NCMNONbL30BaHUN
npubopa.

[MpoBepsiTe LENOCTHOCTD LUHYpa NUTaHNsA nepes
MCNONb30BaHNEM KYXOHHOM MaLUmnHbl. [pyn noBpex-
[EHUM LLHYpa NUTaHKS ero 3ameHy, Bo n3bexaHue
0nacHOCTW, AOIMKHbI MPOU3BOAUTL U3rOTOBUTENb,
cepBucHas cnyx6a nnu Nnofo6HbIN KBanUMULMPO-
BaHHbI NepcoHan.

3anpeLyaeTcsi CaMOCTOSTENIbHO PEMOHTMPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaite yCcTponcTBo camo-
CTOATENbHO, NMPU BO3HUKHOBEHUMN MtoBbIX Heuc-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocrne nageHus ycTponcTea
OTKMIOYNTE ero OT 3reKTpoceT 1 obpatutech B
CEPBUCHbIN LIEHTP.

Bo n3bexxaHve noBpexaeHuii nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBO/ICKON yMaKoBKe.

XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXNagHOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANs AeTel U NMoAeN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM.
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YCTPOWCTBO NMPEOHA3HAYEHO TONbKO ANA
BEbITOBOIO UCNOJIb3OBAHUA, 3AMNMPELLUAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UINN NNABOPATOPHbIX LIEJIAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCNOPTUPOBKM UK XPaHEHUS YCTPON-
CTBa Npv oTpuuaTenbHO TeMnepaType, pacna-
KyhTe ero n nogoxaute He meHee 3 4YacoB nepep
Mcnonb3oBaHMEM.

PacnakyviTe yCTpoOWCTBO 1 yganuTe Bce ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

CoxpaHWuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

O3HakoMbTech ¢ Mepamy 6e30nacHOCTU U PeKOMEH-
AauusMu Mo aKcnyaTaumm.

[MpoBepbTe KOMNNEKTauuio.

OcmoTpuTe YCTPOMCTBO HAa HanMuue NoBpexaeHnn,
Npu HanNM4yMn NOBPEXAEHUA He BKIYawTe ero B
3reKTPUYECKyto CeTb.

Y6enutech, 4TO yka3aHHble MapameTpbl HaNpPsHKeHNst
MUTaHUs YCTPONCTBA COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpu4eckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUK yCTPOW-
CTBa B AMeKTpnyeckon cetn yactoton 60 ', HUKaKNX
[ONONHUTENbHBIX AENCTBUI He TpebyeTcs.

Hacagku (12, 13, 14), kpbiwwky (8), yawwy (7) npo-
MoITe TENmol Bofdol ¢ AobaBneHnem HelTpanbHoOro
MOIOLLIEro CPeACTBa, OMOMOCHUTE 1 NPOCyLIUTE.
Mpomoiite vawy 6neHpepa (17), kpbiwky Yawm (16)
1 MepHbIN cTakaHuuk (15).

Takke npoMoliTe AeTany Hacagku msicopy6km (20---27).
MoTopHBbI 6rok (2) n ocHoBaHue (5) NpOTpUTE MArKOW,
crerka BMaXKHO TKaHblo, NOCHe Yero BbITPUTE HACYXo.

NCNONb30OBAHUE HACALJOK

Hacapka ans 3amewwunBaHus Tecta (14)

Mcnonb3ayiite Hacaaky (14) Ansa 3aMeLlunBaHns ApoXx-
)KEBOTO WM NEeCOYHOro TecTa, nepemeLunBaHns daplua
TN

Cyxvie HrpeamneHTbl CMeLlrBanTe Ha Maromn CKOpoCTH,
npyv 3ameLLMBaHUM TecTa Nepuoanyecky yBenuumnsante
VNN yMeHbLLUANTe CKOPOCTb BpaLleHus Hacaaku (14),
MOBOPOTOM PYUK NepeksodaTens pexxmmMon paboTbl

(4)-

Hacapka Ans cmewmBaHus MHrpeaueHToB (13)

Bbl MoxeTe ncnonb3oBatb Hacagky (13) ans sameLun-
BaHWs TecTa Ans 6rmHoB, GUCKBUTOB UMW NPUTOTOB-
neHusi kaptodenbHoro niope. CKopocTb BpaLLeHNs
Hacagku (13) perynupyiite NOBOPOTOM PYYKU NepeKIto-
yaTenst pexxmmoB paboTbl (4).

BeHuuk ans B36usaHusa (12)

Wcnonb3ayinte BeHuuk (12) ons B36MBaHUSA CIINBOK,
AnYHoro 6enka, NpUroToBNeHNs NyANHIoB, KOKTeWnen,
KpeMa, MalioHesa, COycoB, a TaKxke ANsi CMeLlMBaHNsA
XKMOKMX NPOJYKTOB. YCTaHaBNMBanTe py4komn nepekrio-
yaTens peXxumoB paboTbl (4) MakCMMarbHYy CKOPOCTb
BpaLleHuns Hacagkm (12).



NCMOJNb3OBAHUE HACALOK

Hacapka BasoBbin OnucaHue
peuent

Xne6, Gynouku, Tecto

Hacapgka CwmeluvBaHve
Ans 3ame- VHIPEAVEHTOB U | ANS NULUbI
WMBaHKs 3ameluBaHue
TecTa (14) APOMOKEBOTO
Tecta

Hacap- CwmelunBaHmne KaptodensHoe

Ka ans VHrpeaneHToB niope, TecTo Ans

CcMeLnBaHmus G1CKBUTOB, NECOYHOE

MHrpeaneH- TecTo, kpemosast

ToB (13). rnasypb, CMecb Ans
NpUroTOBNEHUS
KOHcheT

BeHuunk (12) MpurotoBnexue Bsbutble siiua unmn
nérkux, BoaayLu- AUYHblE Benku, B3ou-
HbIX CMece Thl€ CIMBK, Masypb,

MaiioHe3

MCNONb30OBAHUE KYXOHHOW MALLWUHbI

BHUMAHMWE! Bpems HenpepbiBHOM paboTbl He
[OMKHO npesbiwaTte 10 MUHYT, Nnocne aToro caenante
nepepbiB He MeHee 20 MUHYT.

» [lepen ycTaHoBKOW Hacagok ybegutecb B TOM, YTO
BWIKa LUHYpa NUTaHUsA He BCTaBMEHa B AnekTpuye-
CKyl0 PO3€ETKy, @ pyyKa nepekrnodaTenst pexnMon
paboTbl (4) ycTaHoBneHa B nonoxexue «0».

¢ B KOHCTpyKUMM AaHHOW MOAENU KYXOHHOW MaLUuHbI
nmMetoTcs Kpbiwku (1, 11) 3akpbiBatoLme mMecTa ycra-
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HOBKW OMOSTHUTENbHbIX HAaCaAokK (Hacafaku BXoasAT
B KOMMEKT NMOCTaBKM), CHATbIE KPbILLKW BKIHOYAOT
cucTemy 6roKMPOBKM OT BKITHOMEHMSI KyXOHHOM
MaLmnHbl 6e3 ycTaHoBNeHHoM Hacaaku. Beerna
nepes Ucnonb3oBaHWeM AaHHOW KYXOHHOW MaLUWHbI,
npoBepsAnTe NPaBUNbLHOCTb YCTAHOBKM Kpbiek (1,
11), B NPOTUBHOM Cry4ae KyxOHHas MalunHa He
BKITIOUUTCS.

MpuaepxwuBaiiTe pykor MOTOPHbIN Grok (2) U Ha-
XKMUTE Ha KHOMKY dmkcaTtopa (3), MOTOpHbIN 6ok (2)
3acukcmpyeTcst B BEpXHEM nonoxeHun (puc. 1).
YcTaHoBUTE KpbILKY Yalim (8) Ha MecTo yCTaHOBKM
(10).

[MoBepHuTE KpbILLKY (8) ANA eé dukcauum.
YctaHoBuTe Yaluy (7) Ha MecTo ycTaHoBKM (6) 1 no-
BEpHUTE €€ Mo YacoBOW CTpenke A0 ynopa (puc. 2).
Ha Ban (5) yctaHoBuTe ogHy 13 Hacagok (12, 13
vnn 14), ons 3TOro crnerka HaxMuTe Ha Hacaaky

0 HanpaBneHuo BBEPX U NMOBEPHUTE €€ NpoTuB
YacoBoW cTpenku Ao ynopa (puc. 3, 4). Yoeautech B
HaaéXHoW dmkcaumm Hacagku.

B yawy (7) nomectTe HEOBXOAMMbIE UHIPEONEHTDI.
HaxmuTe Ha kHonky cbukcartopa (3) n yaepxusante
€€, HaXMUTe Ha BEPXHIOI YacTb MOTOPHOro Brioka
(2), onycTuTte ero B paboyee nonoxeHune, oTnycTute
kHonky (3). Ybenutech B HaaéxHow dukcaumm Mo-
TopHoro 6noka (12) B paboyem nonoxexum (puc. 5).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NMUTaHWUS B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTky.
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Mpumeyanue: y6eamtech, YTO KPbILLKU MECT YCTaHOBKU
[OMONHUTESbHbIX HACAA0K YCTaHOBIIEHbI NPaBUMbHO U
3admKCUpPOBaHbI.

[N BKIIOYEHWSI KyXOHHOWN MaLUWHbI MOBEPHUTE PyUKy
nepekntoyaTens pexumoB paboTsl (4) No YacoBoW
CTperike 1 yCTaHOBUTE HeobXoauMyto CKOpoCTb
BpalleHns Hacagkm «1---10».

MpumeyaHue: Npu 3amMeLINBaHNK APOXOKEBOro TecTa

ncnonbayiiTe HU3KNe CKOPOCTU BpalleHns Hacaaku (14).

» Bceraa HaumHaliTe paboTy Ha Gonee HU3KOW
CKOPOCTM M NOCTENEHHO YBENUYMBaNTE CKOPOCTb
BpaLLEHNs HacaaKu.

* Bo Bpemsi paboTbl Bbl MoxeTe fo6aBnsiTe HEOO-
XOAUMbIE UHIPEAUEHTbI, AN 3TOro B KpbiLUke (8)
npepycMoTpeHo oTBepCTHE.

* [1ns KpaTKOBPEMEHHOTO BKITOYEHMUSI KYXOHHOM
MaLLWHbl MOBEPHUTE PYYKY NepekniodaTens pexvmMos
paboThbl (4) B nonoxeHune «P» 1 yaepxwupaiite eé.
[INs BbIKIMIOYEHUSI KYXOHHOW MaLLUHbl yCTaHOBUTE
pyyKy (4) B nonoxeHue «0».

» [ocne 3aBepLueHnst paboTbl yCTaHOBUTE PYUKYy
nepekntoyaTens pexwmoB paboTsl (4) B NonoxeHve
«0» 1 BbIHBTE BUNKY LUHYpa NMUTaHUsA U3 3nekTpuye-
CKOWN pO3eTKM.

» [puaepxuBaiite pyKoi MOTOPHbIN BMNOK (2), HaXMUTe
Ha KHOMKy cpukcatopa (3), MOTOpHbI 6ok (1) 3admk-
cupyeTcs B BEpXHEM nomnoxeHuu (puc. 1).

* CHMMWTe yCTaHOBIEHHYIO HacazaKy, MOBEpHYB €€ no
YacoBoi cTperke (puc. 3).

» [loBepHuTe KpbIWKY (8) 1 CHUMUTE eé.

* CHumuTe vawly (7), NoBepHyB €€ NpoTUB YaCOBOW
CTpenku.

* W3Bnekute npodykTbl 13 yawm (7).

» [lpomonTe ncnonb3dyemyto Hacagky v vawy (7) Ténnow
BOAOW C UCMONb30BaHWEM HENTPanbHOrO MOKLLEro
CpeAcTBa, OMOSIOCHWATE U MPOCYLLNTE.

NCNONb30OBAHUE HACAOKU-BNIEHOEP

BHUMAHME! Bpems HenpepbiBHOM paboTbl ¢ Hacagkow
6rneHaep He JOMKHO NpeBbIlaTh 3-X MUHYT, NOCne 3Toro
caenanTte nepepbiB B pabote Ha 5-10 MUHYT.

* Hacagka 6neHgep ucnonbayetcs ANns U3MensveHnst
NpoAyKTOB, CMELUMBaHWS pasHOOBPa3HbIX MHIPeaVeH-
TOB, MPUrOTOBNEHUSI KOKTENNEN.

» TMepepn ycTaHoBKoOW Hacaakv bneHaep y6eanTech B
TOM, YTO BUMKa LUHypa NUTaHWs He BCTaBlIeHa B ariek-
TPUYECKyI0 PO3ETKY, a pyyka nepekniovaTens pexmmon
paboTbl (4) ycTaHoBreHa B nonoxexune «0».

*  CHumuTe KpbILKy (1).

* YcTtaHoBuTe yally 6neHpepa (17) Ha MOTOPHBI Grok
(2) n noBepHWTE €€ NO YacoBOW CTperke A0 ynopa,
pydyka (18) gomkHa BbITb pacrnonoxeHa ¢ npaBoin
CTOPOHbI MOTOPHOTO Groka (2) (puc. 6).

* CHumuTE KpbILLKY (16) ¢ Yawm BneHaepa (17), noeep-
HYB €€ NPOTVB YaCOBOW CTPENKK.

+ TMomecTtnTe HeOBXOAMMbIE UHTPeaMEHTbI B YaLly (17).

+ [MpvmevaHue: nepen Havanom npouecca namernbye-
HUsi/CMeLLVBaHNSI PEKOMEHAYETCS O4UCTUTb KOXYPY
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¢ OpyKTOB, yAanuTb HecbeobHble YacTu, Takune, Kak 30BaThb B ka4ecTBe EMKOCTN AN AobaBneHns Heob-

KOCTOYKM, 1 nope3aTb PpyKTbl Kybukamu pasmepom XOAMUMBIX XUAKUX HTpeamneHToB. MNMocne gobaeneHus

0KOIno 2x2 cMm. VHrpeaneHToB yCTaHOBUTE CTakaH4yuk (15) Ha mecTo
» 3akpoiiTe Yawly 6neHgepa (17) kpbilukoii (16) n 1 NOBEPHWTE ero no 4acoBOW CTpernke Ao ynopa.

noBepHUTE €€ No YacoBOW CTPerke A0 ynopa, BCTaBbTe
B OTBEPCTUE KPbILLKK (16) MepHbIN cTakaHumk (15) n
NOBEpHUTE ero no 4acoBoW CTpesike A0 ynopa.

» Ewge pas ybeguteck B TOM, 4TO Yawa 6neHgepa (17)
yCTaHoBMNEeHa NpaBUMbHO 1 3achuKcMpoBaHa.

* BcraBbTe BUKy LUHYypa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYIO
po3eTky.

MpumeuaHue: Bcerga npoBepsanTe NpaBUbHOCTb yCTa-

HOBKM KpbliLwkK (11) n vyawm 6neHgepa (17), B NpOoTUBHOM

crny4ae KyxOHHasi MaLliHa He BKITIOYUTCS.

Mpumeyanus:

He npeBblLLaiTe MakcMMarbHbIii YpOBEHb NPo-
OYKTOB B Yalle 6neHaepa (17), MUHUManNbHbIA
YPOBEHb NMPOAYKTOB AOMKEH ObiThb BbiLLE MUHW-
MarbHOW OTMETKY;

- ecnu nepepaboTka NPoAyKTOB 3aTpyAHeHa,
pobasbTe B Yally 6nengepa (17) HebonbLioe
KONMYeCcTBO XMUAKOCTW (BOAbI, OTBapa, coka);

- Jyyllee COOTHOLLUEHMe KonuyecTsa TBEPAbIX 1
XKUAKUX UHIpeameHToB 2:3.

Ecnu npousoluna HenpeaBuaeHHas OCcTaHOBKa

BpaLLeHUs HoXel nameneunTeneii (19) B vawe 6nen-

+  BKIIOUMTE KyXOHHYIO MaLLUMHY MOBOPOTOM nepekntoda-
Tensi pexuMoB paboThbl (4), ycTaHoBUTE HeobXoaMMYyo

paBoyto ckopocTb oT «1 40 10, aepa (17), BBIKIHOYMTE KyXOHHYIO MaLLUUHY, YCTaHOBNB
* «1» (HU3KasA CKOPOCTb) — ANS CMELUMBAHNS XNAKNX nepekioyatens (4) B nonoxeHue «0», BbIHETE BUAMKY

NPOAYKTOB. ) LUHYpa MUTaHUS U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKN, U TOMBKO
* «10» (BbICOKAs CKOPOCTh) — ANS KMAKNAX 1 TBEPABIX rocrie 3Toro MOXHO yAanUTL UHrPeaNeHTb!, 3a6roku-

NPOAYKTOB. poBaBLUVe BpaLLeHUe Hoxen uamernsuntenei (19).

+ [Ins kpaTKOBPEMEHHOrO BKMOYEeHUs Hacaaku GneHx- .
fepa, NoBepHUTE pyyKy NnepeknioyaTens pexnmon
paboTbl (4) B nonoxeHune «P» 1 yaepxwupaiite eé.

* Bo Bpems pabotbl GneHgepa unu B nepepbiBax MOXHO
nobasnaTth B yawy (17) HeobxoanMble UHIPEANEHTbI.
[Insa aToro noBepHUTe cTakaHuuk (15) npoTme yacoson
CTperkn 1 BbiHbTE ero, ctakaHuumk (15) MOXHO ucnonb-

3aBepLunB paboTy, yCTaHOBUTE NepeknoyaTens pe-
XMMOB paboTbl (4) B nonoxeHue «0», BbIHbTE BUIKY
LUHYpa NMUTaHWS U3 ANEKTPUYECKON PO3ETKM.
CHumuTe valwy 6neHaepa (17) ¢ moTopHoro 6roka
(2), noBepHYB €€ NPOTUB YaCcOBOW CTPESKM.
CHumuTe ¢ Yawwm (17) kpbiwky (16), noBepHyB eé
NpOTVB 4YacoBOWN CTPENKK, U3BnekuTe us yawm (17)
nepepaboTaHHble NPOAYKThI.
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Mocne okoHYaHust paboTbl NpomoiiTe Yally bneHae-
pa (17).

Bo Bpems uncTkm Yawm 6nengepa (17) cobnopaiiTe
OCTOPOXHOCTb, MOCKOSIbKY PEXYLLME KPOMKU HOXEW
namensuutenei (19) octpble n MOryT npeacTaBnsTe
onacHocTb. O6paliainTech ¢ Yallern breHaepa kpaii-
He OCTOPOXHO NMPU U3BMEYeHUN nepepaboTaHHbIx
NpOAyKTOB, 1 BO BPEMS YncTku!

Mocne cHATus Yawwm Gnengepa (17), yctaHoBuTE Ha
MeCTO KpbILWKY (1), ecnu kpbiwka (1) He ycTaHoBne-
Ha, KyXOHHasi MaLUMHa He BKMTIOYNTCS.

HACAOKA-MACOPYBKA

BHUMAHME! Bpems HenpepbiBHON paboTbl HE AOMKHO
npesbiwaTte 10 MUHYT, MOCIe 3TOro cAenaiTe nepepbiB
He MeHee 20 MUHYT.

Mepen ycTaHoBKOW Hacadku-Msicopybku ybeamtecb

B TOM, 4TO BUMKA LUHypa NUTaHWs He BCTaBreHa B
3reKTPUYECKYIo PO3ETKY, @ pyyka nepeksodaTtens pe-
XMMoB paboThl (4) ycTaHOBNEHA B NONoOXeHue «0».
C nomoLLbto Hacadku-mMscopyBbKku MOXHO NpUroTo-
BUTb (hapLl 1 UCMONb30BaTb €ro Ass NPUroTOBMEHNS
AoMaLLHuX nonydgabpukaTos.

Mepen Havyanom paboTbl, ybeanTeck, YTO MSICO
MOMHOCTbIO OTTAsANO, yaanuTe Bce KOCTW M U3MNLLKN
XuUpa, nopexsre MsCo Ha KyGWKM 1nv NOIOCKM Takoro
pa3mMepa, 4To6bl OHM CBOGOAHO NPOXOAMNY B OTBEP-
CTWe NnoTKa ANsi NpoayKToB (22).

Bo Bpems paboTbl, He TOPOMSCb NpoTankMBanTe
MsiCO B pacTpy6 ronoBku Hacaaku Msicopybku (23)
npv nomoLum Tonkarens (21), KOTopbI BXOAUT B
KOMMNMEKT NOCTaBKU.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh AN NpoTankuBaHNs
msica kakue-nmbo NoCTOPOHHVE NPeAMETbI, HUKoraa
He npoTarnkueanTe Maco nansuamu pyk. Mpu nporan-
KMBaHUW Msica Unn APYrux NPOAYyKTOB, He npunaraii-
Te Ype3MepHbIX ycunuii Ha Tonkarens (21).

NPUTOTOBNEHUE ®APLLA

MoBepHWTe KPbILLKY (11) 1 CHUMKTE eé.

BcTaBbTe ronosky Mscopy6km (23) B MECTO yCTaHOB-
KW, COBMECTVB BbICTYMbl Ha rofloBke Msicopybku (23)
C nasamu B MecTe e€ yCTaHOBKM U MOBEPHUTe eé
NpoTVB 4YacoBon

cTpenku Ao cukcaumu.

BcTaBbTe LWHek (24) B KOPMyC rofioBknM MACOpyOku
(23).

YcTaHoBWTe Ha LUHEK (24) kpecToobpasHsbli HOX (25).
YcTaHaBnmBanTe HOX (25) pexyLuen CTOPoHOW no
HanpaeneHuio K peléTke (26), ecnm HOX yCTaHOBMNEH
HenpaBuIIbHO, OH He ByaeT BbIMONMHATE (YHKLMIO
py6Kkm.

Bbi6epuTe oaHy Heobxoammyto peLuéTtky (26) n
yCTaHoBUTe eé noBepx Hoxa (25), CoBMeCTUB Bbl-
CTynbl Ha peLéTke (26) ¢ nazamu B KOpMyce rofnoBku
mMsAcopybku (23), HakpyTuTe raiiky (27) n 3aTaHuTe eé
noBopay4MBas No YacoBOW CTPErIKe.



MpumevaHus:

- PeLeéTky C MenkVmMm oTBEPCTUSIMU MOXHO 1C-
nonb3oBaTh AN nepepaboTkn Kak Cbiporo, Tak
1 0TBapHOro Msca, pbibbl 1 T.N.;

- PeLeéTKy C KpynHbIMU OTBEPCTUAMU MOXHO
ncnonb3oBaTh AN nepepaboTkn CbIporo Msca,
OBOLLieit, CyXobpyKTOB, Cbipa, pbibbl 1 T.N.

Ha pacTpy6 ronosku msicopybku (23) yctaHoBUTE

TIOTOK ANsi NPOAyKTOB (22).

Bo Bpems paboTbl Nonb3ynTeck TOMbLKO TonkaTte-

nem (21) (puc. 7).

[ns nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB MOXHO WUCMOSb-

3oBaThb vauy (7).

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa MUTaHUSA B NeKTPUYECKYHo

po3eTKy.

BkntounTe KyxoHHYI0 MallnHy NOBOPOTOM nepe-

KnoyaTensi pexumMoB paboTbl (4) n ycTaHoBUTE

Heobxogumyto paboyyto ckopocTb. PekomeHayetcs

1CMonb3oBaTh paboyyo CKOPOCTb OT «3» 0 «6».

3aBepLumB paboTy, ycTaHOBUTE NepeknodaTens

pexumoB paboTbl (4) B nonoxeHune «0», BbIHbTE

BUMKY LLIHYpa NUTaHUSA 13 3NeKTpUYeckon po3eTku.

[lns pa3bopku Hacagkn MsAcopybKn oTkpyTUTe

raviky (27), noBopauuasi eé NnpoTMB YacoBOW

CTPEnKM, AN OTKPYYMBaHUSA ranku (27) MOXHO

1cnonb3oBaThb Koy (28), BbIHbTE YCTAHOBMEHHYIO

peLéTky (26), CHUMUTe KpecToobpasHbI HOX (25),

BbIHbTE LUHEK (24).

RU |41

+ [Insa cHATUS ronoBku Msicopy6km (23), noBepHUTe
€€ o 4YacoBOWN CTPenkKe 1 CHUMUTE.

* YcTaHoBUTE KpbIWKY (11) HA MeCTO, ecnu KpbiLlka
(11) He ycTaHOBMNEHa, KyXOHHasi MallKHa He
BKITIOUUTCS.

+ Tpowmovite pgetanu (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27) Té-
Non BOAOW C HENTpanbHbIM MOKLLMM CPeaCTBOM,
OrorocHNUTE, a 3aTeM NpocyLunTe.

+ PelwéTku (26) n kpectoobpasHblii HOX (25) MOXHO
XpaHWTb BHYTpY TornkaTtensi (21). OTKpoWTe KpbiLLl-
Ky (20), nomectuTte B Tonkatenb peLwéTku (26) n
HOX (25), 3akpoiiTe KpbILLKy (20).

YUCTKA U yxoq

Mocne ncnonb3oBaHUs KyXOHHOW MaLLVHBI,
BbIKITIOUNTE €€, yCTaHOBUB PyyKy nepekmniodarens
pexxvmoB paboTel (4) B nonoxeHne «0» 1 BblHbTE
BUWIIKY LUHYpa NMUTaHWUSA U3 ANEKTPUYECKON PO3ETKM.
+ Tpowmoiite ncnone3yemyto Hacagky (12, 13 unu
14), kpbilwKy (8) 1 Yawy (7) Ténnon BoAon ¢
HenTparnbHbIM MOILLVM CPeACTBOM, OMOMOCHNATE
1 npocyLumTe.
[ina npegBapyTenbHONM NPOMBIBKM Yaluy bneHpepa
(17), nocne ncnonb3oBaHWA Hacagku bneHaep, Ha-
nevite B Yawy (17) HeGonbLIOE KOMNYECTBO BOAbI,
BKJTHOUYNTE KYXOHHYIO MaLLMHY UCMOMb3ys M-
NyNbCHBIN PeXnUM paboTbl, AN 3TOrO yCTaHOBUTE
nepekniovaTenb PeXMMoB paboTbl B NONOXeHne
«P» 1 ynepxwuBante ero. [Nocne aToro cHUMKUTE



Yauwly (17) u TwaTenbHo npomoiite eé, cobnioaas
npW 3TOM OCTOPOXHOCTb, MOCKOIbKY pPexyLLme
KPOMKM HOXel uamenbunteneit (19) octpble U MoryT
npeacTaBnsiTb ONaCHOCTb.

Mocne ncnonb3oBaHusi Hacaaku Mscopy6ku, pasbe-
puTe eé u npomonTe aetanu (21, 22, 23, 24, 25, 26,
27), onomnocH1TE 1 NpocyLUnTe.

MoTopHbIf 6rok (2) u ocHoBaHue (5) NpoTpUTe Msr-
KOI, cnerka BnaxHow TKaHbto, NOCMe Yero BblTpUte
Hacyxo.

NS YNCTKM KYXOHHOW MaLLMHbI 3anpeLyaeTcs
1CMonb3oBaTh MeTanmyeckme WETkN, abpasnBHble
YucTsLMe cpeacTBa U pacTBOPUTENN.
3anpellaeTcs norpyxaTb KyXOHHYI0 MaLLUHY, LIHYP
MUTaHUSA 1 BUMKY LWHYpa NUTaHWsSi B BOAY UN Jto-
6ble Apyrve XnaKocTu.

Bo Bpemsi UMCTKM KYXOHHOW MaLUUHbI, He AOonycKaw-
Te nonafaHvsi BoAbl W YNCTSILLMX CPEACTB B MOTOP-
HbIli BroK (2) 1 B coeanHeHne MOTOpHOro Groka (2)
¢ ocHoBaHuem (5).

Hacagku (12, 13, 14), nqawy (7), aetanu Hacag-

KN MSICOPYBKM, MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHON
MaLlUnHe.

XPAHEHUE

Mepep Tem, kak yopaTb KyXOHHYIO MaLLUHY Ha
XpaHeHue, ybeauTech B TOM, YTO BCe Hacaaku n
KOpMyc, YACTbIE 1 CyXMeE.

*  XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXnagHoOM MecTe,

HEAOCTYNHOM ANsA AeTel U NM0AeN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

MCMNONb30OBAHUE HACALOK N BA3OBbIE

KOMMNNEKT MNOCTABKU

ONoOrWN =

KyxoHHas mawmHa — 1 wT.

Yawa — 1 wr.

Kpblwka Yawm — 1 wr.

Hacagku — 3 wr.

Hacagka 6nengep — 1 Ww.

Hacagka msicopybka — 1 LT,

Krntou onsi oTBopaumBaHus rankv Msacopy6ku — 1 wr.
WHcTpykumns — 1 wr.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50-60 Iy
MakcvumanbHasi notpebnsemasi mowHocTtb: 1000 Bt
O6bEM vawm ans npoaykToB: 5,5 nuTpos

O6bém vawm 6neHpepa: 1,5 nutpa



YTUNU3ALUA

Y106bl NPeaoTBpaTUTL BO3MOXHbBIN Bped
OKpYXXatoLLEN Cpeae Uin 300pPoBbIo
MOAEN OT HEKOHTPONMPYEMON YTUIN3a-
LMW OTXOAOB, MOCIe OKOHYaHWsi Cpoka
cnyx6bl yCTPONCTBA UMW 3IEMEHTOB
NUTaHWS (ECNN BXOAST B KOMMIIEKT), He
BblGpackiBanTe nx BMecTe ¢ 06bl4HBIMM BbITOBBIMY
oTXoAaMu, nepeaanTe NpUGopP 1 SNeMEHTbI NUTaHUs
B CreuuanuanpoBaHHble NyHKTbI 4N AanbHeiwen
yTUnu3aumu.

OTxoppl, 0bpasytomecs Npun yTunmsaumm nsnenvn,
noanexar obssarensHomy c6opy ¢ nocneayoLlen
yTunusaumen B ycTaHOBIIEHHOM MOpsiaKe.

[nsi nony4YeHns AONONHUTENbBHOM MHpopMaLmMmn 06
yTUNU3aumm 4aHHOro NpoaykTa obpaTtuteck B MeCT-
HbI MyHULMNANUTET, cny0y yTunusaumm 6bIToBbIX
OTXOOB MNW B MarasuH, rae Bel npuobpeny AaHHbIA
nNpoaykKT.

RU

MpounsBoauTenb coxpaHsieT 3a coboii Npaso
U3MEHSITb AN3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYeCKVe
XapakTepucTukK, He BRmusioLLme Ha obLme NpuH-
umnbl paboTbl ycTpoiicTea, 6€3 NpeaBapuTENbHOMO

yBeooMNeHuA.

Cpok cnyx06bl ycTponcTBa — 3 roaa
[laTa npoun3BoACTBa yKasaHa B CEpUITHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHust Kaknx-nmbo HemcnpaBHO-
cTet HeobxoaMMo 0bpaTUTLCA B aBTOPU3NPOBAHHbIV
CEpPBVCHBI LEEHTP.
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ACYUNIK MALLWHA BR1503

Acyinik MalumMHa Kamblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apa-
nacTblpyFa, apTypni MHrpeaneHTTepai apanacTtbipyfa,
Ty3AbIKTap, MaioHe3s, KenipLwiTinreH kinerew xoHe T.6.
asipneyre apHanfaH.

BrieHaep bigbicbiHAa Typni MHrpeaueHTTepi yHTakTa-
yFa, apanacTblpyFa HeMece KOKTelnbaep xacayfa
Gonagabl.

ET TapTKbIWTLIH canTamacklH naiaanaHbin, TapTbiiFaH
eTTi AalblHAayFa XeHe OHbl yiiae AanbiHAanFaH xap-
Tbinan chabpukaTtTapap! AavibiHAay YLWiH nanganaHyra
6onagbl

CUNATTAMACDI

BreHpaep blabICblH OPHATY OPHbIHbIH KaKnarbl
MoTopnbik 6nok
MoTop 6norbiHbIH KynbinTay TyMMeci
XKyMbiC TOpTiNTEpPiH aybICTbIpFbIwbl «P-0-1---10»
Heria
TaramaplK biAbICTbl OPHATY OPHbI
©Himaep yLWiH TocTaraH
TocTtaraH kaknarbl
CanTtamanapapl opHaTyFa apHarfaH 6inik
. TocTaFaHHbIH KaknarbiH OpHaTy OpHbI
ET TapTKbILUTLIH canTamacblH OpHaTY OPHbIHbIH,
Kaknarbl

2AZ30INIORON =

-~ O

12. UWaiikayra apHanfaH GynraybiL
13. ApanacTbipyfa apHanfaH cantama
14. Kamblp uneyre apHanfaH cantama

BneHaep TocTaraHbl

15. ©nuwewnTiH cTakaH

16. BneHpep TocTaFaHbIHbIH Kaknarbl
17. BneHnpep ToCTafFaHbl

18. TocTafaH TyTKacbl

19. ¥cakTafblWw-nbiwakrap

Er TapPTKbIWTbLIH canTaMachbl

20. Wtepriw kaknarbl

21. Wtepriw

22. A3bIK-Tynik Hayacbl

23. ET TapTKbIWThIH 6ackl

24. WHek

25. Kpecrt Topi3ai nbiwak

26. Kecyre apHanfaH Topnap

27. ET TapTKblWw 6acbiHbIH rakacsl

28. ET TapTKbIWTbIH 6acbIHbIH raikacbiH Bypay KinTi
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Cyp. 3




KAYIMNCI3AIK LWWAPATAPBI XX8HE MNANR-
OAJIAHYFA BEPY X©HIHOET| H¥CKAY-
JIbIKTAP

Acynnik MawmMHaTbl NanaanaHy anabiHAa Konpa-

HY XXeHiHAeri 6aclbINbIKNeH MYKUAT TaHbICbIN

WbIFbIHbI3, OKbIFaH COH, Gonalwakra nanaanaHy

YLWiH caKTan KONbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl OCbl HyCkaynblkTa 6asHaanraHaan, OHblH,
Tikenen TaranblHbl GOMbIHLIA FaHa NanganaHbiHbI3.

*  Acyinnik MmawwmHaTbl Aypbic KongaHbay OHbIH,
Oy3bInyblHa, XeHe nanganaHyLlblfa HeMece OHbIH,
MYJIIKIHE 3USIH KeNTipyre aKen Cofybl MYMKIH JXaHe
Keningik >xaraansl 6onein Tabbinmangpl.

« 3arTaHbaga KepceTinreH KypbinFblHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPbIHbBI3! Y3gikcia xxymbic yakbITbl 3-TE€H

10 MuHyTKa AeriH 6onmaybl kepek (KonaaHbinaTblH can-

Tamara 6alnaHbICTbl), cofaH keWiH kem aerenge 10-20

MWHYT y3inic xacaHpl3.

* KypbinfbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae nanganaHyra
ThIfbIM CanblHagbl.

» KypbinfbiHbl Han3aram kesiHae nanganaHy yCblHbIn-
Mangpl.

* Acyinnik MalumMHaThl TEK KypFakK, Teric XaHe TypakTbl
6eTke OpHATbIHbI3, XKbiMy, aLLbIK XanblH XoHe Tikenew
KYH Cayneci keaaepiHeH anbIC xxepae navaana-
HbIHpI3.
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KypbInfFbiHbI XbISbITY acnantapbiHbiH, allblK OTTbIH,
HeMece Xbiny Ke3AepiHiH Tikenen xaHbliHaa nanga-
naH6aHbI3.

Acyinik MawmHaTbl aspo3onbaap naganaHbinaTbiH
HeMece LuaLlblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThliibIM canblHagbl.

KypbInfbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xoHe
6acka fja MexaHuKarnblk aceprepaeH cakTaHpl3.
Acyiinik MalLUMHaTbIH XXyMbIC icTeyi 6apbicbiHOa
KYPbINFbl KOPNYChIHAAFb! XeNAETY caHblnaynapbiH
xannaHpl3, 6yn aneKTPOMOTOPAbIH Kbi3biN KeTyiHe
aKen COFybl MYMKIH.

Xenire KocblIfiFaH KypbiFblHbI, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

Acyiinik MalLuvHa KOpMycblH, KyaTTanablpy 6ayblH He-
Mece KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacklH CyFa Hemece
Kes-kenreH 6acka CyiiblKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfFbiHbI @CyMnik pakoBUHACbIHA XaKblH Xepae,
XyblHaTbIH Genmene, 6accenHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbINFaH ChiibIMAbIbIKTAPFa XakblH Xepae
nanganaHbaHbl3.

Erep kypbInfbl CyFa Kynan ketce, Aepey KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH alLacblH 3MeKTPp Po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onagbl. KypbinfbiHbl TEKCEPTY HEMece XeHAeTy
YLUIH CepBuC opTanblfbiHa XYTiHIHI3.

KyaTtTaHablpy 6aybl bICTbIK 6eTTepre xoHe xuhasablH
OTKip KMEKTEPIHE TUIIH BonabipMaHbI3.



48| KZ

KyatTanaplpy 6aybiH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa xon 6epMeHi3 xaHe KyaTTaHablpy 6aybiH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyaTtaHabipy 6aybiH Acyiinik MallmnHaTbl Tacbl-
Mangayfa apHanfaH korncan peTiHae nanganaHyra
ThifibIM casbiHagbl.

Kypbinfbl KOPNyCbiH, KyaTTaHAbIpy BayblH xaHe KyaT-
TaHAbIpy HaybiHbIH ALLAChIH CYy KONMEH yCTamaHbI3.
KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH keliH Hemece
Tasanay angbiHaa anekTp XeniCiHeH axbipaTbiHpI3.
KypbInfFbiHbI 3NEKTpP XeniCiHeH axblpaTkaH kesae
Tek xeni 6ayblHbIH allacblHaH YCTaHbI3, XaHe

OHbl 3NEeKTp po3eTkacbiHaH abannan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHaH TapTnaHbi3 — Gy OHbIH
3aKbiMAaHyblHa aKenin, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
pybl MYMKiH.

KypbInfFbiHbI anfFall nanganaHy angbiHaa eHimaep-
MeH TyWiceTiH, ACyiinik MalLMHaTbIH GapnblK WeLwlin-
Meni GenLUekTEPIH MYKUAT XKYbIHbI3.

2KeTKisiniM XMbIHTbIFbIHA KipeTiH ACyrnik MalumnHa
GenLekTepiH FaHa nanaanaHbiHbI3.

KaxeTTi KoHAbIpMaHbl opHaTnac 6ypbiH, KyaTTaHabl-
py 6ayblHbIH allackl aMeKTp po3eTkacklHa casblH-
BGaFaHabIFbIHA KO3 KETKI3iHi3.

KypbInfFbiHbI NanganaHap anapiHaa, acymnik ma-
LUMHaHbIH 6apnblk GenLuekTepi AypbiC OpHATbINFAH-
[OblFbIHA KO3 XKETKI3iHi3 )XeHe KoHAbIpMa CeHimAai
BekiTinreHairiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

MoTopnbik GroKTbI KYMbIC KyiiHe OpHaTy Ke3iHae
abaiinblk cakTaHbl3, MOTOPIbIK BrI0K NEH acyinik

MaluMHa Herisi apacbiHaa 6erae 3aTTapablH TyCin
KeTyiH 6onablipMaHbI3.

KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH allacbiH 3neKTp po3eTkara
canapgaH 6ypblH, )XyMbIC pexXMmaepi aybiCTbl-
PFbILLBIHBIH TYTKachl KyriHe «O» opHaTbInfaHbliHa ke3
KETKIZiHI3.

Acyinik MalUVHaHbl KaTkaH capbl Maiabl Hemece
KaTkaH KamblpAbl apanacTblpy YLWUiH navganaHyra
ThibIM canblHaabl.

Acyinik MaLUvHa >XyMmbiC icTen TypFaH kesge anHa-
nbIN TYpFaH KoOHAbIPMachiHa TUicyre TbibIM carbl-
Hagbl, KOHABIPMa arHarbIMbIHbIH aiMarbiHa Gerge
3aTTapablH TyCin KeTyiH 6onabipMaHbI3.

OHimaepai favbiHaay asikTanfaHHaH KewiH, acynnik
MalLUMHaHbI BLUIPiHi3, aNeKTp po3eTkacblHaH KyaTTaH-
Oblpy 6aybiHbIH allacklH CybIpbIN anbiHbi3, MOTOP
6noriH keTepiHkipen, KOHAbIPMaHbl aXblpaTblHbI3.
BrieHaep blabicbiHAa TaFraMcbl3 GrieHaep KoHAbIpMa-
CbIH KOCMaHpl3 Hemece KongaH6aHbI3.

BrieHaep blabICbIHA bICTbIK Tafamabl canmac 6ypbiH,
OHbl CybITbIHbI3, TaFaMHbIH Temnepatypacbl 40 ° C
acnaybl Kepek.

BrieHaep blabiCbiHa TaFamapl WamanaH Tbic
canmaHpl3 XaHe KyWblnFaH CyMbIKTbIK EHreriH
BaKbinaHbI3.

Erep 6neHaep TocTaraHbliHAAFb! NblWaKTapablH
anHanybl KyTnereH xepaeH ToKTan kanca, ac yn
MaLLUMHACbIH BLWIpiHi3, KyaT CbIMbIH 3NEKTP po3eTKa-
CbIHaH axblpaTbiHbI3, COAAH KEMNiH faHa yCaKTarbILL



nbllUaKTapAblH anHanyblHa Keaepri KenTipreH nHrpe-
OVeHTTepAi anbin Tactayra 6onaap.

BneHaep TocTaraHbliHaH TaraMabl anbiHbI3 XeHe Cyi-
bIKTbIKTapAb! aFbl3blHbI3, TEK YCaKTafbILL MbllLakTap
TONbIK alHanyblH TOKTaTKaH Ke3ae.

BneHaep TocTaraHblH KongaHraHaa abaii 60nbiHbI3,
cebebi ycakTarbILl MbllakTapablH KECETIH XUeKTepi
oTKip XeHe KayinTi 6onybl MyMKiH. ©HOenreH Taram-
[bl anbin TacTay eHe Tasanay kesiHge bneHgep
TOCTaFaHblHa aca MyKuUaT 6onbiHbI3!

YKyMmbic KesiHAe nanganaHbinfFaH, ACynnik mawwmHa
Kopnycbl MeH GernLiekTepiH MesriniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananapablH Kayincisgiri ywiH kantama petiHge nan-
AanaHbinaTblH, NONUATUINEH NaKeTTePAl kajaranay-
CbI3 KanAblpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapfa nonuatunex
nakeTTepMeH Hemece kanTamansblk YNaipMeH onHayFa
pykcaTt eTnenis. TyHWbIFY Kayni 6ap!

KypbinFbl 6ananapaplH nanganaHybiHa TaFaibiHAan-
MaraH.

KypbInfFbiHbI OMbIHLLbLIK PETiHAE nanaanaHyFa xon
6epmey YLWiH, 6Gananapabl kagaranaHbI3.
Bananapra Kypbisfbl )KyMbIC icTen TypFaH kesge Mo-
TOpnbIK 6roK KOpNycbIH, KyaTTaHabIpy 6ayblHa xaHe
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allacklH ycTayFa pykcart
eTneHis.
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Erep »yMmbiC icTen TypFaH KypbInfbiHbIH XaHblHAA
6Gananap Hemece MyMKIHAIKTEPI LIeKTeyni agamaap
6ornca, oHaa epekLle Hasapaa 60rbIHbI3.

XKyMbiC icTey yakbITblIHAA XaHE XXyMbIC LMKNaepi
apacblHfarbl y3inictepae KypblifblHbl 6ananapaplH
KOnbl XXETNENTIH Xepre opHanacTbiPbIHbI3.

[eHe, xyiike Hemece caHa MYMKIHAIKTepi TOMeH-
netinreH TynFanapablH (6ananapapl koca anfas-
[[a) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece 6inimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH,
Kayincisairi ywiH xayan 6epeTiH TyniFaMmeH acnanTbl
nanganaHy Typarbl HyckaynbikTap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfblH nanganaHybliHa apHanMaraH.
Acyinik MawmHaThl KonaaHap angbiHaa KyaTTaH-
Oblpy 6aybiHbIH GYTiHAIMH TekcepiHia. KyaTttaHabipy
6aybl 3akbiMAaHada, kayin TyabipMay YLUiH OHbl
[anblHOayLWbl, CEPBUCTIK KbI3BMET Hemece Ganamansi
6inikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.

KypbInfbiHbl ©34iriHEH XeHAeyre TbilibiIM canblHaabl.
KypbinfbiHbl ©34irHEH GenlekTEMEH|3, Ke3- KenreH
akaynblkTap nanga 6onfaHga, coHgai-aK Kypbinfbl
KynlafaHHaH KemiH, OHbl 3NeKTP XeniCiHeH axblpa-
TbIHbI3 XX8HE CEepPBUC OpTanbIfbiHA XYTiHiHi3.
3akbIMaaHyAbl 6onabipMay YLUiH, KypbinfbiHbI 3aybIT-
TblK kanTamMaja FaHa TacbiManiaHpl3.

KypbInfbiHbl CankbiH XaHe Kyprak xxepae, bananap-
[OblH XX8He MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapablH Kombl
XKETNEenTiH Xepae cakTaHbI3.
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K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK NAAOANAHYFA
FAHA APHATNFAH, K¥PbIJTFblHbl KOMMEPLIA-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHAIbIK MAKCATTAPOA
MAWOATIAHYFA TbIAbIM CANbIHAAbI.

ANFALL PET MANOANY ANObIHOA

KypbInfbiHbI TOMEH TeMnepaTypaaa TacbiMangaraH-
HaH KeWiH Hemece cakTarFaH 60rfcaHbI3, OHbl KanTa-
MafaH WhiFapblHbI3 XXoHe nanganady anabiHaa 3
cafFaTTaH KeM emMec yaKbIT KYTiHi3.

*  KypbinfbiHbl kanTamMafaH LbiFapbiHbI3 XeHe bapnblk
KanTama matepuaniapblH XOMbIHbI3.

+ 3aybIT KanTamacblH cakTan KoMbIHbI3.

» Kayincisgik wapanapbl MeH naviganaHyra 6epyre
KaTbICTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbIChIHbI3.

* XXuHakTanblMblH TEKCEPIHI3.

*  KypbinfbiHbl 3aKbIMAaHybIHa KaTbICTbl TEKcepin
anbiHbI3, 3aKbiMAaHybl 6onFaH xaraanaa oHbl xenire
KocnaHpl3.

* Kypbinfblga kepceTinreH KyaTTaHabipy kepHeyi napa-
MeTprepi anekTp XeniciHiH napameTpnepiHe cankec
KeneTiHiHe ko3 XeTKi3iHi3. KypbinfbiHbl 60 I xuinik-
Teri anekTp xeniciHae nanganaHraHaa elukanaan
KOCbIMLLA 9peKeT eTy Tanan eTinvenai.

* Konablpmanapasl (12, 13, 14), kaknakTbl (8), To-
cTafanabl (7) 6enTapan xyy Kypanbl KOCbInFaH Xblrbl
CYMEH XYbIHbI3, LLANbIN XiGEPiHi3 )XaHe KeNTipiHi3.

« BneHngep TocTaraHblH (17), TocTaFaH KaknarbiH (16)
XeHe erwieyil WhIHbIasKTbl (15) WwanblHbI3.

+ CoHpaii-ak, eT TapTKbILTbIH canTamacbiHbiH GenLuek-
TepiH warblHpI3 (20---27).

* Motop 6nori (2) xaHe HerisiH (5) 6ipa3 binFanabl,
XyMcak, con AbIMKbIT MaTaMeH Cy-pTiHi3, cogaH
KEeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

KOHAObLIPMATNAPAbI MTANOANAHY

Kambip uneyre apHanfaH koHgbipma (14)

* KoHabipmaHbl (14) awwbITKbICkl 6ap Hemece yrinmeni
KambIp uneyre, TapTbifFaH eTTi apanacTblpyFa xaHe
7.6. NnanganaHbiHbI3.

+ Kypfak uHrpeameHTTepai TOMEH XblngamabikneH apa-
nacTbipbIHbI3, KAMbIPAB! UNey Ke3iHAe KOHObIPMaHbIH,
(14) aitHany >bIngaMabIFbiH Me3rin-Me3rin ke6enTiHi3
Hemece a3anTblHpI3, O YLUIH XYMbIC PEXUMAEPIHIH,
aybICTbIPFbl TYTKAChIH (4) GypaHbI3.

WHrpeaveHTTepAi apanacTbipyfa apHanfaH KOHAbI-

pma (13)

+ Ci3 koHabipMaHbl (13) KyiMakTbIH, BUCKBUT KaMbIPbIH
uneyre Hemece kapTon e36eciH a3ipneyre nanganaHa
anacbi3. KoHablpmaHbiH (13) aliHanbl xbingamabifbl
XKYMbIC peXMMAEpiH aybICTbIPFbILL TyTKackIH (4) 6ypy
apKbInbl PETTEHI3.

Kenipuwityre apHanfaH 6ynraybiw (12)

+ BynraybiwTel (12) Kinerew, XymbIpTka akybi3blH
KenipLityre, NyAuHT, KOKTEANbAEP, KPEM, MaloHe3,
Ty3ObIKTap asipreyre, COHbIMEH KaTtap CyMblK &HiM-
[epAi apanacTbipy YLUiH NaganaHbiHbi3. XKymbIic



pexumaepi ayblCTbIPFbILLbIHbIH TYTKachl (4) apkbinbl
KOHAbIPMaHbIH (12) Makcumangpl aiHany Xbingam-
OblFbIH Benrinexis.

KOHAbLIPMANAPObI MAAOATNAHY

KoHabipma Konaanybi Cunattamacb!

Kambip WHrpeauneHT- HaH, TokawTap,

uneyre Teppi apana- nuuuara apHanfaH

apHariFaH CTbIpY XaHe KambIp.

KOHABIPMa awbITKbICk! 6ap

(14) KambIpabl uney

WHrpeamnenT- WHrpeamneHT- Kapton e3Geci,

Tepai (13) Tepai apana- 6uCKBUTKE apHanFaH

apana- CTbIpy kamblp, yrinmeni

cThIpyFa KaMmblp, Kpem rnasypi,

apHariFaH KaMMMT a3ipreyre

KOHABIPMA. apHarnfaH kocna.

Bynraybiw XKeHin, aye WaiikanfaH

(12) KocnanapbiH JKYMBIPTKA MEH XKy~

a3ipney. MbIPTKaHbIH aKybi3bl,

wavikanfaH kinere,
rnasypb, MaioHes.

EckepTne: kambIp uneyre apHanfaH yHHbl Makcumanabl
canmarbl 900 r-HaH acnaybl TWiC, YH MEH Cy/blH KaTblHa-
cbl (yH:cy = 1:0,65).
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ACYWIIK MALLMHAHBI MANOANAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3! ¥cakTarbiWwTbIH y34iKCi3
XKYMbIC icTey yakbiTbl 10 MUHYTTaH acnaybl Kepek,
oAaH KeiiH 20 MMHYTTaH KeM eMec yaKbITKa y3inic
)KacaHbI3.

+ KoHgbipmanapabl opHaTnac 6ypbiH, KyaTTaHabipy 6a-
YbIHbIH aLlackl 3M1eKTp po3eTkacbiHa canblHOaraHbIHa
XSHE KYMbIC peXuMAaepi aybICTbIPFbILLIbIHBIH TYTKAChI
(4) kyniHe «O» opHaTbIIFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

* Acyinik MalwMHaHbIH OCbl MOAENiHIH KypacTbipbinbl-
MbiHAa KockiMwwa (1, 11) koHABIPManapabl opHaTy
opblHAapbIH abaTblH kaknakTap 6ap (KoHablpmanap
XKETKi3Y XKMbIHTbIFbIHA), WELLiNin anbiHFaH Kaknakrap
acymnik MaluMHaHbIH KOHABIPMAChI3 Kocyabl byFaT-
TaWTbIH XXYNeCiH Kocaabl. ©pKallaH oCbl acyiinik Ma-
LWMHaHbl konaaHap angbiHaa (1, 11), kaknakrapabiH,
[ypbIC OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3, aTnece acymnik
MaLLMHa KocblnManabl.

* Motop 6norbiH (2) konblHpI36eH ycTan, GekiTKil
TeTiriH (3), MoTopnbIK 6rok (2) ofapfbl KyhiHae
GekiTineai.

» TocTaraH kaknafrbiH (8) opHaTy opHbiHa (10) opHa-

TbIHbI3.

KakanakTbl (8) 6ekiTy yLiH OypbIHpI3.

TocTtaraHzbl (7) opHaTy opHbIHa (6) OpHATbIHbI3 XXaHe

TipenreHre AeniH carat Tini 6aFbITbiIMeH OypbIHbI3

(cyp. 2).
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« binikke (9) koHabipmanapabiH (12, 13 Hemece 14)
GipiH OpHATbLIHbI3, ON YLUIH KOHABIPMaHbI XOFapbl
Kapaii con 6acbiHbI3 XaHe OHbl caFaT Tini 6arbiTbl
GovibiHLWa BypbiHbI3 (Cyp. 3, 4). KoHAbIPMaHbIH,
ceHiMai BekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

« ToctaraHfa (7) KaXeTTi UHIPeaNeHTTepPAi CanblHbI3.

» BekiTkiw TeTiriHe (3) 6acblHbI3 %aHe OHbl 6achbin
ycTan TypblHbI3, MOTOp BroriHiH (1) ofapFbl GeniriH
6acbiHbI3, OHbI XXYMbIC KyWiHe TYCipiHi3, TeTikTi (3) 60-
caTbiHbI3. MoTop 6roriHiH (2) )KyMbIC KyliHe ceHiMai
GekireHairiHe ko3 XeTki3iHi3 (cyp. 5).

« KyattaHabipy 6ayblHbIH allacbiH 31eKTp po3eTkachl-
Ha canblHblI3.

EckepTne: KocbIMLLIA KOHABIPMANapAbl OpHaTY OpPbIH-

AapblHbIH KaknakTapbl AypbiC OPHATbIMFaHbIHA XaHe

BeKiTinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

*  Acymnnik MallMHaHbl KOCY YLUiIH XYMbIC pexumaepi
aybICTbIPFbILLbI TYTKAChIH (4) caFaT Tini GovbiHWa
BypbIHbI3 XaHe KOHAbIPMaHbIH KaxeTTi aiHanbiM
XblNAamMablFbiH 6enrinexis «1---10».

EckepTne: alwbITkbl KAMbIPbIH Uney kesiHae cantama-

HbIH TOMEH aiiHany XbinaamablfbliH KOnaaHbiHbI3 (14).

+ OpKallaH TeMeH XbinaamabIKTa XXyMbIC icTeyai
6acTaHbI3 xaHe canTamaHblH afiHany XblngamabifblH
GipTiHAEN apTTbipbIHbI3

* JKyMmbIC Ke3iHae KaxXeTTi MHrpeaneHTTepai koca ana-
CbI3, ON YLWiH KaknakTa (8) Tecik kapacTbIpbInFaH.

* AC Y/ MalUMHACbIH KbiCka Mep3imre KoCy YLUiH (4) XyMbIC
PEXUMIH aybICTbIPbIN-KOCKbILITbIH, TYTKAChIH «P» KyliHe
6ypaHbI3 aHe OHbl YCTan TYPbIHbI3.

* XXyMbIC asikTanfaHHaH KeniH XyMbIC peXxmmaepiHiH aybl-
CThIPFbILWbIH (4) KyniHe «0» Genrinexis xeHe KyaTTaHabl-
py 6ayblHbIH allacbliH ANEKTP po3eTKacbiHaH CybIPbIHbI3.

* Motop 6norbiH (2) KonblHbI36eH ycTan, BekiTkil TeTiriH
(3), moTopnibik 6nok (1) xofapfbl KyhiHae GekiTineai (cyp.
1).

»  OpHaTbinfaH KOHAbIPMaHbI LWeLLin anbiHpi3, 0N YLUiH OHbl
carar Tini 6arbiTbl 6oMbIHLWA BYPbIHBI3 (CYyp. 3).

» KakanakTbl (8) GypblHbI3 aHe OHbl LWeLwin anblHbi3.

» ToctaraHapl (7) WweLin anbiHbI3, ON YLUiH OHbI caFaT Tini
6aFbITbIMEH.

» TocTaraHHaH (7) eHiMaepAi WbiFapbiHpI3.

» [lanpanaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, XaHe TocTaraHabl (7)
GeviTapan xyy Kyparbl KOCbIIFaH Xblrlbl CyMeH Xybir
XKiGEPiHi3, LUaNbIHbI3 )XOHe KENTIpPiHi3.

BNEHOEP CANTAMAHbBI KONOAHY

HA3AP AYJAPbIHbI3!

- BneHpep KOHAbIPFbICBIMEH Y3AiKCI3 XXYMbIC YakblTbl 3
MUHYTTaH acnaybl kepek, cogaH KewiH xymbicTtaH 5-10
MUHYT Y3inic anblHbI3.

- bBneHpep Tarampapgbl ycakrayfa, Typni UHrpeamn-
eHTTepai apanacTbipyfa, KOKTeNnbaepAai asipneyre
nanganasHbinagbl.



« Bnenaep koHAbIPMackiH opHaTnac BypbiH, KyaT
allacbl po3eTkara KocblIMaraHblHa XaHe pexumai
TaHaay TeTiriHiH (4) «0» KyhiHe opHaTbINFaHbIHaA ke3
JKETKI3iHi3.

* KaknakTtbl (1) weLwin anbiHbI3.

» BneHaep biabicbiH (17) Ko3FanTKbil 6riorbiHa (2) op-
HaTbIHbI3 XaHEe OHbI caFaT TiniMeH GypaHbI3, TyTKachbl
(18) MoTOp GrorbIHbLIH OH XaFblHAa OpHanacybl kepek
(2) (cyper. 6).

« bneHngep bigbicbiHaH (16) KaknakTbl caFaT TiniHe
Kapcbl 6ypan anbiHbI3 (17).

« KaxeTTi uHrpeameHTTepAi TocTaraHra (17) canbliHbI3.

EckepTne: yHTaKTay/apanacTbipy npoueciH 6actamac

GypblIH, XeMmicTepaiH kabblfblH apLUbIn, CYNEKTEP CUSIKTbI

xeyre 6onmainTbiH GenikTepai anbin Tactan, xemictepai

LuamMmamMeH 2x2 CM TeKLlenepre Kecy yCbiHbinagbl.

« BneHaep biabicbiH (17) kaknakneH (16) xaybin, carat
TinimeH 6ypaHbl3, KakNakTblH CaHblNayblHa CanblHbI3
(16) enweyiw welHbIasK (15) xaHe caraT TiniMeH
6ypaHbI3.

» BneHaep TocTaraHblHbIH (17) AypbIC OpHATbINbIM,
BekiTinreHiHe Tafbl Aa K63 XeTKI3iHi3.

» KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTKachl-
Ha ThIFbIHbI3.

EckepTne: apkalaH kaknakTbiH (11) xxaHe 6neHaep

bIABICLIHBIH (17) AYPbIC OPHATbINFaHbIH TEKCEPIHI3,

anTnece ac yi MaluMHacbl KOCbInManabl.
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* JKyMbIC pexxumiH TaHday TeTiriH (4) Gypy apkbinbl ac
Y/ MaLUMHaCbIH KOCbIHbI3, KXKETTi XXyMbIC XblnaaM-
OblFblH «1-a4eH 10-Fa» opHaTbIHbI3.

* «1» — (TemeHri xbingamablk) — Cymblk eHiMaepai
apanacTblpyFa apHarnfaH.

* «10» — (>KOFapfbl XbiNAamablK) — CyMbIK XaHe KaTTbl
eHimaep YLWiH.

» bneHgep cantamachiH kbicka Mep3iMre Kocy YLUiH (4)
XKYMbIC PEXMMAEPIH aybICThIPbIN KOCKbILITbIH TYTKa-
cblH "P" kyiiiHe BypaHbI3 )XaHe OHbl yCTan TYPbIHbI3.

» bneHagep xyMbIC icTen TypraHaa Hemece ysinictep
kesiHae TocTaraHfa (17) KaXeTTi MHrpeaneHTTepai
Kocyfa 6onaapl. MyHbl icTey yLiH WbiHbIasKTb! (15)
carar TiniHe kapcbl GypaHbl3 eHEe OHbl anblHbI3,
WbIHbIAAKTbI (15) KaXeTTi CyMblK UHrpeaneHTTepai
KOCY YLUiIH KOHTENHEp peTiHae nanganaHyra 6onaabl.
VHrpeameHTTepai KoCkaHHaH KeliH, WblHblaskTbl (15)
OpHbIHa KOWbIN, caFaT TiniMeH B6ypaHbI3.

EckepTnenep:

- 6neHpaep blabICbIHAAFLI OHIMAEPAIH MakcMmanbl
OeHreniHeH acnaHpl3 (17), eHiMaepaiH MUHUMan-
bl AeHreni MuHumanapel 6enrineH xorapbl 6onybl
Kepek;

- erep TaraMabl eHAey kublH 6onca, bneHaep biabl-
cblHa (17) a3 MernLuepae CynbIKTbIK (Cy, copna,
LUbIPbIH) KOCbIHbI3;

- KaTTbl X8He CyWblK UHIpeaneHTTep MerLIepiHiH eH
JaKCbl KaTblHackl 2: 3.
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Erep 6rneHaep biapicbiHAa (19) ycakTarbIw Mbl-
LuaKTapAblH aiHanyblHbIH KyTnereH Toktaybl 6onca
(17), ac yn mawwmHacblH (4) KockbIwThl "0" KyiiHe
opHaTbin, KyaT CbIMbIHbIH, LAHBILLKbLICBIH 3M1EKTP
po3eTkacblHaH anblHbI3, COAAH KeNiH FaHa yCcaKTarblLL
nbllUaKTapAblH alHanyblH TEXENTIH UHrpeaneHTTepai
anbin Tactayra 6onaapl (19).

YKyMbICTbI @asiKTaFraHHaH KemiH (4) )YMbIC PEXUMIH
«0» KyniHe OpHaTbIHbI3,

KyaTtTanaplpy 6aybiHbIH allacklH aneKkTp poseTka-
CbIHaH LLbIFapbIHbI3.

BneHaep ToctaraHblH (17) caFat TiniHe kapchl 6afblT-
Ta Gypan, oHbl MOTOPIbIK BrIOKTaH (2) LWeLwiHi3.
KaknakTbl (16) TocTaraHHaH (17) carat TiniHe kapchbl
6ypan WbiFapblHbI3 XaHe biabiCTaH (17) eHaenreH
TaFamabl anbiHbI3.

YKyMbICTbI asikTaFaHHaH KeliH GrieHaep TocTaFaHbiH
(17) warbiHpI3.

BneHaep TocTaraHblH (17) Tasanay kesiHoe aban
6onbiHbI3, ce6ebi ycakTarblLL NbiakTapabiH (19)
KECKILLI XKMeKTepi OTKip aHe KayinTi 6onybl MyMKiH.
©HpaenreH Taramabl anbin Tactay xoHe Tasanay
KesiHae 6rieHaep TocTaFaHbiHa aca MyKUSIT 6onblHbI3!
BneHaep TocTaraHbiH (17) anFaHHaH KewiH KaknakTbl
(1) aybICTbIpbIHBI3, erep kaknak (1) opHaTbinMaraH
6orca, ac yi MalMHachl KocblnManbl.

ET TAPTKbILWUTbIH CANTAMACHI

HA3AP AYOAPbBIHbI3! ¥cakTafbIWTbIH Y3AiKCi3 XXyMbIC
icTey yakpbITbl 10 MUHYTTaH acnaybl kepek, ofaH KeiiH
20 MUHYTTaH KeM emMec yakblTka Y3iric )acaHbi3.

ET TapTKbIWTLIH canTamacklH opHaTtnac 6ypbiH, Kyat
CbIMbIHbIH aLlackl ANeKTp po3eTkacbiHa canbiHO6ara-
HbIHa >8He (4) )XyMbIC PEXUMAEPIH aybICTbIPbIMN
KOCKBILUTBIH TyTKacbl «0» KyiiHe opHaTbifFaHbiHA Ke3
XKETKI3iHi3.

ET TapTKbIW KOHABIPMACkIH NakaanaHbIn, TapTbinfFaH
eTTi nicipin, oHbl yraeri xxapTbinai dabpukaTrapabl
narblHAayFa nanganaHyra 6onagpl.

XyMmbicka kipicnec 6ypblIH, €T TONbIK epireHiHe Ke3
XKETKI3iHi3, 6apnblk cynekTep MeH apTblk Maniabl anbin
TacTaHbI3, €TTi TeKLLenepre Hemece XonakrapfFa
KeCiHi3, onap Taram HayacblHbIH (22) alublnybliHa
epkKiH eTesi.

XKyMbIC Ke3iHAe eTTi XeTKi3inim XuHafFbIHa KipeTiH
nTepriwTi (21) konAaHbIn, eT TapTKpIWThI BekiTy
6acTueriHiH (23) yacblHa 6asty UTepiHi3.

ETTi uTepy ywiH 6erae 3atTtapabl kongaHoaHbI3, eTTi
caycarblHbI30eH eLlkallaH ntepMeHis. ETTi Hemece
6acka TaFamabl UTepreHae mtepriwke (21) wamagaH
ThIC KyLU KOnpgaHbaHp!3.

TAPTbINIFAH ETTI OAWBIHOAY

Kaknaktbl (11) Gypan anbiHbI3.



* ET TapTKbIWTLIH 6acbiH (23) opHaTy OpHbIHa
canblHbl3, €T TapTKbILUTbIH 6ackiHAaFb! WbIFbIHKbI
xepnepai (23) opHaTy OpHblHAAFbI OMbIKTapMeH
TypanaHbI3 xaHe BekiTinreHre aeitiH carart TiniHe
Kapcbl BypaHbI3.

* LUHekTbl (24) eT TapTKbILWTLIH 6ac kopnycbiHa
canbiHpI3 (23).

* LHekTbl (24) kpecT Topi3ai NbiwakTbl (25) opHa-
TbiHpbI3. MblwakTbl (25) kecy xafbIMeH TopFa Kapan
OpHaTbIHbI3 (26), erep nbilak AypbIC OpHATbINMaraH
6orca, on Kecy (hyHKUMSICbIH OpblHAaManabl.

» KaxetTi 6ip TopAbl TaHAaHbI3 (26) 8HE OHbI
NblLIAKTbIH YCTiHE OpHaTbIHbI3 (25), Topaarbl (26)
LWbIFBIHKBI XXeprepai eT TapTKbIWThIH 6acbiHaarbl (23)
olibIKTapMeH TypanaHbi3, rakansl (27) 6ypan, carart
TiniMeH GypaHbI3.

EckepTnenep:

- ycak TecikTepi 6ap Topabl LWKKi XaHe nicipinreH
eT, 6anblk xaHe T. 6. eHAey YLWiH nakaanaHyra
6onagbl.;

- YIKeH TecikTepi 6ap Topabl WKKI eT, KeKeHicTep,
KenTipinreH xemicTep, ipiMwwik, 6anblk xaHe T. 6.
eHaeyre kongaHyra 6onaabl.

» Tafam HayacbiH (22) eT TapTKbILLTbIH 6acbiHbIH (23)

YACbIHA KOVbIHbI3.

* JKyMbIC Ke3iHAe Tek UTepriwTi konaaHblHbI3 (21)

(cyper. 7).

« KainTta eHgenreH eHimaep YLWiH bIAbICTbl KONAaHyFa

6onagpl (7).
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» KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTKachl-
Ha TbIfbIHbI3.

* AC Y MaLlUMHACBIH XYMbIC PEXUMIH aybICTbIpY
apKbInbl KOCbIHbI3 (4) )XoHE KaXKETTi XXyMbIC Xbligam-
[ObIfFbIH OPHATbIHBI3. «3»-TeH «B»-Fa AeWiHri )KYMbIC
XKblnAamabiFblH NakganaHy ycblHbinaapl.

* XXyMbICTbI asikTaraHHaH KeWiH (4) XKyYMbIC pEXUMIH
«O» KyniHe opHaTbIHbI3,

+ KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTka-
CbIHaH LUbIFapbIHbI3.

» ET TapTKbIWTbIH KOHAbIPMAaChIH BerLekTey yLUiH
rakatsbl (27) carar TiniHe kapcbl 6ypan GypaHpi3,
raikansbl (27) 6ypay yLiH KinTTi (28) kongaHyra 6ona-
[Obl, OpHaTbINFaH TOpAbl (26) anbiHbI3, KPECT Tapiaai
NblLWaKTbl anbiHpI3 ( 25), WHeKTI anbiHbI3 (24).

+ ET TapTKbIWTbIH 6acbiH any yuwiH (23), oHbl caraT
TinimeH Gypan anbiHpI3.

» KaknakTbl (11) opHbIHa KOVbIHBI3, erep kaknak (11)
opHaTbinMaca, ac Y1 MalumHachkl Kocblnmanabi.

» benwekrepai wanbiHbI3 (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27)
GenTapan >yFfblLL 3aT KOCbINFaH Xblfbl CyMEH Luai-
bIHbI3, COAAH KeWiH KypFaTbliHbI3.

» Topnapapl (26) »xaHe kpecT Tapi3ai nblwakTbl (25)
UTEepriwTiH iWwinae cakrayra 6onagbl (21). KaknakTbl
awwbiHpI3 (20), Topnbl UTeprilke canbiHbI3 (26) xaHe
nbiwak (25), kaknakTbl xabblHbI3 (20).

TA3ANAYbI XXOHE KYTIMI

* Acynnik MaliMHaHbl NaganaHFaHHaH KemiH, OHbl
OLUIPIHi3, ON YLUiH XXyMbIC PeXUMAepi aybICTbIPFbILLbl
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TeTiriH (4) kyniHe «0» Genrinexis xaHe KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH allacblH dMEKTP PO3ETKAChIHAH CYbIPbIHbI3.
ManpanaHbinFaH KOHObIPMaHbI, kaknakTbl (8) To-
cTafanabl (7) 6erTapan xyy Kyparnbl KOCbInFaH Xblirbl
CYMEH XYM Xi6epiHi3, LanblHbI3 XXaHe KENTIPiHi3.
BneHaep TocTaraHbiH (17) anablH ana wato yLiH,
6reHaep KOHABIPFLICHIH KOMAaHFaHHAH KeMiH,
biabicka (17) a3 menwepae cy KyMblHbI3, UMMYMbCTIK
pexumai konaaHbein ac Y MaluMHaChiH KOCbIHbI3,

On YLUiH PEXNM KOCKbILbIH «P» aHe OHbl ycTan
TypbiHbI3. CopaH KeniH TocTaraHapl (17) anbin Ta-
CTaHpl3 XaHe MYKUSIT LuaiibiHbI3, OCbinania MykusiT
6onbiHbI3, ce6ebi ycakTarblll NbiakTapabiH (19)
KeCeTiH XUeKTepi eTKip xaHe kKayinTi 6onybl MyMKiH.
ET TapTKbIL KOHABIPMACbIH KOMAAHFAHHAH KENiH OHbI
GenLuekTeH3 xaHe GenwekTepai WarblHbI3 (21, 22,
23, 24, 25, 26, 27), WwaWblHbI3 XoHe KypfaTbiHbI3.
MoTop 6roriH (2) >xeHe HerisiH (5) xxymcak, can
ObIMKbINT MaTaMeH CYPTIiHi3, CoAaH KemniH KypraTbin
CYPTiHi3.

Acyinik MalunHaHbl Tadanay YLiH MeTansn Kpin-
LakTapabl, abpasvBTi Ta3apTKbILL Kypanaapabl XaHe
epiTKiluTepai nanganaHyra TelibIM canbiHagbl.
Acynnik MalmMHaHsbl, KyaTTaHablpy 6aybiH eHe KyaT-
TaHAbIpy GaybiHbIH ALLACbIH CyFa Hemece ke3 KenreH
6acka cyibIKTblkka BaTbipyFa ThiibIM canbiHaabl.
Acynnik MalMHaHbl Ta3apTy kesiHae, MoTop 6roriHe
(2) »xeHe MoTOp 6noriH (2) Heri3beH (5) KocbinaTblH
XepiHe CyAblH eHe TasapTKbILL KyparnaapbiHbiH
TUIOIH BonabipMaHbI3.

» Acnantapgel (12, 13, 14), ToctaraHapl (7), eT
TapTKbILL KOHObIPMAChIHbIH, GenikTepiH blabIC
XKyFbILWTA XyyFa 6onagbl.

CAKTANYbI

* MawwuHaHbl cakTayFa anbin konMac 6ypbiH, 6apnbik
KOHAbIPManapbl MeH KOpMychbl Ta3a api KypFak ekeHe
KO3 XKeTKi3iHi3.

+ KypbinfbiHbl CankbiH XaHe Kyprak xxepae, 6bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapablH Kombl
XKETNEenTiH XXepae cakTaHbI3.

XETKI3IIM XWUbIHTbIF bl

Acywnik mawwmHa — 1 gH.

ToctafaH — 1 AaH.

TocTaraH Kaknafbl — 1 OH.

KoHabipmanap — 3 aH.

BneHaep koHAbIpMack! — 1 gaHa.

ET TapTKbIW KkoHABIPMackl — 1 aaHa.

ET TapTKbIWTHIH raikaceliH Bypan anyfa apHanfaH
KinT — 1 gaHa.

8. Hyckaynblk — 1 aH.

TEXHUKANDBIK CUNMATTAMATIAPDI

+ OnekTpKyaTTaHabipybl: 220-240 B ~ 50-60 'y
* Makcumangbl kaxeT eTeTiH Kyatbl: 1000 BT

* Taram bigbICbIHbIH kenemi: 5,5 nuTp

* bBneHagep TocTaraHblHbIH kenemi: 1,5 nutp

NoohwN=



KOOETE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaHban kapere
acbIpyblHaH KopLuafaH opTara Hemece
afamaapablH AeHCayMblFbIHA 3USIH KENTip-
Mey YLUiH, KYPbINFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
ObIpY 3MeMEHTTEPIHIH (erep XUbIHTbIKKa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanfaHHaH
KeniH onapapbl apeTTeri TYPMbICTbIK KanabikTapmeH Gipre
TacTaMaHbl3, acnanTbl )KeHe KyaTTaHAbIpy aremMeHT-
TepiH ofaH api kegere acblpy YLUiH apHawbl NyHKTTepre
XiGepiHi3.

ByinbiMpaapabl kegere acbipy Kesinae nanga 6onatbiH
kangblkTap 6enrineHreH TopTin GolbIHLWA Keneci kagere
acblpbIiNaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TYPAE KWHayFa
xartagpl.

BepinreH eHiMai kegere acblpy Typasbl KOcbiMLIa
aknapartTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMBICTbIK kKanablkTapabl Nakaara ackipy Kbl3MeTiHe
Hemece OCbl OHIMAi caTbIn anfFaH AyKeHre XyriHiHi3.
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OHpipyLwi anaplH-ana eckepTyci3, KypbInFblHbIH
[N3alHbIH, KOHCTPYKLIMACHI MEH OHbIH Xarnmbl XKYMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTnenTiH TeXHWKanblk cunarTa-
ManapblH ©3repTy KyKbifblH ©3iHe kanablpagbl.

KYpbINfbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHpipinreH KyHi cepusinblk HOMipae KepCeTifnreH.

KaHnpaw oa 6ip akaynbikTap TabbinFaH xarganga aepey
aBTOpNaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK OpTanbIKka XYTiHY Kepek.
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