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MEAT GRINDER BR1609

The electric meat grinder is intended for making minced
meat or minced fish.

DESCRIPTION

1. Operation mode switch (ON/O/R)
2. Cutting plate tray
3. Meat grinder head lock button
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Meat grinder head installation place
Pusher

Food tray

Meat grinder head body

Screw

Crossed blade

. Coarse and fine cutting plates

Meat grinder head nut




4|EN

SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the meat grinder; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

* Mishandling the meat grinder can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Continuous operation time should
not exceed 30 minutes, after that make at least 30
minutes break.

» Do not use the unit outdoors.

« Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

* Place and use the meat grinder only on a dry flat and
stable surface, away from heat sources, open flame
and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the meat grinder in places where aerosols
are stored, used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.

Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the meat grinder operation; this may lead
to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the meat grinder body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the meat grinder.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.



Before using the unit for the first time, wash thoroughly
all the removable parts of the meat grinder that will
contact food.

Use only the parts supplied with the meat grinder.
Before switching the unit on, make sure that all parts of
the meat grinder are installed properly.

Regularly clean the meat grinder body and the parts
which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags or
packaging film. Danger of suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the power
cord or the power plug during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons are
near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of children.
The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience or
knowledge if they are not under supervision of a person
who is responsible for their safety or if they are not
instructed by this person on the usage of the unit.
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» Before using the meat grinder, check the power cord
integrity. If the power cord is damaged, it should be
replaced by the manufacturer, a maintenance service
or similar qualified personnel to avoid danger.

» Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

» To avoid damages, transport the unit in the original
package.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

» Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

+ Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Check the delivery set.

+ Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.
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« Make sure that specified specifications of power supply
voltage of the unit correspond to the specifications of
your mains.

* Wash all the removable parts (2, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11)
with warm water and neutral detergent, rinse and dry
them.

* Wipe the meat grinder body with a slightly damp cloth,
and then wipe it dry.

BASIC TIPS FOR USING THE MEAT GRINDER

« The electric meat grinder is intended for household use
only, for making minced meat or minced fish.

ATTENTION!

Continuous operation time should not exceed 7
minutes, after that make at least 30 minutes break.

» Assenble and use the meat grinder only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

* Make sure that the ventilation openings on the meat
grinder body are not blocked with any foreign objects.

» Before making minced meat, make sure that all bones
and excess fat are removed.

» Do not process food with hard fiber (for example, ginger
or horseradish) in the meat grinder.

* Place a suitable bowl under the meat grinder head (7).

+ Switch the meat grinder on and slowly feed the meat
pieces into the mouth of the grinder head (7) using the
pusher (5).

» During operation, use only the pusher (5) supplied with
the unit. Do not apply excessive effort while pushing the
meat or other products.

» Do not push meat with your hands or any other objects.

» If an obstruction appears during the unit operation,
use the reverse function (the screw reverse mode) to
remove it. To switch the reverse mode on, switch the
meat grinder O by setting the operation switch mode (1)
to the position «O», then press and hold the switch (1)
in the position «R» (reverse) for several seconds (not
longer than 5 seconds), and then release the switch (1).

» After the operation is finished, switch the meat grinder O
by setting the operation mode switch (1) to the position
«O», unplug the unit and then disassemble it.

MAKING MINCED MEAT

* Insert the mead grinder head (7) to the installation place
(4), press the lock button (3) and turn the meat grinder
hear (7) counterclockwise until it is fixed.

+ Install the screw (8) into the meat grinder head (7) body.

* Install the crossed blade (9).

+ Select one of the plates (10) and set it over the blade,
matching the ledges on the plate with the grooves on
the meat grinder head body (7), tighten the nut (11).

» During the operation always use only the pusher (5).

ATTENTION!

* When installing the blade (9), make sure that the cutting
edges of the blade (9) face the plate (10). If the blade is
installed improperly, it will not grind meat.



The fine cutting plate (10) can be used for processing

both raw and cooked meat, fish, etc.

The coarse cutting plate (11) can be used for

processing raw meat, fish, vegetables, dried fruit,

cheese, etc.

Install the food tray (6) on the meat grinder head (7).

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the operation

mode switch (1) to the position «ON».

Recommendations:

- Defrost frozen meat thoroughly. For better
processing, cut meat into strips (20x20x60 mm) or
cubes (20x20x20 mm).

- During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

- Do not push meat with your hands or any other
objects.

After the operation is finished, switch the meat grinder

O by setting the operation mode switch (1) to the

position «O», unplug the unit and then disassemble it.

To disassemble the meat grinder head (7), unscrew

the nut (11) by turning it counterclockwise, remove the

installed plate (10) from the meat grinder head (7) body,

remove the crossed blade (9) and the screw (8).

To remove the meat grinder head (7), press the lock

button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise and

remove it.
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MOTOR OVERHEATING PROTECTION

+ In case of overheating of the motor, the automatic
thermal switch will be on, and the meat grinder will be
switched off.

+ Switch the meat grinder off by pushing “O” button and
unplug it.

+ Let the meat grinder cool down for approximately 40-60
minutes (the electric motor cooling down time depends
on the air temperature in the room).

* Insert the power plug into the mains socket and switch
the meat grinder on by pressing the «ON» button. If the
meat grinders doesn’t switch on, it may mean that there
are other damages in the unit. In this case apply to the
service center for testing or repairing the meat grinder.

+ To avoid overheating of the electric motor, do not
overload the meat grinder and do not apply excessive
effort when pushing meat or other products.

CLEANING AND CARE

« After the operation is finished, switch the meat grinder O
by setting the operation mode switch (1) to the position
«Ow», unplug the unit and then disassemble it.

* Wash all the removable parts which were used for
operation with warm water and neutral detergent, rinse
and dry.

* Wipe the meat grinder body with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

» Do not use any solvents or abrasives to clean the meat
grinder body.

» Provide that no liquid gets inside the meat grinder body.
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After processing salty and sour products, rinse the
removable parts of the meat grinder with water.
Vegetables with dyeing properties (such as carrots or
beets) can stain the meat grinder parts; wipe the meat
grinder parts with a cloth moistened with vegetable oil,
then rinse them with a neutral detergent, rinse and dry.
Carry the meat grinder by the handle.

STORAGE

Before taking the meat grinder away for storage, make
sure that the meat grinder body and all removable parts
are clean and dry.

Use the tray (2) for storing the cutting plates (10).

Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.

DELIVERY SET

1
2.
3.
4
5

Meat grinder — 1 pc.

Pusher — 1 pc.
Food tray — 1 pc.
Plates — 3 pcs.

Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power supply: 220-240 V, ~ 50 Hz
Rated input power: 600 W
Maximum power: 2000 W

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.



FLEISCHWOLF BR1609 4. Aufstellplatz des Fleischwolfkopfs
) ) . . 5. Stopfer
E_er I(:Ir:ekt:sche Fleischwolf ist zum Fleisch-oder 6. Nahrungsmittelschale
isehhacken. 7. Fleischwolfkopfgehduse
BESCHREIBUNG 8. Schnecke
) 9. Kreuzmesser
I Betrlebssghalter (ON/O/R) 10. Lochscheiben fiir Klein- und Grobhacken
2. Lochscheibenfach 11. Mutter des Fleischwolfkopfs

3. \Verriegelungstaste des Fleischwolfkopfs




10|DE

SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Fleischwolf benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmagig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

» Missbrauch des Fleischwolfs kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht 7 Minuten
libersteigen, dann machen Sie mindestens eine
30-Minuten-Pause.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauflen zu
benutzen.

« Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

« Stellen Sie den Fleischwolf auf eine trockene, ebene
und standfeste Oberflache fern von Warmequellen,
Oenem Feuer und direkten Sonnenstrahlen und
benutzen Sie ihn ebenda.

* Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder Oenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Fleischwolf an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Liftungsoéffnungen am
Gerategehause wahrend des Fleischwolfbetriebs ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Fleischwolfgehduse, das
Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.



« Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Fleischwolfs nicht.

« Berlhren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

« Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

« Vor dem ersten Geratebetrieb spulen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Fleischwolfteile sorgfaltig durch.

« Benutzen Sie nur die mitgelieferten Fleischwolfteile.

« Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass
alle Fleischwolfteile korrekt aufgestellt sind.

* Reinigen Sie das Fleischwolfgehduse und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmaRig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Das Gerat ist nicht fur Kinder bestimmt.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

» Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.
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Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fur
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Das Gerat ist fUr Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Fleischwolf verwenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerat selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Geréat aus und warten Sie mindestens
3 Stunden ab, nachdem es bei einer negativen
Temperatur transportiert oder aufbewahrt worden ist.

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Machen Sie sich mit den Sicherheitsma3nahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

Priifen Sie die Vollstandigkeit.

Priifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn es
beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht
an.

Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (2, 5, 6, 7,

8,9, 10, 11) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel ab, splilen und trocknen Sie sie ab.
Wischen Sie das Fleischwolfgehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es ab.

GRUNDSATZLICHE HINWEISE ZUM
BETRIEB DES FLEISCHWOLFS

+ Der Fleischwolf ist zum Fleisch- oder Fischhacken.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht 7 Minuten
Ubersteigen, dann machen Sie mindestens eine
30-Minuten-Pause.

+ Setzen Sie den Fleischwolf zusammen und benutzen
Sie ihn auf einer trockenen, ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, Oenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen.

+ Vergewissern Sie sich, dass die Luftungséffnungen
am Fleischwolfgehause mit keinen
Fremdgegenstanden gesperrt sind.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Hacken, dass alle
Knochen und tberschiissiges Fett entfernt sind.

» Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten
Fasern (z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem
Fleischwolf zu hacken.

+ Stellen Sie ein geeignetes Geschirr unter den
Fleischwolfkopf (7).

+ Schalten Sie den Fleischwolf ein und stoRen Sie
das Fleisch mit dem Stopfer (5) langsam in den
Fleischwolfkopf (7) durch.

+ Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

+ StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder
anderen Gegenstanden nicht durch.



* Bei einer ,Verstopfung” wahrend des Betriebs
verwenden Sie die Reversierfunktion
(Schneckenriickdrehung), um diese zu entfernen. Um
den Reversierbetrieb zu aktivieren, schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie den Betriebsschalter (1)
auf ,O" stellen, dann halten Sie den Schalter (1) in
der Position ,R" (Reversieren) gedrickt (nicht mehr
als 5 Sekunden) und lassen Sie den Schalter (1) nach
einigen Sekunden los.

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,O" stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den Aufstellplatz
(4) ein, driicken Sie die Verriegelungstaste (3) und
drehen Sie den Fleischwolfkopf (7) entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein.

« Setzen Sie das Kreuzmesser (9) auf.

« Wabhlen Sie die nétige Lochscheibe (10) und stellen
Sie diese Ubers Messer auf, indem Sie die Vorspriinge
an der Lochscheibe mit den Aussparungen im
Fleischwolfkopfgeh&use (7) zusammenfallen lassen,
schrauben Sie die Mutter (11) zu.

« Benutzen Sie immer nur den Stopfer (5) wahrend des
Betriebs.
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ACHTUNG!

Achten Sie beim Aufsetzen des Messers (9) darauf,
dass die Schneidkanten des Messers (9) zur
Lochscheibe (10) gerichtet sind. Falls das Messer
falsch aufgesetzt ist, wird es das Fleisch nicht
hacken.

Die Lochscheibe (10) mit kleineren Lochern ist

zum Hacken sowohl von Rohfleisch, als auch von

zubereitetem Fleisch, Fisch usw. geeignet.

Die Lochscheibe (10) mit groReren Lochern ist

zum Hacken von Rohfleisch, Fisch, Gemdise,

Trockenobst, Kése, u.a. geeignet.

Stellen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf den

Fleischwolfkopf (7) auf.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den

Betriebsschalter (1) auf ,ON“ stellen.

Empfehlungen:

- Gefrorenes Fleisch muss vollstandig aufgetaut
sein. Um das Fleischhacken zu verbessern,
schneiden Sie es in Streifen (20x20x60 mm) oder
Wiirfel (20x20x20 mm) ein.

- Waéhrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
Ubermafige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder

anderen Gegenstanden nicht durch.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,

indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,O stellen,
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ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

Um den Fleischwolfkopf (7) auseinanderzunehmen,
schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem
Uhrzeigersinn ab, nehmen Sie die aufgesetzte
Lochscheibe (10) aus dem Fleischwolfkopfgehause
(7) heraus und nehmen Sie das Kreuzmesser (9) und
die Schnecke (8) heraus.

Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

SCHUTZ DES ELEKTROMOTORS VOR
UBERHITZUNG

Wenn der Elektromotor Gberhitzt ist, wird die
automatische Thermosicherung ausgel6st und der
Fleischwolf wird ausgeschaltet.

Schalten Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die
Taste «O» driicken und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

Lassen Sie den Fleischwolf etwa 40 bis 60 Minuten
abkuhlen (die Abkihlzeit des Elektromotors hangt
von der Raumlufttemperatur ab).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose
und schalten Sie den Fleischwolf durch Driicken
der Taste «ON» ein, wenn sich der Fleischwolf
nicht einschaltet, kann dies bedeuten, dass er
sonst beschadigt ist. Wenden Sie sich in diesem

Fall an einen Kundendienst, um den Fleischwolf zu
Uberprifen oder zu reparieren.

+ Um eine Uberhitzung des Motors zu vermeiden,
Uberladen Sie den Fleischwolf nicht und wenden
Sie nicht zu viel Kraft an, um Fleisch oder andere
Produkte durchzuschieben.

REINIGUNG UND PFLEGE

+ Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,O" stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.

+ Waschen Sie alle im Betrieb benutzten abnehmbaren
Teile mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie sie ab.

» Wischen Sie das Fleischwolfgehduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

» Verwenden Sie keine Scheuer- oder Lésungsmittel
zum Reinigen des Fleischwolfgehauses.

+ Lassen Sie keine Flussigkeiten ins
Fleischwolfgehduse gelangen.

» Spulen Sie die benutzten abnehmbaren
Fleischwolfteile nach dem Hacken von salzigen oder
sauren Nahrungsmitteln mit Wasser ab.

+ Gemise mit farbenden Eigenschaften (wie Karotte
oder Ribe) kann die Fleischwolfteile farben, wischen
Sie die Fleischwolfteile mit einem mit Pflanzendl
angefeuchteten Tuch ab und dann waschen Sie sie



mit einem neutralen Reinigungsmittel, spilen und
trocknen Sie sie ab.
« Halten Sie den Fleischwolf beim Tragen am Giriff.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung
wegpacken, vergewissern Sie sich, dass das
Fleischwolfgehause und alle abnehmbaren Teile
sauber und trocken sind.

« Zum Aufzubewahren der Lochscheiben (10) nutzen
Sie das Fach (2).

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Fleischwolf — 1 Stk.

2. Stopfer — 1 Stk.

3. Nahrungsmittelschale — 1 Stk.
4. Lochscheiben — 3 Stk.

5. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50 Hz
» Nennleistungsaufnahme: 600 W
* Maximale Leistung: 2000 W
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ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

B und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewodhnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte flir weitere Entsorgung uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.




MSACOPYBKA BR1609 4. YcTaHOBOYHOE MEeCTO rofoBKM MACOPYOKU
5. Tonkatenb
OnekTpuyeckas mscopybka npegHasHa4eHa ans npuro- 6. IoTok Anst NPoAYyKTOB
TOBJIEHUS MSICHOTO Unu pbiBHOro dapLua. 7. Kopnyc rorosk Mscopy6ki
OMUCAHME 8. Wnex )
9. KpectoobpasHblit HOX
1. I'IepeKmoanem: pexumoB pabotbl (ON/O/R) 10. PeluéTku ANs Menkow v KpynHom pyobku npogykTos
2. JloTok Anst pelwéTok 11. Taiika ronoskv MsicopyGku

3. KHonka dhumkcaTopa ronosku Msacopy6km




MEPbIBE3ONACHOCTUUPEKOMEHOALUN
No 3KCNNYATALUN

Mepea ncnonb3oBaHneM MACOPYGKU BHUMATENbHO
O3HaKOMbLTeCb C PyKOBOACTBOM MO 3KCMyaTauum,
nocre NPoYTEeHUs1 COXpPaHUTe ero Ansi UcnonbL3oBa-
HuA B Gyayliem.

* Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMoMy
HasHa4YeHWIo, Kak N3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpawunbHoe obpalleHue ¢ Mscopybkon mMo-

XET NPUBECTU K e€ MorioMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento UIn ero UMyLLECTBY W He ABMSeTCs
rapaHTUNHbLIM Cryvaem.

* Y6egmtech, 4To paboyee HaNpsXEHWE YCTPOMCTBA,
yKasaHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpshKeH o
areKkTpoceTu.

BHUMAHUE! Bpems HenpepbIBHOro LMkna pabotbl

He AOMKHO NpeBbIlWaTh 7 MUHYT, Nocre ABYX LIMKIOB

paboTbl caenainTe nepepbiB He MeHee 30 MUHYT.

« Banpellaetcs MCNonb3oBaTb YCTPONCTBO BHE NOMe-
LEHUI.

* He pekomeHayeTcst ncnonb3oBaTb YCTPOMCTBO BO
BpPeMsi rpo3bi.

* YcraHaBnuBawTe 1 UCNonb3ynTe Mcopybky Ha
CYXOW, POBHOW 1 YCTONYMBOW NOBEPXHOCTH, BAANW
OT NCTOYHWKOB Tersa, OTKPbITOrO NiamMmeHun 1 NpsMbIX
COINHEYHbIX Ny4en.

* He ucnonbaynte yCTPOMCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6rM30cTH OT HarpeBaTenbHbIX MPMBOPOB, MCTOYHMKOB
Tenna unu oTKPbITOro MiameHw.
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3anpeLyaeTcsi Ucnosnb3oBaTh MACOPY6KY B MecTax,
A€ XpaHsATCS, UCMOSb3YIOTCSA UNK pacnblisoTCs
asposonu, a Takke B6rman oT nerkoBocnnaMmeHsio-
LLIMXCS XXMUAOKOCTEN.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.

Bo Bpems paboTbl Msicopy6ku He 3aKpbiBaiTe BEHTU-
NSILVMOHHbIE OTBEPCTUS Ha Kopryce YCTPOICTBa, 3T0
MOXET NPUBECTU K Neperpesy 3MeKTpoMoTopa.

He ocTtaBnsifte ycTpoiicTBO, BKIOYEHHOE B CETb, 6€3
npvicmoTpa.

He norpyxaiite kopnyc Msicopybku, LUHYp NUTaHust
VNN BUMKY LUHYpa NUTaHus B Bogdy Unu niobble
Apyrve XuaKocTu.

He ucnonbayiite ycTpOWCTBO BBIM3M OT KyXOHHOMN
PaKOBMHBbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6accenHoB
VNN Apyrmx EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnun ycTpoicTBO ynano B BoAy, HEMeAneHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYECcKoi po3eTku, 1
TOJIbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO A0CTaTb YCTPOMCTBO M3
BoAbl. OGpaTnTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP A1s1 OCMOTpa
VNN pEMOHTA YCTPOWCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
4YMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO o6pallanTech Co LUHYPOM NUTaHUs, He
[onyckaiiTe nepekpy4nBaHns 1 nepuoanyecky pac-
NpAMASIATE LWHYP NUTaHWS.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh LWHYP MUTaHUSA B Kaye-
CTBE PYy4kU Ans NEPEHOCKN MScopyBKu.
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He npukacantechk Kk KOpnycy yCTPONCTBA, K LLUHYPY .
MUTaHUSA 1 K BUINKE LUHYpa NUTaHWUS MOKPbIMU PyKaMu.
OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MEeKTPOCeTn nocne .
MNCNOMNb30BaHNUS UK nepes YMCTkol. MNpu oTknoYe-
HWUW YCTPONCTBA OT 3NEeKTPUYECKON CeTU AepXUTeCh .

3a BUJIKY LUHYpa NUTaHWS, N akKypaTHO BblHbTE €€ 13
3reKTPUYECKON PO3ETKMN, HE TAHWUTE 3a LUHYp NuTa-

HUSi — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NMOBPEXAEHUIO U .
BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue.

Mepen nepBbIM NCNOMNb30BAHNEM YCTPOMCTBA TLaTeNb-
HO MPOMOIiTE CbEMHbIE AETaNN MSCOPYOKU, KOTOpble .
6yayT KOHTAKTMPOBATb C NPOAYKTaMU.

Vcnonb3yiiTe Tonbko AeTanu Msicopybku, koTopble

BXOASAT B KOMMEKT NOCTaBKU. .
Mepen vcnonb3oBaHWEM YCTPOCTBA, y6eanTech, YTo

BCe JeTanu Msacopybku yCTaHOBMEHbI NPaBUITbHO.
PerynsipHo npoBoanTe YMACTKY Koprnyca MAcopy6ku

1 petanei, kotopble GbinK NCMONb30BaHbI BO BpeMsi
paboTbl.

W3 coobpaxeHnin 6e30nacHOCTM AeTel He ocTaBnsanTe
NONU3TUNEHOBbIE NaKeTbl, UCMONb3yeMble B kayecTBe .
ynakoBku, 6e3 Haa3sopa.

BHUMAHUE!

He paspeluaiite eTam urpatb € NONMITUNIEHOBLIMW
nakeTamu unu ynakoBo4HoW NnéHkoi. OnacHocTb .
yayuwbs!

YCTPONCTBO He NpeaHa3Ha4YeHo Ans Ucnonb3oBaHus
[eTbMU.

OcyLecTBnsInNTe HaA30p 3a AeTbMU, YTOGbI HE Aony-
CTUTb UCMOSb30BaHWUS YCTPOMCTBA B Ka4eCTBE UMPYLLKY.
He paspeluanTte getam npukacartbCcs K KOpnycy yCTpou-
CTBa, K LUHYPY NUTaHWS UMW K BUNKE LUHYpa NUTaHUs BO
BpeMsi paboTbl ycTponcTBa.

Bynbte ocobeHHO BHUMATENbHbI, €CINM NOGAN30CTM OT
paboTatoLLero ycTpoincTBa HaxogsaTcs AeTv Unn nnua ¢
orpaH14YeHHbIMN BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboummun
uuKnamum pasmeLlanTe yCTPOWCTBO B MecTax, HeAoCTyn-
HbIX ANs OeTen.

MpuGop He NpeaHasHaveH Ans UCMoSb30BaHUS NuUamMu
(BKMOYas Aetewt) C NOHWKXEHHbIMU huanyeckumu,
CEHCOPHBIMM, NCUXUYECKUMU UMW YMCTBEHHBIMU
CNOCOBHOCTAMM, UMW NPK OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UIN
3HaHWIA, €CN OHN He HaXOAATCS Nof KOHTPONEM UK

He NMPOUHCTPYKTUPOBAHbI JIMLIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a UX
6e30nacHoCTb, 06 MCMoNb30BaHUK NpuGopa.
[MpoBepsinTe LENOCTHOCTDL LUHYpa NUTaHUA nepes
ucrnonb3oBaHneM Msicopy6ku. Mpu noBpexaeHnn WHypa
NUTaHWs ero 3aMeHy, Bo n3bexxaHne onacHoCTU, AOMKHbI
NpOU3BOAUTL U3rOTOBUTENb, CEPBUCHAs cryxba unu
nofo6HbI KBanNMULMPOBaHHbBIN NepcoHan.
3anpeLyaetcs camoCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL YCTPON-
cT1BO. He pasbupaiite yCTpOMCTBO CAMOCTOSATENBHO, NPKU
BO3HWMKHOBEHUM MioBbIX HEUCNPaBHOCTEN, @ Takke nocne
nafeHvst yCTPOICTBa OTKITIOUUTE ero OT JNEKTPOCETU 1
obpatnTech B CEpPBUCHbIA LIEHTP.



* Bo nsbexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe yCTPoOn-
CTBO B 3aBO/CKOM YNaKOBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MpOXfagHOM MecTe,
HEeAoCTYNHOM AnsA AeTen U NioAew C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

Mocrne TpaHCNOPTUPOBKM UMK XPaHEHUs YCTPOM-
cTBa Npu oTpUuaTenLHOW TemnepaType, pacna-
KyWTe ero u nogoxauTe He MeHee 3 4acoB nepeg
MCnonb30BaHUEM.

» PacnakynTte yCTPOICTBO ¥ yAanute BCe ynakoBOY-
Hble MaTepuarnbl.

« CoxpaHuTte 3aBOACKYIO YMaKoBKy.

» O3HakoMbTeCh C Mepamu 6e30MacHOCTV U peKOMEH-
AauusMm no aKcnayaTauum.

 [poBepbTe KoMMNeKTauuio.

»  OcmoTpUTe YCTPOWCTBO Ha Hann4ue NoBPEXOEHW,
NpW HanMuM NOBpeXAeHUN He BKIoYanTe ero B
ceTb.

* YbeamTechb, 4TO yKkasaHHble NapameTpbl HanpshkeHUs
NUTaHWA YCTPOMNCTBA COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
3reKTPUYECKON CeTU.
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» [lpomonTe Bce cbeMHble aetanm (2, 5,6, 7, 8, 9, 10,
11) Ténnon Boaow ¢ HelTpanbHbIM MOKLMM cpea-
CTBOM, OMONOCHUTE W NPOCYLLUTE.

+ Kopnyc msicopybkv npoTpuTe crierka BnaxHow Tka-
Hbt0, NOCIE 3TOrO BbITPUTE HACYXO.

OCHOBHbIE COBETbI MO UCNOJIb3OBA-

HUIO MACOPYBKU

* Mscopy6ka npefHasHayeHa Tonbko Ansi 6bIToBoro
MCNonNb30BaHUs ANt NPUrOTOBMNEHUSI MSICHOTO U
pbiGHOrO chapLua.

BHUMAHMUE! Bpewmsi HenpepbiBHOO Likna paboTbl
He JOMMKHO NpeBbILaTh 7 MUHYT, MOCMe ABYX LIMKIMOB

paboTbl caenaiTe nepepbiB He MeHee 30 MUHYT.

» Cobepute 1 ncnonbaynte Mcopybky Ha Cyxown,
POBHOW 1 yCTOMYMBOW NMOBEPXHOCTU, BAANW OT
VCTOYHVKOB Tensa, OTKPbITOro NrameHn 1 NpsimbIX
COJMHEYHbIX NTyYen.

* Y6eautecb B TOM, YTO BEHTUMSILIMOHHbIE OTBEPCTUS
Ha Kopnyce Msacopy6ku He 3abnokupoBaHbl MOCTO-
POHHUMU NpeaMeTamm.

» [lepen Hayanom npurotoBneHus dapLia ydegurecb
B TOM, YTO BCE KOCTMW U UMULLKM XMpa yAaaneHs.

» 3anpewaetcs nepepabarbiBaTb MACOPyOKOM nuLle-
Bbl€ NPOAYKTbI C TBEPALIMW BOMTOKHaMM (Hanpumep,
MMBMPb NN XpeH).

* [locTtaBbTe nof ronoBky Mscopybku (7) nooxoasiuyo
nocyay.
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BkntounTte mMacopy6Ky 1, HE TOPOMsCb, NPOTank1BamnTe
MSICO B FOfI0BKY Msicopy6ku (7) npy noMoLLy TonkaTensi
(5).

Bo Bpems paGoTbl MCMOSb3YyiiTe TONBbKO TOMNKaTerb

(5), BxogaLmiA B KOMNNEKT nocTasku. He npunarante
YpeaMepHbIX YCUNWii Anst NpoTankMBaHUsa Msica unm
APYrVX NPOAyKTOB.

BanpelyaeTcs npoTankmBaTe MSCO pykaMu unu niobbi-
MV ApYrMMU npeameTamu.

Ecnu Bo Bpemsi paboTbl o6pasoBarncs «3atop», Ans
€ero ycTpaHeHusi UCronb3yiTe hyHKUMIO peBepca (06-
paTHOro BpaLLeHus LWHeka). [ns BKYeHUs pexvmMa
peBepca, BbIKMounTe MsicopybKy, ycTaHOBUB nepe-
KroyaTenb pexumoB paboTbl (1) B nonoxeHue «Ox»,
3aTeM HaXMuUTe 1 yaepxusante nepeknodatens (1) B

nonoxeHun «R» (peBepc), Yepes HECKONbKO CeKyHA, (He

6onee 5 cekyHa), oTnycTUTe nepekntoyatens (1).
Mocne okoHYaHWst paboTbl, BbIKIOUYNTE MACOPYGKY,
YCTaHOBWB MNepeknoyaTent pexuMoB paboTsl (1) B
nonoxeHue «O», BbIHbTE BUJIKY LUHypa NUTaHWS 13
3MNEeKTPUYECKON PO3ETKK, NOCE 3TOro NPUCTynanTe K
eé pasbopke.

NMPUTOTOBNEHUE ®APLLA

BcraBbTe ronosky msicopybku (7) B ycTaHOBOYHOE
MecTo (4), HaXMWUTe Ha KHOMKy dmkcaTtopa (3) u nosep-
HWUTE ronoBKy Msicopy6ku (7) NPOTUB YaCOBOW CTPEnKu
0o dukcaumu.

BcTaBbTe LWHek (8) B Kopnyc ronosku Mscopybku (7).

YcTaHoBWTe KpecToobpasHblii HOX (9).

Bbi6epuTe ogHy Heobxoammyto pelétky (10) n
yCTaHOBUTE €€ NoBepx HoXa, COBMECTUB BbICTYTbI
Ha peLUéTKe C nazamu B KOpMyce rofioBku Mscopy6ku
(7) , 3akpyTuTe ramnky (11).

Bcerga Bo Bpemsi paGoTbl MUCMOSb3YiTe TOMNbKO
Tonkarens (5).

BHUMAHMUE!

Mpw ycTaHoBke HOoXa (9) cneauTe 3a TeM, 4TobbI pe-
XyLLMe KpOMKM Hoxa (9) Bbinn HanpaBneHbl K peLéT-
ke (10). Ecnu Hox ByaeT ycTaHOBREH HeNpaBuIlbHO,
OH He ByaeT BbINOMHATL PYHKLMIO PyBku Msica.
PewwéTka (10) ¢ MENKMMU OTBEPCTUAMMN MOXET
MCNosb30BaTLCS ANst NepepaboTKy Kak CbIporo, Tak 1
NPUroTOBMNEHHOTO MsiCa, Pbibbl 1 T.M.

PewwéTka (10) c 6onee KpynHbIMU OTBEPCTUAMM
MOXET MCMNONb30BaTLCS AN nepepaboTky CbIporo
msica, pbiObl, OBOLLEI, CyXO(DPYKTOB, Chbipa W T.M.
YcTaHoBWTe Ha ronoBKy Msicopybku (7) noTok Ans
npoaykToB (6).

BcTaBbTe BUIKY LHYpa MUTaHWS B 3NEKTPUYECKYHO
po3eTKy.

Bkntounte mMsicopybky, ycTaHOBWB nepeknoyatens
pexxvmoB pabotbl (1) B nonoxeHne « ON»».

PEKOMEHOALIUK:

- 3aMOpOXEeHHOE MSCO HEOBXOAMMO MOSTHOCTBLIO
paamopoaunTb. [ns yryudlueHus npolecca nepepa-



60TKM Msica HapesaiTe ero nonockamu (20x20x60
MM) unu KyGrukamm (20x20x20 mm).

- Bo Bpemsi paboTbl MCMONb3YNTE TONBLKO TONKaTernb
(5), BXxOOALLMIA B KOMNNEKT nocTasku. He npunaran-
Te Ype3MepHbIX YCUNWIA Ans npoTankmBaHus msica
VN Apyrnx NpoayKToB.

- 3anpeluaetcs npotankueaTb MACO pykamu Unu
no6bIMKU ApyriMy NnpeaMeTaMu.

Mocne okoHYaHWst paboTbl, BbIKIOUNTE MACOPYGKY,

YCTaHOBWB MNepeknoyaTenb pexuMoB paboTsl (1) B

nonoxeHue «O», BbIHbTE BUJIKY LUHypa NUTaHWS 13

3MNEeKTPUYECKON PO3ETKU, NOCNE 3TOr0 NPUCTyNanTe K

eé pasbopke.

[ns pa3Gopku ronosku Msicopybku (7), OTKpyTUTE ranky

(11) noBopaumnBas eé NpoTMB YacOBOWN CTPENKW, BbIHbTE

13 Kopryca rofnoBkU MSCOpybku (7) yCTaHOBMNEHHYHO

peLwéTky (10), BblHETEe KpecToobpasHblii HOX (9) U LHeK

(8).

[nsi cCHATUSA roNoBKM MACOPYGKM (7) HAXKMWUTE Ha KHOM-

Ky ¢pukcaTopa (3), NoBepHUTE ronoBky Msicopybku (7)

Mo 4acoBOWN CTPEriKe N CHUMUTE eé.

SALLUUTA ANEKTPOMOTOPA OT NEPErPEBA

Mpwv neperpeBe anekTpoMoTopa cpaboTaeT aBTo-
MaTU4ecKnii TepMonpeaoxpaHnTenb, 1 Mscopybka
BbIKITOYNTCS.

Bebikntounte mMsicopy6ky, Haxas kHomnky « OFF» 1 BblHb-
Te BUIKY LUHYpa NUTaHWS 13 3NeKTPUYECKON PO3ETKU.
[avite Msacopy6ke OCTbITb B Te4eHWe NpubnmnsnTensHo
40-60 MUHYT (BpeMsi OCTbIBaHUSI aNeKTpoMoTopa 3aBu-
CUT OT TemnepaTypbl BO3ayxa B NOMELLEHNN).
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+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS B 3IEKTPUYECKYo
PO3ETKY 1 BKIOUUTE MACOPYOGKY, HaxaB KHOMKY
«ON», ecnu msicopybka He BKITHOYaETCSl, 3TO MOXET
03HayaTb, YTO B HEM UMEIOTCS MHbIE MOBPEXAEHUS,
B 9TOM cry4ae o6paTuTech B CEPBUCHbIV LEHTP Ansi
OCMOTpa WIN peMoHTa Msicopybku.

+ Bo unsbexaHvie neperpesa anekTpomoTopa He ne-
perpyxaiite Macopy6Ky 1 He npunaranTe Ypeamep-
HbIX YCUNWUI ANs NpoTankMBaHUs Msica Unu apyrux
NpOAyKTOB.

YNCTKA N YXo[q

+ Tocne okoHYaHWst paboTbl, BLIKIOYUTE MACOPYOKY,
YCTaHOBMB NepeknoyaTens pexumoB paboTsl (1) B
nonoxexune «O» 1 BbIHbTE BUIIKY LLIHYpa MUTaHWA U3
AMEeKTPUYECKON PO3ETKM, NMOCcre 3TOro NpucTynanTe K
eé pasbopke.

+ TpomoliTe Bce CbEMHbIE AeTanM, KOTOpble UCMOMb30-
Banucb Ansa paboTbl, TENMON BOAOW C HEWTParbHbIM
MOHOLLMM CPeACcTBOM, OMOMOCHUTE W MPOCyLIMTE.

* [lpoTpuTe KOpnyc MSICOPYOKM BNAXKHON TKaHbIO,
nocre 4ero BbITPUTE HACYXo.

* [Ina 4ncTkM Kopnyca Mscopy6ku 3anpeLyaercs
ncnonb3oBaTb abpasnBHbIE YNCTSALLME CPEACTBA UK
pacTBopuTenu.

* He ponyckalite nonagaHns XMaKOCTU B KOPMyC
MSACOpYyOKu.

+ TMocne nepepaboTku CONEHbIX UMK KUCTIbIX NPOAYK-
TOB, OMOSIOCHUTE BOAOW CbEMHbIE AieTanu Msacopyo-
KW, KOTOPbIE NCMOMNb30BaNVCh.
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« OBoOLUM C KpacALMMMN CBONCTBaMU (HanpumMep, Mop-
KOBb MU CBEKNA) MOryT OKpacuTb AeTanu mscopybku,
npoTpuTte getany Macopybku TkaHblo, CMOYEHHOW
pacTuTenbHbIM Macnom, Nocre Yero NPOMONTe KX ¢
HeWTparibHbIM MOIOLLUM CPELCTBOM, OMOMOCHUTE U
npocyLuuTe.

+ [MepeHocuTe MsicopybKy, Aepxack 3a pyuKy.

XPAHEHUE

« [Mepep Tem, kak ybpatb Msicopybky Ha xpaHeHue, ybe-
AMTeCb B TOM, 4TO KOPMYC MACOPYOK/ 1 BCE CbEMHbIE
Aetanu, YUCTble U Cyxume.

» [nsa xpaHeHus pelwéTtok (10) ncnonbaynre noTok (2).

» XpaHuTe yCTPOWCTBO B CYXOM MPOXNagHOM MecTe,
HeJOCTYMHOM Ans AeTel U Nofen C orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAIMM.

KOMMNEKT MNOCTABKMU

1. Mscopybka — 1 .

2. Tonkatenb — 1 wWT.

3. JloTok Ans npogyktoB — 1 WT.

4. Pewétkn — 3 wr.

5. WHcTtpykuma no akcnnyatauum — 1 wt.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« OnektponuTanue: 220-240 B, ~ 50 'y
* MakcumanbHasa molHocTe: 2000 BT

YTUITN3ALUA

Y106bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes

OKpYXatoLLe cpefie Unu 30opoBbio

nogen oT HEKOHTPONMPYEMON yTUNu3aLum

OTXOA0B, MOCHE OKOHYaHWS cpoka Cryx6bl

I (crpoiicTBa UMM 3NEMEHTOB NUTaHNA (ecnn

BXOAST B KOMMIEKT), He BbiGpacbiBaiiTe nx BMecTe ¢
06bI4HbIMY BbITOBLIMK OTXO4aMK, NepefariTe npubop
1 3NEeMEHTbI MUTaHWS B CrieuuanMampoBaHHble MyHKTbI
ONs AanbHenwen yTunusaumn.

OTxoabl, 06pasytoLmecs npy yTunu3aumm n3genum,
nognexar obsizarenbHoMy c6opy ¢ nocreayoLei
yTUnu3aumeil B yCTaHOBNEHHOM MOPsiAKe.

[ns nonyyeHus 4ONONHUTENBHOW MHopMaLmMn 06
yTURU3aumMn 4aHHOro npodykTta obpaTutecb B MECTHbIV
MyHULMNanuTeT, cny0y yTunusauum 6uIToBbIX OTXOA0B
MM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIN NpoaykKT.

Mpown3BoguTenb coxpaHseT 3a cobor NpaBo nsme-
HATb ANU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKNe XapaKkTe-
PUCTVKY, He BRUsIOLLME Ha obLLmMe NpuHLMMLI paboTsl
ycTpoiicTBa, 6e3 NpeaBapuTENbHOMO YBEAOMIIEHNS.

Cpok cnyx6bl ycTporcTBa — 3 roaa
[aTa npoun3BoACTBa ykasaHa B CEpUIHOM HOMepeE.

B cnyyae obHapyxeHus kakux-nmbo HemcnpaBHOCTEN
HeobXxoAMMo 0BpaTUTLCA B @aBTOPU3MPOBAHHbIN CEPBUC-
HbIA LEHTP.



ETTAPTKbILL BR1609

OnekTp eTTapTKbIW eT Hemece banblk dapLiblH AalbIH-
[ayFa XaHe YIAiH XapTbinan eHimaepiH aanbiHaayFa
apHarnfaH.

CUNATTAMACDI

1. Xymbic pexumaepi aybicTbipfbiwbl (ON/O/R)
2. Topnapfa apHanfaH acTayLia

23PNk

- O

23

ETTapTkbiw 6acTueriH 6ekiTy 6aTbipmacs!
ETTapTkbIw 6acTueriH opHaTy OpHbI
Wtepriw

OHimaepre apHanfaH acraylia
ETTapTkbiw 6acTueriHiH kopnychbl

Wipmek

KpecT Topisai nbiwak

. ©Himaepai ycak xaHe ipi Typayfa apHanfaH Topnap

ETTapTkbiw 6acTueriHiH COMbIHbI
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KAYINCI3AIKWAPANAPBIKOHE MAUOATA-
HYFA BEPY X©HIHOEr H¥CKAYJbIKTAP

ETTapTKbIWTbI Nanaanady anabiHaa KonaaHy XeHiH-
Aeri 6aclbInbIKNeH MYKUSIT TaHbIChIMN WbIFbIHbI3,
OKblIFaH COH, Gonaliakra naiganaHy ywiH cakran
KOMWbIHbI3.

KypbInfFbiHbI OCbl HycKaymblkTa 6asiHaanfaHaan, oHbIH
Tikenen TaranblHbl GOMbIHLIA FaHa NanganaHbiHbI3.
ETTapTKbIWThI AYpbIC KonaaH6ay oHbIH By3binybiHa,
oHe nanganaHylublfa HeMece OHbIH MYIKIHE 3UsiH
KEenTipyre aken Cofybl MyMKiH XeHe Keninaik xaraaibl
6onbin Tabbinmanabl.

3aTTaHbana KkepceTinreH KypbinFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Y3gikci3 xymbic icTey
yaKbITbl 7 MMHYTTaH acnaybl Kepek, coaaH keniH 30
MUHYTTaH KeM eMecC yakbITKa y3inic xacaHbli3.

KypbInfFbiHbI yA-KanaaH TeiC XXepae navganaHyra
ThIfbIM canblHagbl.

KypbInfFbiHbI Han3aran kesiHae naviganaHy YCbiHbInN-
Manabl.

ETTapTKbILWTLI TEK KypFaK, TEric xaHe TypakTbl 6eTke
OPHAaTbIHBI3, XbiNy, aLlbIK XarblH XeHe Tikenemn KyH
cayneci ke3gepiHeH anbIC xepae nanganaHbiHpI3.
KypbInfFbIHbI XbIbITY acnantapbiHblH, allblK OTTbIH,
HeMece Xblny ke3aepiHiH Tikenen xaHblHAa nanga-
naHb6aHbI3.

ETTapTKbIWThl ad9po3onbaap navaanaHbinatbiH
HeMmece LaLlblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThbliiblM canblHagbl.

KypbInfFbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xoHe
6acka fja MexaHvKarnblk aceprepaeH cakTaHpl3.
ETTapTKbIWTHIH XYMbIC icTeyi 6apbicbiHAA KypbInFbl
KOpMyCbIHAAFbI XXeNnAeTy caHblnaynapblH XannaHbi3,
6y aNeKTPOMOTOPAbIH, KbI3biN KETYiHE aKen COoFybl
MYMKIH.

Xenire KocbIfiFaH KypbiSFbIHbI, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

ETTapTKbILL KOPNyCbIH, KyaTTaHabIpy 6aybliH Hemece
KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH allacbiH CyFa Hemece
Kes-kenreH 6acka CyiiblKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfFbiHbI aCyMnik pakoBMHACbIHA XaKblH Xepae,
XyblHaTbIH Genmeae, 6accenHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbINFaH ChifibIMAbIbIKTAPFa XakblH Xepae
nanganaHbaHbl3.

Erep kypbInfbl CcyFa Kynan ketce, Aepey KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH alLacblH 3MeKTP Po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbInFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onagbl. KypbinfbiHbl TEKCEPTY HEMece XeHAeTy
YLUIH CepBUC opTanblfbiHa XYTiHIHI3.

KyaTtTaHablpy 6aybl bICTbIK 6eTTepre xoHe xuhasablH
OTKip KMEKTEPIHE TUIIH GonabipMaHbI3.
KyaTtTaHablpy 6ayblH YKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa oI 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6aybiH
MesriniMeH Ty3€eTin OTbIPbIHbI3.



KyaTtTaHaplpy 6aybiH eTTapTKbILIThl TackiMangayfra
apHanfaH Koncan peTiHae nanganaHyfa TbiibiM
canblHagbl.

Kypbinfbl KOpNyCblH, KyaTTaHAbIpy BayblH xaHe KyaT-
TaHAbIpy GaybiHbIH ALLACbIH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfFbiHbl NanganaHbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angbiHaa anekTp XeniCiHeH axbipaTbiHpI3.
KypbInfFbiHbI 3NEKTpP XeniCiHeH axblpaTkaH kesae

Tek xeni 6ayblHbIH allacblHaH YCTaHbI3, XaHe

OHbl 3NEeKTp po3eTkacbiHaH abannan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHaH TapTnaHbi3 — By OHbIH
3aKbiMAaHyblHa aKenin, Kbicka TYMbIKTanybiH TyaAbl-
pybl MYMKiH.

KypbInfFbiHbI anfFall nanganaHy angbiHaa eHimaep-
MEH TYWiCETIH, eTTapTKbIWTbIH 6apnblk WweLlinMeni
GenLekTepiH MyKUST KybIHbI3.

YKeTkKi3iniM XUbIHTbIFbIHA KIPETIH €TTapTKbILL GenLuek-
TepiH faHa naganaHblHbI3.

KypbInfbiHbl KOCY anablHAa, eTTapTKbIWThIH 6aprblk
weLlinmeni 6enwekTepiHiH AypbIC OpHaTbIFAHbIHA
KO3 XKETKI3iHi3.

JKyMbIC KesiHAe nanganaHbinfFaH, eTTapTKbiLL
Kopnycbl MeH GernLiekTepiH MesriniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananapablH Kayinciagiri ywiH kantama petinge nan-
fAanaHbinaTbiH, NONM3TUIIEH NakeTTepai kagaranay-
CblI3 KanablpMaHbI3.
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HA3AP AYOAPDbIHbI3! bananapra nonuatuneH
nakeTTepMeH Hemece KanTamarnblk yngipMeH oriHayfFa
pykcat eTneri3. TyHWwbIFy kayni 6ap!

+ Kypbinfbl 6ananapaplH naganaHyblHa TaFaibiHaan-
MarFaH.

*  KypbInfblHbl OVbIHLLbIK PETIHAE NanaanaHyfa xon
6epmey yLliH, 6Gananapabl kKagaranaHbl3.

+ bBananapra KypbInfbl )XyMbIC icTen TypFaH keaae Mo-
TOpbIK 6roK KOPNYCbIH, KyaTTaHAbIpy HaybiHa »aHe
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcat
eTneHi3.

+ Erep xyMbIC icTen TypraH KypbinfblHbIH XaHblHAA
6ananap Hemece MyMKIHAIKTEpI LWeKTeyni agamaap
6onca, oHaa epeklle Hasapaa 60rbIHbI3.

* XXyMbIC icTey yaKbITbIHAA XOHE XKYMbIC LIMKNaepi
apacblHarbl y3inictepae KypblifblHbl 6ananapablH
KOMbl XXETNENTIH epre OpHanacTbIpbIHbI3.

» [leHe, Xyike Hemece caHa MYMKIHAIKTepi TOMeH-
[eTinreH TynranapabiH (6ananapapl Koca anfaH-
[[a) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH
Kayincisairi ywiH xayan 6epeTiH TynFaMmeH acnanTbl
naipanaHy Typanbl Hyckaynblktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfblH nanganaHybliHa apHanMaraH.

+ ETTapTkbilwThl KONAAHap anabiHaa KyaTTaHablpy
6ayblHbIH GYTiHAIMH TekcepiHia. KyaTTanabipy 6aybl
3akbiMaHaa, kayin Tyaplpmay YiiH OHbl AaiibiHAA-
yLLbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece Banamansb! GinikTi
MamaH aybICTbIpYbl THIC.
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KypbInfFbiHbI ©34iriHEeH xeHaeyre ThiibiM carnbiHagbl.
KypbinfFbiHbl ©34iriHEH GenLekTeMEHI3, Ke3- KenreH
akaynblkTap naviaa 6onfanga, coHai-aK Kypbinfbl
KynaFaHHaH KeniH, OHbl 3NeKTP XeniCiHeH axblpa-
TbIHbI3 XX8HE CepPBUC OpTarbIfbiHA XKYTiHiHi3.
3akbiMAaHyabl 6onabipMay YLUiH, KypbInfbiHbl 3aybIT-
TbiK KanTamaja FaHa TacbiMangaHbl3.

KypbInfFbiHbI CarkbIH XaHe Kyprak xepae, bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIr WekTeyni agamaapAbiH, Kombl
XKETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK NAAOANAHYFA
FAHA APHANFAH, K¥PbINFblHbl KOMMEPLU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHAIbIK MAKCATTAPOA
NMAWOATNAHYFA TbIAbIM CANbIHAAbI.

ATNFALL PET NTANOANY ANObIHOA

KypbInfbiHbI TOMEH TeMnepaTypaaa TacbimangaraH-
HaH KeWiH Hemece cakTaraH 60ncaHbI3, OHbl KanTa-
MajaH WhbiFapblHbI3 XaHe Nanpganady anasiHaa 3
cafFaTTaH KeM emMec yakbIT KYTiHi3.

KypbInfFbiHbl kanTamaaaH LbiFapbiHpI3 XaHe 6apnblk
KanTama matepuanaapblH XOWbIHbI3.

3aybIT KanTaMacbliH cakTan KOMbIHbI3.

Kayincisgik wapanapsl MeH nanganaHyra 6epyre
KaTbICTbl YCbIHBICTAPMEH TaHbICbIHbI3.
YKnHakranbiMbIH TEKCEPIHI3.

KypbInfFbiHbl 3aKbIMAAHYbIHA KaTbICTbl TEKCEPIMN
anblHpI3, 3aKbiMaaHybl 6onFaH xafganaa oHbl xenire
KOCMaHpl3.

» Kypbinfblaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTprepi aneKkTp XeniciHiK NnapameTpnepiHe cakec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

» Bapnblk wewinmveni 6enwektepgi (2, 5, 6, 7, 8, 9, 10,
11) BeviTapan xyy Kypanbl KOCbIfFaH bifbl CyMeH
XKYbIHBI3, LLAMbIHbI3 XX8HE KypFaTblIHbI3.

*  ETTapTKbILTBIH KOPMYCbIH CON AbIMKbIT MaTaMeH
CYPTiHi3, COOaH COH KypFaTbIn CYPTiHi3.

ETTAPTKbILWTbI NAAOANAHY BOUbIHLWA
HETI3r KEHECTEP

*  ETTapTKbil TYPMbICTBIK NanganaHbIMFa FaHa
apHarnfaH, eT Hemece 6anblk hapLubiH farbiHaa-
yFa XaHe YidiH XapTbinav eHiMaepiH AanbiHaayFa
apHarnfaH.

HA3AP AYAAPbBIHbI3! Y3gikcis xxymbic icTey
yaKpITbl 7 MUHYTTaH acnaybl Kepek, cogaH kemiH 30
MWHYTTaH KEM eMecC yakbITKa Y3iic )xacaHbl3.

* ETTapTKbIWTLI TEK KypFak, Teric )aHe TypakTbl 6eTTe
KypacTbIpbIHbI3, XbIIy, alLbIK XarblH XaHe Tikenen
KYH Cayneci ke3faepiHeH anbIC xepae nanjana-
HbIHbI3.

* ETTapTKbilw KOPNyCbiHAAFb! XENAETINETIH CaHblnay-
nap 6erge 3aTTapmeH GyFaTTanbin kanMaraHblHa ke3
KETKIZiHI3.

» @apw a3ipney angpiHaa 6apnblk cynekTepi MeH ap-
TbIK Mannapsbl anbiHbIN TacTanfaHblHa KO3 XETKI3iHi3.

* ETTapTKbllNeH KaTTbl TanwbikTapbl 6ap Tamak eHim-
AepiH (Mbicansl, 3iMBip HeMece XenkekTi) eHAEeMEHI3.




* ETTapTkbiWw GacTueriHiH (7) acTbiHa CaKec KeneTiH
bIABICTbI KOMbIHbI3.

* ETTapTKbILLTbI KOCbIHBI3 XaHe acbiknaw, eTTapTKbILL
(7) BGacTtueriHe utepriwTiH (5) kKomeriveH eTTi
NTEpPIHi3.

* XKyMbiC icTereH Kke3ae )eTKi3iniM XUbIHTbIFbIHA
KipeTiH utepriwTi (5) FaHa nanganaHbiHpI3. ETTi
Hemece 6acka eHimaepmi UTepy YLUiH aca ken Kyl
XKymcaMaHbI3.

« ETTi KONMeH Hemece Backa 3aTTapMeH utepyre
ThifibIM casnbiHagbl.

» Erep xymbIc Ke3iHae «kenTenic» naiaa 6onca, oHbl
XKOH0 YLLiH peBepc (LUHEKTIH Kepi aiHanybl) PyHKLM-
SICbIH NarAanaHbiHbI3. PeBepc pexumiH Kocy YLUiH
XKYMbIC peXUMAEPiH aybICTbIpFbIWThI (1) «O» KyhiHe
OpHaTbIN, eTTapTKbIWTbI OLUIPIHI3, coaaH KeniH aybl-
cThipfbiWThl (1) «R» (peBepc) kyitiHe BacbIHbI3 XaHe
ycTan TypbiHbI3 (5 cekyHATaH apTblk eMec), bipHelue
CeKyHATaH KeWiH aybICTbIpFbIWThI (1) GocaTbIHbI3.

* XKyMmbIC asikTanfaHHaH KeniH, eTTapTKbILThl axblpa-
ThIHbI3, O YLUIH XYMbIC peXumMaepi aybICTbIpFbiLLbIH
(1) «O» KyiiHe opHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTKaCbiHaH
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn anblHpI3,
cofaH KeWiH oHbl BerLiekTeyre KipiciHis.

®APLU JAWBIHOAY

» ETTapTkbIWThIH 6acTueriH (7) opHaTy opHbiHa (4)
canbliHbI3, 6ekiTkilw 6aTbipmacbiH (3) 6ackiHbI3 XaHe
eTTapTKbIWTLIH 6acTueriH (7) carar TiniHe kapcbl
GekiTinreHre aeviH GypaHpI3.
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* WipmekTi (8) eTTapTKbiL BacTueriHiH (7) kopnycbiHa
OpHaTbIHpI3.

» KpecT Topiaai nbiwakTbl (9) OpHATbIHbI3.

* Bip kaxeTTi Topab! (10) TaHAAHBI3 XBHE OHbI NbILLAKTbIH
YCTiHEH, TopAarbl LWbIFbIHKbIHBI €TTapTKbIL GacTueri (7)
KOpNyCbIHAAFbI OMbIKTapFa CaMKeCTEHAIPIN OPHATbIHbI3,
combIHAbI (11) kaTanTbIn GypaHbI3.

* Xymbic icTey kesiHae Tek utepriwwTi (5) naganaHbiHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

+ [MbiwakTel (9) opHaTy KesiHAe NbllwakTbiH (9) KeceTiH
*uekTepi Topra (10) 6aFbiTTanfaHbIH KagaranaHpl3.
Erep nbiwak aypbic opHaTbinmaraH 6onca, on eTTi
TapTy KbI3METIH opblHAaManabl.

+ ¥cak caHblnaynapbl 6ap Top (10) WwwKi eTTi, COHbIMEH
katap nicipinreH eTTi, 6anbIKTbl XaHe T.C.C. eHaeyre
Xapangbl.

* AnafypnbiM ipi caHpinaynapsl 6ap Top (10) wwuki eTTi,
GanbIKTbl, KOKEHICTepAI, KenTipinreH xxemictepai,
ipiMLLIKTi xaHe T.6. eHaeyre xapangbl.

+ ETTaptkbiwThIH 6acTueriHe (7) eHiMaepre apHanfaH
acrayLuaHbl (6) opHaTbIHbI3.

+ KyatTaHaplpy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkacbiHa
canblHbI3.

* XXymbic pexumpaepi (1) aybicTbipfbitblH « ON» KyitiHe
OpHaTbIN, ETTAPTKbILLITHI KOCbIHbI3.

* ¥cbIHbICTap:

- My3spatbinFaH eTTi Tonblk epiTy Kaxet. ETTi eHaey
NPOLIECIH >XakcapTy YLUiH OHbl )XonakTapMeH
(20x20x60 Mm) Hemece TekLienepmeH (20x20x20
MM) KeCiHi3.
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- JKyMbIC icTereH kesae )eTKi3inim XUbIHTbIFbIHA
KipeTiH utepriwTi (5) FaHa naaanaHbiHbI3. ETTi
HeMmece Gacka eHimaepai UTepy yLiH aca ken KyL
KyMCaMaHbI3.

- ETTi kOonMeH Hemece Backa 3aTTapMeH utepyre
ThIibIM CarnblHaAbl.

* XKyMmbIC asikTanfaHHaH KeniH, eTTapTKbILThl axblpa-
ThIHbI3, O YLUIH XYMbIC peXumMaepi aybICTbIPFbiLLbIH
(1) «O» KyiniHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP Po3eTKaCblHaH Ky-
aTTaHablpy 6aybiHbIH alacklH CybIPbIN anblHbI3, cofaH
KeliH OHbl GernLuekTeyre KipicCiHi3.

* ETTapTKbIWTbIH 6acTueriH (7) GenwekTey yLiH COMbIH-
abl (11) caFart TiniHe kapcbl Gypan Lewin anblHbI3,
eTTapTKbIW GacTueri (7) KopnycbiHaH OpHaTbIFaH
Topab! (10) WhiFapbin anbiHpI3, KPECT TOPi3Ai NbILaKTbI
(9) >xoHe nipmexTi (8) LweLwin anbiHbI3.

» ETTapTkbiw GacTuerin (7) wewwin any ywwiH 6ekitkiw (3)
GaTblpmachklH 6acbliHpI3, eTTapTKbIW GacTueriH (7) carat
Tini 6ovibiHWa GypaHbI3 )XeHe OHbI LLELLIN anbiHbI3.

ANEKTP MOTOPAbI KbI3blN KETYOEH KOPFAY

*  OneKTp MOTOP KpblI3biN KETKEHAE aBTOMATTbl TEPMO-
CaKTaHABIPFbILL iCKe KOCbINagbl, XaHe eTTapTKbILL COHiIN
Kanagbl.

* ETTapTKbIWThI COHAIPIHI3, on yLwiH «O» BaTblpmackiHa
6acbiHbI3 XaHe KyaTTaHAbIpy 6ayblHbIH allacblH ANeKTp
po3eTkafaH CybIpbin anbiHbI3.

* ETTapTkbiwThl WamameH 40-60 MUHYT CybITbIHbI3
(anekTp MoTOpAbI cankbiHAATY yakbiTel 6enmeneri aya
TemneparypacbiHa 6annaHbICTbl).

+ KyaT 6ayblHbIH allacblH 3NeKTP PO3eTKaCbiHA CanblHbI3
na, ettapTkbiwThl «ON» BaTbipMackiH 6acy apKbinbl
KOCbIHbI3, erep eTTapTkbIL KocbinMaca, 6yn oHbIH 6acka
3aKbiMaaHybl 6ap ekeHiH 6ingipyi MymkiH, 6yn xarganga
eTTapTKbILWTHI Kapay YLUiH HEMECE >XeHAEY YLUiH Kbi3MeT
cepBUC opTanbifbiHa XabapnacbiHbI3.

*  OneKkTp MOTOPAbIH KbI3blM KETYiHE Xon 6epmey YLUiH
eTTapTKbIWThI WaMaaH TbIC XYKTEMEHI3 XoHe eTTi
HeMmece Gacka eHimaepai UTepy YLiH WwamagaH TbIC KyLL
canmaHpi3.

TA3ANAYbI XXOHE KYTIMI

* XyMbIC asikTanFaHHaH KeWiH, eTTapTKbILLThl COHAIPIHI3,
01 YLUIH >XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbIpFbILbIH «O»
KyMiHe OpHaTbIHBI3 XaHEe 3NeKTP PO3eTKaCbIHAH KyaTTaH-
Ablpy 6aybiHbIH allacklH CybIpbIN anbiHbI3, COAaH KeuiH
OHbI GernLuekTeyre KipiCiHia.

+ Kymbicka nanganaHbinFaH 6enwektepai beritapan xyy
Kyparnbl 6ap Xblnbl CyMeH XyblHpbI3, LWalbIHpbI3 XaHe
KypFaTbiHbI3.

+ ETTapTKbIWTBIH KOPNYCbIH COM AbIMKbIN MataMeH
CYPTIHi3, COfaH KemiH KypraTbIn CYpPTiHi3.

+ ETTapTKbIWw KOpNycbiH Tazanay yLuiH abpa3uBTi Tasa-
narbllL 3aTTapdbl HEMece epiTKiluTepAi nanganaHyFa
ThbIbIM CanblHaabl.

*  ETTapTKbILL KOPMYCbIHbIH iLliHE CYMbIKTLIKTbIH TUIOIHE
»on 6epmeHis.

» TyspanfaH Hemece KbiLLKbIN eHIMAepAi eHaereHeH
KeWiH, eTTapTKbIWTbIH NanganaHbiiFaH weLlinmeni
GenweKkTepiH CyMeH LuaibIHbI3.



» BosiFbil kacueTTepi 6ap kekeHicTep (Mbicanbl, cabi3
HeMece Kbi3blfLa) eTTapTKbIW GenLekTepiH 6osybl
MYMKiH, eTTapTKblILW GenLekTepiH eciMaik MaibiHa
MavinaHfFaH MaTameH CypTiHi3, cogaH KeniH onapapl
GelTapan xyy KypanbiMeH >yblHbl3, LabIHbI3 XKoHe
KEeNnTipiHi3.

* ETTapTKbIWThI TYTKACbIHAH yCcTan TacbiManaaHbi3.

CAKTANYbI

« ETTapTKbIWTLI CakTayFa kosipFa AeliH, eTTapTKbILL Kop-
nycbl MeH 6apnblk LWwelinmeni 6enwekTepi Tasa xaHe
KYPFaK eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

» Topnappae! (10) cakray yLiH acTaywaHsbl (2) nangana-
HbIHpI3.

» KypbInfbiHbl CankbIH XaHe Kyprak xepae, 6ananapabliH,
XKeHe MyMKiHAIri WwekTeyni agamaapablH KOsbl XeTnen-
TiH )XepAe cakTaHbl3.

XETKI3INIM XXUbIHTbIF bl

1. ETttaptkbit — 1 aH.

2. Wrepriw — 1 gH.

3. ©Himaepre apHanfaH actaywa — 1 gH.

4. Top — 3 AaH.

5. MaiganaHy 6oibiHWa Hyckaynblk — 1 AH.

TEXHUKANBIK CUMMATTAMATAPDI

* OnekTp KyaTTaHabipybl: 220-240 B, ~ 50 I'y
* HomuHanaplk TyTbIHY KyaTbl: 600 BT
* Makcumangpl kyatbl: 2000 Bt

KZ |29

KSOErE ACbIPY

KanablktapabiH 6akbinaHbai kapere
acbIpyblHaH KopLuaFaH opTafa Hemece
ajamaapablH AeHcaynblfbiHa 3USIH KenTip-
Mey YLUiH, KypbInfbIHbIH HEMeCe KyaTTaH-
L ObIpY 3NEMEHTTEPIHIH (erep XUbIHTbIKKa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3imi asikTanfaHHaH keiH onapasbl
ofeTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapMeH Gipre TactamaHpi3,
acnanTbl XXeHe KyaTTaHablpy dNeMeHTTepiH ogaH api
Ke[ere acblpy YLUiH apHalibl NyHKTTepre xibepiHia.

Byibimaapabl kegere acblpy kesiHae nanaa bonatbiH
kanaplkTap 6enrineHreH TepTin GolbIHLWA Keneci kegere
acblpbinaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TYpAE XuHayFa
xaragbl.

BepinreH eHimMai kagere acbipy Typanb! KocbiMLLA
aknapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapAbl nanaara acelpy KblaMeTiHe
Hemece OCbl eHIMAI caTbIn anfaH AyKeHre XyriHiHi3.

©OHaipyLi angblH-ana ecKepTyci3, KypbinfbiHbIH,
[N3aHbIH, KOHCTPYKLIMSICHI MEH OHbIH Xarnmbl KYMbIC
yCTaHbIMAapbiHa 8cep eTNeNTiH TeXHMUKasbIK cunat-
TamarnapblH ©3repTy KyKbIfblH ©3iHe kanabipasbl.

KypbInfbiHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepuanblk HOMipae KepCeTinreH.

Kangaw aa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xarganaa gepey
aBTOpnaHAbIpbIfFaH CepPBUCTIK opTanbikka XYriHy Kepek.
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